Zusatzstoffverordnung AS 2013

Verordnung des EDI
tber die in Lebensmitteln zulassigen Zusatzstoffe

(Zusatzstoffverordnung, ZuV)

vom ...

Das Eidgenossische Departement des Innern (EDI),

gestitzt auf die Artikel 15 der Lebensmittel- und
Gebrauchsgegenstandeverordnung vom 25. Novemb®&t Q0BY),

verordnet:

Art. 1 Grundséatze
1 Als Zusatzstoffe diirfen nur verwendet werden:
a. Stoffe nach Anhang 1;

b. Aromen nach Artikel 2 Absatz 1 Buchstabe 1&if2 LGV und nach An-
hang 3 Ziffer 27 der Verordnung des EDI vom 23. &lober 2005 (iber die
Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln.

2In Anhang 2 sind Gruppen von Zusatzstoffen aufgefifir die gemeinsame
Verwendungsbedingungen gelten.

3 Anhang 3 (Anwendungsliste) regelt die Zulassigldsr Zusatzstoffe und der
Gruppen von Zusatzstoffen in den einzelnen Lebetteslmi

“ Die Verwendung eines Zusatzstoffes geméss gutestéleingspraxis (GHP) gilt
dann als eingehalten, wenn:

a. der Zusatzstoff in einer Menge verwendet wilid, nicht grosser ist, als es
zur Erzielung der gewlnschten Wirkung erforderlgthund

b.  die Verwendung des Zusatzstoffs die Konsumeatinund Konsumenten
nicht irrefahrt.

> Nicht als Zusatzstoffe gelten:

a. Verarbeitungshilfsstoffe, sofern sie nicht hEbensmittelzusatzstoff ver-
wendet werden,;

b. Stoffe, die fir den Schutz von Pflanzen odéarizenerzeugnissen verwen-
det werden, sofern sie nicht als Lebensmittelzssafizverwendet werden;

c. Stoffe, die Lebensmitteln zu Ernahrungszweckegefligt werden, sofern
sie nicht als Lebensmittelzusatzstoff verwendeterr

1 SR817.02
2 SR817.022.21
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m.
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Art. 2

Stoffe zur Behandlung von Trinkwasser, sofennicht als Lebensmittelzu-
satzstoff verwendet werden;

Monosaccharide, Disaccharide und Oligosacchauniod wegen ihrer sis-
senden Eigenschaften verwendete Lebensmittel,iebe Gtoffe enthalten;

Lebensmittel, getrocknet oder in konzentrieff@rm, einschliesslich Aro-
men, die bei der Herstellung von zusammengesetabensmitteln wegen
ihrer aromatisierenden, geschmacklichen oder euam@isphysiologischen
Eigenschaften beigegeben werden und eine farbeatdenwirkung haben;

Stoffe, die zum Umhillen oder Uberziehen vemdetnverden, aber nicht
Teil der Lebensmittel sind und nicht mit diesenzednrt werden sollen;

Erzeugnisse, die Pektin enthalten und aus deteten Riickstdnden ausge-
presster Apfel oder aus getrockneten Schalen vtmisfitichten oder aus
einer Mischung daraus durch Behandlung mit verdgm&&ure und an-
schliessender teilweiser Neutralisierung mit Nairiader Kaliumsalzen ge-
wonnen wurden («fliissiges Pektin»);

Kaubasen zur Herstellung von Kaugummi;

Weiss- oder Gelbdextrin, gerdstete oder deidria Starke, durch Saure-
oder Alkalibehandlung modifizierte Starke, geblégclstarke, physikalisch
modifizierte Starke und mit amylolitischen Enzynierhandelte Starke;

Blutplasma, Speisegelatine, Proteinhydrolysatd deren Salze, Milchei-
weiss und Gluten;

Aminosauren sowie deren Salze (ausser Glutanes Glycin, Cystein und
Cystin sowie deren Salze), die nicht die Funktimes Zusatzstoffes haben;

Kaseinate und Kasein;
Inulin.

Spezifikation und Reinheitsanforderung

Zusatzstoffe haben den spezifischen Reinheitsigriezu entsprechen, die in der
EU-Verordnung gemass Anhang 4 festgelegt sind.

Art. 3

Provisorisch zuléssige Zusatzstoffe

1Das Bundesamt fur Gesundheit (BAG) kann auf begrt@mdAntrag hin:

a.

weitere Zusatzstoffe in einzelnen Lebensmitbawilligen und fir einzelne
Lebensmittel ihre Héchstmenge festlegen;

einen Zusatzstoff unter Bericksichtigung von &mdy 4 bewilligen, wenn
sein Produktionsverfahren oder die verwendeten &wnggstoffe erheblich
geandert oder die Partikelgrosse geandert wurde.

2Es befristet die Bewilligung.

3Eine Bewilligung wird erteilt, wenn:

a.

die vorgeschlagene Dosis gesundheitlich unbeidankt;
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b. eine hinreichende technologische Notwendigkathgewiesen wird und das
angestrebte Ziel nicht mit anderen, wirtschaftlictd technisch praktikablen
Methoden erreicht werden kann;

c. die Konsumentinnen und Konsumenten durch dieveledung der Zusatz-
stoffe nicht irregeftihrt werden;

d. der Zusatzstoff fir die Konsumentinnen und Kmnsnten Vorteile bringt;
e. Unterlagen zur Analytik beigebracht werden.

4Eine Bewilligung ist nicht erforderlich fir Zusataffe, die nicht Aromen im Sinne
von Artikel 2 Absatz 1 Buchstabe | Ziffer 2 LGV dimnd die gemass den fir das
Inverkehrbringen massgeblichen Vorschriften derogéischen Union in der ver-
wendeten Menge rechtmassig in Verkehr gebracht evediirfen. Vor dem Inver-
kehrbringen muss ein solcher Zusatzstoff dem BA@nivierweis auf die massgeb-
lichen Vorschriften der Europadischen Union gemeldetden.

SDas BAG veroffentlicht periodisch im Schweizerischidandelsamtsblatt und im
Internet:

a. die nach Absatz 1 bewilligten Zusatzstoffe;
b. die nach Absatz 4 gemeldeten Zusatzstoffe;

c. die Lebensmittel, in denen Zusatzstoffe nacbhhBtabe a oder b verwendet
werden.

Art. 4 Ubertragene Zusatzstoffe

1Ubertragene Zusatzstoffe sind Zusatzstoffe ausZigaten eines zusammenge-
setzten Lebensmittels.

2Die Ubertragung ist zulassig (Prinzip des «carrgroy, wenn der Zusatzstoff:

a. in der verwendeten Zutat zugelassen ist, safasnzusammengesetzte Le-
bensmittel nicht in Anhang 6 Ziffer 1 und 2 aufdaftist;

b. in den zugesetzten Zusatzstoffen, Enzymen Adenen zugelassen ist und
durch diese Ubertragen worden ist, sofern er ing@itiden Lebensmittel
keine technologische Funktion erfullt;

c. Iin einem Lebensmittel eingesetzt wird, das elssslich fur die Zuberei-
tung eines zusammengesetzten Lebensmittels verwevid® sofern die
Verwendung im zusammengesetzten Lebensmittel gecidser Verord-
nung zuléssig ist.

3In Séauglingsanfangs- und in Folgenahrung sowie étréidebeikost und anderer
Beikost fur Sauglinge und Kleinkinder sowie di&ekien Lebensmitteln fir beson-
dere medizinische Zwecke fur Sauglinge und Kleidkinsind Ubertragene Zusatz-
stoffe nicht zulassig. Die Ausnahmen sind in Anhangjffer 5 Teil B geregelt.
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Art. 5 Zusatzstoff-, Aroma- und Enzympréparate

! Nur die in Anhang 5 aufgefiihrten Lebensmittelzzstife durfen unter den dort
festgelegten Bedingungen in Lebensmittelzusatasipftenzymen und -aromen
verwendet werden.

2 Tafelsiissen sind Zubereitungen zugelassener Sissittel, die:

a. andere Lebensmittelzusatzstoffe gemass Anhafiffe3 11.4 und Lebens-
mittelzutaten enthalten konnen; und

b. als Ersatz fur Zuckerarten nach Artikel 2 desrafdnung des EDI vom
23. November 200G5uber Zuckerarten, siusse Lebensmittel und Kakaoer-
zeugnisse zur Abgabe an die Konsumentinnen und uoesten bestimmt
sind.

3 Praparate von Backtriebmitteln (Backpulver) dirfes Tragerstoffe Mehl und
Starke in Pulverform enthalten. Die fur 1 kg Mebsbmmte Menge Backpulver soll
wenigstens 1500 chwirksame Kohlensaure entwickeln und darf nicht medh 3 g
Uberschiissiges Natriumhydrogencarbonat enthalt@. g1 Backpulver missen
mindestens 4500 chwirksame Kohlensaure entwickeln.

Art. 6 Zusatzstoffe in essenziellen oder physiologidfzlithen Stoffen

Nur die in Anhang 5 Ziffer 5 aufgeflihrten Zusatifg durfen in Praparaten von
essenziellen oder physiologisch nutzlichen Stofkemvendet werden.

Art. 7 Besondere Bedingungen flr Stissungsmittel

Die Verwendung eines Zusatzstoffes als Sussungsmnitd nur bewilligt, wenn
dieser:

a. als Zuckerersatz bei der Herstellung von bremtwerminderten Lebensmit-
teln, nicht kariogenen Lebensmitteln oder Leberngmitohne Zuckerzusatz
dient;

b. als Zuckerersatz dient, sofern dadurch die bddteit des Lebensmittels
verbessert wird; oder

c. der Herstellung von Lebensmitteln dient, die diive besondere Erndhrung
bestimmt sind.

Art. 8 Besondere Bedingungen fur Farbstoffe
Die Verwendung eines Zusatzstoffes als Farbstaf wur bewilligt, wenn dieser:

a. das urspringliche Erscheinungsbild von Lebemsimiwiederherstellt, de-
ren Farbe durch Verarbeitung, Lagerung, Verpackund Vertrieb mit
nachteiligen Folgen fir die optische Akzeptanz hieachtigt worden ist;

b. Lebensmittel dusserlich ansprechender macht; ode
c. normalerweise farblose Lebensmittel farbt.

3 SR817.022.101
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Art. 9 Besondere Bedingungen fir Aromastoffe

Die Verwendung von Aromen ist in den im Anhang Tgalisteten Lebensmitteln
nicht zugelassen.

Art. 10 Informationspflicht
Hersteller oder Verwender von Zusatzstoffen singfliehtet:

a. dem BAG jede neue wissenschaftliche oder tschei Information zu
ubermitteln, welche die Bewertung der SicherheiegiZusatzstoffes beein-
flussen kann; und

b. das BAG auf dessen Aufforderung hin Uber diesdadung des Zusatzstof-
fes zu informieren.

Art. 11 Anpassung der Anhange

Das BAG passt die Anhénge dieser Verordnung regaigédem Stand von Wis-
senschaft und Technik sowie dem Recht der wicketigstiandelspartner der
Schweiz an.

Art. 12 Aufhebung bisherigen Rechts
Die Zusatzstoffverordnung vom 22. Juni 20@ird aufgehoben.

Art. 13 Ubergangsbestimmungen

! Lebensmittel durfen noch bis zum ... (2 Jahre na&hafttreten) nach bisherigem
Recht hergestellt, eingefihrt und gekennzeichnetiere Sie durfen noch bis zur
Erschopfung der Bestdnde nach bisherigem Rechtoasufmentinnen und Konsu-
menten abgegeben werden.

2 Lebensmittel, die Chinolingelb (E 104), Gelborar®¢E 110) und Conchenille-
rot A (Ponceau 4R) (E 124) enthalten, dirfen nastzbm 1. Juni 2013 nach bishe-
rigem Recht hergestellt, eingefiihrt und gekennzetiwerden. Sie dirfen noch bis
zur Erschopfung der Bestande nach bisherigem RachKonsumentinnen und
Konsument abgegeben werden.

3 Provisorisch nach altem Recht bewilligte Zusatfstdiirfen noch bis zum Ablauf
der Bewilligungsfrist hergestellt, eingefiihrt, gekeeichnet und an Konsumentin-
nen und Konsumenten abgegeben werden.

Art. 14 Inkrafttreten
Diese Verordnung tritt am ... in Kraft.

Eidgendssisches Departement (nern

4 AS20072977, AS20081291, AS 20082047
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Anhang 1
(Art. 1 Abs. 1 Bst. a)

Liste der zugelassenen Zusatzstoffe

E-Nr.

Zusatzstoff

Bemerkungen

a. Farbstoffe

10C

101
10z

104
110
12C
12z
12z

124
127

12¢
131
13z
13¢

14C
141

14z

150¢
150k
150¢
150c
151

15¢
15t

160¢
160t

160¢

Kurkumin

Riboflavine
Tartrazir

Chinolingelt
Gelborang S
Echtes Karmi
Azorubir

Amarantt

Cochenillerc A

Erythrosir

Allurarot AC
Patentbla V
Indigotin
Brillantblat FCF

Chlorophylle und Ctorophylline
Kupferkomplexe der Chlorophyl
und Chorophylline

Grur S

Zuckerkulo
Sulfittauger-Zuckerkuld
Ammoniak-Zuckerkulo
Ammonsulfi-Zuckerkulo
Brillantschwar; BN

Pflanzenkohl
Braur HT

Carotir
Annatto

Paprikextrakt

zugelssen sind ebenfalls die Aluminuiumlac
aus diesen Farbstofi

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoft

zugelassen sind ebenfalls dieuminuiumlacke
aus diesen Farbstoft

Sunset Yellow FCF; zugelassen sind eben

die Aluminuiumlacke aus diesen Farbsto
Karminsaure, Karmin; zugelassen sindnfalls
die Aluminuiumlacke aus diesen Farlffen
Carmoisin; zugelassen sind nfalls die Aluri-
nuiumlacke aus diesen Farbsto

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoffen; darf nicht direkt an die
Konsumentin oder den Konsumenten abgegeben
werder

Ponceau 4R; zugelassend ebenfalls di
Aluminuiumlacke aus diesen Farbstof
zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoffen; darf nicht direkt an die
Konsumentin oder den Konsumenten abgegeben
werder

zugelassen sind eballs die Aluminuiumlacke
aus diesen Farbstoft

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoft

Indigokarmin; zugelassen sind ebenfalls
Aluminuiumlacke aus diesen Farbstoi
zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoft

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstofi
zugelasse sind ebenfalls die Aluminuiumlact
aus diesen Farbstofi

Schwarz PN; zugelassen sind ebenfalls
Aluminuiumlacke ausiesen Farbstoffe

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoft

Bixin, Norbixin; darf nicht direkt an die Kou-
mentin oder den Konsumenten abgegeben
werder

Capsanthin, Cajorubin
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen
160c Lycopin

160¢ Bete-apc-8’-Carotinal (€ 30)

161t Lutein

16z Betanin Betenro

165 Anthocyan

17C Calciumcarboni

171 Titandioxic

17z Eisenxide und Eisnhydroxide
172 Aluminium

174  Silbel
17t Gold
18C Litholrubin BK

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla
aus diesen Farbstoft

darf nicht direkt an die Koumentin oder de
Konsumenten abgegeben wer

zugelassen sind ebenfalls die Aluminuiumla

aus diesen Farbstoffen; darf nicht direkt an die
Konsumentin oder den Konsumenten abgegeben
werdel

b. Slssungsmitte
42C  Sorbit

421 Mannit
95C Acesulfan K
951 Aspartan

95z Cyclama
95z Isomal

954  Sacchari

95t  Sucralos

957 Thaunatin

95¢  Neohesperidi DC

96C Steviolglycosid

961 Neotan

96z Aspartan-Acesulfamsal
965  Maltit

96€ Lactit

967  Xylit

96€  Erythrit

kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde
kann auch zunderen Zwecken als zur Sisst
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde

kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde

kann auch zu anderen Zwecken als zur Sus
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sus
verwendet werde

kann auch zu anderen Zwen als zur Sussur
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet werde
kann auch zu anderen Zwecken als zur Sis
verwendet wercn

c. Andere Zusatzstoffe als Farbstoffe und Stssungsel

17C Calciumcarbon:
20C  Sorbinsaur

20z Kaliumsorba
20Z  Calciumsorbe

nur fir andere Zwecke als Farbi
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen

21C Benzoesau Benzoesaure kann als Folge des Fermens-
prozesses bei Befolgung der guten Herstellungs-
praxis in bestimmten fermentierten Produkten
auftreten

211  Natriumbenzo: "

21z Kaliumbenzoe

21%  Calciumbenzo:i "

214  PHB-Ester Ethyl-p-hydroxybenzo:

21t PHB-Ethyleste-Natriumsalz Natriumethyl-p-hydroxybenzo:

218 PHB-Methylestel Methyl-p-hydroxybenzo:

21¢  PHB-Methyleste-Natriumsalz Natriummrethyl-p-hydroxybenzo:

22C  Schwefeldioxit

221  Natriumsulfi

22z  Natriumhydrogensulf

22%  Natriummetabisulf

224  Kaliummetabisulfi

22€  Calciumsulfi

227  Calciumhydrogensulf

22&¢  Kaliumhydrogensulf

234 Nisin

23t Natamycit

23¢  Hexamethylentetram

24z  Dimethyldicarbone

24¢  Kaliumnitrit darf nur in Form des Nitritpdkelsalzes (= Fo-
gene Mischung aus Speisesalz und Kalium- oder
Natriumnitrit) angwendet werde!

25C  Natriumnitrit darf nur in Form des Nitritpokelsalzes (= Fo-
gene Mischung aus Speisesalz und Kalium- oder
Natriumnitrit) angewendet werdt

251  Natriumnitra

25z  Kaliumnitra

26C Essigsaut

261 Kaliumacete

26z Natriumacetai

26 Calciumacet:

27C  Milchsaure

28C  Propionsaur

281 Natriumpropione

28z  Calciumpropiong

28%  Kaliumpropiona

284  Borsaurn

285 Natriumtetrabora Borax

29C  Kohlendioxic

29€  Apfelsaur

297  Fumarsaur

30C  Ascorbinsaur

301 Natriumacorba

30z Calciumascorbi

304 Fettsaureester der Asrbinsaure

30€ Stark tocopherolhaltige Extral

307 AlphaTocopherc

30€ Gammi-Tocopherc

30¢ Delte-Tocopherc

31C Propylgalla

311 Octylgalla

31z Dodecylgalla

31t Isoascorbinséu Erythorbinsaur
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen
31€ Natriumisoascorb

31¢ Terti&-Butylhydrochinor TBHQ

32C Butylhydroxyaniso BHA

321 Butylhydroxytoluer BHT

32z Lecithine

32 Natriumlacta

32€¢ Kaliumlacta

327 Calciumlacte

33C Citronensaur

331 Natriumcitrat

332 Kaliumcitrate

33%  Calciumcitrat

334 Weinsaure (L+

335 Natriumtartrat

33€ Kaliumtartrate

337 Natriumr-Kaliumtartra

33¢  Phosphorséu

33¢  Natriumphospha

34C Kaliumphosphat

341 Calciumphosphat

34 Magnesiumphosphe

35C Natriummalate

351 Kaliummala

35z Calciummalate

35  Metaweinsaul

354  Calciumtartre

355 Adipinsaur

35€  Natriumadipe

357 Kaliumadipa

36 Bernsteinsaul

38C  Triammoniumcitre

385 Calciun-Dinatriun-
Ethylendiamintetraacet

39z Extrakt aus Rosmai

40C  Alginsaure

401 Natriumalgina

40z Kaliumalgina

40z Ammoniumalgine

404  Calciumalging

40t Propylenglycolalgin:

40€  Agar-Agar

407¢ Verarbeitete Eucher-Algen

407 Carragee

41C Johannisbrotkernme
41z  Guarkernmel

41z  Tragarth

414  Gummi arabicur
415 Xanthar

41€¢  Karayagumn

417  Tarakernmel

41¢  Gellar
42z  Glycerir
42t Konjak

10

Calciun-Dinatium-EDTA

kénnen mit Zucker standardisiert werdeienn
dies neben der Nummer und der Bezeichnung
zusatzlich vermerkt wil

kénnen mit Zucker standardisiert werden, w
dies neben der Nummer und der Bezeichnung
zusatzlich vermerkt wil
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen

42€  Sojabohne-Polyost
427  Cassi-Gumm
431 Polyoxyettylen(40)stear:
43z  Polyoxyethylensorbinmonolaura Polysaba 2C
43%  Polycxyethylensorbitnmonoolea Polyscabar 8C
434  Polyoxyethylensorbitanmonopai- Polysaba 4G
tat
43t Polyoxyethylensorbinmonosteare Polysaba 6C
43¢  Polyoxyethylensoritantristeara  Polysaba 65
44C  Pektine kénnen mit Zucker standardisiert wer, wenn
dies neben der Nummer und der Bezeichnung
zusatzlich vermerkt wil
44z  Ammoniumphosphatic
444  Saccharoseacetatisoyral
44t Glycerinester aus Wzelhar:
45C Diphosphate
451  Triphosphat
45z  Polyphosphar
45¢  BeteCyclodextrir
46C Cellulose
461 Methylcellulost
46z  Ethylcellulost
46  Hydroxypropylcellulos
464  Hydroxypropylmethicellulose
465 Ethylmethylcellulos
46€  Carboxymethylcellulos Natriunm-Carboxymethylcellulose, Cellule-
gumm
46¢  Vernetzte Carbcymethylcelluloe modifizierter Cellulosegumr
46¢  Enzymatisch hydrolysierte Ceo-
xymethylcelluose
470¢ Natriurr-, Kalium- und Calciumsl-
ze der Speefettsaure
470k Magnesiumsalze der Speisefeu-
rer
471 Monc- und Diglyceride von Spee-
fettsdure
472¢ Essigsareester von lonc- und
Diglyceriden von Speisefettsau
472k Milchsaureester von onc- und
Diglyceriden von Speisefettsau
472¢ Citronensaureester von Mc- und
Diglyceriden von Speisefettsau
472¢ Weinsaureester vononc- und
Diglyceriden von Seisefettsaure
472¢ Monc- und Diacetlweinsaureeste
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsaur:
472f Gemischte Ess- und Weinsaures-
ter von Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsaur
47:  Zuckerester von Speefettsaure
474  Zuckerglycerid
475 Polyglycerinester von Speisefeu-
rer
47¢  Polyglycerir-Polyricinolea
477  Propylenglycolester von Speise-
saurel

11
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen

479t  Thermooxidiertes Sojadl verest
mit Mono- und Diglyceriden von
Speiefettsaure

481 Natriumstearoy-2-lactylai

48z  Calciumstearoy-2-lactylas

48  Stearyltartre

491  Sorbitanmonosteal

49z  Sorbitantristear:

49z  Sorbitanmonolaur.

494  Sorbitanmonoole

49t Sorbitanmonopalmit

50C Natriumcarbona

501 Kaliumcarbonat

502  Ammoniumcarbona

504 Magnesiurcarbonat

507 Salzsaur

50€ Kaliumchloric

50¢ Calciumchloric

511 Magnesiumchlori

51z  Zinn(ll)-chlorid

512  Schwefelsaui

514  Natriumsulfate

51 Kaliumsulfate

51€ Calciumsulfa

517 Ammoniumsulfa

52C  Aluminiumsulfa

521  Aluminiumnétriumsulfa

52z  Aluminiumkaliumsulfa

52%  Aluminiumammoniimsulfai

524  Natriumhydroxic

52t Kaliumhydroxic

52€ Calciumhydroxit

527  Ammoniumhydroxic

52&  Magnesiumhydroxi

52¢  Calciumoxic

53C Magnesiumoxi

53t Natriumferrocyani

53€ Kaliumferrocyanit

53¢ Calciumferrocyani

541  Saures Natriumalumiumphosphé

551  Siliciumdioxid

55z Calciumsilica

553¢ Magnesiumsilicati

553t Talkumr

554  Natriumaluminiumsilice

558 Kaliumaluminiumsilica

57C  Speisefettsaur

574  Gluconsate

57t Gluconcdelte-Lactor

57€ Natriumglucone

577 Kaliumglucona

57¢  Calciumglucone

57¢ Eisen(Il-glucona

58t  Eisen(ll-lacta

58€ 4-Hexylresorcil

62C Glutaminsaur

621 Mononatriumglutam:

12
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E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen
62z Monokaliumglutame

62z Calciumdiglutanat

624 Monoammoniumgliamai

625 Magnesiumdiglutam

62€ Guanylsaur

627 Dinatriumguanyle

62¢  Dikaliumguanyla

62¢ Calciumguanyle

63C Inosinsaur

631 Dinatriuminosing

63z Dikaliuminosina

63%  Calciuminosine

634  Calciun-5-ribonucleotid

63t Dinatriurr-5-ribonucleotic

64C  Glycin und seine Naiumsalz:
65C Zinkaceta

90C Dimethylpolysiloxai

901 Bienenwachs, weiss und g
90z Candelillawach

90: Carnaubawacl

904 Schellacl

90t  Mikrokristallines Wach

907 HydriertesPoly-1-decel

91z Montansaureest

914 Polyethylenwachsoxide

92C L-Cysteir

927t Carbami

93¢  Argon

93¢  Helium

941  Stickstoff

94z  Distickstoffoxic

943¢ Butar

943t Isobutai

944  Propal

94¢  Sauerstof

94¢  Wasserstol

99¢  Quillajaextraki

110% Invertas:

110t Lysozyn

120C Polydextros

1201 Polyvinylpyrrolidor

120z Polyvinylpolypyrrolidor

120: Polyvinylalkohol PVA
120<  Pullular

120t Basisches Methacry-Copolyme
140<¢ Oxidierte Stark

141C Monostéarkephosph

141z Distarkephosph

141: Phosphatiertes Disrkephospht
141¢ Acetyliertes Distrkephosphz
142C Acetylierte Stark

142z Acetyliertes Distarkecpa
144C Hydroxypropylstark

144z Hydroxypropyldistrkephosphe
145C Starkenatriumoctenylccinal
1451 Acetylierte oxidierte Starl
145z Starkealuminiumocteilsuccina
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Zusatzstoffverordnung AS 2013
E-Nr.  Zusatzstoff Bemerkungen

150t Triethylcitra

1517 Glycerindiaceta Diacetin

151¢ Glycerintriaceta Triacetin

151¢ Benzylalkoha

152C Propylenglykol 1,2-Propandic

1521 Polyethylenglycol

14



Zusatzstoffverordnung

Anhang 2
(Art. 1 Abs. 2)

Gruppen von Zusatzstoffen

Gruppe |: Zusatzstoffe, die gemass guter Herstellugspraxis (GHP) oder mit Mengenbe-
grenzung zulassig sind

E-Nr.  Zusatzstoff Hbéchstmenge Bemerkungen
17C  Calciumcarbon:i GHF
26C  Essigsaur GHF
261 Kaliumacete GHF
26z Natriumacete GHF
26Z Calciumacet: GHF
27C  Milchsaure GHF
29C  Kohlendioxic GHF
29€  Apfelsaurt GHF
30C Ascorbinsaur GHE
301 Natriumascorb: GHF
30z Calciumascorb:i GHE

304 Fettsaureester der Asrbinsaur GHF
30€  Stak tocopherolhaltige Extrak GHF

307 Alpha-Tocopherc GHF

30¢€  Gammi-Tocopherc GHF

30¢ Delte-Tocopherc GHF

32z  Lecithine GHF

32 Natriumlacta GHF

32€ Kaliumlacta GHF

327 Calciumlacte GHF

33C Citronensaur GHF

331  Natriumcitrat GHF

33z Kaliumcitrate GHF

33z  Calciumcitrat GHF

334  Weinsaure (L+ GHF

33t Natriumtartrat GHF

33€ Kaliumtartrate GHF

337 Natriurr-Kaliumtartra GHF

35C Natriummalate GHF

351 Kaliummala GHF

35z  Calciummalate GHF

354  Calciumtartre GHF

38C  Triammoniumcitre GHF

40C  Alginsaure GHF darf nicht in Gele-Stisswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

401 Natriumalgina GHF darf nicht in Gele-Susswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

40z Kaliumalgina GHF derf nicht in Gele-Slsswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

40 Ammoniumalgine GHF darf nicht in Gele-Stisswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

404  Calciumalgine GHF darf nicht in Gele-Stisswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

15



Zusatzstoffverordnung

AS 2013

E-Nr.  Zusatzstoff

Hochstmenge

Bemerkungen

40€  Agar-Agar

407 Carragee

407¢ Verarbeitete Eucher-Algen

41C Johannisbrotkernme

412z Guarkernmel

41z  Tragantl

414  Gum arabic (Acacia gut

415  Xanthai

417  Tarakernmel

41¢  Gellar

42z  Glycerir

42t Konjak

44C  Pektine

46C Cellulose
461 Methylcellulost

16

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

10 g/k¢

GHF

GHF
GHF

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werden; darf nicht zur
Herstellung kinstlich getrockneter
Lebensmittel verwendet werden,
die beim Verzehr aufquellen
sollen

darf nicht in Gele-Stisswaren ii
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werden; darf nicht zur
Herstellung kinstlich getrockneter
Lebensmittel verwendet werden,
die beim Verzehr aufquellen
sollen

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

darf nicht in Gele-Sltisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

derf nicht in Gele-Slsswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werden; darf nicht zur
Herstellung kiinstlich getrockneter
Lebensmittel verwendet werden,
die beim Verzehr aufquellen
sollen

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werden; darf nicht zur
Herstellung kiinstlich getrockneter
Lebensmittel verwendet werden,
die beim Verzehr aufquellen
sollen

darf nicht in Gele-Sitisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet werde

ausgenmmen Anhang 5; dal
nicht in Gelee-Siisswaren und
Gelee-Sisswaren in Minibechern
(mini jelly cups) verwendet
werdet

darf nicht in Gele-Sltisswaren il
Minibechern (mini jelly cups)
verwendet wercn



Zusatzstoffverordnung

E-Nr.  Zusatzstoff Hoéchstmenge Bemerkungen
46z  Ethylcellulost GHF
46z  Hydroxypropylcellulos GHF
464  Hydroxypropylmethlcellulose GHF
465 Ethylmethylcellulos GHF
46€  Carboxymethylcellulose (Natim- GHF
carboxymethylcellulose, Cellulose-
gummi’
46¢ Enzymatisch hydrolisierte Ceco- GHF
xymethylcelluose
470¢ Natriunm-, Kalium- und Calciumsl- GHF
ze der Speefettsaure
470t  Magnesiumsalze der Speisefeu- GHF
rer
471  Monc- und Diglyceride von Spee- GHF
fettsure
472¢ Essigsaureester vonono- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsdu
472k Milchsaureester von onc- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsau
472¢ Citronenséaureester von Mc- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsau
472c Weinsaureester vononc- und GHF
Diglyceriden von Speefettsaure
472¢ Monc- und Diacetlweinsaureeste GHF
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsaur:
472f Gemischte Ess- und Weinsaures- GHF
ter von Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsaur
50C Natriumcarbona GHF
501 Kaliumcarbonat GHF
505 Ammoniumcarbona GHF
504 Magnesiumcarbone GHF
507 Salzsaur GHF
50¢ Kaliumchloric GHF
50¢  Calciumchloric GHF
511 Magnesiumchlori GHF
515  Schwefelsaui GHF
514  Natriumsulfate GHF
51 Kaliumsulfate GHF
51€ Calciumsulfa GHF
524  Natriumhydroxic GHF
52t Kaliumhydroxic GHF
52€  Calciumhydroxis GHF
527  Ammoniumhydroxit GHF
52¢&  Magnesiumhydroxi GHF
52¢  Calciumoxic GHF
53C Magnesiumoxi GHF
57C Speisefettsaur GHF
574  Gluconsaur GHF
57t Gluconc-delte-Lactor GHF
57€  Natriumglucone GHF
577 Kaliumglucona GHF
57¢  Calciumglucone GHF
64C Glycin und sein Natrimsalz GHF
92C L-Cysteir GHF ausenommen Anhang
93¢  Argon GHF
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Zusatzstoffverordnung

AS 2013

E-Nr.  Zusatzstoff Hochstmenge Bemerkungen

93¢  Helium GHF

941  Stickstoft GHF

94z  Distickstoffoxic GHF

94¢  Sauerstof GHF

94¢  Wasserstof GHF

110% Invertas GHF

120C Polydextros GHF

140¢  Oxidierte Stark GHF

141C Monostarkephosph GHF

1412 Distarkephosph GHF

141: Phosphatiertes Disrkephosphi GHF

141¢ Acetyliertes Distrkephosph: GHF

142C Acetylierte <arke GHF

1422 Acetyliertes Distarkedpal GHF

144C Hydroxypropylstark GHF

1442 Hydroxypropyldistrkephosphé GHF

145C Starkenatriumoctenylccinar GHF

1451 Acetylierte oxidierte Starl GHF

62C Glutaminsaur 10 g/k¢ einzeln oder in Summe vor 620,
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedruckt als Glutaminsau-
re; ausenommen Anhang

621  Mononatriumglutam: 10 g/ke einzeln oder in Summe von E 6:
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedrickt als Glutaminsau-
re; ausgenommen Anhan

62z Monokaliumglutame 10 g/ke einzeln oder in Summe von E 6.
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedrtickt als Glutaminsau-
re; ausgenommen Anhan

62Z Calciumdiglutame 10 g/k¢ einzeln oder in Summe von E 6.
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedrtickt als Glutaminsau-
re; ausgenommen Anhan

624 Monoammoniumglutam 10 g/ke einzeln oder in Summe von E 6.
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedrickt als Glutaminsau-
re; ausgenommen Anhan

628 Magnesiumdiglutam 10 g/ke einzeln oder in umme von E 62(
E 621, E 622, E 623, E 624 und E
625, ausgedrtickt als Glutaminsau-
re; ausgenommen Anhan

62€ Guanylsaur 500 mg/k¢  einzeln oder in Summe von E 6:
E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E 634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

627 Dinatriumguanyle 500 mg/k¢  einzeln oder in Summe von E 6:
E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E 634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

62€ Dikaliumguanyla 500 mg/k¢  einzeln oder irSumme von E 62¢

18

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E634 und E
635, ausgedriickt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan



Zusatzstoffverordnung

E-Nr.

Zusatzstoff

Hoéchstmenge

Bemerkungen

62¢

63C

631

632

63<

634

63<

42C
421
95¢
96t
96¢€
967
96¢

Calciumguanyle

Inosinsaur

Dinatriuminosine

Dikaliuminosina

Calciuminosine

Calciun-5’-ribonucleotic

Dinatriun-5’-ribonukleotic

Sorbit, Sorbitsiru
Mannit

Isomal

Maltit, Maltitsirup
Lactit

Xylit

Erythrit

500 mg/k

500 mg/k

500 mg/k

500 mg/k

500 mg/k

500 mg/k

500 mg/k

GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E633, E634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E634 und E
635, ausgedrtickt als Guanylséaure;
ausgenommen Anhan

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E 633, E634 und E
635, ausgedrtickt als Guanylséaure;
ausgenommen Anhan

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E633, E634 und E
635, ausgedrtickt als Guanylséaure;
ausgenommennhang !

einzeln oder in Summe von E 6:

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E633, E634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

einzeln oder in umme von E 62¢

E 627, E 628, E 629, E 630, E
631, E 632, E633, E634 und E
635, ausgedruckt als Guanylsaure;
ausgenommen Anhan

nur zu andern Zwecken als :
Siussung; ausgemmen Anhang

nur zu andern Zween als zu
Siussung; ausgemmen Anhang

nur zu andern Zwecken als :
Slssung; ausgemmen Anhang

nur zu andern Zwecken als :
Siussung; ausgemmen Anhang

nur zu andern Zwecken als :
Slsung; ausgermmen Anhang

nur zu andern Zwecken als :
Sissung; ausgemmen Anhang

nur zu andern Zwecken als :
SiUssung; ausgemmen Anhang

Gruppe |I: Farbstoffe gemass GHP zulassig

E-Nr.  Zusatzstoff

101 Riboflavine

14C  Chlorophylle und Chlorophyllir

141  Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle und orophylline
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Zusatzstoffverordnung

AS 2013

E-Nr.

Zusatzstoff

150¢
150t
150¢
150c
15¢
160z
160¢
162
165
17C
171
172

Zuckerkulo
Sulfitlauger-Zuckerkuld
Ammoniak-Zuckerkul®
Ammonsulfi-Zuckerkul®
Pflanzenkohl

Carotine

Peprikaextrakt (Capsanthin, Capsorul
Beetenrc

Anthocyan:

Calciumcarboni

Titandioxic

Eisenoxide und Eisenhydrox

Gruppe llI: Farbstoffe mit kombinierter Hochstmenge

E-Nr.  Zusatzstoff

10C  Kurkumin

10z Tartrazir

12C Echies Karmil

12z  Azorubin (Carmoisir

12¢  Allurarot AC

131 Patentblau’

132z Indigotin (Indigokarmin
13%  Brillantblau FCI

14z Grin ¢

151 Brillantschwarz BN (Schwarz P
155 Braun HAT

160¢ Bete-apc-8'-Carotinal (C 3C
161t Lutein

Gruppe IV: Polyole

E-Nr.  Zusatzstoff

42C  Sorbit, Sorbitsiru
421  Mannit

95: Isomal

96t  Maltit, Maltitsirup
96¢ Lactit

967  Xylit

96¢  Erythritol

Gruppe V: Andere Zusatzstoffe, die zusammen reguliewerden

a) E 200 - E 203: Sorbinsaure - Sorbate (SA)

E-Nr.  Zusatzstoff

20C  Sorbinsaur

20z Kaliumsorba

20Z  Calciumsorbe

b) E 210 - E 213: Benzoesaure - Benzoate (BA)
E-Nr.  Zusatzstoff

21C Benzoesau

211 Natriumbenzos

21z Kaliumbenzoe
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Zusatzstoffverordnung

E-Nr.  Zusatzstoff

21 Calciumbenzo:
c) E 200 - E 213: Sorbinsaure - Sorbate; BenzoesdBenzoate (SA + BA)
E-Nr.  Zusatzstoff

20C  Sorbinsaur
20z Kaliumsorba
20z Calciumsorbse
21C Benzoesau
211 Natriumbenzos
21z Kaliumbenzoe
21 Calciumbenzoi

d) E 200 - E 219: Sorbinséure - Sorbate; BenzoesdBenzoate; p-Hydroxybenzoate
(SA + BA + PHB)

E-Nr.  Zusatzstoff

20C  Sorbinsaur

20z Kaliumsorba

20%  Calciumsorbe

21C Benzoesaul

211 Natriumbenzo:

21z Kaliumbenzoe

21%  Calciumbenzo:i

214  Ethyl-p-hydroxybenzoat (Eth-p-hydroxybenzoa

215 Natriumethy-p-hydroxybenzoat (Natriumeth-p-hydroxybenzoa
21€  Methyl-p-hydroxybenzoat (Meth-p-hydroxybenzoa

21¢  Natriummethy-p-hydroxybenzoat (Natriummett-p-hydroxybenzoa
e) E 200 - E 203, E 214 - E 219: Sorbinsaure - &ertp-Hydroxybenzoate (SA + PHB)
E-Nr.  Zusatzstoff

20C  Sorbinsaur

20z Kaliumsorba

20%  Calciumsorbe

214  Ethyl-p-hydroxybenzoat (Eth-p-hydroxybenzoa

215 Natriumethy-p-hydroxybenzoat (Natriumetr-p-hydroxybenzoa
21€  Methyl-p-hydroxybenzoat (Meth-p-hydroxybenzoa

21¢  Natriummethy-p-hydroxybenzoat (Natriummett-p-hydroxybenzoa
f) E 214 - E 219: p-Hydroxybenzoate (PHB)

E-Nr.  Zusatzstoff

214  Ethyl-p-hydroxybenzoat (Eth-p-hydroxybenzoa

21%  Natriumethy-p-hydroxybenzoat (Natriumetr-p-hydroxybenzoa
21&  Methyl-p-hydroxybenzoat (Meth-p-hydroxybenzoa

21¢  Natriummethy-p-hydroxybenzoat (Natriummetf-p-hydroxybenzoa
g) E 220 - E 228: Schwefeldioxid - Sulfite

E-Nr.  Zusatzstoff

22C  Schwefeldioxit

221  Natriumsulfi

22z  Natriumhydrogensult

225 Natriummetabisulfi

224  Kaliummetabisulfi

22€  Calciumsulfi
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Zusatzstoffverordnung

AS 2013

E-Nr.  Zusatzstoff

227  Calciumhydrogensull
22¢  Kaliumhydrogensulf

h) E 249 - E 250: Nitrite

E-Nr.  Zusatzstoff

24¢  Kaliumnitrit
25C Natriumnitrit

1) E 251 - E 252: Nitrate

E-Nr.  Zusatzstoff

251 Nairiumnitra
25z  Kaliumnitras

) E 280 - E 283: Propionsaure - Propionate

E-Nr.  Zusatzstoff

28C Propionsaur

281  Natriumpropiong
28z  Calciumpropiong
28z Kaliumpropiona

k) E 310 - E 320: Gallate, TBHQ und BHA

E-Nr.  Zusatzstoff

31C Propylgalat

311 Octylgalla

31z Dodecylgalla

31¢ tert-Butylhydrochinon (TBHC
32C  Butylhydroxyanisol (BHA

l) E 338 - E 341, E 343 und E 450 - E 452: Phosgiume - Phosphate - Di-, Tri und Poly-

phosphate

E-Nr.  Zusatzstoff

33¢  Phosphorséau

33¢  Natriumphosphat
34C  Kaliumphosphat
341 Calciumphospha
34z  Magnesiumphosphe
45C Diphosphat

451  Triphosphat

45z  Polyphosphai

m) E 355 - E 357: Adipinsaure - Adipate

E-Nr.  Zusatzstoff

355 Adipinsaur
35€  Natriumadipe
357 Kaliumadipa

n) E 432 - E 436: Polysorbate

E-Nr.  Zusatzstoff

43z  Polyoxyethylensorbitanmonolaurat (Polrbar 20)
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Zusatzstoffverordnung

E-Nr.  Zusatzstoff

43z  Polyoxyethylensorbitanmonooleat (Polrbai 80)
434  Polyoxyethylensorbitanmonopalmitat (Polrbat 40)
43t Polyoxyethylensorbitanmonostearat (Porbai 60)
43¢  Polyoxyethylensorbitantristearat (Polrbail 65)

0) E 473 - E 474: Zuckerester von Speisefettsauheckerglyceride
E-Nr.  Zusatzstoff

47:  Zuckerester von Speisetsaurel
474  Zuckerglycerid

p) E 481 - E 482: Salze der Stearoylmilchsaure
E-Nr.  Zusatzstoff

481 Natriumstearoy-2-lactylal
48z  Calciumstearo-2-lactylat

q) E 491 - E 495: Sorbitanesters
E-Nr.  Zusatzstoff

491 Sorbitanmonosteal
49z  Sorbitantristear:

49  Sorbitanmonolaur
494  Sorbitanmonoole
49t Sorbitannonopalmita

r) E 520 - E 523: Aluminiumsulfate
E-Nr.  Zusatzstoff

52C  Aluminiumsulfa

521  Aluminiumnatriumsulfe
52z  Aluminiumkaliumsulfa
522  Aluminiumammoniumsulfe

s) E 551 - E 553: Siliciumdioxid, Calciumsilicatalkum, Magnesiumsilicat
E-Nr.  Zusatzstoff

551 Siliciumdioxid
55z Calciumsilica
553¢ Magnesiumsilical
553t Talkunr

t) E 620 - E 625: Glutaminsaure - Glutamate
E-Nr.  Zusatzstoff

62C  Glutaminséaur

621 Mononatriumglutam:
62z Monokaliumglutame
62 Calciumdiglutame

624 Monoammoniumglutam
628  Magnesiumdiglutam

u) E 626 - E 635: Ribonucleotidesters und Riboratae
E-Nr.  Zusatzstoff

62€ Guanylsaur
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Zusatzstoffverordnung AS 2013
E-Nr.  Zusatzstoff
627 Dinatriumguanyle

62¢  Dikaliumguanyla

62¢ Calciumguanyle

63C Inosinsaur

631 Dinatriuminosing

63z Dikaliuminosina

63% Calciuminosine

634 Calciun-5’-ribonucleotic
635 Dinatriumr-5'-ribonukleotic
v) E 400 - E 403: Alginsaure - Alginate
E-Nr.  Zusatzstoff

40C  Alginsaure

401 Natriumalgina

40z Kaliumalgina

40 Ammoniumalgine
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Zusatzstoffverordnung

Anhang 3
(Art. 1 Abs. 3)

Anwendungsliste

A. Verzeichnis der Lebensmittelkategorien

Ziffer Lebensmittel

0. Alle Lebensmittelkategorier

01. Milchprodukte und Analoge

01.1 Nicht aromatisierte, pasteurisierte und (auch ditittahocherhitzung) stei-
sierte Milcl

01.2 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte,saihliesslich natirliche
nicht aromatisierter Buttermilch (ausgenommen l&exite Buttermilch), nicht
warmebehandelt nach der Ferment:

01.c Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, mebehandelt nach d
Fermentatio

01.£ Aromatisierte fermentierte Milchprodukte, auch wabmahande

01.t Eingedickte Milch und Trockenmils

01.¢ Sahne und Sahnepul

01.6.7 Nicht aromatisierte pasteurisierte Sahne (ausgeraniaitreduzierte Sahr

01.6.2 Nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien ferregtd Sahneprodukte ut
Ersatzprodukte mit einem Fettgehalt von wenigel€ %

01.6.1 Sonstige Sahneprodu

01.7 Kase und Kaseprodul

01.7.1 Ungereifter Kase, ausgenommen Produkte der Krie 1€

01.7.2 Gereifter Kas

01.7.c Essbare Kaserin

01.7. Molkenkas:

01.7.f Schmelzkas

01.7.¢ Kaseprodukte (ausgenommen Produkte der Kate 16)

01.¢ Milchproduk-Analoge, auch Getrankeweis

02. Fette und Ole sowie Fe- und Olemulsioner

02.1 Fette und Ole, im Wesentlichen wasserfrei (ausgemamwasserfreies Mh-
fett)

02.2 Fet- und Olemulsionen, vorwiegend der Art Wa-in-Ol

02.2.1 Butter, Butterschmalz, Butterfett und wasserfréfshfett

02.2.2 Andere Fe- und Olemulsionen, eschliesslich Streichfetten und fliiss|
Emulsionel

02.c Backspray auf Pflanzendlbs

03. Speiseei

04. Obst und Gemuse

04.1 Nicht verarbeitetes Obst und Gem

04.1.7 Ganzes frisches Obst und Gen

04.1.2 Obst und Gemise, geschalt, geschnitter zerkleiner

04.1.c Obst und Gemdse, gefror

04.Z Verarbeitetes Obst und Gem

04.2.7 Obst und Gemduse, getrock

04.2.2 Obst und Gemise in Essig, Ol oder L

04.2.2 Obs- und Gemiisekonserv

04.2.¢ Zubereitungen aus Obst und Gemiise, ausgeno Produkte der Kateo-
rie5.4

04.2.4.. Zubereitungen aus Obst und Gemise, ausgenommendii

04.2.4.. Kompott, ausgenommen Produkte der Kate( 1€
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Zusatzstoffverordnung AS 2013

Ziffer Lebensmittel

04.2.t Konfitiren, Gelees, Marmeladen und &hnliche Prce

04.2.5.: Konfitlire extra und Gelee ex

04.2.5.2 Konfittiren, Gelees, Marmeladen und Maronenk

04.2.5. Sonstige ahnliche Brotaufstriche aus Obst oder Ge

04.2.5. Nut butter: und Brotaufstriche auf Nussbe

04.2.¢ Verarbeitete Kartoffelproduk

05. Susswarel

05.1 Kakac- und Schokoladerodukte

05.2 Sonstige Sisswaren, auch der Atemerfrischung dienKteinstsiisswar:

05.¢ Kaugumm .

05.£ Verzierungen, Uberzuge und Fullungen, ausgenomribungen auf Fruct-
basis der Kategorie 4.2

06. Getreide und Getreideprodukte

06.1 Getreidekrner, ganz, geschrotet oder als Floc

06.2 Mehl und sonstige Muller- und Starkeproduk

06.2.1 Mehl

06.2.2 Stéarkeproduki

06.: FrUhstticksgetreidekc

06.4 Teigwarel

06.4.1 Frische Teigware

06.4.2 Trockene Teigware

06.4.: Frische vorgekochtTeigwarel

06.4.4 Kartoffelgnocch )

06.4.t Fullungen fur Teigwaren (Ravioli A.)

06.t Noodles(Nudeln asiatischer Al

06.¢ Panade

06.7 Vorgekochte oder verarbeitete Getreide

07. Backwaren

07.1 Brot und Brotche

07.1.1 Brot, ausschliesslich s Weizenmehl, Wasser, Hefe oder Sauerteig und
hergestell

07.1.2 Pain courant francais; Friss buzakenyér, fehérédlsdrna kenyere

07.2 Feine Backware

08. Fleiscr

08.1 Nicht verarbeitetes Fleisc

08.1.1 Nicht verarbeitetes Fleisch, ausgencen Fleischzubereitung

08.1.2 Fleischzubereitunge

08.2 Verarbeitetes Fleis:

08.2.1 Nicht warmebehandeltes verarbeitetes Fle

08.2.2 Warmebehandeltes verarbeitetes Fle

08.2.: Darme und sonstige Produkte fir die Umhullung visisgr

08.2.¢ Auf traditionelle Weise gepokelte Fleischprodukie,die besondere Bem-
mungen Uber Nitrite und Nitrate gel

08.2.4 Traditionelle nassgepdkelte Produkte (in eine Rokehg, die Nitrite und/ode
Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthélt,elegte Fleishprodukte

08.2.4.; Traditionelle trockengepotkelte Produkte (Beim Tremiokeln wird ein
trockene Pokelmischung, die Nitrite und/oder Nér&alz und andere Be-
standteile enthalt, auf die Oberflache des Fleseldgebracht; eine Stabilisie-
rungs«/Reifezeit schliesst sich ar

08.2.4.: Sonstige auf traditionelle Weise gepokelte Prod(Ktmbination von Tauc-
und Trockenpoékelvorgangen oder Verwendung vontNitrd/oder Nitrat in
einem zusammengesetzten Erzeugnis oder Einspdereokelldsung vor
dem Kocher

09. Fisch und Fischereiprodukte

09.1 Fisch und Fischereiprodukte, nicht verarb
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Ziffer Lebensmittel

09.1.] Fisch, nicht verarbeit

09.1.2 Weict- und Krebstiere, nicht verarbei

09.2 Fisch und Fischereiprodukte, einschliesslich W- und Krebstiere, verrbeite

09.: Fischroge

10. Eier und Eiprodukte

10.1 Eier, nicht verarbeit

10.2 Eier und Eiprodukte, verarbei

11 Zucker- und Siruparten, Honig und Tafelslisse

11.1 Zucker und Zuckersiruparte

11.2 Sonstige Zucke und Zuckersirparter

11.2 Honig

11.¢ Tafelslisse

11.4.1 Tafelsussen, fliss

11.4.2 Tafelstissen in Pulverfol

11.4.: Tafelslissen in Tablettenfo

12, Salz, Gewiirze, Suppen, Sossen, Salate und Eiweisspukte

12.1 Kochsalz und Kochsalzerse

12.1.] Kochsal.

12.1.z Kochsalzersat

12.2 Krauter, Gewirze, Gewtrzmischun

12.2.] Krauter und Gewdr:

12.2.2 Wirzmitte

12.2 Speiseess

12.¢ Sent

12.5 Suppen und Briih

12.¢ Sosse

127 Salate und wiirzige Brotaufstric

12.¢ Hefe und Hefeproduk

12.¢€ Eiweisgprodukte, ausgenommen Produkte der Kategor

13 Lebensmittel fir eine besondere Ernahrun

13.1 Saugling- und Kleinkindnahrun

13.1.1 Sauglingsanfangsnahrt

13.1.2 Folgenahrun

13.1.2 Getreidebeikost und andere Beikost fiir SauglingeKieinkindel

13.1.¢ Sonstige Kleinkindnahrui

13.1. Diatetische Lebensmittel fur besondere medizinisbliecke fur Saugling
und Kleinkinder und besondere Sauglirnfangsnahrun

13.1.5.: Diatetische Lebensmittel fur besondere medizinisbliecke fur Saugling
und besondere Sauglingsanfangsnat

13.1.5. Diatetische Lebensmittel fir besondere medizinisbhiecke fir Saugling
und Kleinkinde

13.2 Diatetische Lebensmittel fur besondere medizinisbiecke (ausgenommi
Produkte der Lebensmittelkategorie 13)

13.c Lebensmittel fir eine gewichtskontrollierende Eméily, die eine gesam
Tagesration oder eine Mahlzeit ersetzen sollenz gder teilweise

13.£ Lebensmittel, die fir Menschen mit einer Glutenutréglichkeit geeignet sit

14 Getranke

14.1 Nichtalkoholische Getran

14.1.1 Wasser, einschliesslich natirlichen MineralwasaatsQuellwasser, sow

jedes in Flaschen abgefiilite oder erweitig abgepackte Was:

14.1.2 Fruchtsafte und Gemisesi

14.1.2 Fruchtnektare und Gemusenektare unichartige Produki

14.1.¢ Aromatisierte Getranl

14.1.¢ Kaffee, Tee, Kraut- und Frichtetee, Zichorie; Tee, Kral- und Friihtetee

und Zichorienextrakte; T-, Pflanzer, Fruch- und Getreideaufgusszubi-
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Lebensmittel

N
=
®
@

tungen sowie Mischungen und Ins-Mischungerdieser Produk

14.1.5.: Kaffee, Kaffe-Extrakte

14.1.5.: Sonstige

14.2 Alkoholische Getranke, einschliesslich ihrer alkiddeden Entsprechunge
oder ihrer Entsprechungen mit geringem Alkoholgt

14.2.] Bier und Malzgetrank

14.2.2 Wein und weinhltige Produkte und die alkoholfreien Entsprechul

14.2.2 Apfelwein und Birnenwei

14.2.¢ Fruchtwein untmade win

14.2.5 Met

14.2.¢ Spirituose!

14.2.5 Aromatisierte Getranke auf Weinbe

14.2.7.: Aromatisierte Wein

14.2.7.. Aromatisierte weinhtige Getrank

14.2.7.: Aromatisierte weinhaltige Cockts

14.2.¢ Sonstige alkoholische Getranke einschliesslich Mistranken aus alkoti-
schen und nichtalkoholischen Getranken und Spséaanit einem Alkohol-
gehalt von weniger als %

15, Verzehrfertige stisse oder herzhafte Happen und Knabberei

15.1 Knabbereien auf Kartoff-, Getreid-, Mehl- oder Starkebas

15.2 Verarbeitete Nus:

16. Dessertspeisen, ausgenommen Produkte der Kategor 1, 3 und ¢

17. Nahrungsergéanzungsmittel, ausgenommen Nahrunggénzungsmittel fur
Sauglinge und Kleinkinder

17.1 Nahrungsergénzungsmittel in fester Form, einsdhlles Kapseln, Kompriia-
ten und ahnlichen Formen, ausgenommen kaubare R

17.2 Nahrungserganzungsmittel in flissiger F

17.2 Nahrungsergaiungsmittel in Form von Sirup oder in kaubarer F

18. Verarbeitete Lebensmittel, die nicht in die Kaggorien 1 bis 17 fallen,

ausgenommen Sauglin¢- und Kleinkindnahrung
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B. Anwendungsliste

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hoéchstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
00. Lebensmittelzusatzstoffe, die in allen Lebensmittkhtegorien zugelassen sir
E 29C Kohlendioxic GHF
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 1000( (1) (4) (57 Nur Trockenlebensmittel in Pulverform (d. h. wéatdeter
E 343 und und Polyphospha Behandlung getrocknete Lebensmittel und Mischur
E 450 - E 452 davon), ausgenommen Lebensmittel in Ziffer 1
Anhangs
E 45¢ Bete-Cyclodextrir GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten uncagées
ausgenommen Lebensmittel in Ziffer 1 des Anhar
E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat GHF (1) Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragy
Talkum, Magnesiumsilic ausgenommen Lebensmittel in Ziffer 1 des Anhar
E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1) (57 Nur Trockenlebensmittel in Pulverform (d. h. waldeter
Talkum, Magnesiumsilic Behandlung getrocknete Lebensmittel und Mischut
davon), ausgenommen Lebensmittel in Ziffer 1
Anhangs
E 93¢ Argon GHF
E 93¢ Helium GHF
E 941 Stickstoft GHF
E 94z Distickstoffoxic GHF
E 94¢ Sauerstot GHF
E 94¢ Wasserstof GHF
01. Milchprodukte und Analoge
01.1 Nicht aromatisierte, pasteurisierte und (auch durchUltrahocherhitzung) sterilisierte Milch
E 331 Natriumcitrat 400( Nur ultrahocherhitzte Ziegenmil
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C 1) @ Nur sterilisierte und ultrahocherhitzte Mi
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
01.2 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, einschliesslich nattrlicher nicht aromatisierter Buttermilch (ausgenommen sterilisierte
Buttermilch), nicht warmebehandelt nach der Fermentatior
01.3 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, war mebehandeltnach der Fermentatior
Gruppe Zusatzstoff
E 200- E20:  Sorbinsaure« Sorbat 100(¢ Q) (2 Nur Sauermilchproduk
01.4 Aromatisierte fermentierte Milc hprodukte, auch warmebehandel
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF (74)
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 15C (74)
Hdchstmengenbeschranki
Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 104 Chinolingelk 1C (61) (74
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5 (61) (74
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 8 (61) (74
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C
E 160c Lycopin 3C
E 200- E21%  Sorbinséure- Sorbate; Benzoesau- 30C Q) (2 Nur nicht warmebehandelte Dessertspeisen auf Malsk
Benzoat
E 297 Fumarsure 400( Nur Desserts mit Fruchtgeschm
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 300(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 100(C Nur Desserts mit Fruchtgeschm
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 363 Bernsteinsau 6C0C
E 41¢€ Karayagummn 600(
E 427 Cassi-Gumm 250(
E 432- E43€  Polysorbat 100(C
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500(
Zuckerglycerid
E 47¢ Polyglycerinester vo 200(
Speisefettsaur
E 477 Propylenglycolester vo 500(
Speisefettsaure
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500(
lactylai
E 48:< Stearyltartre 500(
E491- E49t  Sorbiteste 500(
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 951 Aspartan 100(C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 25( (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Na- und CiSalze hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine -, K-und C~ 10C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk
E 95E Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 957 Thaumatil 5 Nur als Geschmacksverstar
E 95€ Neohesperidi DC 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 96C Steviolglycosid 10C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
herges<ellte Produkt
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
01.5 Eingedickte Milch und Trockenmilch
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommen nicht aromatisierte Prod
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 301 Natrium-L-Ascorba GHF
E 304 Fettsaureester der Ascorbins: GHF
E310-E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C Q) Nur Milchpulver fiir Automate
E 322 Lecithine GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 332 Kaliumcitrate GHF
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 250(C Q) 4 Nur Milchpulver und Magermilchpulv
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 150(C 1) @ Nur eingedickte Milch mit mehr als 28 % an Trockerss:
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 100C Q) 4 Nur eingedickte Milch mit weniger als 28 %
E 343 und und Polyphospha Trockenmass
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosarin 3C (46) Nur Milchpulver zur Herstellung von Speise
E 392 Extrakt aus Rosmai 20C (41) (46 Nur Milchpulver fiir Automate
E 407 Carragee GHF
E 500(ii) Natriumhydrogencarbor GHF
E 501(ii) Kaliumhydrogencarbon GHF
E 50¢ Calciumcllorid GHF
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
01.6 Sahne und Sahnepulve
01.6.1  Nicht aromatisierte pasteurisierte Sahne (ausgenomen fettreduzierte Sahne
E 401 Natriumalgina GHF
E 40z Kaliumalgina GHF
E 407 Carragee GHF
E 46¢€ Carboxymethylcellulos GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur
01.6.2 Nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien fermenierte Sahneprodikte und Ersatzprodukte mit einem Fettgehalt von werger als 20 %
E 40¢ Agar-Agar GHF
E 407 Carragee GHF
E 41C Johannisbrotkrnmeh GHF
E 41z Guarkernmet GHF
E 41t Xanthatr GHF
E 44C Pektine GHF
E 46C Cellulose GHF
E 46¢€ Carboxymethylcellulos GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsauri
E 1404 Oxidierte Stark GHF
E 141C Monostarkephspha GHF
E 141z Distarkephosph GHF
E 141: Phosphatiertes Distarkephosy GHF
E 141/ Acetyliertes Distarkephospt GHF
E 142( Acetylierte Stark GHF

33



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 142: Acetyliertes Distarkeadip GHF
E 144( Hydroxypropylstark GHF
E 144: Hydroxypropyldistarkephospt GHF
E 145( Starkenatriumoctenylsuccit GHF
E 1451 Acetylierte oxidierte Starl GHF
01.6.3  Sonstige Sahneprodukt
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Nur aromatisierte Sahneprodu
Gruppelll Farbstoffe mit kombinierte 15C Nur aromatisierte Sahneprodu
Hochstmengenbeschranki
E 104 Chinolingelk 1C (61) Nur aromatisierte Sahneprodu
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5 (61) Nur aromatisierte Sahneprodu
E 124 Cochenillerot A Ponceau 4F 5 (61) Nur aromatisierte Sahneprodu
E 234 Nisin 1C Nur clotted crear
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur sterilisierte, pasteurisierte, ultrahocherleit3ahnend
E 343 und und Polyphospha Schlagsahr
E 450- E 452
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1) Nur sterilisierte Sahne und sterilisierte fettradrtez Sahn
Zuckerglycerid
01.7 Kase und Kaseprodukie
01.7.1  Ungereifter Kase, ausenommen Produkte der Kategorie 1
Grupge | Zusatzstoff Ausgenommeimozzarelli und nicht aromatisierter, r
lebenden Bakterien fermentierter, ungereifter |
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Nur aromatisierter ungereifter Ké
Gruppe | Farbstoffe mit kombinierte 15C Nur aromatisierter ungereifter Ké
Hoéchstmengenbeschranki
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 100C Q) (2
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 234 Nisin 1C Nur mascarpon
E 26C Essigsaur GHF Nur mozzarell:
E 27C Milchséaur¢ GHF Nur mozzarell;
E 33C Citronensaur GHF Nur mozzarell;
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 200(C 1) @ Ausgenommeimozzarell;
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 460(ii) Cellulos«Pulvel GHF Nur geriebener und in Scheiben geschnittmozzarell:
E57E Gluconc-delte-Lactor GHF Nur mozarella
01.7.2  Gereifter Kase
E 12C Echtes Karmi 12t Nur rot marmorierter K&
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur sage derby chee
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur sage derby chee
und Chlorophyllin:
E 15¢ Pflanzenkohl GHF Nur Morbier
E 160¢ Carotir GHF Nur gereifter orangefarbener, gelber und perlweiksese
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 5C Nur RecLeiceste
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 35 Nur Mimolette
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 15 Nur gereiter orangefarbener, gelber und perlweisser
E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur gereifter orangefarbener, gelber und perlweiksese
Capsorubir
E 16& Anthocyan: GHF Nur rot marmorierter K&
E 17C Calciumcarboni GHF
E 200- E20:  Sorbinsaure« Sorbat GHF Nur Oberflachenbehandlung gereifter Prod
E 200- E20:  Sorbinsaure« Sorbat 100(C 1) (2 Nur abgepackter, geschnittener Kase; in Le

geschichteter Kasdayered chees) und mit andere
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Lebensmitteln verfeinerter K&
E 234 Nisin 12.5 (29)
E 23t Natamycir 1 (8) Nur Oberflachenbehandlung von Hartkése, halbfesiedh
halbweichem Kas
E 23€ Hexamethylentetram 25 mg/kg Nur Provolone
Restmenge
berechnet al
Formaldehy
E251- E25Z Nitrate 15C (30) Nur Hartkase, albfester und halbweicher K
E 280- E28Z Propionsaur+- Propionat GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 460(ii) Cellulos«Pulvel GHF Nur geschnittener oder geriebener gereifter
E 500(ii) Natriumhydrogencarbor GHF Nur Sauermilchkéa:
E 504 Magnesiumcarbone GHF
E 50¢ Calciumchloric GHF
E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1) Nur geschnittener oder geriebener Kase, Hartkag:
Talkum, Magnesiumsilic halbfester Kas
E57E Gluconc-delte-Lactor GHF
E 110¢ Lysozyn GHF
01.7.3  Essbare Késerind:
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte GHF (67)
Hochstmengenbeschranki
E 104 Chinolingelk 1C (62)
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 2C
E 160c Lycopin 3C
E 18C Litholrubin BK GHF (67)

01.7.4 Molkenkase
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

Gruppe | Farbstoffe GH GHF

E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 100C Q) (2 Nur abgepackter, geschnittener Kase; in Le
geschichteter Kasdayered cheedaind mit anderen
Lebensmitteln verfeinerter K&

E 251- E25Z Nitrate 15C (30) Nur Kasereimilch von Hartkése, halbfestem
halbweichem Kés

E 26C Essigsaut GHF

E 27C Milchsaure GHF

E 33C Citronensaur GHF

E 460(ii) Cellulos«Pulvel GHF Nur geriebener und geschnittener k

E57E Gluconc-delle-Lactor GHF

01.7.5  Schmelzkas

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH GHF Nur aromatisierter Schmelzki

E 10C Kurkumin 10C (33) Nur aromatisierter Schmelzki

E 10z Tartrazir 10C (33) Nur aromatisierter Schmelzki

E 12C EchtesKarmin 10C (33) (66 Nur aromatisierter Schmelzki

E 122 Azorubin (Carmoisir 10C (33) Nur aromatisierter Schmelzki

E 160¢ Carotir GHF

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 15

E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF

Capsorubir

E 160c Lycopin 5 Nur aromatisierter Schmelzki

E 160¢ Bete-apc-8-Carotinal (C 3C 10C (33) Nur aromatisierter Schmelzki

E 161t Lutein 10C (33) Nur aromatisierter Schmelzki
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 200( 1) (2

E 234 Nisin 12.t (29)

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 427 Cassi-Gumm 250(

E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1)

01.7.6

38

Talkum, Magnesiumsilic

Kaseprodukte (ausgenommen Produki der Kategorie 16

Gruppe
Gruppe |
Gruppe |l

E 12C

E 160¢
E 160k
E 160c¢

E 168
E 17C
E 200- E 20<
E 200 - E 20<

E 234
E 23t

Zusatzstoff
Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschranki
Echtes Karmi

Carotir
Annatto (Bixin, Norbixin

Paprikaextrakt (Capsanthi
Capsorubir
Anthocyan:

Calciumcarboni
Sorbinsaure Sorbat
Sorbinsaure Sorbat

Nisin
Natamycir

GHF
10C

128
GHF
15
GHF

GHF
GHF
GHF
100( 1) @)

125 (29)

1 mg/dn*
Oberflache

Nur aromatisierte ungereifte Prodt
Nur aromatisierte ungereifte Prodt

Nur rot marmorierte Produk

Nur gereifte orangefarbene, gelbe und perlweissduRte
Nur gereifte orangefarbene, gelbe und perlweissduRte
Nur gereifte orangefarbene, gelbe und perlweissdukte

Nur rot marmorierte Produk
Nur gereifte Produk
Nur Oberflachenbehandlung gereifter Prod

Nur ungereifte Produkte; gereifte, abgepackte uidke
geschnittene Produkte; gereifter in Lagen gesogiet
Kase layered cheegaund mit anderen Lebensmitteln
verfeinerte gereifte Produl

Nur gereifte und verarbeitete Prodt

Nur Oberflachenbehandlung harter, halbfester
halbweicher Produk



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
(darf nicht
tiefer als £
mm
eindringen
E251- E25Z Nitrate 15C (30) Nur harte, halbfeste undlbweiche Produki
E 280- E28%  Propionsaur+- Propionat GHF Nur Oberflachenbehandlung gereifter Prod
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 200(C (1) 4 Nur ungereifte Produk
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 460(ii) Cellulos¢Pulvel GHF Nur geschnittene oder geriebene gereifte Produkde
ungereifte Produk
E 504 Magnesiumcarbone GHF Nur gereifte Produk
E 50¢ Calciumchloric GHF Nur gereifte Produk
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( Q) Nur geschnittene oder geriebene harte und halk
Talkum,Magnesiumsilice Produktt
E 57¢ Gluconc-delte-Lactor GHF Nur gereifte Produk
E 110t Lysozyn GHF Nur gereifte Produk
01.8 Milchprodukt -Analoge, auch Getrankeweisst
Gruppe Zusatztoffe
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
E 200- E20Z  Sorbinséure« Sorbat GHF Q) (2 Nur Kas«-Analoge (nur Oberflachenbehandlu
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 200( Q) (2 Nur Kas«~Analoge auf Eiweissba:
E 251- E25Z Nitrate 15C (30) Nur Kaseanalog auf Milchba
E 280- E28Z Propionsaur+- Propionat GHF Nur Kase~Analoge (nur Oberflachenbehandlu
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 5000( 1) @ Nur Getrankeweisser fivVerkaufsautomate
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C 1) @ Nur Schlagsahr-Analoge
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 3000( 1) @ Nur Getrankeweiss
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( 1) @ Nur Analoge von Schmelzké
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 432- E43€  Polysorbat 500( Q) Nur Milch- und Sahneanalo
E473-E474  Zuckereser von Speisefettsaur« 500( (1) Nur Sahn-Analoge
Zuckerglycerid
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 2000( (1) Nur Getrankeweiss
Zuckerglycerid
E 47¢ Polyglycerinester vo 500( Nur Milch- und Sahneanalo
Speisefettsaur:
E 47¢ Polyglycerinester vol 50C Nur Getrankeweiss
Speisefettsaur
E 477 Propylenglycolester vo 500( Nur Milch- und Sahneanalo
Speisefettsaur
E 477 Propylenglycolester vo 100(¢ Nur Getrankeweiss
Speisefettsaur:
E481- E48z Natrium- und Calcimstearoy-2- 300( (1) Nur Getrankeweiss
lactylai
E491- E49t  Sorbiteste 500( (1) Nur Milch- und Sahneanaloge; Getrankewei
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1) Nur geschnittene oder geriebene Kéaseige und Analog

02.
02.1

40

Talkum, Magnesiumsilic

Fette und Ole sowie Fe- und Olemulsioner

Fette und Ole, im Wesentlichen wasserfrei (ausgenanen wasserfreies Milchfett

E 10C

Kurkumin

GHF

von Schmelzkase; Getrankewei:

Nur Fette



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 160¢ Carotir GHF Nur Fett

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Nur Fette

E 27C Milchséaur¢ GHF Nur zum Kochen und/oder Braten oder fir die Zuleng
von Bratensauct

E 30C L-Ascorbinsaur GHF Nur zum Kochen und/oder Braten oder fiir die Zulengj
von Bratensauct )

E 304 Fettsureeter der Ascorbinsau GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 30€ Stark tocopherolhaltige Extral GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 307 Alpha-Tocopherc GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 307 Alpha-Tocopherc 20C Nur raffiniertes Olivendl, auch Oliventreste

E 30¢ Gammi-Tocopherc GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 30¢ Delte-Tocopherc GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E310-E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) (41 Nur Fette und Ole fir die gewerblicherstellung
warmebehandelter Lebensmittel; Bratol -fett
(ausgenommen Oliventresterél) sowie Schmalz, Fls
Rinder-, Geflige- und Schaffe

E 321 Butylhydroxytoluen (BHT 10C (41) Nur Fette und Ole fur die gewerbliche Herstell
warmebehandelter bensmittel; Brat6l und -fett
(ausgenommen Oliventresterdl) sowie Schmalz, Fls
Rinder-, Geflige- und Schaffe

E 322 Lecithine 3000¢ Ausgenommen native Ole und Olive

E 33C Citronensaur GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 331 Natriumdtrate GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 332 Kaliumcitrate GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 33< Calciumcitrat GHF Ausgenommen native Ole und Olive

E 392 Extrakt aus Rosmai 5C (41) (46 Fischdl und Algendél; Schmalz, Rine-, Geflige-, Scha-

und Schweinefett; Fette und Ole fiir die gewerbl
Herstellung warmebehandelter Lebensmittel; Brandl -
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
fett, ausser Olivendl und Oliventreste )
E 392 Extrakt aus Rosmat 3C (41) (46 Nur Pflanzendle (ausgenommen natives Ol unvendl)
und Fett, sofern der Gehalt an mehrfach ungesgi
Fettsduren mehr als 15 % (Massenanteil)
Gesamtfettsauregehalts betragt, zur Verwendungint
warmebehandelten Lebensmitl
E 471 Monc- und Diglyceride vor 1000( Ausgerommen native Ole und Oliver
Speisefettsaur
E 472c Citronensaureester von Mc- und GHF Nur zum Kochen und/oder Braten oder fir die Zuleng
Diglyceriden von Speisefettsau von Bratensauct
E 90C Dimethylpolysiloxai 1C Nur Brat6l unc-fett
02.2 Fett- und Olemulsionen, vorwiegend der Art Wasse-in-Ol
02.2.1  Butter, Butterschmalz, Butterfett und wasserfreiesMilchfett
E 160¢ Carotir GHF Ausgenommen Butter aus Sc- und Ziegenmilc
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 200C Q) @4 Nur Sauerrahmbutt
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 50C Natriumcarbona GHF Nur Sauerrahmbutt
02.2.2  Andere Fett- und Olemulsionen, einschliesslich Streichfetten unfliissige Emulsione
Gruppe Zusatzstoff
E 10C Kurkumin GHF Ausgenmmen fettreduzierte Butl
E 160¢ Carotir GHF
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Ausgenommen fettreduzierte Bu
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 200( Q) (2 Nur Fettemulsionen mit einem Fettgehalt von wenaie
60 %
E 200- E20:  Sorbnsaure- Sorbat 100(C 1) (2 Nur Fettemulsionen (ausgenommen Butter) mit ei
Fettgehalt von 60 % oder mu
E310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C Q) (2 Nur Bratfet
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 321 Butylhydroxytoluen (BHT 10C Nur Bratfet

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur Streichfett

E 343 und und Polyphospha

E 45C- E 452

E 38t Calciun-Dinatriurr- 10C Nur Streichfette mit einem Fettgehalt von h6chsteh$:
Ethylendiamintetraacetat (Calcir-
Dinatriur-EDTA)

E 40¢< Propylenglycollginat 300(

E 432- E43€ Polysorbat 1000( Q) Nur Fettemulsionen fiir Backzwe

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1) Nur Fettemulsionen fir Backzwe
Zuckerglycerid

E 47¢ Polyglycerinester vo 500C
Speisefettsaur:

E 47€ Polyglycerir-Polyricinolea 400( Nur Streichfette gemass mit einem Fettgehalt

hdchstens 41 % und &hnliche streichbare Produkt
einem Fettgehalt von weniger als 1!

E 477 Propylenglycolester vo 1000( Nur Fettemulsionen fiBackzweck
Speisefettsaur

E 479t Thermooxidiertes Sojadl verestert 1 500( Nur Fettemulsionen fiir Bratzwec
Monc- und Diglyceriden von
Speisefettsaur

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 1000( (1)
lactylai

E491- E49t  Sorbiteste 1000( (1)

E551- E5S5:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 3000¢ (1) Nur Produkte zum Einfetten von Backforn
Talkum, Magnesiumsilic

E 90C Dimethylpolysiloxal 1C Nur Brat6l unc-fett

E 95¢ Neohesperidin D 5 Nur als Geschmacksverstarker; ausgenon

Milchstreichfete
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

02.3 Backspray auf Pflanzenélbasi

Gruppe Zusatzstoff

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 3000( Q) 4 Nur Emulsionssprays auf Wasserbasis zum Einfetber

E 343 und und Polyphospha Backformel

E 450- E 452 ,

E 392 Extrekt aus Rosmar 5C (41) (46 Nur Fette und Ole fur die gewerbliche Herstell
warmebehandelter Lebensmi

E551- E555  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 3000( (1) Nur Produkte zum Einfetten von Backforn

Talkum, Magnesiumsilic

E 943¢ Butar GHF Nur Backsprays auf Pflanzendlbasis (nur gewerbl
Verarbeiter) und Emulsionssprays auf Wasser

E 943t Isobutal GHF Nur Backsprays auf Pflanzenélbasis (nur gewerbl
Verarbeiter) und Emulsionssprays auf Wasser

E 944 Propai GHF Nur Backspras auf Pflanzendlbasis (nur gewerblic
Verarbeiter) und Emulsionssprays auf Wasser

03. Speiseei

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH GHF (75)

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 15C (25)

Hochstmengenbeschranki

Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 2C

E 160c Lycopin 4C

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40& Propylenglycolalgin: 300( Nur Speiseeis auf Wasserbi

E 427 Cassi-Gumm 250(
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E432- E43€ Polysorbat 100(C (1)
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglycerid
E 477 Propylenglycolester vo 300(
Speisefettsaur
E491- E49%  Sorbiteste 50C (1)
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur abgepackte, mit Speiseeis gefulite Wa
E 95C Acesulfam Fk 80C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 951 Aspartan 80C Nur biennwertverminderte oder ohne Zuckerzu:
hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 10C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk
E 95¢ Sucralos 32C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuzusatz
hergestellte Produk
E 957 Thaumatil 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 96C Steviolglycosid 20C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotan 2€ Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 80C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
04. Obst und Gemiis

04.1 Nicht verarbeitetes Obst und Gemiis

04.1.1  Ganzes frisches Obst und Gemii
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 2C Nur Oberflachenbehandlung ungeschalter fris
Zitrusfrichte
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 220- E22&¢  Schwefelioxid - Sulfite 10C (3) Nur vakuumverpackter Zuckerm

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 1C (3) Nur Tafeltrauben, frische Litschis (in den essbalreiten)
und Heidelbeerervaccinium corymbost)

E 44t Glycerinester aus Wurzelhi 5C Nur Oberflichenbehandlung von Zitrusfriich

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- GHF (1) Nur Oberflachenbehandlung von frischen Friic

Zuckerglycerid

E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfriichten, Melu|
Apfeln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzug fur
Nisst

E 90z Candelillawach GHF Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfriichten, Mefu,
Apfeln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberaziic
Nisst

E 90¢< Carnaubawacl 20C Nur Oberflachenbehandlungn Zitrusfriichten, Meloner
Apfeln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzmlc
NUsst

E 904 Schellacl GHF Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfrichten, Melul
Apfeln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzmlc
Nisst

E 90< Mikrokristallines Wach GHF Nur Oberflachenbehandlung von Melonen, Pape
Mangos und Avocad

E91z Montanséaureest GHF Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfrichten, Mell
Papayas, Mangos, Avocados und An

E 914 Polyethylenwachsoxide GHF Nur Oberflachenbehancng von Zitrusfriichten, Melone

Papayas, Mangos, Avocados und An
04.1.2  Obst und Gemise, geschélt, geschnitten und zerkleirt

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 80C (3) Nur Pulpe von Meerrettic

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) Nur geschélte Kartoffe

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 30C (3) Nur Pulpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Sctex
E 29¢ Apfelsaurt GHF Nur abgepackte, nicht verarbeitete und geschéalteo#eln
E 30C L-Ascorbinsaur GHF Nur gekuihltes nicht verarbeitetes und verzehrfertiges C
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
und Gemduse und abgepackte, nicht verarbeitett
geschélte Kartoffe
E 301 Natriur-L-Ascorba GHF Nur gekuhltes, nicht verarbeitetes und verzehdesgtiObs
und Gemduse und abgepackte, nicht verarbeind
geschalte Kartoffe
E 30z Calciun-L-ascorbe GHF Nur gekuihltes, nicht verarbeitetes und verzehgestiObs
und Gemise und abgepackte, nicht verarbeitett
geschélte Kartoffe
E 33C Citronensaur GHF Nur gekuihltes, nicht verarbeitetes undzehrfertiges Obs
und Gemise und abgepackte, nicht verarbeitett
geschalte Kartoffe
E 331 Natriumcitrat GHF Nur gekihltes, nicht verarbeitetes und verzehgestiObs
und Gemise und abgepackte, nicht verarbeitett
geschélte Kartoffe
E 332 Kaliumcitrate GHF Nur gekuihltes, nicht verarbeitetes und verzehgestiObs
und Gemise und abgepackte, nicht verarbeitett
geschalte Kartoffe
E 33:< Calciumcitrat GHF Nur gekihltes, nicht verarbeitetes und verzehgestiObs
und Gemise und aepackte, nicht verarbeitete und
geschélte Kartoffe
04.1.3 Obst und Gemuse, gefrore
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 5C 3 Nur weisse Gemisesorten, auch Pilze und wi
Hulsenfriicht
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3 Nur gefroene und tiefgefrorene Kartoffe
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 301 Natriurr-L-Ascorba GHF
E 30z Calciun-L-ascorbe GHF
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 332 Kaliumcitrate GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 33¢: Calciumcitrat: GHF

04.2 Verarb eitetes Obst und Gemus

04.2.1  Obst und Gemuse, getrockne
Gruppe Zusatzstoff E 410, E412, E415 und 1417 durfen nicht zur Herstellur
von Lebensmitteln verwendet werden, denen das W
entzogen wurde und die beim Verzehr aufquelleres

E 101 Riboflavine GHF Nur Konserven von roten Frich
E 12C Echtes Karmi 20C (34 Nur Konserven von roten Frich
E 122 Azorubin (Carmoisir 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 12¢ Allurarot AC 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 131 Patentblau 20C (34) Nur Konserven von roten Friich
E 13< Brillantblau FCI 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur Konserven von roten Frich
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Konserven von roten Frich
und Chlorophyline
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Konserven von roten Frich
E 160¢ Carotir GHF Nur Konserven von roten Friich
E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur Konserven von roten Frich
Capsorubir
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Konserven von roten Frich
E 165 Anthocyan: GHF Nur Konserven von roten Frich
E 200- E20Z  Sorbinséure« Sorbat 100(C Q) (2 Nur Trockenfricht
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 60C (3 Nur getrocknete Apfel ud Birner
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 50C (3) Nur Trockenfriichte und Nusse mit Schale, ausgenon

Apfel, Birnen, Bananen, Aprikosen, Pfirsiche, Tremf
Pflaumen und Feigt
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) Nur getrocknete Kokowus:
E 220- E22E Schwefeldioxic- Sulfite 5C 3) Nur weisse, verarbeitete Gemusesorten, auch H szt
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 40C 3) Nur getrocknete weisse Gemusesc
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 200(¢ (3) Nu(; %et_roclnete Aprikosen, Pfirsiche, Trauben, Pflaur
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3) lIilrlljr ggtlgoecknete Tomat
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 15C (3) Nur getrockneter Ingw
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 100C ©)) Nur getrocknete Banan
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 10C 3 Nur getrocknete Pil:
E 907 Hydriertes Pol-1-decel 200( Nur als Uberzug fir Trockenfrtict
04.2.2  Obst und Gemiise in Essig, Ol oder Lal
Gruppe Zusatzstoff
E 101 Riboflavine GHF Nur Konserven von roten Friich
E 101 Riboflavine GHF Nur Gemiuse (ausgenommen Oliv
E 12C Echtes Karmi 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 122 Azorubin (Carmoisir 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 12¢ Allurarot AC 200 (34) Nur Konserven von roten Frich
E 131 Patentblau 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 135 Brillantblau FCI 20C (34) Nur Konserven von roten Frich
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur Konserven von roten Frich
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur Gemiuse (ausgenommen Oliv
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Konserven von roten Frich
und Chlorophyllin:
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Gemise (ausgenommen Oliv

und Chlorophyllin:
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 150éd Zuckerkulor GHF Nur Konserven von roten Friich
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Gemiuse (ausgenommen Oliv
E 160:¢ Carotir GHF Nur Konserven von roten Frich
E 160¢ Carotir GHF Nur Gemuse (ausgenommen Oliv
E 160¢ Paprikaextrak(Capsanthin GHF Nur Konserven von roten Frich
Capsorubir
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Konserven von roten Frich
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Gemiuse (ausgenommen Oliv
E 165 Anthocyan: GHF Nur Konserven von roten Frich
E 165 Anthocyan: GHF Nur Gemiuse (ausgenommen Oliv
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 100C Q) (2 Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenb:
E 200- E 21< gorbinsaun- Sorbate; Benzoesau-  200( Q) (2 Nur Gemise (ausgenommen Oliv
E 200- E 21< ggpbzigggiun- Sorbate; Benzoesat- 100(C 1) (2 Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenb:
E 210- E 21< ng;ggtséur- Benzoat 50C 1) (2 Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenb:
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 50C (3) Nur gelbe Paprika in Lal
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3) Ausgenommen Oliven und gelbe Paprika in |
E 57¢ Eisen(Il-glucona 15C (56) Nur durch Oxidation geschwarzte Oli
E 58& Eisen(Il’-lacta 15C (56) Nur durch Oxidation ¢schwérzte Olive
E 95C Acesulfam k 20C Nur susssaure Ol- und Gemusekonserv
E 951 Aspartan 30C Nur siisssaure Ol- und Gemusekonserv
E 954 galccharin und seine -, K-und C& 16C (52) Nur siisssaure Ol- und Gemusekonserv
E 95E Sﬁczr(aose 18C Nur susssaure Ol- und Gemusekonserv
E 95¢ Neohesperidin D 10C Nur susssaure Ol- und Gemusekonserv
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 96C Steviolglycosid 10C (60) Nur siisssaure Ol- und Gemusekonserv

E 961 Neotan 1C Nur susssaure Ol- und Gemusekonserv

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 20C (11)a (49) (5C Nur siisssaure Ol- und Gemusekonserv

04.2.3  Obst- und Gemiisekonserve

E 101 Riboflavine GHF Nur Konserven von roten Friich

E 10z Tartrazir 10C Nur mushy pee (traditionelles englisches Plree) L
verarbeitete Gartenerbsen (Do

E 12C Echtes Karmi 20C (34) Nur Konserven von roten Frich

E 122 Azorubin (Carmoisir 20C (34) Nur Konserven von roten Frich

E 127 Erythrosir 20C Nur Cocktailkirschen und kandierte Kirscl

E 127 Erythrosir 15C Nur Bigarreau-Kirschen (Kaiserkirschen) in Sirup und
Obstcocktail

E 12€ Allurarot AC 20C (34) Nur Konserven von roten Frich

E 131 Patentblau 20C (34) Nur Konserven von roten Frich

E 135 Brillantblau FCI 20C (34) Nur Konserven von iten Frichte

E 13¢ Brillantblau FCI 2C Nur mushy pee (traditionelles englisches Plree) t
verarbeitete Gartenerbsen (Do

E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur Konserven von roten Frich

E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Konserven von roten Frich

und Chloropylline

E 14z Grin ¢ 1C Nur mushy pee (traditionelles englisches Plree) t
verarbeitete Gartenerbsen (Do

E 150&d Zuckerkulore GHF Nur Konserven von roten Frich

E 160:¢ Carotir GHF Nur Konserven von ren Friichte

E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur Konserven von roten Frich

Capsorubir
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Gemise (ausgenommen Oliv
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 165 Anthocyan: GHF Nur Konserven von roten Friich
E 220- E22E  Schwefeldioxic- Suffite 5C 3) Nur weisse Gemusesorten, auch Hulsenfri
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 25C 3) Nur Zitronenscheiben in Glast
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3) Nur weisse Herzkirschen in Glasern; vakuumverpau
Zuckermai
E 260 Essigsaut GHF
E 261 Kaliumacete GHF
E 262 Natriumacetat GHF
E 262 Calciumacet: GHF
E 27C Milchsaure GHF
E 29¢ Apfelsaur GHF
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 301 Natrium-L-Ascorba GHF
E 30z Calciumr-L-ascorbe GHF
E 32t Natriumlacta GHF
E 32¢€ Kaliumlacta GHF
E 327 Calciumlacte GHF
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 33z Kaliumcitrate GHF
E 33& Calciumcitrat: GHF
E 334 Weinsaure, (L+- GHF
E 33& Natriumtartrat GHF
E 33€ Kaliumtartrat GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 337 Natrium-Kaliumtartra GHF
E 38t Calciun-Dinatriurr- 25C Nur Hulsenfriichte, Leguminosen, Pilze und Artisdter

Ethylendiamintetraacetat (Calcir-
Dinatrium-EDTA)

E 41C Johannisbrotkernme GHF Nur Kastanien in Flussigit

E 41z Guarkernmel GHF Nur Kastanien in Flussigki

E41c Xanthar GHF Nur Kastanien in Flussigki

E 50¢ Calciumchloric GHF

E 512 Zinn(ll)-chlorid 25 (55) Nur weisser Sparg

ES57¢ Gluconc-delte-Lactor GHF

E 57¢ Eisen(Il-glucona 15C (56) Nur durch Oxidation geschwarzte Oli

E 58¢ Eisen(ll-lacta 15C (56) Nur durch Oxidation geschwarzte Oli

E 90C Dimethylpolysiloxa 1C

E 95C Acesulfam F 35C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friich

E 951 Aspertanr 100C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friich

E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 100C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

Na- und CiSalze hergestellte Friich
E 954 Saccharin und seine -, K- uncCe- 20C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Friich

E 95¢ Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friich

E 95€ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzt
hergestellte Friich

E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friich

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Friich
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen

(mg/l oder mg/kg)
04.2.4  Zubereitungen aus Obst und Gemiuse, ausgenommen Produkte der Kategorte4

04.2.4.1
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Zubereitungen aus Obst und Gemuse, ausgenommen Kowtt

Gruppe
Gruppe |
Gruppe |

Gruppe I\

E 101
E 104
E 11C
E 12C
E 12z
E 124
E 12¢€
E 131
E 13¢
E 14C
E 141

E 150&d
E 160:¢
E 160c

Zusatzstoff
Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmenenbeschréankui
Polyole

Riboflavine

Chinolingelk

Sunsetgelb FCF/Gelborang
Echtes Karmi

Azorubin (Carmoisir
Cochenillerot A (Ponceau 4
Allurarot AC

Patentblau '

Brillantblau FCI
Chlorophylle, Chlorophyllin

Kupferkomplexe der Chlorophyl
und Chlorophyllin:
Zuckerkulor

Carotir

Paprikaextrakt (Capsanthi
Capsorubir

GHF
20C

GHF

GHF
3C
35
20C
20C
2C
20C
20C
20C
GHF
GHF

GHF
GHF
GHF

Nur mostarda di frutt
Nur mostarda di frutt

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte, ausgenommen solche, ddid
Herstellung von Getranken auf Fruchtsaftbasis imast

SNIEE Konserven von roten Friich
Nur mostarda di frutt

Nur mostarda di frutt

Nur Konserven von roten Friich
Nur Konserven von roten Frich
Nur mostarda di frutt

Nur Konserven von roten Friich
Nur Konserven von roten Friich
Nur Konserven von roten Friich
Nur Konserven von roten Frich
Nur Konserven von roten Frich

Nur Konserven vonoten Frichte
Nur Konserven von roten Frich
Nur Konserven von roten Frich



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Gemuse (ausgenommen Oliv

E 165 Anthocyan: GHF Nur Konservin von roten Frichte

E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 100C Q) (2 Nur Obs- und Gemusezubereitungen, auch Zubereitui
auf Algenbasis, Saucen auf Frichtebasis und A
ausgenommen Gl- oder Dosenkonserven von Mark,
Mousse, Kompott, Salaten undnlichen Produkte

E 200- E21%  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 100( Q) (2 Nur Zubereitungen auf Olivenba

Benzoat

E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 50C Q) 2 Nur Algenzubereitungen, Oliven und Zubereitungein
Olivenbasi

E 210- E213 Benzoesaur- Benzoat 200( Q) (2 Nur gekochte Rote Be

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 80C (3) Nur Pulpe von Meerrettic

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 80C (3 Nur Obstgeliersaft und fliissiges Pektin zur Abgabeer
Endverbraucer

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) Nur verarbeitete weisse Gemisesorten und

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 30C (3) Nur Pulpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Sctex

E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3) Nur rehydratisierte Trockenfriichte und Litsctmostarda
di frutta

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 80C Q) 4 Nur Friichtezubereitung

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452 )

E 338- E341, Phosphorséaur- Prosphate- Di-, Tri- 400(C 1) @ Nur als Uberzuge fir pflanzliche Produ

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40& Propylenglycolalgin: 500(

E 432- E43€  Polysorbat 50C (1) Nur Kokosmilct

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 200( (1) Nur mostada di frutte

lactylat
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur brennwertverminde
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 951 Aspartan 100(C Nur brennwertverminde
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 25C (51) Nur brennwertverminde
Na- und CiSalze

E 954 gglczc(harin und seine -, K-und C& 20C (52 Nur brennwertverminde

E 95¢ Sucralos 40C Nur brennwertverminde

E 95€ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminde

E 96C Steviolglycosid 20C (60) Nur brennwertverminde

E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminde

E 962 Aspartan-Acesulfamsez 35C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminde
04.2.4.2 Kompott, ausgenommen Produkte der Kategorie 1

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 301 Natrium-L-Ascorba GHF

E 30z Calciun-L-ascorbe GHF

E 33C Citronensaur GHF

E 331 Natriumcitrat GHF

E 332 Kaliumcitrate GHF

E 33¢ Calciumcitrat GHF

E 44C Pektine GHF Nur Obstkompott, ausgenommen Apfelkom

E 50¢ Calciumchloric GHF Nur Obstkompott, ausgenommen Apfelkom
04.2.5  Konfitiren, Gelees, Marmeladen und &hnliche Produke
04.2.5.1 Konfitire extra und Gelee extre
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Gruppe I\
E 200- E 21<

Polyole

Sorbinsaure« Sorbate; Benzoesau-

Benzoat

GHF
100C

(1) (2

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Konfitliren, Gelees und Marmel:

Nur zuckerarme und nliche kalorienarme oder zuckerfr¢
Produkte mermelada



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 50C 1) (2 Nur zuckerarme und @hnliche kalorienarme oder aticke
Produkte mermelada
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 10C 3) Nur Konfitiren, Geees und Marmeladen aus geschwefe
Frichtel
E 27C Milchsaure GHF
E 29¢€ Apfelsaurt GHF
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 327 Calciumlacte GHF
E 33C Citronensaut GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 33¢ Calciumcitrat GHF
E 334 Weinsaue, (L+)- GHF
E 33t Natriumtartrat GHF
E 35C Natriummalat GHF
E 44C Pektine GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur
E 95C Acesulfam Fk 100C Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees
Marmelade
E 951 Aspartan 1C0C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 100(C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Na- und Ci-Salze Marmelade
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 20C (51) Nur brennwetverminderte Konfitiiren, Gelees u
Salze Marmelade
E 95¢ Sucralos 40C (52) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade
E 95¢€ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Marmelade
E 96C Steviolglycosid 20C (60) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade
E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees
Marmelade
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertvermied
Konfitiren, Gelees und Marmelac
E 962 Asparan-Acesulfamsal 100(C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade
04.2.5.2 Konfitiren, Gelees, Marmeladen und Maronenkren
Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 100 Kurkumin GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 12C Echtes Karmi 10C (31) (66 Ausgenommen Maronenkrt
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Ausgenommen Maronenkrt
und Chlorophyllin:
E 14z Grun ¢ 10C (31) Ausgenommen Maronenkrt
E 150&d Zuckerkulor GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 160¢ Carotir GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 160c¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Ausgenommen Maronenkre
Capsorubir
E 160c Lycopin 1C (31) Ausgenormen Maronenkre
E 161t Lutein 10C (31) Ausgenommen Maronenkrt
E 162 Betanin (Betenro GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 165 Anthocyan: GHF Ausgenommen Maronenkrt
E 200- E21: Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 100(C 1) (2 Nur zuckerame und &hnliche kalorienarme oder zuckerf
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Aufstriche;mermelada



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 50C 1) (2 Nur zuckerarme und &hnliche kalorienarme oder aticke
Produkte mermelada
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3)
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 10C 3) Elq_r Pﬁonfitﬂren, Gelees und Marmeladen aus geschigel
E 27C Milchsaure GHF Eilg
E 29¢€ Apfelsaur GHF
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 327 Calciumlacte GHF
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrate GHEF
E 33¢ Calciumcitrat GHF
E 334 Weinsaure, (L+- GHF
E 33& Natriumtartrat GHF
E 35C Natriummalat GHF
E 400- E404  Alginsdure- Alginate 1000( (32)
E 40€ Agar-Agar 1000( (32)
E 407 Carragee 1000( (32)
E 41C Johainisbrotkernmel 1000( (32)
E 41z Guarkernmel 1000( (32)
E 41t Xanthatr 1000( (32)
E 41¢€ Gellar 1000( (32)
E 44C Pektine GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF

Speisefettsaur:
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 49:< Sorbitanmonolaur 25 Nur Gelees und Marmelac

E 50¢ Calciumchloric GHF

E 524 Natriumhydroxic GHF

E 90C Dimethylpolysiloxau 1C

E 95C Acesulfam F 100(C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade

E 951 Aspartan 100(C Nur brennwertverminderte Konfitiren, Gelees
Marmelade

E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 100(¢ (51) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees

Na- und CiSalze Marmelade
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 20C (52) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Salze Marmelade

E 95t Sucrdose 40C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade

E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade

E 95€ Neohesperidin D 5 Nur als Geschmacksverstarker in Fruchtge

E 96C Steviolglycosid 200 (60) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade

E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees
Marmelade

E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertvermied
Konfittiren, Gelees und Marmelac

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100(C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees
Marmelade

04.2.5.2 Sonstige dhnliche Brotaufstriche aus Obst oder Gensk

Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommeicréme de prunea

Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 10C Kurkumin GHF Ausgenommeicréme de prunea
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 12C Echtes Karmi 10C (31) Ausgenommeicreme de prunea
E 14z Grun ¢ 10C (31) Ausgenommeicréme de prunea
E 160c Lycopin 1C (31) Ausgenommeicréme de prunea
E 161t Lutein 10C (31) Ausgenommeicreme de prunea
E 200- E 21< gorbinsaun- Sorbate; Benzoesau- 150(C Q) (2 Nur marmelad;

E 200- E 21< ggpbzigg%un- Sorbate; Benzoesau- 100(C Q) (2 Sonstige Brotaufstriche auf Frichtebamermelada
E 210- E 21< ng;ggséur- Benzoat 50C Q) (2 Sonstige Brotaufstriche auf Frichtebamermelada
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 100(¢ 1) (2 Nur dulce de membrrill

E 220- E22¢  Schwefddioxid - Sulfite 5C (3)

E 27C Milchsaure GHF

E 29¢€ Apfelsaur GHF

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 327 Calciumlacte GHF

E 33C Citronensaur GHF

E 331 Natriumcitrat GHF

E 33¢ Calciumcitrat GHF

E 334 Weinsaure, (L+ GHF

E 33% Natriumtartrat GHF

E 35C Natriummalat GHF

E 400- E404 Alginsaure- Alginate 1000( (32)

E 40¢€ Agar-Agatr 1000( (32)

E 407 Carragee 1000( (32)

E 41C Johannisbrotkernme 1000( (32)
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 41z Guarkernmel 1000( (32)
E 41t Xanthatr 10C0C (32)
E 41¢€ Gellar 1000( (32)
E 44C Pektine GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur:
E 50¢ Calciumchloric GHF
E 524 Natriumhydroxic GHF
E 90C Dimethylpolysiloxa 1C
E 95C Acesulfam Fk 100C Nur brennwertvermindee oder ohne Zuckerzus:
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtt
E 951 Aspartan 100( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtk
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 50C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Na- und CiSalze hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtk
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 20C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Brotaufstriche auf Trockerchtbasi
E 95¢ Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtk
E 95€ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchis
E 96C Steviolglycosid 20C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtt
E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtk
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100(C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Brotaufstriche auf Trockenfruchtt

04.2.5.4 Nut butters und Brotaufstriche auf Nussbasi
Gruppe Zusatzstoff
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 310- E32C Gallate TBHQ und BHA 20C (1) (41 Nur verarbeitete Nis
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur Streichfette ausser But
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmat 20C (41) (46
04.2.6  Verarbeitete Kartoffelprodukte
Gruppe Zusatzstoff
E 10C Kurkumin GHF Nur getrocknete Kartoffeln in Form von Granulat o
Flocker
E 200- E20%  Sorbinsaur« Sorbat 200(C Q) (2 Nur Kartoffelteig und vorgebratene Kartoffelschei
E 220- E22&¢  Schwefddioxid - Sulfite 40C (3) Nur getrocknete Kartoffelproduk
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3)
E310-E32C Gallate, TBHQ und BH. 25 (1) Nur Trockenkartoffel
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri-  500C Q) 4 Auch vorfrittierte gefrorene oder tiefgefrorene dieln
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmat 20C (46) Nur getrocknete Kartoffelprodul
E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000( Nur abgepackte verarbeitete Kartoffelprodi
05. Susswarel
05.1 Kakao- und Schokoladeprodukte
Gruppe Zusatzstoff Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 17C Calciumcarboni 70C0C *)
E 322 Lecithine GHF
E 33C Citronensaur 500(
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 334 Weinsaure, (L+- 500(
E 414 Gummi arabicur GHF Nur als Uberzugmitt
E 422 Glycerir GHF
E 44C Pektine GHF Nur als Uberzugmitt
E 442 Ammoniumphosphatic 1000(
E 471 Mono- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur:
E 472c Citronensaureester von Mc- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsau
E 47¢€ Polyglycerir-Polyricinolea 500(
E 492 Sorbitantristear: 1000¢(
E500- E504 Carbonat 7000( *)
E524- E528 Hydroxide 7000( *
E 53C Magnesiumoxi 7000¢( ™
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 902 Candelillawach GHF Nur als Uberzugmitt
E 902 Carnaubawacl 50C Nur als Uberzugmitt
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberugmitte
E 95C Acesulfam Fk 50C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 951 Aspartan 200( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 50C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk
E 95& Sucralos 80C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 957 Thaumatil 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
hergestellte Produk
E 95¢ Neohesperidin D 10C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 96C Steviolglycosid 27C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotan 65 Nur brennwertverminderte oder ohZuckerzusat:
hergestellte Produk
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
05.2 Sonstige Sisswaren, auch der Atemerfrischung diende Kleinststissware

Gruppe Zusatzstofe

Gruppe | Farbstoffe GH GHF (72)

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 20C (72)
Hochstmengenbeschrankt

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 30C (25) (72
Hoéchstmengenbeschranki

Gruppe I\ Polyole GHF

Gruppe I\ Polyole GHF

Die unter den Nummern 400, E 401, E402, E403, E404,
E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E4M1 &,

E 417, E 418, E 425 und E 440 genannten Stoffe diinfe
GeleeSiusswaren in Minibechern nicht verwendet werden,;
im Sinne dieser Verordnu bezeichnet der Ausdruck
.Gelee-Stisswaren in Minibechern in halbstarren Minibe-
chern oder Minikapseln verpackte Ge¢Silsswaren von
fester Konsistenz, die dazu bestimmt sind, mitelsck auf
den Minibecher oder die Minikapsel auf einmal im:

Mund ausgdriickt und in einem Bissen aufgenommen zu
werden. Die Stoffe 410, E 412, E 415 und E 417 durfen
nicht zur Herstellung kunstlich getrockneter Lebeitie|
verwendet werden, die beim Verzehr aufquellen st

E 425 darf nicht in Gele-Stisswaren verwendwerder

Nur kandierte Friichte und kandiertes Ger
Ausgenommenandierte Frichte und kandiertes Gen

Nur ohne Zuckerzuse
Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

hergestellte Stisswaren auf Starket

Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder (e Zuckerzusat
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas

Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Ka- oder Trockenfruchtbas

Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzus
hergestellte kristallisierte Fricl

E 104 Chinolingelk 3C (61) (72 Nur kandierte Fruchte und kandiertes Ger

E 104 Chinolingelk 3C (61) (72 Ausgenommen kandierte Frichte und kandiertes Ger

traditionelle Stisswaren auf Nuss- oder Kakaobasis in
Mande- oder Oblatenform, mit Zuckeriiberzug,
Ublicherweise langer als 2 cm und Ublicherweise
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion us

E 104 Chinolingelk 30C (61) (72 Nur traditionelle Stisswaren ¢Nuss- oder Kakaobasis i
Mande- oder Oblatenform, mit Zuckeriberzug,
Ublicherweise langer als 2 cm und Ublicherweise
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion ut
verzehri

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 35 (61) (72 Ausgenommen kandiertertichte und kandiertes Gemd
traditionelle Stisswaren auf N- oder Kakaobasis in
Mande- oder Oblatenform, mit Zuckeriiberzug,
Ublicherweise langer als 2 cm und Ublicherweise
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion us

E 11C Sunsetgelb FC Gelborange 1C (61) (72 Nur kandierte Friichte und kandiertes Ger

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (61) (72 Nur traditionelle Stsswaren auf N- oder Kakaobasis i
Mande- oder Oblatenform, mit Zuckeriiberzug,
Ublicherweise langer als 2 cm urblicherweise bei
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion u
verzehri

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 2C (61) (72 Ausgenommen kandierte Frichte und kandiertes Ger
traditionelle Stisswaren auf Ni- oder Kakaobasis i
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

Mande- oder Oblatenfrm, mit Zuckertberzug
Ublicherweise langer als 2 cm und Ublicherweise
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion us

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C (61) (72 Nur traditionelle Stisswaren auf N- oder Kakaobasis i
Mande- oder Oblatenform, mit Zuckeruberzug,
Ublicherweise langer als 2 cm und Ublicherweise
festlichen Anlassen (Hochzeit, Erstkommunion u
verzehri

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61) (72 Nur kandierte Fruchte und kandiertes Ger

E 160c Lycopin 3C

E 173 Aluminium GHF Nur Uberzug von Zuckerwaren fr die Dekoration
Kuchen und feinen Backwat

E174 Silbel GHF Nur Uberzug von Siisswal

E 17t Gold GHF Nur Uberzug von Siusswal

E 200- E21: Sorbinsaur+ Sorbate; Benzoesau- 100(C Q) 2 Nur kandiertes, kristallisiertes oder glasiertestQind

Benzoat Gemis
E 200- E21¢  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesat- 150(C 1) 2 (5 Ausgenommen Obst und Gemiuse, kandiert, kristati
Benzoate; -hydroxybenzoa oder glasiel

E 220- E22&  Schwefeldioxid- Sulfite 5C (3) Nur Susswaren auf der Basis von Glucosesirup (Ist
Restgehalt aus dem Glucosesi

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 10C (3) Nur Obst, Gemuse, Angelikawurzel und Zitronensag
kandiert, kristallisiert oder gleeri

E 297 Fumarsaut 100(C Nur Zuckerware

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 80C 1) @ Nur kandierte Frich

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur Zuckerwaren, ausgenommen kandierte Fri

E 343 und und Polyphosphate

E 450- E 452

E 40¢% Propylenglycolalgine 150(C Nur Zuckerware
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 42¢€ Sojabohne-Polyost 1000( Nur GelerSusswaren, ausser Ge-Suisswaren i
Minibecherr
E 432- E43€  Polysorbat 100C (1) Nur Zuckerware
E 44z Ammoniumphosphatic 1000( Nur Stsswaren auf Kakaob:
E 44~ Glycerinester aus Wurzelhi 32C Nur zum individuellen und/oder fir Werbezwe« )
bestimmten Bedrucken von Stisswaren mit hartem Wl
E 45€ Bete-Cyclodextrir GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dres
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( Nur Zuckerware
Zuckerglycerid
E 47¢ Polyglycerinester vo 200( Nur Zuckerware
Speisefettsaur
E 47¢€ Polyglycerir-Polyricinolea 500C Nur Susswaren auf Kakaobe
E 477 Propylenglycolester vo 500( Nur Zuckerware
Speisefettsaur
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500( (1) Nur Zuckerware
lactyla
E491- E49t  Sorbiteste 500( (1) Nur Zuckerware
E 492 Sorbitantristeeal 1000( Nur Stsswaren auf Kakaob:
E 520- E52%  Aluminiumsulfate 20C (1) (38 Nur kandierte Kirsche
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat GHF (1) Nur Oberflachenbehandlu
Talkum, Magnesiumsilic
E 90C Dimethylpolysiloxai 1C
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 90z Candelillawach GHF Nur als Uberzugmitt
E 90:< Carnaubawacl 50C Nur als Uberzugmitt
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmitt
E 90< Mikrokristallines Wach GHF Nur Oberflachenbelndlunc
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 907 Hydriertes Pol-1-decel 200( Nur als Uberzugmittel fir Zuckerwar
E 95C Acesulfam F 50C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 95C Acesulfam Fk 50C Nur brennwertvernnderte Stisswaren in Tablettenfc
E 95C Acesulfam Fk 50C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 95C Acesulfam F 250( Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsiisswaue
Erfrischung des Aten
E 95C Acesulfam Fk 100( Nur brennwertverminderte oder ohZuckerzusat:
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas
E 95C Acesulfam F 100C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket
E 951 Aspartan 600( Nur ohne Zuckerzusatz hercellte Kleinststisswaren z
Erfrischung des Aten
E 951 Aspartan 200( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 951 Aspartan 200( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestllite Sisswaren auf Starkebs
E 951 Aspartan 200(¢ Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte, stark aroneati
Rachenerfrischungspastill
E 951 Aspartan 100C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas
E 951 Aspartan 100(C Nur Susswaren ohne Zuckerzu:
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 50C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Na- und Ca-Salze hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockerfrucht- oder Fettbas
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 50C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 50C (52) Nur Stsswaren e Zuckerzusa

Salze
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Zusatzstoffverordnung
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 954 Saccharin und seine -, K- und C&- 300( (52) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsiisswaue
Salze Erfrischung des Aten
E 954 Saccharin und seine -, K-und C~ 30C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckertz
Salze hergestellte Stisswaren auf Starket
E 954 Saccharin und seine -, K-und C 20C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas
E 95E Sucralos 80C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 95¢ Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas
E 95t Sucralos: 240( Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsiisswaue
Erfrischung des Aten
E 95¢ Sucralos 20C Nur brennwertverminderte Stisswaren in Tabletter
E 95¢ Sucralos 100C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Siswaren auf Starkeba
E 95¢ Sucralos 100C Nur Susswaren ohne Zuckerzu:
E 95¢ Sucralos 100C Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte, stark aroneaik
Rachenerfrischungspastill
E 957 Thaumatil 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzt
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 957 Thaumatil 5C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- odel Fettbasi
E 95€ Neohesperidin D 40C Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsisswaue
Erfrischung des Aten
E 95€ Neohesperidin D 15C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket
E 95¢€ Neohesperiin DC 10C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas

E 95¢ Neohesperidin D 10C Nur Susswaren ohne Zuckerzu:

E 96C Steviolglycosid 67C (60) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte, starimatisierte
Rachenerfrischungspastill

E 96C Steviolglycosid 35C (60) Nur Susswaren ohne Zuckerzu:

E 96C Steviolglycosid 33C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbasi

E 96C Steviolglycosid 27C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Ka- oder Trockenfruchtbas

E 96C Steviolglycosid 200( (60) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsiisswaue
Erfrischung de:/Atems

E 961 Neotan 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas

E 961 Neotan 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket

E 961 Neotan 65 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte, stark aromgt
Rachenerfrischungspastill

E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbas
E 961 Neotan 32 Nur Sissvaren ohne Zuckerzus.

E 961 Neotan 3 Nur als Geschmacksverstarker in ohne Zuckerzt
hergestellten Kleinststisswaren zur ErfrischungAtems
und in stark aromatisierten Rachenpast

E 961 Neotan 20C Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinsswaren zu
Erfrischung des Aten

E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertvermied:
oder ohne Zuckerzusatz hergestellten Stissware
Starkebas

E 961 Neotan 15 Nur brennwertverminderte Stisswaren in Tabletten
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)e Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)a (49) (5C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 250( (11)a 49) (50 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Kleinstsisswaue
Erfrischung des Aten
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Brotaufstriche auf Kal-, Milch-,
Trockenfruch- oder Fettbasi
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100(¢ (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starkel
E 120/ Pullular GHF Nur Kleinststisswaren zur Erfrischung des Atemsanmt
von Filmtablette
05.3 Kaugummi
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF (73)
Gruppe | Farbstoffe mit kombinierte 30C (25) (73
Hochstmengenbeschranki
Gruppe I\ Polyole GHF Nur ohne Zuckerzuse
E 104 Chinolingelk 3C (61) (73
E 11C Sunsetgelb FCF/(borange . 1C (61) (73
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61) (73
E 160c Lycopin 30C
E 200- E21%  Sorbinsaure- Sorbate; Benzoesau- 150( Q) (2
Benzoat
E 297 Fumarsaut 200(C
E310-E321 Gallate, TBHQ, BHA und BH 40C (1)
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- GHF Q) 4
E 343 und und Polyphospha
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmat 20C (46)
E 40¢& Propylenglycolalgin 500(
E41€ Karayagumnmn 500(C
E 432- E43€  Polysorbat 500( (1)
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1)
Zuckerglycerid
E47¢ Polyglycerinester vo 500(
Speisefettsaur
E 477 Propylenglycolester vo 500(
Speisefettsaur
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 200( (1)
lactylai
E491- E49t  Sorbiteste 500( (1)
E 551 Siliciumdioxid GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 552 Calciumsilica GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 553¢ Magnesiumsilice GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 553t Talkunr GHF
E 65C Zinkaceta 100C
E 90C Dimethylpolysiloxar 10C
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 90z Candelillawach GHF Nur als Uberzugmitt
E 902 Carnaubawacl 120( 47) Nur als Uberzugmitt
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmitt
E 90t Mikrokristallines Wach GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 907 Hydriertes Pol-1-decel 200( Nur als Uberzugmitt
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 927t Carbami 3000( Nur ohne Zuckerzuse
E 95C Acesulfam Fk 80C (12) Nur als Geschmacksverstarker mit Zusatz von Zuctler
Polyoler
E 95C Acesulfem K 200(C Nur ohne Zuckerzuse
E 951 Aspartan 550( Nur ohne Zuckerzuse
E 951 Aspartan 250( (12) Nur als Geschmacksverstarker mit Zusatz von Zuctler
Polyoler
E 954 Saccharin und seine -, K- und C+ 120( (52) Nur ohne Zuckerzuse
Salze
E 955 Sucralos 300( Nur ohne Zuckerzuse
E 957 Thaumatil 5C Nur ohne Zuckerzuse
E 957 Thaumatil 1C (12) Nur als Geschmacksverstarker mit Zusatz von Zuc#er
Polyoler
E 95€ Neohesperidin D 40C Nur ohne Zuckerzuse
E 95€ Neohesperidin D 15C (12) Nur als Geschmacksverstarker mit Zusatz von Zuc#er
Polyoler
E 96C Steviolglycosid 330( (60) Nur ohne Zuckerzuse
E 961 Neotan 3 (12) Nur als Geschmacksverstarker mit Zusatz von Zuc#er
Polyoler
E 961 Neotan 25C Nur ohne Zuckerzuse
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 200( (11)a (49) (5C Nur ohne Zuckerzuse
E 151¢ Glycerintriacetat (Triacetil GHF
05.4 Verzierungen, Uberziige und Fillungen, ausgenommeriiffungen auf Fruchtbasis der Kategorie 4.2.
Gruppe Zusatzstoff
Grupre Il Farbstoffe GH GHF (73)
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 50C (73) Nur Verzierungen, Uberziige und Saucen, ausgenor
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 30C (25) (73 Nur Fullurger
Hochstmengenbeschranki

Gruppe I\ Polyole GHF Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Verzierun
Uberziige und Fillung

Gruppe I\ Polyole GHF Nur Sauce

E 104 Chinolingelk 5C (61) (73 Nur Verzierungen, Uberziige und Saucen, ausgenor
Fullunget

E 104 Chinolingelk 5C (61) (73 Nur Fullunge!

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 35 (61) (73 Nur Fullunge!

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 35 (61) (73 Nur Verzierungen, Uberziige und Saucen, ausgenor
Fullunger

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 55 (61) (73 Nur Verzerungen, Uberziige und Saucen, ausgenon
Fullunger

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 55 (61) (73 Nur Fullungel

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 2C Nur Verzierungen und Uberzt

E 160c Lycopin 3C Ausgenommen rote Uberzlige fir dragit
Schokoladwarer

E 160c Lycopin 20C Nur rote Uberzlge fur dragierte Schokoladew

Elv: Aluminium GHF Nur Uberzug von Zuckerwaren fiir die Dekoration -
Kuchen und feinen Backwat

E 174 Silbei GHF Nur Verzierung von Praline

Elvc Gold GHF Nur Verziering von Praline

E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 100(C 1) (2 Nur Garnierungen (Sirup fir Pfannkuchen, aromatisi
Sirup fur Milchmischgetranke und Speiseeis; ahel
Produkte

E 200- E21¢ Sorbinsaure- Sorbate; Benzoesau- 150( 1) (2) (5

Benzoate; -hydrcxybenzoat
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) Nur Susswaren auf der Basis von Glucosesirup (Ist

Restgehalt aus dem Glucosesi
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 4C (3) Nur Garnierungen (Sirup fir Pfannkuchen matisiertel
Sirup fur Milchmischgetranke und Speiseeis; ahel
Produkte

E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 10C 3) Nur Fruchtfillungen fur feine Backwar

E 297 Fumarsautr 250( Nur Fullungen und Garnierungen fur feine Backw

E 297 Fumarsare 100C

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat~ Di-, Tri- 300(C Q) @4 Nur Garnierungen (Sirugir Pfannkuchen, aromatisier

E 343 und und Polyphospha Sirup fur Milchmischgetranke und Speiseeis; ahel

E 450- E 452 Produkte

E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 200( (1) Nur Fullungen und Garnierungen fir feine Backw

E 392 Extrakt aus Rosmai 10C (41) (46 Nur Sauce

E 40¢< Propylenglycolalgine 500( Nur Fullungen, Garnierungen und Uberziige fur fi
Backwaren und Desse

E 40¢% Propylenglycolalgin 150(C

E 41¢€ Karayagumn 500( Nur Fillungen, Garnierungen und Uberzge fiir fi
Backwaren und Desse

E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000(¢ Nur Gele~Susswaren, ausser Ge-Suisswaren i
Minibecherr )

E 427 Cassi-Gumm 250( Nur Fullungen, Garnierungen und Uberzuge fur fi
Backwaren und Desse

E432- E43€ Polysorbat 100(C (1)

E 442 Ammoniumphosphatic 1000( Nur Stswaren auf Kakaobas

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500(

Zuckerglycerid
E 47t Polyglycerinester vo 200(
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 47¢€ Polyglycerir-Polyricinolea 500( Nur Susswaren auf Kakaobs
E 477 Propylenglycolester vo 500(
Spesefettsaure
E 477 Propylenglycolester vo 3000( Nur geschlagene Dessertgarnierungen ausser
Speisefettsaur
E481-E 48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500(¢ (1)
lactylai
E491- E49%  Sorbiteste 500( (1)
E 492 Sorbitantristear: 1000¢( Nur Susswaren auf Kakaobs
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat GHF Nur Oberflachenbehandlu
Talkum, Magnesiumsilic
E 90C Dimethylpolysiloxa 1C
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 902 Candelillawichs GHF Nur als Uberzugmitt
E 902 Carnaubawacl 50C Nur als Uberzugmitt
E 90¢< Carnaubawacl 20C Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade tiberzog
kleine feine Backware
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmitts
E 90t Mikrokristallines Wahs GHF Nur Oberflachenbehandlu
E 907 Hydriertes Pol-1-decel 200( Nur als Uberzugmitt
E 95C Acesulfam Fk 50C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 95C Acesulfam F 50C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur Sauce
E 95C Acesulfam F 100C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket
E 951 Aspartan 35C Nur Sauce
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 951 Aspartan 200( Nur brennwertverminderteder ohne Zuckerzusa
hergestellte Stisswaren auf Starket
E 951 Aspartan 200( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 951 Aspartan 100C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 954 Sacharin und seine M, K-und C 50C (52) Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
Salze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C 50C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 954 Sacchéin und seine N-, K- und Ci 30C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Stisswaren auf Starket
E 954 Saccharin und seine -, K-und C+ 16C (52) Nur Sauce
Salze
E 95¢ Sucralos 80C Nur brennwertverminderte oder ol Zuckerzusat:
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 95¢ Sucralos 45C Nur Sauce
E 95E Sucralos 100( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket
E 95¢ Sucralos 100C Nur Susswaren (ne Zuckerzusa
E 957 Thaumatil 5C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 957 Thaumatil 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur Sauce
E 95¢ Neohesperiin DC 15C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Siisswaren auf Starkel
E 95€ Neohesperidin D 10C Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 95¢ Neohesperidin D 10C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Prockte auf Kaka- oder Trockenfruchtbas
E 96C Steviolglycosid 33C (60) Nur Stsswaren ohne Zuckerzu:
E 96C Steviolglycosid 27C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 961 Neoarnr 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Siisswaren auf Starkel
E 961 Neotan 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 961 Neotan 32 Nur Susswaren ohrZuckerzusati
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertvermied
oder ohne Zuckerzusatz hergestellten Stissware
Starkebas
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker fir Sau
E 961 Neotan 12 Nur Sauce
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)a (49) (5C Nur Susswaren ohne Zuckerzu:
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produkte auf Kal- oder Trockenfruchtbas
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)b (49) (50 Nur Sauce
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100 (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Stisswaren auf Starket
06. Getreide und Getreideprodukte
06.1 Getreidekorner, ganz, geschrotet oder als Flock
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 3C (3) Nur Sago und Graup
E 553t Talkurr GHF Nur Reis
06.2 Mehl und sonstige Mullere- und Starkeprodukte
06.2.1  Mehl
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 338- E341, Phosphorséaur- Prosphate- Di-, Tri- 250(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( 1) @ Nur backfertiges Mel
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Zusatzstoffverordnung
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschréankungen / Ausnahmen

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 92C L-Cysteir
06.2.2  Starkeprodukte

Gruppe Zusatzstoff

E 220- E22¢ Schwefeldioxic- Sulfite

06.3 Frihsticksgetreidekos
Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH

Gruppe I\ Polyole

E 12C Echtes Karmi

E 150¢ Ammoniak-Zuckerkul®

E 160:¢ Carotir

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin

E 160c¢ Paprilaextrakt (Capsanthi
Capsorubir

E 162 Betanin (Betenro

E 165 Anthocyan:
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GHF

50 (3)

GHF

GHF

20C (53)
GHF
GHF

GHF
20C (53)
20C (53)

Ausgenommen Starkeprodukte
Sauglingsanfangsnahrung, Folgenahrung, Getreidest
und anderer Beikost fur Sauglinge und Kleinkit

Nur Frihsticksgetreidekost, ausgenommen extrud
gepuffte und/oder mit Fruchtgeschmack aromatis
Frihsticksgetreidekc

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friuhstucksgetreidel oder Produkte auf
Getreidebas

Nur mit Fruchtgeschmack aromatisie
Fruhsticksgetreidekc

Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgesabk
aromatisierte Fruhsticksgetreidel

Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgesabk
aromatisierte Fruhsticksgetreidel

Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgesabk
aromatisierte Fruhsticksgetreidel

Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgesabk
aromatisierte Frihsticksgetreidel

Nur mit Fruchtgeschmack aromatisie
Fruhsticksgetreidekc

Nur mit Fruchtgeschmack aromatisie
Fruhsticksgetreidekc



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) (13 Nur vorgekochte Getreidek

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 47¢ Polyglycerinester vo 1000( Nur knusprig gebackene Frihstiicksgetreidekost (@

Speisefettsaur

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500( (1)

lactylai

E 95C Acesulfam Fk 120( Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestete Fruhstlicksgetreidekost mit einem Faseranteil
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mineies
20 %

E 951 Aspartan 100(¢ Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friuhstucksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 %nd einem Kleieanteil von mindestens
20 %

E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 10C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

Salze hergestellte Friuhstucksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mirens
20 %

E 95& Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Friuhstucksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mineies
20 %

E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte ocohne Zuckerzusa
hergestellte Frihstucksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mineies
20 %

E 96C Steviolglycosid 33C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Frihstucksgetreidekoit einem Faseranteil
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mineles
20 %
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 961 Neotan 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Frihsticksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mitens
20 %

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Frihsticksgetreidekost mit einem Baseit
von mehr als 15 % und einem Kleieanteil von mineles
20 %

06.4 Teigwaren
06.4.1  Frische Teigwarel

E 27C Milchséaure GHF

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 301 Natrium-L-Ascorba GHF

E 322 Lecithine GHF

E 33C Citronensaur GHF

E 334 Weinsaure, (L+- GHF

E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF

Speisefettsaur:
E57E Gluconc-delte-Lactor GHEF
06.4.2  Trockene Teigwarer

Gruppe Zusatzstoff Nur glutenfreie Teigwaren und Teigwaren, die fiire

eiweissarme Ernahrung bestimmt ¢
06.4.3  Frische vorgekochte Teigware

E 27C Milchsaure GHF

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 301 Natriun-L-Ascorba GHF

E 322 Lecithine GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 33C Citronensaur GHF
E 334 Weinsaure, (L+- GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur
E57E Gluconc-delte-Lactor GHF
06.4.4  Kartoffelgnocchi
Gruppe Zusat.stoffe
E 200- E20Z  Sorbinsaure Sorbat 100C (1)
06.4.5  Fullungen fur Teigwaren (Ravioli u. A.)
Gruppe Zusatzstoff
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 100C Q) (2
06.5 Noodles (Nudeln asiatischer Ar
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri- 200(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000( Abgepackte verzehrfertige Nudeln asiatischer Artdién
Einzelhande
06.6 Paneden
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 50C Nur Panaden zur Umhillu
Hoéchstmengenbeschranki
E 104 Chinolingelk 5C (61)
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 35 (61)
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Zusatzstoffverordnung
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 124 Cochenillert A (Ponceau 4F 55 (61)
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 2C Nur Panaden zur Umhillu
E 160c Lycopin 3C Nur Panaden zur Umhillu
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 200( 1) (2
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 200( 1) (2
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 1200( Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 90C Dimethylpolysiloxal 1C
06.7 Vorgekochte oder verarbeitete Getreideko:
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 200(C Q) 2 Nur Semmelknodelte
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 20C 1) (2 Nur polente
E 310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) Nur vorgekochte Getreidek
E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000( Nur Reis und Reisproduktebgepackt und verzehrferti
fur den Einzelhand
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF Nur schnellkochender R«
Speisefettsaur:
E 472¢ Essigsaureester von Mc- und GHF Nur schnellkochender R«
Diglyceriden von Speisefettsau
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 400( (2) Nur schnellkochender R«
lactylai
07. Backwaren
07.1 Brot und Brotchen
Gruppe Zusatzstoff Ausgenommen die Produkte unter 7.1.1 und
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Malzbro
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 200- E20:  Sorbinsaure« Sorbate 200( 1) (2 Nur abgepacktes geschnittenes Brot und Roggentnoe
vorgebackene und abgepackte Backwaren
brennwertvermindertes Brot fir den Einzelha

E 280- E28Z Propionsaur- Propionat 300( (1) (6 Nur abgepacktes geschnittenes fund Roggenbrt

E 280- E28= Propionsaur+- Propionat 200( (1) (6) Nur brennwertvermindertes Brot, vorgebacke
abgepacktes Brot und Brétchen, F-Brot, pglsebrad
boller undflgjter, abgepacl

E 280- E28Z Propionsaur- Propionat 100C (1) (6 Nur abgepacktes Br

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( Q) @ Nur mit Backpulver hergestelltes Brisoda brea)

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 300C (1) Ausgenomren die Produkte unter 7.1.1 und 7

lactyla

E 48¢< Stearyltartre 400( Ausgenommen die Produkte unter 7.1.1 und

07.1.1  Brot, ausschliesslich aus Weizenmehl, Wasser, Hadder Sauerteig und Salz hergeste

E 26C Essigsaur GHF

E 261 Kaliumacete GHF

E 262 Natriumacetai GHF

E 268 Calciumacett: GHF

E 27C Milchsaure GHF

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 301 Natrium-L-Ascorba GHF

E 30z Calciun-L-ascorbe GHF

E 304 Fettsdureester der Ascorbins: GHF

E 322 Lecithine GHF

E 32t Natriumlacta GHF

E 32¢ Kaliumlacta GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 327 Calciumlacte GHF
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur
E 472¢ Essigsaureester von Mc- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsau
E472c Weinsaureester von Mo- und GHF
Diglyceriden von Speisefettsau
E 472¢ Monc- und Diacetylweinsaureest  GHF
von Monc- und Diglyceriden von
Speisefettsaur:
E 472f Gemischte Ess- und Weinsaureest GHF
von Monc- und Diglyceriden von
Speisefettsaur:
07.1.2  Pain courantfrancais; Friss buzakenyér, fehér és félbarna kengk
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E 26C
E 261
E 262
E 265
E 27C
E 30C
E 301
E 30z
E 304
E 322
E 32¢
E 32¢
E 327

Essigsaut
Kaliumacete
Natriumacetal
Calciumacet:
Milchsaure
L-Ascorbinsaur
Natriunm-L-Ascorba
Calciun-L-ascorba
Fettsaureester der Ascorbins:
Lecithine
Natriumlacta
Kaliumlacta
Calciumlacte

GHF
GHF
GHF
GHP
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF

Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyeér, fehér és félbarna keny

Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyeér, fehér és félbarna keny

Nur Friss buzakenyeér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny
Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna keny



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur
07.2 Feine Backwarer
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 20C (25) (76
Hochstmengenbeschranki
Gruppe I\ Polyole GHF Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C
E 160c Lycopin 25
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 200( Q) (2 Nur mit einer Wasseraktivitat von mehr als (
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C Nur Hartkeks
E 280- E28Z Propionsaur- Propionat 200( (1) (6) Nur abgepackte feine Bawaren mit einer Wasseraktivit
von mehr als 0.€
E310-E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) Nur Kuchenmischungt
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmén 20C (41) (46
E 40& Propylenglycolalginé 200
E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000( Nur abgepackte feine Backwaren fir den Einzelh:
E432- E43€  Polysorbat 300( (1)
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1)
Zuckerglycerid
E 47t Polyglycerinester vo 1000(
Speisefettsaur
E 477 Propylenglycolester vo 500(

87
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

Speisefettsaur

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500( (1)

lactyla

E 48¢< Stearyltartre 400(

E491- E49t  Sorbiteste 1000( (1)

E 541 Seures Natriumaluminiumphospt  40C (38) Nur Biskuitgeback, das aus kontrastfarbenen Segn
hergestellt ist, die durch Konfitiiren oder Streielegs
zusammengehalten werden, und das von
aromatisierten Zuckerpaste umhiillt ist (der Hoobisadf
gilt nur fur den Biskuitteil des Gebac

E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmittel fir mit Schokolade tberzog
kleine feine Backware

E 90z Candelillawach GHF Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iberzog
kleine feine Backware

E 90¢ Carnaubawacl 20C Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade liberzog
kleine feine Backware

E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmittel fir mit Schokolade tberzog
kleine feine Backware

E 95C Acesulfam Fk 200(C Nur Eisttten un-waffeln ohn«Zuckerzusat

E 95C Acesulfam Fk 200(¢ Nur Es-- und Backoblate

E 95C Acesulfam F 100C Nur feine Backwaren fir besondere Erndhrungszv

E 951 Aspartan 170C Nur feine Backwaren fiir besondere Ernahrungszv

E 951 Aspartan 100(C Nur Es:- und Bacloblater

E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 160(C (51) Nur feine Backwaren fiir besondere Ernahrungszv

Na- und Ci-Salze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C~ 80C (52) Nur Eistuten un-waffeln ohne Zuckerzus:
Salze
E 954 Saccharin und sei Na-, K- und C~ 80C (52) Nur Es- und Backoblate
Salze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 17C (52) Nur feine Backwaren fiir besondere Ernahrungszv
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Salze
E 95E Sucralos 80C Nur Eistiten un-waffeln ohne Zuckerzus:
E 95¢ Sucralos 80C Nur Es- und Backoblate
E 95t Sucralos 70C Nur feine Backwaren fir besondere Erndhrungszv
E 95¢€ Neohesperidin D 5C Nur Eistuten un-waffeln ohne Zuckerzus:
E 95€ Neohesperidin D 15C Nur feine Backwaren fir besondere Erndhrungszv
E 96C Steviolglycosid 33C (60) Nur Es:- und Backoblate
E 961 Neotan 6C Nur Eistiten un-waffeln ohne Zuckerzus:
E 961 Neotan 6C Nur Es-- und Backoblate
E 961 Neotan 55 Nur feine Backwaren fir besondere Erndhrungszv
E 962 Aspartan-Acesulamsal. 100(C (11)b (49) (5C Nur Es- und Backoblate
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 100C (11)a (49) (5C Nur feine Backwaren fiir besondere Ernahrungszv
08. Fleiscl
08.1 Nicht verarbeitetes Fleiscl
08.1.1  Nicht verarbeitetes Fleisch, ausgenommen eischzubereitunge!
E 12€ Allurarot AC GHF Nur fir die Kennzeichnung der Genusstauglict
E 13< Brillantblau FCI GHF Nur fir die Kennzeichnung der Genusstauglict
E 15& Braun H1 GHF Nur fur die Kennzeichnung der Genusstauglict

08.1.2  Fleischzubereitungel

E 12C Echtes Karmi 10C Nur breakfast sausag mit einem Getreideanteil vc
mindestens 6 % urburger meainit einem Gemuse-
und/oder Getreideanteil von mindestens 4 %.
enthaltene Fleisch wird so weit zerkleinert, dass
Fasersuktur aufgeldst ist und Musl- und Fettgew

E 12¢ Allurarot AC 25 Nur breakfast sausag mit einem Getreideanteil vc
mindestens 6 % urburger mee mit einem Gemds-
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

und/oder Getreideanteil von mindestens 4 %.
enthaltene Fleisch wird so weit zeeinert, dass die
Faserstruktur aufgeldst ist und Mus und Fettgew

E 150&d Zuckerkulor GHF Nur breakfast sausag mit einem Getreideanteil vc
mindestens 6 % urburger meamit einem Gemduse-
und/oder Getreideanteil von mindestens 4 %.
enthaltne Fleisch wird so weit zerkleinert, dass die
Faserstruktur aufgeldst ist und Mus und Fettgew

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 45C (1) (3 Nur breakfast sausag undburger mee mit einem unte
das Fleisch gemischten Gem- und/oder Getreideantell
von mindestens 4

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 45(C Q) 3 Nur salsicha fresca, longaniza fresca, butifarra fre

E 261 Kaliumacete GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 262 Natriumacetal GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus frisct
Hackfleisch/Faschierte

E 30C L-Ascorbinsaur GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 301 Natriunm-L-Ascorba GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 30z Calciun-L-ascorbe GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 32t Natriumlacta GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 32¢€ Kaliumlacta GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus hem
Hackfleisch/Faschierte

E 33C Citronensaur GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 331 Natriumcitrat GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte

E 332 Kaliumcitrate GHF Nur abgepack Zubereitungen aus frische
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 33:& Calciumcitrat: GHF Nur abgepackte Zubereitungen aus friscl
Hackfleisch/Faschierte
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur breakfast sausag; das enthaltene Fleisch wird so w
E 343 und und Polyphospha zerkleinert, dass die Faserstruktur aufgelostristt Muske-
E 450 - E 452 und Fettgewebe homogen verteilt sind, wodurch
Produkt sein typisches Aussehen er
E 553t Talkurr GHF Nur Oberflachenbehancng von Wirste
08.2 Verarbeitetes Fleiscl
08.2.1  Nicht warmebehandeltes verarbeitetes Fleis(
Gruppe Zusatzstoff
E 10C Kurkumin GHF Nur pasturma
E 10C Kurkumin 2C Nur Wrste
E 101 Riboflavine GHF Nur pasturma
E 11C Sunsetgelb FCF/elborange 15 Nur sobrasad
E 12C Echtes Karmi 10C (66) Nur Wrste
E 12C Echtes Karmi GHF (66) Nur pasturma
E 12C Echtes Karmi 20C Nur Choriz-Wurstsalchichoi
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C Nur Choriz-Wurstsalchichol
E 124 Cochewillerot A (Ponceau 4t 5C Nur sobrasad
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Wrste
E 160¢ Carotir 2C Nur Wrste
E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi 1C Nur Wrste
Capsorubir
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Wrste
E 200- E21¢  Sorbinsaur- Sorbde; Benzoesaur- GHF 1) (2 Nur Oberflachenbehandlung von getrockne

Benzoate; -hydroxybenzoa

Fleischprodukte

91



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 23t Natamycir 1 (8) Nur Oberflachenbehandlung von getrockneten, gefsik
Warster

E 249- E25C Nitrite 15C (7)

E251- E25Z Nitrate 15C (7)

E 310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) (13 Nur Trockenfleisc

E 31¢ Isoascorbinsaure (Erythorbinsat 50C Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar geme
Fleischprodukt

E 31E Isoascorbinsaure (Erythorbinséat 50C (9 Nur cepOkelte Produkte und haltbar gemachte Proi

E 31€ Natriumisoascorb 50C Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar geme
Fleischprodukt

E 31¢€ Natriumisoascorb 50C (9) Nur gepokelte Produkte und haltbar gemachte Pre

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 392 Extrakt aus Rosmai 15C (41) (46 Ausgenommen getrocknete Wi

E 392 Extrakt aus Rosmat 15C (46) Nur Trockenfleisc

E 392 Extrakt aus Rosmat 10C (46) Nur getrocknete Wiirs

E 553t Talkurr GHF Nur Oberflachenbehandlung von Wirs

E 95¢€ Neohesperidin D 5 Nur als Geschmacksverstar

08.2.2  Warmebehandeltes verarbeitetes Fleisc

Gruppe Zusatzstoff Ausgenommeifoie gras, foie gras entie blocs de foie
gras, libamaj, libamaj egészben, libamaj témt

E 10C Kurkumin 2C Nur Wirste, Paté und Schis-Pastete

E 12C Echtes Karmi 10C (66) Nur Wirste, Paté und Schis«-Pastete

E 12¢ Allurarot AC 25 Nur FrihstucksfleiscHuncheon me))

E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Wirste, Paté und Schis-Pastete

E 160:¢ Carotir 2C Nur Wirste, Paté und Schis-Pastete
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi 1C Nur Wirste, Paté und Schis«-Pastete
Capsorubir
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Wurste, Paté und Schis-Pastete
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 100( Q) (2 Nur Aspik
E 200- E203; Sorbinsaure Sorbate; - 100(C Q) (2 Nur Pat
E 214- E21¢ Hydroxybenzoal
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 50C Q) (2 Nur Aspik
E 249- E25C  Nitrite 15C (7) (59 Ausgenommen sterilisierte Fleischprodukte (Fo )
E 249- E25C  Nitrite 10C (7) (58) (59 Nur sterilisierte Fleischprodukte (Fo > 3.
E 30C L-Ascorbinsaur GHF Nur foie gras, foie gras entier, blocs de foie g libam4j,
libam4j egészben, libamdj tombl
E 301 Natriunm-L-Ascorba GHF Nur foie gras, foie gras entier, blocs de foie grasainaj,
libamaj egészben, libamaj témbl
E 31¢ Isoascorbinsaure (Erythorbinsat 50C 9 Nur gepokelte Fleischprodukte t haltbar gemacht
Fleischprodukt
E 31¢€ Natriumisoascorb 50C (9) Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar geme
Fleischprodukt
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C 1) @ Ausgenommn foie gras, foie gras entier, blocs de fi
E 343 und und Polyphospha gras, libamaj, libamaj egészben, libaméj tomt
E 450- E 452
E 38t Calciun-Dinatriumn- 25C Nur libamdj, libam4j egészben, libamaj tomb
Ethylendiamintetraacetat (Calcir-
Dinatriumr-EDTA)
E 392 Extrakt aus Rosmat 15C (41) (46 Ausgenommen getrocknete Wi
E 392 Extrakt aus Rosmai 15C (46) Nur Trockenfleisc
E 392 Extrakt aus Rosmai 10C (46) Nur getrocknete Wirs
E 427 Cassi-Gumm 150(
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 50C0 (1) (41 Ausgenommeifoie gras, foie gras entier, blocs de fi

Zuckerglycerid

gras, libamaj, libamaj egészben, libaméj tomt
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 400( (1) Nur Hackfleisch/Faschiertes und gewirfe
lactylat Fleischprodukte in Dos
E 553t Talkurr GHF Nur Oberflachenbehandlung von Wiir¢
E 95¢ Neohesperidin D 5 Nur als Geschmacksverstarker, ausgenommfoie gras,
foie gras entier, blocs de foie gras, libamaj, e
egészben, libamaj témbk
08.2.3  Darme und sonstige Produkte fi die Umhullung von Fleisct
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommen die essbare Umhiillung pasturma
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte GHF (78) Nur essbare Wursthill
Hdchstmengenbeschranki )
Gruppe I Farbstoffc mit kombinierter 50C (78) Nur Verzierungen und Uberziige, ausgenommen dieue=
Hdchstmengenbeschranki Umhillung vonpasturma
E 10C Kurkumin GHF Nur essbare Umhtillung v(pasturma
E 101 Riboflavine GHF Nur essbare Umhtillung v¢pasturma
E 104 Chinolingelk 1C (62) (78 Nur essbare Wursthull
E 104 Chinolingelk 5C (61) (78 Nur Verzierungen und Uberziige, ausgenommen dieg=
Umhdllung vonpasturma
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 35 (61) (78 Nur Verzierungen und Uberzige, ausgenorr die essbar
Umhullung vonpasturma
E 12C Echtes Karmi GHF (78) Nur essbare Umhdullung vepasturma
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 55 (61) (78 Nur Verzierungen und Uberziige, ausgenommen dieug=
Umhillung vonpasturma
E 160t Annatto (Bixir, Norbixin) 2C
E 160c Lycopin 50C Nur Verzierungen und Uberzlige, ausgenommen di@e=
Umhillung vonpasturma
E 160c Lycopin 3C Nur essbare Wursthdill
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat GHF Nur Haute auf Kollagenbasis mit einer Wasseretat von
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 200- E203; Sorbinsaure Sorbate; - 100(C 1) (2 Nur Geler-Uberzug von gekochten, gepokelten ¢
E 214- E21¢ Hydroxybenzoal getrockneten Fleischproduk
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 400(C Q) 4 Nur Uberzuge fur Fleis
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
08.2.4  Auf traditionelle Weise gepokelte Fleischproduktefur die besondere Bestimmungen tber Nitrite und Nitate gelter
08.2.4.1 Traditionelle nassgepdkelte Produkte (in eine Pokklsung die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Besindteile enthalt, eingelegte

Fleischprodukte)

E 249- E25C Nitrite 5C (39) Nur cured tongu: Mindestens -tagige Tauchpokelung ur
Vorkochet
E 249- E25C  Nitrite 5C (39) Nur Rohschinken, nassgepdl, und ahnliche Produkte: D

Pokeldauer betragt je nach Form und Gewich
Fleischstlicke ungefahr 2 Tage/kg mit anschliesse
Stabilisierung/Reifun

E 249- E25C Nitrite 178 (39) Nur Wiltshire bacoiund @hnliche Produkte: Einspritz
von Pokellésun in das Fleisch und anschliessende 3- bis
1C-tagige Tauchpokelung. Die Tauchpotkellésung enthalt
auch mikrobiologische Starterkultu

E 249- E25C Nitrite 17¢ (39) Nur entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e ca
(salgados), toucinho fuma und &hnliche Produkte: 3- bis
5-tagige Tauchpokelung. Das Erzeugnis wird nicht
warmebehandelt und hat eine hohe Wasserak

E 249- E25C  Nitrite 15C (7) Nur kylmasavustettu poronliha/kallrokt renk. Einspritzer
von Pokellésung in das Fleisch und anessende
Tauchpdkelung. Die POkelzeit betragt 14 bis 21 Tdge
schliesst sich eine Reifung durch Kaltraucherung4/dis
5 Wochen a

E 249- E25C  Nitrite 15C (7) Nur bacon, filet de bacc und ahnliche Produkte- bis &-
tadgige Tauchpokelung bei 5 7 °C, normalerweise
Reifung von 24 bis 40 Stunden bei 22 °C, unter @nstr
24-stundige Raucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-
wochige Lagerung bei 12 bis 14
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer

E-Nr.

Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschrankungen / Ausnahmen
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E 249- E 25C

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

Nitrite

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

10C

30C

25C

25C

25C

25C

25C

1C

(39)

(7)

(39) (59

(39) (59

(39) (59

(7) (40) (49

(39)

(39) (59

Nur Wiltshire han und ahnliche Produkte: Einspritzen v
Pokellésung in das Fleisch und anschliesse- bis 10-
tagige Tauchpdkelung. Die Tauchpdkelldsung enthidh
mikrobiologische Starterkultur

Nur kylmé&savustettu poronliha/kallrdkt renk: Einspritzer
von Pokellésung idas Fleisch und anschliessende
Tauchpokelung. Die Pokelzeit betragt 14 bis 21 Tdge
schliesst sich eine Reifung durch Kaltraucheruny4/dis

5 Wochen a

Nur Wiltshire bacoiund @hnliche Produkte: Einspritz

von Pokelldsung in das Fleisch und anschliessendes3- bi
1C-tagige Tauchpokelung. Die Tauchpotkellésung enthalt
auch mikrobiologische Starterkultu

Nur Wiltshire han und ahnliche Produkte: Einspritzen v
Pokellésung in as Fleisch und anschliessende 3- bis 10-
tagige Tauchpdkelung. Die Tauchpdkelldsung enthidh
mikrobiologische Starterkultur

Nur entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e ca
(salgados), toucinho fuma und ahnliche Produkte: 3- bis
5-tagige Tauchpokelung. Das Erzeugnis wird nicht
warmebehandelt und hat eine hohe Wasserak

Nur bacon, filet de baccund ahnliche Produkte- bis &-
tagige Tauchpdkelung bei 5 bisC, normalerweise
Reifung von 24 bis 40 Stunden bei 22 °C, unter @nstr
24-stindige Raucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-
wochige Lagerung bei 12 bis 14

Nur Rohschinken, nassgepdkelt, und ahnliche Prediike
Pdkeldauer betragt je nach Form und Gewicht der
Fleischstlicke ungefahr 2 Tage/kg mit anschliesse
Stabilisierung/Reifun

Nur cured tongu: Mindestens -tdgige Tauchpokelung ur
Vorkochet



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen

(mg/l oder mg/kg)
08.2.4.2 Traditionelle trockengepdkelte Produkte (Beim Trockenpékeln wird eine tockene Pdkelmischung, die Nitrite und/oder NitrateSalz und

andere Bestandteile enthalt, auf die Oberflache dddeisches aufgebracht; eine Stabilisierun¢/Reifezeit schliesst sic

E 249- E 25C

E 249- E 25C

E 249- E 25C

E 249- E 25C

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

Nitrite

Nitrite

Nitrite

Nitrite

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

Nitrate

5C

17t

10C

10C

25C

25C

25C

25C

25C

(39)

(39)

(39)

(39)

(39) (59)

(39) (59

(39) (59

(39) (59

(39) (40) (59

Nur Rohschinken, trockengepdkelt, und &hnliche &k
Die Pokeldauer betréagt je nach Form und Gewich
Fleischstiicke ungefahr 10 bis 14 Tage mit anscdiede!
Stabilisierung/Reifun

Nur dry cured baco unc @hnliche Produkte
Trockenpokelung mit anschliessender Reifung
mindestens 4 Tag

Nur dry cured har und ahnliche Produkt
Trockenpokelung mit anschliessender Reifung
mindestens 4 Tag

Nur presunto, presunto da pa und paio do loiund
ahnliche Produkte: - bis 15-téagige Trockenpokelung; ihr
schliesst sich eine Stabilisierungszeit von 3Mbigager
und eine Reifezeit von mindestens 2 Monate

Nur dry cured baco und ahnliche Produkt
Trockenpokelung mit anschliessender Reifung
mindestens 4 Tag

Nur dry cured har und ahnliche Produk
Trockenpokelung mit anschliessender Reifung
mindestens 4 Ter

Nur jamon curado, paleta curada, lomo embuchado, ct
und &hnliche Produkte: Trockenpokelung; ihr scktisgh
eine Stabilisierungszeit von mindestens 10 Tageheime
Reifezeit von mehr als 45 Tager

Nur presunto, presunto da pa und paio do loiund
ahnliche Produkte: - bis 15-tagige Trockenpokelung; ihr
schliesst sich eine Stabilisierungszeit von 3Mbigager
und eine Reifezeit von mindestens 2 Monate

Nur jambon sec, jambon sel :und &hnliche
trockengepokelte Produkte: Trockenpdkelung von &h
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

+ 1 Tag/kg; an den Salzungsvorgang schliesst &ic
Zeitraum von einer Woche und eine Alteru-Reifezeit
von 45 Tagen Is 18 Monaten ¢

E251- E25Z Nitrate 25C (39) (59 Nur Rohschinken, trockengepokelt, und ahnliche &kted
Die Pokeldauer betréagt je nach Form und Gewich
Fleischsticke ungefahr 10 bis 14 Tage mit anscdiese!
Stabilisierung/Reifun

08.2.4.2 Sonstige auf traditionelle Weise gepokelte Produkt@ombination von Tauch- und Trockenpokelvorgangen der Verwendung von Nitrit

und/oder Nitrat in einem zusammengesetzten Erzeugnbder Einspritzen der Pokelldsung vor dem Koche

E 249- E25C Nitrite 5C (39) Nur Rohschinken, trock-/nassgepdokelt, und &hnlic
Produkte: Kombination von Tau- und Trockenpékelung
(ohne Einspritzen der Pokelldsung). Die Pokelde¢ragtl
je nach Form und Gewicht der Fleischstlicke ungeffdl
bis 35 Tage mit anschliesse

E 249- E25C  Nitrite 5C (39) Nur jellied vea undbriske: Einspritzen einer Pokellbsul
und nach Ablauf von mindestens 2 Tagen Koche
kochendem Wasser bis zu 3 Stur

E 249- E25C Nitrite 18C (7) Nur vys@ina, selsky salam, turisticky trvanlivy salé
polican, herkules, lovecky salam, dunjaska klob
paprikas und ahnliche Produkte: Getrocknetes Erzeugnis,
das auf 70 °C erhitzt und anschliessend ein- bis 12-
tagigen Trocknun¢- oder Raucherv

E 251- E25Z Nitrate 30C (7) (40 Nur Rohwiurste (Salami und Kantwurst): Das Erzeubat
eine Reifedauer von mindestens 4 Wochen und eirs&-
Eiweiss-Verhaltnis unter 1.

E251- E25Z Nitrate 25C (39) (59 Nur Rohschinken, trock-/nassgepdokelt, unchnliche
Produkte: Kombination von Tau- und Trockenpékelung
(ohne Einspritzen der Pokelldsung). Die Pokelde¢ragtl
je nach Form und Gewicht der Fleischstlicke ungeffdl
bis 35 Tage mit anschliesse

E 251- E25Z Nitrate 25C (7) (40) (59 Nur salchichor y chorizo tradicionales de larga curaci
und ahnliche Produkte: Reifedauer von mindester
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Tagen
E 251- E25Z Nitrate 25C (7) (40) (59 Nur saucissons se und ahnliche Produkte: Rol
fermentierte getrocknete Wurst ohne Zusatz voritisiitr
Das Erzeugnis wird bei Temperaturen zwischen 1822nd
°C oder weniger (3-12 °C) fermentiert; daran schliesst sich
eine Alterung-/Reifezeit vol
E 251- E25Z Nitrate 1C (39) (59 Nur jellied vea undbriske: Einspritzen einer Pokellbsul
und nach Ablaf von mindestens 2 Tagen Kochen in
kochendem Wasser bis zu 3 Stur
09. Fisch und Fischereiprodukte
09.1 Fisch und Fischereiprodukte, nicht verarbeite
09.1.1  Fisch, nicht verarbeitei
Gruppe I\ Polyole GHF Nur Fisch, gefroren, tiefgefroren und ht verarbeitet, fl
andere Zwecke als zum Sus
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 301 Natrium-L-Ascorba GHF
E 30z Calciun-L-ascorbe GHF
E 31% Isoascorbinsaure (Erythorbinsat 150( (9) Nur Fisch mit roter Haut, gefroren oder tiefgefn
E 316 Natriumisoascorb 150(C (9) Nur Fisch mit roter Haut, gefroren oder tiefgefn
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 332 Kaliumcitrate GHF
E 33¢ Calciumcitrat GHF
E 338- E341, Phosphorsaur- Prosphate- Di-, Tri- 500(C 1) @ Nur Fischfilet, gefroren oder tiefgefrol
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr.

Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschrankungen / Ausnahmen

09.1.2 Weich- und Krebstiere, nicht verarbeitet

Gruppe I\ Polyole GHF
E 220- E22E¢  Schwefeldioxic- Sulfite 30C (3) (10
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3) (10
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 15C (3) (10
E 30C L-Ascorbinsaur GHF
E 301 Natrium-L-Ascorba GHF
E 30z Calciun-L-ascorbe GHF
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 332 Kaliumcitrate GHF
E 33¢ Calciumcitrat GHF
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 38t Calciun-Dinatriurr- 75
Ethylendiamintetraacetat (Calcir-
Dinatrium-EDTA)
E 58¢€ 4-Hexylresorcil 2 (42)
09.2 Fisch und Fischereiprodukte, einschliesslich Weic«- und Krebstiere, verarbeitet
Gruppe Zusatzstoff

100

Nur unverarbeitete Krebstiere, Weichtiere und Kogser
gefroren oder tiefgefrorentr andere Zwecke als zum
Susse

Nur Krebstiere der FamiliePenaeidae, Solenoceridund
Aristaeidar, mehr als 120 Einheit

Nur Krebstiere der Fallien Penaeidae, Solenoceridund
Aristaeidar, zwischen 80 und 120 Einhei

Nur Krebstiere und Kopffusser, frisch, gefrorenrc
tiefgefroren; Krebstiere der FamiliPenaeidae,
SolenoceridaundAristaeidag, bis zu 80 Einheite

Nur gefrorene oder tiefgefrorene Weichtiere und figse

Nur gefrorene oder tieffrorene Krebstiel

Nur in frischem, gefrorenem oder tiefgefroren
Krebstierfleiscl



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Nur Surimi und @hnliche Produkte sowie Lachse
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 50C Nur Surimi und &hnliche Produkte sowie Lachse
Hochstmengenbeschranki
E 10C Kurkumin GHF Nur Fisct- oder Krebstierpas
E 10C Kurkumin GHF Nur Raucherfisc
E 10C Kurkumin 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 101 Riboflavine GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 101 Riboflavine GHF Nur vorgekochte Krebstie
E 101 Riboflavine GHF Nur R&ucherfisc
E 10z Tartrazir 25C (36) Nur vorgekohte Krebstier
E 10z Tartrazir 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 10z Tartrazir 10C (37) Nur Raucherfisc
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 20C (63) Nur in Lachsersatz auf der Grundlage ‘Theragra
chalcogrammeandPollachius viren
E 12C Echtes Karmi 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 12C Echtes Karmi 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 12C Echtes Karmi 10C (37) Nur Raucherfisc
E 122 Azorubin (Carmoisir 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 122 Azorubin (Carmoisir 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 20C (63) Nur in Lachsersatz auf der Grundlage ‘Theragra
chalcogramm undPollachius viren
E 12¢ Allurarot AC 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 14C Chlorophylle, Chlorophlline GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 14C Chlorophylle, Chlorophyllin GHF Nur vorgekochte Krebstie
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas

und Chlorophyllin:
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur vorgekochte Krebstie
und Chlorgphylline

E 141 Kupferkomplexe der Chlorophyl GHF Nur Raucherfisc
und Chlorophyllin:

E 14z Grin £ 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie

E 14z Grun ¢ 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas

E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas

E 150&d Zuckerkulor GHF Nur vorgekochte Krebstie

E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz BI 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie

E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz BI 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas

E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz B 10C (37) Nur Raucherfisc

E 15¢ Pflanzenkohl GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas

E 15¢ Pflanzenkohl GHF Nur vorgekochte Krebstie

E 15& Pflanzenkohl GHF Nur Raucherfisc

E 15& Braun H1 GHF Nur vorgekochte Krebsire

E 160:¢ Carotir GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas

E 160¢ Carotir GHF Nur vorgekochte Krebstie

E 160:¢ Carotir GHF Nur R&ucherfisc

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Nur Raucherfisc

E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur Fisct- oder Krebstierpas
Capsorubir

E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur vorgekochte Krebstie
Capsorubir

E 160¢ Paprikaextrakt (Capsanthi GHF Nur Raucherfisc
Capsorubir

E 160c Lycopin 3C Nur Fiscl- oder Krebstierpaste, vorgekochte Krebs,
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Surimi, Raucherfisc



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 160c Lycopin 1C Nur Lachsersa
E 160¢ Bete-apc-8-Carotinal (C 3C 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 160¢ Bete-apc-8-Carotinal (C 3C 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 160¢ Bete-apc-8-Carotinal (C 3C 10C (37) Nur Raucherfisc
E 161t Lutein 25C (36) Nur vorgekochte Krebstie
E 161t Lutein 10C (35) Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 162 Betanin (Betenro GHF Nur vorgekochte Krebstie
E 163 Anthocyan: GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 165 Anthocyan: GHF Nur vorgekochte Krebstie
E 165 Anthocyan: GHF (37) Nur Raucherfisc
E17C Calciumcarboni GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E171 Titandioxic GHF Nur Fiscl- oder Krebstieraste
E171 Titandioxic GHF Nur vorgekochte Krebstie
E171 Titandioxic GHF
E17Z Eisenoxide und Eisenhydrox GHF Nur Fiscl- oder Krebstierpas
E 17z Eisenoxide und Eisenhydrox GHF
E 200- E20Z  Sorbinséure« Sorbat 100(C Q) (2 Aspik
E 200- E 21¢ Sorbinséur(- Sorbate; Benzoesar- 600( Nur gekochteCrangon crango und Crangon vulgari
E 200- E 21< Sgptfi(r)g[éiur(- Sorbate; Benzoesau- 200( 1) (2 Nur Fisch und Fischereiprodukte, teilweise haltpamnacht
Benzoat auch Krebs- und Weichtiere, Surimi und Fisch-
/Krebstierpaste; gekochte Kre- und Weichtier
E 200- E21: Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 20C 1) (2 Nur gesalzener, getrockneter Fi

Benzoat
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 100(C 1) (2 Nur gekochte Krek- und Weichtier

E 220- E22E Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) (10 Nur gekochte Krebstiere und Kopffis

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 27C (3) (10 Nur gekochte Krebstiere der FamiliPenaeidae
SolenoceridaundAristaeidat, mehr als 120 Einheit

E 220- E22E¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3) Nur getrocknete gesalzene DorschfiscGadidag)

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 18C (3) (10 Nur gekochte Krebstiere der FamiliPenaeidae
SolenoceridaundAristaeidae zwischen 80 und 120
Einheiter

E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 13t (3) (10 Nur gekochte Krebstiere der FamiliPenaeidae
SolenoceridaundAristaeida, bis zu 80 Einheite

E 251- E25Z Nitrate 50C Nur eingelegte Heringe und Sprof

E 31¢ Isoascorbinséure (Erythorbinsat 150(C (9) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar genes
Fischprodukt

E 31¢ Natriumisoascorb 150( 9 Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar genes
Fischprodukt

E 338- E341, Prosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4 Nur in Fiscl- oder Krebstierpaste und in verarbeite

E 343 und und Polyphospha gefrorenen oder tiefgefrorenen We- und Krebstieren

E 450- E 452

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C 1) @ Nur Krebstierprodukte in Dosen; Surimi und &hnli

E 343 und und Polyphosphate Produkt

E 450- E 452

E 38t Calciun-Dinatriurr- 75 Nur Fisch, Krebstiere und Weichtiere in Do- oder

Ethylendiamintetraacetat (Calcir- Glaskonserve
Dinatrium-EDTA)

E 392 Extrakt au Rosmaril 15C (41) (46

E 95C Acesulfam F 20C Nur siisssaure Konserven und Halbkonserven von bisd
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti

E 951 Aspartan 30C Nur siisssaure Konserven und Halbkonserven von bisd
Marinaden von FisctKrustentieren und Weichtier

E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 16C Nur siisssaure Konserven und Halbkonserven von bisd
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 95E Sucralos 12C Nur susssaure Konserven und Halbkonsevon Fisch unc
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti
E 95€ Neohesperidin D 3C Nur stusssaure Konserven und Halbkonserven von Eisd
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti
E 96C Steviolglycosid 20C (60) Nur susssaure Konsen und Halbkonserven von Fisch t
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti
E 961 Neotan 1C Nur stsssaure Konserven und Halbkonserven von Eisd
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 20C (11)e Nur susssaure Konserven und Halbkonserven von Fisc
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichti
09.3 Fischroger
Gruppe Zusatzstoff Nur Fischrogen, verarbei
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommen Storrogen (Kavi
Gruppe I Farkstoffe mit kombinierte 30C Ausgenommen Storrogen (Kavi
Hochstmengenbeschrankt
E 104 Chinolingelt 20C (61) Ausgenommen Storrogen (Kavi
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 20C (61) Ausgenommen Storrogen (Kavi
E 125 Amarantt 3C (68) Ausgenomren Storrogen (Kavia
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 20C (61) Ausgenommen Storrogen (Kavi
E 160c Lycopin 3C Ausgenommen Storrogen (Kavi
E 200- E21: Sorbinsaur+ Sorbate; Benzoesat- 200( 1) (2 Nur teilweise haltbar gemacl Fischprodukte, auc
Benzoat Fischrogenproduk
E 284 Borsaur 400( (54) Nur Stérrogen (Kavia
E 28t Natriumtetraborat (Bora 400( (54) Nur Stérrogen (Kavia
E 31t Isoascorbinsaure (Erythorbinsat 150(C (9) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar achte
Fischprodukt
E 31¢€ Natriumisoascorb 150(C (9) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar genet

Fischprodukt
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
10. Eier und Eiprodukte
10.1 Eier, nicht verarbeitet
10.2 Eier und Eiprodukte, verarbeitet
Gruppe Zusatzstoff
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 100(C 1) (2 Nur dehydrierte, konzentrierte, gefrorene odeggéiorene
Eiprodukte
E 200- E21: Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesat- 500(C Q) (2 Nur Flussigei (Eiklar, Eigelb oder Volle
Benzoat
E 234 Nisin 6.2t Nur gasteurisiertes Flissigei (Eiklar, Eigelb oder Vip
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 1000( 1) @ Nur Flussigei (Eiklar, Eigelb oder Volle
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmat 20C (46)
E 42¢ Sojabohne-Polyost 1000( Nur dehydrierte, konzentrierte, gefrorene odegéforene
Eiprodukte
E 47¢ Polyglycerinester vo 100
Speisefettsaur
E 52C Aluminiumsulfa 25 (38) Nur Flussigeiklar fur Eiklarschaur
E 553t Talkurr 540( Nur auf der Obrflache ungeschalter gefarbter gekocl
Eier
E 90:< Carnaubawacl 360( Nur auf der Oberflache ungeschalter gefarbter geien
Eier
E 904 Schellacl GHF Nur auf der Oberflache ungeschalter gekochtel
E 150¢ Triethylcitras GHF Nur Eiklarpulve
E 150¢ Triethylcitras GHF
11. Zucker- und Siruparten, Honig und Tafelsuisse
111 Zucker- und Zuckersiruparten
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 2C (3) Nur Glucosesirup, auch getrock
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 1C (3) Nur Zuckearten, ausgenommen Glucoses
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 1000( (4) Nur Lebensmittel in Pulverfor
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1) Nur Lebensmittel in Pulverfor
Talkum, Magnesiumsilic
E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat GHF (1) Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dreas
Talkum, Magnesiumsilic
11.2 Sonstige Zucke- und Siruparten
Gruppe Zusatzstoff
E 220- E22¢  Schwefeldioid - Sulfite 7C (3) Nur in Melass
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 4C (3)
11.3 Honig
11.4 Tafelslsse!
11.4.1  Tafelsussen, flussi
Gruppe I\ Polyole GHF
E 200- E21S¢ Sorbinséure- Sorbate; Benzoesau- 50C Q) (2 Nur bei einem Wassergehalt von mehr als *
Benzoate; -hydroxybenzoa
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat GHF
E 407 Carragee GHF
E 41C Johannisbrotkernme GHF
E41z Guarkernmel GHF
E 41< Tragantl GHF
E 414 Gummi arabicur GHF
E 41t Xanthat GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 41¢ Gellar GHF
E 422 Glycerir GHF
E 44C Pektine GHF
E 460(i) Mikrokristalline Cellulos GHF
E 463 Hydroxypropylcellulos GHF
E 464 Hydroxypropylmethylcellulos GHF
E 46¢ Ethylmethylcellulos GHF
E 46¢ Carboxynethylcellulos GHF
E 50C Natriumcarbona GHF
E 501 Kaliumcarbonat GHF
E57E Gluconc-delte-Lactor GHF
E 64C Glycin und sein Natriumse GHF
E 95C Acesulfam Fk GHF
E 951 Aspartan GHF
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih GHF
Na- unc Ce-Salz¢
E 954 Saccharin und seine -, K-und C&- GHF
Salze
E 95t Sucralos GHF
E 957 Thaumatil GHF
E 95€ Neohesperidin D GHF
E 96C Steviolglycosid GHF (60)
E 961 Neotan GHF
E 962 Aspartan-Acesulfamsal GHF
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer

E-Nr.

Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

11.4.2

Tafelstissen in Pulverforn

Gruppe I\
E 327
E 33C
E 331
E 33¢
E 341
E 407
E 41C
E 41z
E 41¢
E 414
E 41t
E 41€
E 44C
E 46C
E 461
E 46¢
E 464
E 46¢
E 46¢€
E 46€

E 50C

Polyole

Calciumlacte
Citronensaur
Natriumcitrat
Kaliumtartrat
Calciumphospha
Carragee
Johannisbrotkernme
Guarkernmel

Tragant!

Gummi arabicur
Xanthat

Gellar

Pektine

Cellulost
Methylcellulost
Hydroxypropylcellulos
Hydroxypropylmetlylcellulose
Ethylmethylcellulos
Carboxymethylcellulos

Vernetzte
Natriumcarboxymethylcellulo:
Natriumcarbona

GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
GHF
5000(

GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 501 Kaliumcarbonat GHF
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000( (1)
Talkum, Magnesiumsilic
E57E Gluconc-delte-Lactor GHF
E 57€ Natriumglucone GHF
E 577 Kaliumglucona GHF
E 57¢ Calciumglucone GHF
E 64C Glycin und sein Natriumse GHF
E 95C Acesulfam Fk GHF
E 951 Aspartan GHF
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih GHF
Na- und CiSalze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C- GHF
Salze
E 95t Sucralos GHF
E 957 Thaumatil GHF
E 95€ Neohesperidin D GHF
E 96C Steviolglycosid GHF (60)
E 961 Neotan GHF
E 962 Aspartan-Acesulfamsal GHF
E 120C Polydextros GHF
E 1521 Polyethylenglycc GHF
11.4.3 Tafelslissen in Tablettenforn
Gruppe I\ Polyole GHF
E 29¢€ Apfelsaurt GHF
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 33C Citronensaur GHF

E 331 Natriumcitrat GHF

E 334 Weinsaure,L+)- GHF

E 33€ Kaliumtartrat GHF

E 414 Gummi arabicur GHF

E 44C Pektine GHF

E 46C Cellulose GHF

E 460(i) Mikrokristalline Cellulos GHF

E 460(ii) Cellulos¢Pulvel GHF

E 461 Methylcellulost GHF

E 465 Hydroxypropylcellulos GHP

E 464 Hydroxypropylmethylcellulos GHF

E 46¢ Ethylmethylcellulos GHF

E 46€ Carboxymethylcellulos GHF

E 46¢€ Vernetzte 5000(
Natriumcarboxymethylcellulo:

E 470¢ Natriunm-, Kalium- und Calciumsalz GHF
der Speisefettsaur

E 470t Magnesiumsalze der Speisefettsa GHF

E 471 Monc- und Diglyceride vor GHF
Speisefettsaur

E 50C Natriumcarbona GHF

E 501 Kaliumcarbonat GHF

E551- E55:  Siliciumdioxid, Calciumsilicat GHF
Talkum, Magnesiumsilic

E57E Gluconc-delte-Lactor GHF
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 57€ Natriumglucone GHF
E 577 Kaliumglucona GHF
E 57¢ Calciumglucone GHF
E 64C Glycin und sein Natriumse GHF
E 95C Acesulfam Fk GHF
E 951 Aspartan GHF
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih GHF
Na- und CiSalze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C&- GHF
Salz¢
E 95¢ Sucralos GHF
E 957 Thaumatil GHF
E 95€ Neohesperidin D GHF
E 96C Steviolglycosid GHF (60)
E 961 Neotan GHF
E 962 Aspartan-Acesulfamsal GHF
E 120( Polydextros GHP
E 1201 Polyvinylpyrrolidor GHF
E 120z Polyvinylpolypyrrolidor GHF
E 1521 Polyethylenglycc GHF
12, Salz, Gewilrze, Suppen, Sossen, Salate und Eiweissjkte
12.1 Kochsalz und Kochsalzersat
12.1.1  Kochsalz
E 17C Calciumcarboni GHF
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 1000( Q) 4
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 50C Natriumcarbona GHF
E 504 Magnesiumcarbone GHF
E 511 Magnesiumchlori GHF Nur Meersal
E 53C Magnesiumoxi GHF
E53E- E53E  Ferrocyanid 2C (1) (79
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000¢(
Talkum, Magnesiumsilic
E 554 Natriumaluminiumsilice 20als (38) Nur fur Kochsalz zur Oberflachenbehandlung von iffera
Restgehalt ir Kéase, Lebensmittelkegorie 01.7.2
Kase
12.1.2  Kochsalzersat:
Gruppe Zusatzstoff
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 1000( Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 535- E53¢E  Ferrocyanid 2C (1) (79
E551- E555  Siliciumdioxid, Calcumsilicat, 2000(
Talkum, Magnesiumsilic
E 620- E625  Glutaminsaur+- Glutamat GHF
E 626- E63E  Ribonukleotid: GHF
12.2 Krauter, Gewirze, Gewurzmischungel
12.2.1  Krauter und Gewirze
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 15C (3) Nur Zimt (Cinnamomum ceylanict)
E 46C Cellulost GHF Nur in getrockneten Produki
E 470¢ Natriunm-, Kalium- und Calciumsalz GHF Nur in getrockneten Produki
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
der Speisefettsaur
12.2.2  Wirzmittel
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF (70) Nur Gewdlrzmischungen (z. B. Currypulver, Tandc
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 50C (70) Nur Gewurzmischungen (z. B. Currypulver, Tandc
Hoéchstmengenbeschranki
E 104 Chinolingelk 1C (62) (70 Nur Gewurzmischungen (z. B. Currypul, Tandoori
E 160c Lycopin 5C
E 200- E21%  Sorbinsaur«- Sorbate; Benzoesau- 100( Q) 2
Benzoat
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3) Nur Gewirzmischungen auf Zitrussaftb.
E310-E321 Gallate, TBHQ, BHA und BH 20C (1) (13
E 392 Extrakt aus Rosmai 20C (41) (46
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 3000¢( (1) Nur Gewulrzmischunge
Talkum, Magnesiumsilic
E 620- E625  Glutaminsaure Glutamat GHF
E 626- E63E  Ribonukleotid: GHF
12.3 Speiseess
Gruppe Zusatzstoff
E 150&d Zuckerkulor GHF
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 17C (3) Nur Garungsess
12.4 Seni
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 30C
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Gruppe I\ Polyole GHF
E 104 Chinolingelk 1C (61)
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (61)
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 35 (61)
E 200- E21: Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 100(C Q) (2
Benzoat
E 220- E22&¢  Schwefelioxid - Sulfite 50C (3) Nur Dijon-Seni
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 25C 3 Ausgenommen Dijc-Sent
E 392 Extrakt aus Rosmat 10C (41) (46
E 95C Acesulfam Fk 35C
E 951 Aspartan 35C
E 954 Saccharin und seine -, K- und Ci  32C (52)
Salze
E 95E Sucralos 14C
E 95¢ Neohesperidin D 5C
E 961 Neotan 12
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)b (49) (5C
12.5 Suppen und Bruher
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinieer 5C
Hochstmengenbeschranki
E 160c Lycopin 2C
E 200- E21%  Sorbinséure- Sorbate; Benzoesau- 50C Q) (2 Nur flissige Suppen und Bruhen (ausser in D¢
Benzoat
E310-E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) 13 Nur Trockensuppen ur-bruter
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 300(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 368 Bernsteinsau 500(C
E 392 Extrakt aus Rosmat 5C (46)
E 427 Cassi-Gumm 250( Nur Trockensuppen ur-brihet
E 432- E43€  Polysorbat 100(C (1) Nur Suppe
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 200( (1)
Zuckerglycerid
E 90C Dimethylpolysiloxai 1C
E 95C Acesulfam F 11C Nur brennwertverminderte Supy
E 951 Aspartan 11C Nur brennwertverminderte Supy
E 954 Saccharin und seine -, K-und C&  11C (52) Nur brennwertverminderte Supy
Salze
E 95t Sucralos 45 Nur brennwertverminderte Supy
E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte Supy
E 96C Steviolglycosid 4C (60) Nur brennwertvermindte Suppe
E 961 Neotan 5 Nur brennwertverminderte Supy
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 11C (11)b (49) (5C Nur brennwertverminderte Supy
12.6 Sosse
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommen Sossen auf Tomatenl
Gruppe Il Farbstoffe mit kombinierte 50C (65) Unter anderem Pickles, Relishes, Chutney und Rlicc
Hoéchstmengenbeschranki (Senfpickles); ausgenommen Sossen auf Tomate
Gruppe I\ Polyole GHF
E 104 Chinolingelk 2C (64) Unter anderem PickleRelishes, Chutney und Piccal
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 3C (64) Nur in Pickles und Piccalilli (Senfpickle
E 160c Lycopin 5C Ausgenommen Sossen auf Tomatenl
E 200- E20Z  Sorbinséaur - Sorbat 200( Q) (2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von gex
als 60 ¢
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 100(C Q) (2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von Gities
mehi
E 200- E21%  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 200( Q) (2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von gex
Benzoat: als 60 ¢
E 200- E21%  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 100( @) 2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von Gities
Benzoat mehr; nicht emulgierte Soss
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 50C Q) (2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von Gilés
mehi
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 100C Q) (2 Nur emulgierte Sossen mit einem Fettgehalt von gex
als 60 ¢
E310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) (13
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 38t Calciun-Dinatriurr- 75 Nur emulgierte Soss
Ethylendiamintetraacetat (Calcir-
Dinatrium-EDTA)
E 392 Extrakt aus Rosmat 10C (41) (46
E 40¢% Propylenglycolalging 800(
E 41¢€ Karayagumn 1000( Nur emulgierte Soss
E 42¢€ Sojabohne-Polyost 3000( Nur emulgierte Soss
E 427 Cassi-Gumm 250(
E432- E43€  Polysorbat 500( (1) Nur emulgierte Soss
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1)

Zuckerglycerid
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 47¢ Polyglycerir-Polyricinolea 400( Nur Salatsosst
E491- E49t  Sorbiteste 500(C (1) Nur emulgierte Soss
E 95C Acesulfam Fk 35C
E 951 Aspartan 35C
E 954 Saccharin undeine Né, K- und Ce  16C (52)
Salze
E 95E Sucralos 45(C
E 95€ Neohesperidin D 5C
E 96C Steviolglycosid 17¢ (60) Nur Sojabohnensosse (fermentierte und nicht ferieres)
E 96C Steviolglycosid 12C (60) Ausgenommen Sojabohnensosse (fermee und nich
fermentierte
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstar
E 961 Neotan 12
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)b (49) (5C
12.7 Salate und wirzige Brotaufstriche
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
E 200- E21%  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 150( Q) (2
Benzoat
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur Feinkostsal
E 951 Aspartan 35C Nur Feinkostsal
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 16C (52) Nur Feinkostsal
Salze
E 95E Sucralos 14C Nur Feirkostsale
E 95€ Neohesperidin D 5C Nur Feinkostsal
E 961 Neotan 12 Nur Feinkostsal:
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)b (49) (5C Nur Feinkostsal
12.8 Hefe und Hefeprodukte
Gruppe Zusatzstoff
E491- E49t5  Sorbiteste GHF Nur Trockenhefe und Hefe fir Backzwe:
12.9 Eiweissprodukte, ausgenommen Produkte der Kategorig.&
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 10C Nur Fleiscl- und Fischanioge auf der Basis vc
Hochstmengenbeschranki pflanzlichem Eiweis
E 104 Chinolingelk 1C (61) Nur Fleiscl- und Fischanaloge auf der Basis \
pflanzlichem Eiweis
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 2C (61) Nur Fleiscl- und Fischanaloge auf der Basis \
pflanzlichem Eiweis
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61) Nur Fleiscl- und Fischanaloge auf der Basis \
pflanzlichem Eiweis
E 160c Lycopin 3C Nur Fleiscl- und Fischanaloge auf der Basis \
pflanzlichem Eiweis
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 200( Q) (2 Nur Analoge von Fleisch, Fisch, Krebstieren 1
Kopffissern sowie Kase auf Proteinb
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3) Nur Gelatin
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3) Nur Analoge von Fleisch, Fisch, Krebstieren |
Kopffusseri
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( 1) @ Nur Pflanzeneiweissgetrar
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 95¢ Neohesperidin D 5 Nur Pflanzeneiweissprodukte, nur

Geschmacksverstarl
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
13 Lebensmittel fir eine besodere Ernahrung
13.1 Sauglings und Kleinkindnahrung
EINLEITENDER TEIL, GILT FUR ALLE UNTERKATEGORIEN

Die angegebenen Hochstmengen beziehen sich avedashrfertige Lebensmittel, das nach den Anweisarigs Herstellel
zubereitet wurd:
Fur de Verwendung von 307, E 325, E330, E331, E332, E333, E338, E340, E410, E472c und 1450 gelten die in de
Anhéangen 2, 5, 7 undder Verordnung Uber Speziallebensmittel (SR 817XIRD festgelegten Meng:

13.1.1  S&auglingsanfangsnahrun

120

Anmerkung: Bei der Herstellung von gesauerten Milchadérfen nichtpathogene L(-milchsaureerzeugende Kulturen verwer

werden
E 27C Milchséaure GHF Nur in L(+)-Formr
E 304(i) L-Ascorbylpalmita 1C
E 30¢ Stark tocopherolhaltige Extral 1C (16)
E 307 Alpha-Tocopherc 1C (16)
E 30¢ Gammi-Tocopherc 1C (16)
E 30¢ Delte-Tocopherc 1C (16)
E 322 Lecithine 100( (14)
E 33C Citronensaur GHF
E 331 Natriumcitrat 200( (43)
E 332 Kaliumcitrate (43)
E 33¢ Phosphorsau 100(C (4) (44
E 33¢ Natriumphospha 100(C (4) (15
E 34C Kaliumphosphat (4) (15
E41z Guarkernmel 100C Sofern das flussige Erzeugnis teilweise hydrolysg
Eiweiss entha
E 471 Monc- und Diglyceride vor 400( (14)



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Speisefettsaur
E 472 Citronensareester von Mor- und 900( (14) Sofern die Produkte als Flussigkeit verkauft werdke
Diglyceriden von Speisefettsau teilweise hydrolysierte Eiweisse, Peptide oder Aoséurer
enthal
E472c Citronensaureester von Mc- und 750( (14) Nur fur Produkte, die in Pulverform verkauft wer
Diglyceriden von Speisettsaure
E 47: Zuckerester von Speisefettsat 12C (14) Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweisse, Peptider
Aminosauren enthalt
13.1.2  Folgenahrunc

E 27C
E 304(i)
E 30€
E 307
E 30¢
E 30¢
E 327
E 33C
E 331
E 332
E 33¢
E 33¢
E 34C
E 407
E 41C

Anmerkung: Bei der Herstelluncon geséuerten Milcharten dirfen nichtpathogene-milchséureerzeugende Kulturen verwer

werden
Milchsé&ure¢

L-Ascorbylpalmita
Stark tocopherolhaltige Extral
Alpha-Tocopherc
Gammi-Tocopherc
Delte-Tocopherc
Lecithine
Citronensaur
Natriumcitrat
Kaliumcitrate
Phosphorsau
Natriumphospha
Kaliumphosphat
Carragee
Johannisbrotkernme

GHF
10
1C (16)
10 (16)
10 (16)
10 (16)
100( (14)
GHF
200( (43)
GHF (43)
(4) (44,
10C0 (4) (15
(4) (15,
30¢ (17)
100( (17)

Nur in L(+)-Formr
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 41z Guarkernmel 100(C (17)
E 44C Pektine 500(C Nur gesaduerte Folgenahrt
E 471 Monc- und Diglyceride vor 400( (14)
Speisefettsaur
E 472 Citronensaureester von Mc- und 900( (14) Sofern die Produkte als Flussigkeit verkauft werdke
Diglyceriden von Speisefettsau teilweise hydrolysierte Eiweisse, Peptide oder Araéurer
enthal
E 472 Citronensaureester von Mc- und 750( (14) Nur fir Produkte, die in Pulverform verkauft wer
Diglyceriden von Speisefettsau
E 475 Zuckerester von Speisefettsat 12C (14) Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweisse, Peptider
Aminosauren enthalt
13.1.3  Getreidebeikost und ander: Beikost fur Sduglinge und Kleinkinder
E17C Calciumcarboni GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:
E 26C Essigsaur GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zurédur
des pk-Werte:
E 261 Kaliumacete GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:
E 262 Natriumacetalt GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:
E 26& Calciumacet: GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zurektur
des pt-Werte:
E 27C Milchsaure GHF Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost
) zur Korrektur des p-Wertes
E 29¢ Apfelsaur GHF Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost
zur Korrektur des p-Wertes
E 30C L-Ascorbinséur 30C (18) Nur Getranke, Safte oder Babynahrung auf - und
Gemiusebas
E 30C L-Ascorbinsaur 20C (18) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictk&e
Zwieback und andere Beik
E 301 Natriur-L-Ascorba 30C (18) Nur Getranke, Saftoder Babynahrung auf Ol- und
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

Gemusebas

Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictkge
Zwieback und andere Beiki

Nur Getranke, Safte oder Babynahrung auf - und
Gemiusbasit

Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictkge
Zwieback und andere Beik

Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictkge

E 301 Natriunm-L-Ascorba 20C (18)

)

)

) . :

) Zwieback und andere Beik
)

)

)

E 30z Calciun-L-ascorbe 30C (18
E 30z Calciun-L-ascorbe 20C (18
E 304(i) L-Ascorbylpalmita 10C (29
E 30¢ Stark tocopherolhaltige Extral 10C (29 Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictk&e
Zwieback und andere Beiki

Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictkge
Zwieback und andere Beik

Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictkge
Zwieback und andere Beiki

E 307 Alpha-Tocopherc 10C (19
E 30¢ Ganmme-Tocopherc 10C (29

E 30¢ Delte-Tocopherc 10C (29 Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschliesslictk&e
Zwieback und andere Beiki

E 322 Lecithine 1000( Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Be

E 32t Natriumlacta GHF Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost
zur Korrektur des p-Wertes

E 32¢€ Kaliumlacta GHF Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost
zur Koriektur des pFWertes

E 327 Calciumlacte GHF Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost
zur Korrektur des p-Wertes

E 33C Citronensaur GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:

E 331 Natriumcitrat GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:

E 332 Kaliumcitrate GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:

E 33¢: Calciumcitrat: GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuirektur

des pk-Werte:
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 33¢ Calciumcitrat GHF Nur zuckerarme Produkte auf Fruchtek
E 334 Weinsaure, (L+- 500( (42) Nu_rkL(+)-Form; nur Kekse und Zwieback und and
E 33¢ Natriumtartrat 500( (42) Elﬁ}kf(s+)-Form; nur Kekse und Zwiebackd andere
E 33¢ Kaliumtartrat 500( (42) Nﬁ} E(S+)-Form; nur Kekse und Zwieback und and
E 33¢ Phosphorsau 100C (4) Elﬁlrk(%setreidebeikost und andere Beikost, nur zurédur
des pk-Werte:
E 33¢ Natriumphospha 100( (4) (20 Nur Gereidebeikos
E 34C Kaliumphosphat 100(¢ (4) (20 Nur Getreidebeiko
E 341 Calciumphospha 100C (4) (20 Nur Getreidebeiko
E 341 Calciumphospha 100C (4) Nur in Desserts auf Frichteb:
E 354 Calciumtartre 500( (42) Nur L(+)-Form; nur Keksend Zwiebac
E 40C Alginsaur 50C (23) Nur Desserts und Puddir
E 401 Natriumalgina 50C (23) Nur Desserts und Puddir
E 40z Kaliumalgina 50C (23) Nur Desserts und Puddir
E 404 Calciumalgine 50C (23) Nur Desserts und Puddir
E 41C Johannisrotkernmer 2000¢ (21) Nur glutenfreie Getreidebeik«
E 41C Johannisbrotkernme 1000( (22) Nur Getreidebeikost und andere Beil
E 41z Guarkernmel 2000( (22) Nur glutenfreie Getreidebeikc
E 41z Guarkernmet 1000( (22) Nur Getreidebeikost und dere Beikos
E 414 Gummi arabicur 2000¢ (21) Nur glutenfreie Getreidebeik«
E 414 Gummi arabicur 1000( (21) Nur Getreidebeikost und andere Bell
E 41t Xanthat 2000¢ (21) Nur glutenfreie Getreidebeik«
E41c Xanthat 1000( (22) Nur Getreidebeikc und andere Beikc

124



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 44C Pektine 2000( (21) Nur glutenfreie Getreidebeik¢
E 44C Pektine 1000( (22) Nur Getreidebeikost und andere Beil
E 45C Diphosphat 500( (4) (42 Nur Kekse und Zwieba
E 471 Monc- und Diglyceride vor 5000 (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, ander&dx
Speisefettsaur
E 472¢ Essigsaureester von Mc- und 500( (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, ander&dx
Diglyceriden von Speisefettsau
E 472t Milchsaureester von Mor- und 500( (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, ander&dx
Diglyceriden on Speisefettsaur
E 472 Citronensaureester von Mc- und 500( (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, ander&dx
Diglyceriden von Speisefettsau
E 50C Natriumcarbona GHF Nur als Backtriebmittt
E 501 Kaliumcarbonat GHF Nur als Backtriebmittt
E 50¢ Ammoniumcarbona GHF Nur als Backtriebmittt
E 507 Salzsaur GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréddur
des pk-Werte:
E 524 Natriumhydroxic GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zurédur
des pk-Werte:
E 52¢ Kaliumhydroxic GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zurédur
des pk-Werte:
E 52¢ Calciumhydroxir GHF Nur Getreidebeikost und andere Beikost, nur zuréktur
des pk-Werte:
E 551 Siliciumdioxid 200( Nur Trockengetreidebeikc
E 57¢ Gluconc-delte-Lactor 500( (42) Nur Kekse und Zwieba
E 92C L-Cysteir 100(C Nur Kekse fur Sauglinge und Kleinkint
E 1404 Oxidierte Stark 5000( Nur Getreidebeikost 1d andere Beiko
E 141C Monostarkephosph 5000( Nur Getreidebeikost und andere Beil
E 141- Distarkephosph 5000( Nur Getreidebeikost und andere Beil
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 141: Phosphatiertes Distarkephosy 5000¢ Nur Getreidebeikost und andere Bell
E 1414 Acetyliertes Distarkephospt 5000¢ Nur Getreidebeikost und andere Beil
E 142( Acetylierte Stark 5000( Nur Getreidebeikost und andere Beil
E 142: Acetyliertes Distarkeadip 5000¢ Nur Getreidebeikost und andere Bell
E 145( Starkenatumoctenylsuccin: 5000¢ Nur Getreidebeikost und andere Bell
E 1451 Acetylierte oxidierte Starl 5000¢ Nur Getreidebeikost und andere Bell
13.1.4  Sonstige Kleinkindnahrung
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E 27C
E 304())
E 30€
E 307
E 30¢
E 30¢
E 327
E 33C
E 331
E 332
E 33¢
E 33¢
E 34C
E 407
E 41C

Anmerkung: Bei der Herstellung von gesauerten Mittdn dirfen nichathogene L(+-milchséureerzeugende Kulturen verwer

werden
Milchsé&ure¢

L-Ascorbylpalmita

Stark tocopherolhaltige Extral

Alpha-Tocopherc
Gammi-Tocopherc
Delte-Tocopherc
Lecithine
Citronensaur
Natriumcitrat
Kaliumcitrate
Phosphorsau
Natriumphospha
Kaliumphosphat
Carragee
Johannisbrotkernme

GHF
10C
10C
10C
1CO
10C
1000(
GHF
200

100(¢
100(¢
30C
1000(

(1) (4)
(1) (4) (15
(1) (4) (15

(21)

Nur in L(+)-Formr
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 41z Guarkernmel 1000( (21)

E 414 Gummi arabicur 1000( (22)

E 41F Xanthat 1000( (21)

E 44C Pektine 500( (21)

E 471 Monc- und Diglyceride vor 400( (14)
Speisefettsaun

E 472 Citronensaureester von Mc- und 900( (14) Sofern die Produkte als Flussigkeit verkauft werdke
Diglyceriden von Speisefettsau teilweise hydrolysierte Eiweisse, Peptide oder Aoséurer

enthal

E 472 Citronensaureester vononc- und 750( (14) Nur fir Produkte, die in Pulverform verkauft wer
Diglyceriden von Speisefettsau

E 475 Zuckerester von Speisefettsat 12C (14) Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweisse, Peptider

Aminosauren enthalt

E 50C Natriumcarbona GHF

E 501 Kaliumcarbonat GHF

E 50¢ Ammoniumcarbona GHF

E 507 Salzsaur GHF Nur zur Korrektur des p-Werte:

E 524 Natriumhydroxic GHF Nur zur Korrektur des p-Werte:

E 52¢ Kaliumhydroxic GHF Nur zur Korrektur des p-Werte:

E 1404 Oxidierte Stark 5000(

E 141C Monostarkephosph 5000(

E 141z Distarkephosph 5000(

E 141< Phosphatiertes Distarkephosg 5000(

E 141 Acetyliertes Distarkephospt 5000(

E 142( Acetylierte Stark 5000(

E 142: Acetyliertes Distarkedipa 5000¢
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 145( Starkenatriumoctenylsuccit 5000¢
13.1.5 Diatetische Lebensmittel fir besondere medizinischéwecke fir Sduglinge und Kleinkinder und besonder&auglingsanfangsnahrug
13.1.5.1 Diatetische Lebensmittel fir besondere medizinithe Zwecke fir Sduglinge und besondere Sauglingsanfgsnahrunc

128

Es gelten die Zusatzstoffe der Kategorien 13.1dL181.:

E 17C Calciumcarboni GHF

E 304(i) L-Ascorbylpalmita 10C

E 331 Natriumcitrat GHF

E 332 Kaliumcitrate GHF

E 33¢ Calciumcitratt GHF

E 33¢ Phosphorsau 100(C (1) 4 Nur zur Korrektur des p-Werte:

E 33¢ Natriumphospha 100( (1) 4) (20

E 34C Kaliumphosphat 100C (1) 4) (20

E 341 Calciumphospha 100(C (1) (4) (20

E 401 Natriumalgina 100 Ab vier Monaten in Sonderkost mit angepas

Zusammensetzung, die bei Stoffwechselstérunger
allgemein fir Sondenerndhrung erforderlicl

E 40t Propylenglycolalgin 20C Ab zw0lf Monaten in Sonderkost fur Kleinkinder r
Kuhmilchunvertraglichkeit oder anborenen
Stoffwechselstorungt

E 41C Johannisbrotkernme 1000( Ab Geburt in Produkten zur Verringerung (
gastrodsophagealen Reflu

E41z Guarkernmel 1000¢( Ab Geburt in flissiger Spezialnahrung, die hydrieste
Eiweisse, Peptide oder Aminosén enthal

E41c Xanthat 120(C Ab Geburt zur Verwendung in Produkten auf Aminos-

oder Peptidbasis fur Patienten, die Probleme
Eiweissmalabsorption haben, sowie fur Patienter
gastrointestinalen Stérungen oder angebor:
Stoffwechselstorungt



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 44C Pektine 1000( Ab Geburt in Produkten, die bei Ma¢-Darrmr-Stérunger
verwendet werde
E 46¢ Carboxymethylcellulos 1000( Ab Geburt in Produkten zur diatetischen Behandioy
angeborenen Stoffwechselstérun
E 471 Monc- und Diglyceride vor 500( Ab Geburt in Spezialkost, vor allem eiweissfr
Spesefettsaure Lebensmitte
E 472 Citronensaureester von Mc- und 900( Nur fur Produkte in flissiger Form; ab Gel
Diglyceriden von Speisefettsau
E 472c Citronensaureester von Mc- und 750(C Nur fur Produkte in Pulverform; ab Gek
Diglyceriden von Speisefettsau
E47¢ Zuckerester von Speisefettsat 12C Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweisse, Peptider
Aminosauren enthalt
E 50C Natriumcarbona GHF Nur als Backtriebmittt
E 501 Kaliumcarbonat GHF Nur als Backtriebmittt
E 507 Salzsaur GHF Nur als Backtriebmittt
E 524 Natriumhydroxic GHF Nur zur Korrektur des p-Werte:
E 52¢ Kaliumhydroxic GHF Nur zur Korrektur des p-Werte:
E 52¢€ Calciumhydroxit GHF Nur zui Korrektur des pl-Werte:
E 145( Starkenatriumoctenylsuccit 2000( Nur in Sduglingsanfangsnahrung und Folgenal

13.1.5.2

Diatetische Lebensmittel fir besondere medizinisch@wecke fir Sauglinge und Kleinkindel

Es gelten die Zusatzstoffe der Keorie 13.1.3, ausgenommel 270, E333 und 341

E 401

E 40¢

E 41C

Natriumalgina

Propylenglycolalginé

Johannisbrotkernme

100(¢

20C

1000(

Ab vier Monaten in Sonderkost mit angepas
Zusammensetzung, die bei Stoffwechselstorunger
allgemein fir Sondenerndhrung erforderlicl

Ab zw0lf Monaten in Sonderkost fur Kleinkinder r
Kuhmilchunvertraglichkeit oder angeborer
Stoffwechselstorung:

Ab Geburt in Produkten zur Verringerung (
gastroosophagealen Reflu
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 41z Guarkernmel 1000( Ab Geburt in flussiger Spezialnahrung, die hydrolysi
Eiweisse, Peptide oder Aminosauren en
E41c Xanthat 120(C Ab Geburt zur Verwendung in Produkten auf Aminos-
oder Peptidbasis fur Patienten, die Probleme
Eiweissmalabsorption haben, sowir Patienten mit
gastrointestinalen Stérungen oder angebor:
Stoffwechselstorunge
E 44C Pektine 1000( Ab Geburt in Produkten, die bei Ma¢-Darrmr-Stérunger
verwendet werde
E 46¢ Carboxymethylcellulos 1000( Ab Geburt in Produkten zur diatetisctBehandlung voi
angeborenen Stoffwechselstorun
E 471 Monc- und Diglyceride vor 500( Ab Geburt in Spezialkost, vor allem eiweissfr
Speisefettsaur Lebensmitte
E 472 Citronensaureester von Mc- und 900( Nur fir Produkte in flissiger Form; ab Gel
Diglyceriden von Speisefettsau
E 472c Citronensaureester von Mc- und 750( Nur fur Produkte in Pulverform; ab Gek
Diglyceriden von Speisefettsau
E 475 Zuckerester von Speisefettsat 12C Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweisse, lide odet
Aminosauren enthalt
E 145( Starkenatriumoctenylsuccit 2000¢
13.2 Diatetische Lebensmittel fir besondere medizinischewecke (ausgenommen Produkte der Lebensmittelkatege 13.1.5
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Produkte dieser Kategorie kdnnen auch Zusatzstoiftiialten, die in den entsprechenden Lebensmittelkatgaulassig sir

Gruppe
Gruppe |
Gruppe I

Gruppe I\
E 104
E 11C

Zusatzstoff
Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschranki
Polyole

Chinolingelk
Sunsetgelb FCF/Gelborang

GHF
5¢

GHF

1C (61)
1C (61)



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61)

E 160c Lycopin 3C

E 200- E21%  Sorbinsaur- Sorbate; Benzoesau- 150( Q) (2
Benzoat

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphai- Di-, Tri- 500(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40¢< Propylenglycolalgin: 120(C

E 40¢ Agar-Agar GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dres

E 432- E43€¢ Polysorbat 100( (1)

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglhceride

E47¢ Polyglycerinester vo 500(
Speisefettsaur:

E 477 Propylenglycolester vo 100C
Speisefettsaur

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 200( (1)
lactylat

E491- E49t  Sorbiteste 500( (1)

E 95C Acesulfam Fk 45(C

E 951 Aspartan 100C

E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 40C (51)
Na- und Ci-Salze

E 954 Saccharin und seine -, K- und C- 20C (52)
Salze

E 95¢ Sucralos 40C

E 95¢€ Neohesperidin D 10C

E 96C Steviolglycosid 33C (60)
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 961 Neotan 32
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 45(C (11)a (49) (5C
13.3 Lebensmittel fir eine gewichtskontrollierende Ernélung, die eine gesamte Tagesration oder eine Mahizersetzen sollen (gaz oder teilweise

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstofe GHF GHF

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 5C
Hochstmengenbeschranki

Gruppe I\ Polyole GHF

E 104 Chinolingelk 1C (61)

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 1C (61)

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61)

E 160c Lycopin 3C

E 200- E21: Sorbinsaur+ Sorbate; Benzoesat- 150(C 1) 2
Benzoat

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40¢< Propylenglycolalgin: 120(C

E432- E43€  Polysorbat 100(C (1)

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglycerid

E 47t Polyglycerinester vo 500(
Speisefettsaur

E 477 Propylenglycolester vo 100(C
Speisefettsaur:

E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 200( (1)
lactylai

E491- E49t  Sorbiteste 500( (1)
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Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 95C Acesulfam Fk 45(C
E 951 Aspartan 80C
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 40C (51)
Na- und Ci-Salze
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 24C (52)
Salze
E 95¢ Sucralos 32C
E 95¢ Neohesperiin DC 10C
E 96C Steviolglycosid 27C (60)
E 961 Neotan 26
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 45C (11)a (49) (5C
134 Lebensmittel, die fir Menschen mit einer Glutenunveraglichkeit geeignet sinc
In den Produkten dieser Kategorie konnen auclatzstoffe verwendet werden, die in den entspreaerategorien der Vergleichsprodukte zula:
sinc
Gruppe Zusatzstoff Auch trockene Teigwart
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppe I\ Polyole GHF
E 338- E341, Phophorsaure Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
14 Getranke
14.1 Nichtalkoholische Getranke
14.1.1 Wasser, einschliesslich naturlichen Mineralwassensnd Quellwasser, sowie jedes in Flaschen abgefillbeler anderweitig abgejackte Wasse!

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 50C 1) @ Nur hergestelltes Tafelwas
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen

(mg/l oder mg/kg)
14.1.2  Fruchtséfte und Gemuseséft

14.1.3

134

Gruppe Zusatzstoff

E17C Calciumcarboni GHF

E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 50C 1) (2

E 200- E21: Sorbinsaur+ Sorbate; Benzoesat- 200( 1) (2
Benzoat

E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 20C Q) (2

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 7C (3)

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C (3)

E 220- E22¢ Schwefeldioxic- Sulfite 35C (3)

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 200C (3)

E 29¢ Apfelsaur 300(

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 33C Citronensaur 300(C

E 33¢ Kaliumtartrat GHF

E 44C Pektine 300(¢

E 90C Dimethylpolysiloxa 1C

Fruchtnektare, Gemusenektare und gleichartige Prodkte

Gruppe Zusatzstoff

E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 30C Q) (2

E 200- E20Z  Sorbinséure« Sorbat 25C Q) (2

Nur Gemusesaf
Nur Traubensa
Nur sgd ... saodersgdet ... s

Nur Traubensaft, unvergoren, fir sakramer
Verwenduni
Nur s@d ... saodersgdet ... s¢

Nur Traubensaft, unvergoren, fiir sakramer
Verwenduni

Nur Orange-, Grapefrui-, Apfel- oder Ananasst fir die
Abgabe aus Grossbehaltern in Einrichtunger
Gemeinschaftsverpflegu

Nur Limoner- oder Zitronensa

Traubensaftkonzentrat zur Selbstherstellvon Weir
Nur Ananassa

Nur Traubensa
Nur Anana- und Passionsfruchts
Nur Ananassajlundsgd ... saodersgdet ... s&

Nur Gemusenektare; 420, E421, E953, E965, E 966,

E 967 und 1968 sind nicht zulass

Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnis
Traditior

Nur Obstsirupe nach schwedischer Tradition; Hochatye
gilt, wenn auch 21(-213 (Benzoeséaur- Benzoate



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

verwendet wurde

E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 15C 1) (2 Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnisi
Traditior

E 27C Milchsaure 500(

E 29¢€ Apfelsaurt GHF Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnisi
Traditior

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 33C Citronensaur 500C

E 44C Pektine 300(C Nur Anana- und Passionsfruchtnek

E 46€ Carboxymethylcellulos GHF Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnis
Tradition aus Zitrusfrichte

E 95C Acesulfam Fk 35C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hercestellte Produk

E 951 Aspartan 60C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 25C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

Na- und CiSalze hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine |-, K-und C+ 8C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk

E 95¢ Sucralos 30C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 95€ Neohesperidin D 3C Nur brennwertveminderte oder ohne Zuckerzus
hergestellte Produk

E 96C Steviolglycosid 10C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 961 Neotan 2C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

E 962 Aspartar-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Produk
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer

E-Nr.

Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschrankungen / Ausnahmen

14.1.4

136

Aromatisierte Getranke

Gruppe

Gruppe |
Gruppe |l

E 104

E 11C

E 124

E 160c

E 200- E 202
E 200- E 202

E 210- E 21¢
E 220- E 22¢

E 220- E 22¢
E 220- E 22¢
E 220- E 22¢

E 242

E 297

E 338- E 341,
E 343 und

E 450- E 452

E 338- E 341,
E 343 und

Zusatzstoff

Faibstoffe GHI

Farbstoffe mit kombinierte
Hoéchstmengenbeschranki
Chinolingelk

Sunsetgelb FCF/Gelborang
Cochenillerot A (Ponceau 4
Lycopin

Sorbinsdur« Sorbat
Sorbinsdur« Sorbat

Benzoesaur- Berzoat¢
Schwefeldioxid- Sulfite

Schwefeldioxid- Sulfite
Schwefeldioxic- Sulfite
Schwefeldioxid- Sulfite

Dimethyldicarbone
Fumarsaut

Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri-

und Polyphospha

Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri-

und Polyphospha

GHF
10C

1C
2C
1C
12
30C
25C

15C
5C

35C
25C
2C

25C
100(¢
70C

50C

(74)

(25) (74,

(61) (74
(61) (74
(61) (74

(1) (2
1) 2

(1)@
(3)

(3)
3)
3)
(24)

(1) (4)

(1) (4)

E 420, E421, E953, E965, E 966, E967 und [ 968 sind
nicht zulassi
Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprod

Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprod

Ausgenommen Schokoladenmilund Malzprodukt
Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprod
Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprod
Ausgenommen lésliche Getke

Ausgenommen Getranke auf Milchbi

Die Hochstmenge gilt, wenn aucl 21(-213, Benzoesaui
- Benzoate, verwendet wurc
Ausgenommen Getranke auf Milchbi

Nur nichtalkoholische, aromatisierte Getranke
mindestens 235 g/l Glucosesi

Nur Konzentrate auf d Basis von Fruchtsaften n
mindestens 2.5 % Gersbarley wate)

Nur andere Konzentrate auf der Basis von Frucleiséftiel
zerkleinerten Friichteicapilé, groselh

Nur Restgehalt von Konzentraten in nichtalkoholest
aromatisierten Getranken, die Fruchtsaft enth

Nur sofortldsliche Getrankepulver auf Frichtek

Nur Sportlergetrant



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 450- E 452
E 338- E341, Phosjhorsaure- Phosphat- Di-, Tri- 400(C 1) @ Nur molkeproteinhaltige Sportlergetrai
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 2000( 1) @ Nur Pflanzeneiweissgetrar
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 200(C Q) 4 Nur Schokolade- und Malzgetranke auf Milchba
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 1000( Q) Nur Pulver fur die Herstellung von Getranken irvaten
Hauhalter
E 363 Bernsteinsau 300C Nur Pulver fur die Herstellung von Getrénken irvaten
Haushalte
E 40¢< Propylenglycolalgin: 30C
E 42¢ Sojabohne-Polyost 500( Nur Getranke auf Milchbasis fur den Einzelha
E 444 Saccharoseacetatisobut 30C Nur tribe Getrank
E 44t Glycerinester aus Wurzelhi 10C Nur tribe Getrank
E 45¢ Bete-Cyclodextrir 50C Nur aromatisierte Instantpul\
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1) Nur Getranke auf Milchbasis, J/s-, Kokos- und
Zuckerglycerid Mandelgetrank
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1) Nur Pulver zur Herstellung heisser Getré
Zuckerglycerid
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 200( (1) Nur Pulver zur Herstellung heisser (anke
lactyla
E 90C Dimethylpolysiloxai 1C
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 951 Aspartan 60C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

hergestellte Produk
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 952 Cyclohexylsulfaminsau und ihre 25C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Na- und CiSalze hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine -, K-und C+ 8C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk
E 954 Saccharin undeine Né, K- und C  10C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte gasec
E 95E Sucralos 30C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 957 Thaumatil 0.t Nur als Geschmacksverstarker in aatisierten
nichtalkoholischen Getranken auf Wassert
E 95€ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte aromatisierte Getranke auf der BasisMilch
oder Milchderivate
E 95¢ Neohesperidin D 3C Nur brennwerterminderte oder ohne Zuckerzus
hergestellte Produkte, ausgenommen aromatisiettéike
auf der Basis von Milch oder Milchderiva
E 96C Steviolglycosid 8C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotan 2C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertvermied
oder ohne Zuckerzusatz hergestellten Prodi
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C Nur brennwerterminderte oder ohne Zuckerzus
hergestellte Produk
E 99¢ Quillajaextrak 20C (45)
14.1.5 Kaffee, Tee, Krauter- und Friichtetee, Zichorie; Tee, Krauter- und Friichtetee und Zichorienextrakte; Tee-, Pflanzen-, Fructi und Getreide-

14151
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aufgusszubereitunge sowie Mischungen und Instar-Mischungen dieser Produkt:
Kaffee, Kaffee-Extrakte

E 901
E 902

Bienenwachs, weiss und g GHF
Candelillawach GHF

Nur als Uberzug fir Kaffeebohn
Nur als Uberzug fir Kaffeebohn



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 90:< Carnaubawacl 20C Nur als Uberzug fir Kaffeebohn
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzug fir Kaffeebohn
14.1.5.2 Sonstige
Gruppe Zusatzstoff Ausgenommen nicht aromatisierter Blatttee, eingessir

aromatisierter Instantkaffee 420, E 421, E 953, E 965,
E 966 E 967 und 968 sind in Getranken nicht zulas

E 200- E21%  Sorbinséure- Sorbate; Benzoesau- 60C Q) (2 Nur Teekonzentrate und Friic- oder
Benzoat Krauterteekonzentrate (fliiss
E 24z Dimethyldicarbone 25C (24) Nur Flussigteekonzenti
E 297 Fumarsaut 100C Nur Instantprodukte fiir die Zubereitung von arosiatien
Tees und Kréuterte
E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- 200(C (1) 4 Nur Getranke auf Kaffeebasis fur Verkauttomaten;
E 343 und und Polyphospha Instanttee oder Instantkrautel
E 450- E 452
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 1000( (1) Nur Pulver fur die Herstellung von Getrénken irvaten
Haushalte
E 363 Bernsteinsau 300( Nur Pulver fur die Herstellung von Getrénken irvaten
Haushalte
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 1000( (1) Nur Pulver zur Herstellung heisser Getré
Zuckerglycerid
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 100C (1) Nur Kaffee in Dosen, fllss
Zuckerglycerid
E481- E48z Natrium- und Calciumstearoy-2- 200( (1) Nur Pulver zur Herstellung heisser Getré
lactylai
E491- E49t  Sorbiteste 50C (1) Nur Teekonzentrate und Friic- oder
Krauterteekonzentrate (fliiss
14.2 Alkoholische Getrénke, einschliesslich ihrer alkohtfreien Entsprechungen oder ihrer Entsprechungen mit geringem Al&holgehali
14.2.1  Bier und Malzgetranke
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur Bier
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 20C Q) (2 Nur Bier im Fass, das mehr als 0.5 % vergéarbarehkeh
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

und/oder Fruchtsée oder Fruchtsaftkonzentrate ent

E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 20C 1) (2 Nur alkoholfreies Bier; Bier im Fass, das mehrGas%
vergarbaren Zucker und/oder Fruchtsafte
Fruchtsaftkonzentrate entt

E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulffite 5C Nur Bier mit Nachgarung im Fe

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 2C (3)

E 27C Milchsaure GHF

E 30C L-Ascorbinsaur GHF

E 301 Natriurr-L-Ascorba GHF

E 33C Citronensaur GHF

E 40¢< Propylenglycolalgin: 10C

E 414 Gummiarabicun GHF

E 95C Acesulfam Fk 35C Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelggalt
von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabléTafelbierTable
bee" (mit einem Stammwiurzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergariges Einfachbier”; Biet einem
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, bereattals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

E 95C Acesulfam Fk 25 (52) Nur brennwertvermindertes B

E 951 Aspartan 60C Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelggalt
von hochstenl.2 Vol-%; "Biere de tabléTafelbierTable
bee" (mit einem Stammwiurzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergariges Einfachbier”; Bier miew
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, berettals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

E 951 Aspartan 25 Nur brennwertvermindertes B

E 954 Saccharin und seine -, K-und C~ 8C (52) Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelgalt
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Salz¢

von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabléTafelbierTable
bee" (mit einem Stammwiurzegehalt vonniger als 6 %)



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr.

Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschréankungen / Ausnahmen

E 95¢

E 95¢
E 95¢

E 95¢
E 96C

E 961

E 961
E 962

Sucralos

Sucralos
Neohesperidin D

Neohesperidin D
Steviolglycosid

Neotan

Neotan
Aspartan-Acesulfamsal

25C

1C
1C

10
7C (60)

2C

35C (11)a (49) (5C

ausgenommen "obergariges Einfachbier”; Bier migmi
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, berettals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelgalt

von hochsens 1.2 Vol-%; Biére de tabléTafelbierTable
beel" (mit einem Stammwiurzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergariges Einfachbier”; Bier migmi
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, berettals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

Nur brennwertvermindertes B

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelgalt

von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabléTafelbierTable
bee" (mit einem Stammwiurzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenmmen "obergariges Einfachbier"; Bier mit einem
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, berettals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

Nur brennwertvermindertes B

Nur alkoholfreies Eer bzw. Bier mit einem Alkoholgehe

von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabléTafelbierTable
beel" (mit einem Stammwirzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergariges Einfachbier"; Bier miewe
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, benet als
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkohelgalt

von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabléTafelbierTable
beel" (mit einem Stammwirzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergéars Einfachbier"; Bier mit einem
Mindestsauregehalt von 30 Millidquivalenten, berettals
NaOH; dunkles Bier der Aoud bruir

Nur brennwertvermindertes B

Nur alkoholfreies Bier bzw. ier mit einem Alkoholgeha
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
von hochstens 1.2 V-%; "Biére de tabl/TafelbierTable
beer" (mit einem Stammwirzegehalt von weniger als 6 %),
ausgenommen "obergariges Einfachbier"; Bier miew
Mindestsauregehalt von 30 Milliaquivalenten, beresthals
NaOH; dunkles Bier der Aioud bruir
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 25 (11)b (49) (5C Nur brennwertvermindertes B
E 110t Lysozyn GHF Nur Bier, das weder pasteurisiert noch steril@ltriwirc
E 120( Polydextros GHF Nur brennwertvermindertes Biund Bier mit geringer

14.2.2

14.2.3
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Wein und weinhaltige Getranke und die alkoholfreienEntsprechunger
Die Verwendung von Zusatzstoffen ist néAnhang 1 der Verordnung des EDI tber alkoholisck&&hkezulassic

E 200- E 20¢
E 210- E 21¢
E 220- E 22¢
E 24z

Sorbinsaure Sorbate
Benzoesaur- Benzoat
Schwefeldioxic- Sulfite
Dimethyldicarbone

Apfelwein und Birnenwein

Gruppe

Gruppe |
Gruppe |

E 104

E 11C

E 150&d

E 200- E 20<
E 220- E 22¢
E 242

Zusatzstoff

Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschranki
Chinolingelk

Sunsetgelb FCF/Gelborang
Zuckerkulore

Sorbinséure Sorbat
Schwefeldioxic- Sulfite
Dimethyldicarboné

20C
20C
20C
25C

(1) (2
(1) (2
(3)
(24)

(64)
(64)

(1) 2
3)
(24)

Alkoholgehal

Nur alkoholfreie Produk
Nur alkoholfreie Produk
Nur alkoholfreie Produk
Nur alkoholfreie Prodite

E 420, E421, E953, E965, E966, E967 und 968 sinc
nicht zulassi
Ausgenommeicidre bouch

Ausgenommeicidre bouch

Ausgenommeicidre bouch
Ausgenommeicidre bouch
Nur cidre bouch



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer

E-Nr. Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschrankungen / Ausnahmen

14.2.4

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri-
E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40¢< Propylenglycolalgin:

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau-
Zuckerglycerid

E 90C Dimethylpolysiloxal

E 95C Acesulfam F

E 951 Aspartan

E 954 Saccharin und seine -, K- und C«
Salze

E 95¢ Sucralos

E 95€ Neohesperidin D

E 961 Neotan

E 962 Aspartan-Acesulfamsal

E 99¢ Quillajaextrak

Fruchtwein und made wint

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschranki

E 104 Chinolingelk

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4

E 160c Lycopin

E 200- E20: Sorbinsaure Sorbat

100(¢

10C
500(

1C
35C
60C
8C

5C
2C
2C
35C
20C

GHF
20C

2C
1C

1C
20C

(1) (4)

(1)

(52)

(11)a (49) (5C
(45)

(61)
(61)
(61)

(1) (2

Ausgenommeicidre bouch

Ausgenommeicidre bouch

Ausgenommeicidre bouch

E 420, E421, E953, E965, E966, E967 und E968 sind
nicht zulassi

143



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 220- E22&¢  Schwefeldioxic- Sulfite 26C (3) Nur made win
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C 3)
E 24z Dimethyldicarbone 25C (24) Nur Fruchtweine und alkolreduzierter Wei
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 35¢ Metaweinsaut 10C Nur made win
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500(
Zuckerglycerid
1425 Met
Gruppe Zusatzstoff E 420, E421, E953, E965, E966, E967 und F968 sind
nicht zulassi
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
E 200- E20:  Sorbinsaure Sorbat 20C Q) (2
E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 20C (3)
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (24)
Zuckerglycerid
14.2.6  Spirituosen
Gruppe Zusatzstoff AusgenommeWhisky oderWhiske; E 420, E421, E 953,
E 965, E 966, E 967 und E 968 durfen nur in Likbren
verwendet werde
Gruppe | Farbstoffe GH GHF AusgenommernRun, Whisk' oderWhiske, Getreidespii-
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tuos¢, Branntwein, BrandpderWeinbrand Brandyoder
Weinbran¢ Brand aus Obsttrester, Korinthenbrander
Raisin Brandy, Obstbrand, Brand aus ApfelvundBrand
aus Birnenwein, Honigbrand, HefebraoderBrand aus



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote

(mg/l oder mg/kg)

Einschréankungen / Ausnahmen

Gruppe | Farbstoffe mit kombinierte 20C
Hochstmengenbeschrankt

E 12Z Amarantt 3C

Trub, HefebranwoderBrand aus Trub, Topinamkbk oder
Brand aus Jerusale-ArtischockesowieBrande(unter
Voranstellung des Namener verwendeten Frucht), Trub,
Hefebrand oder Brand aus Trub, Topinambur oderd
aus Jerusale-Artischocke sowie Brande (unter Voranstel-
lung des Namens der verndeten Frucht), die durch
Mazeration und Cstillation gewonnen werdehpndon

Gin, SambucaMarasching MarrasquinooderMaraskino
unc Mistra

AusgenommernRun, Whisk' oderWhiske, Getreidespii-
tuos¢, Branntwein, BrandyderWeinbrand Brandyoder
Weinbran¢ Brand aus Obsttrester, Korinthenbrander
Raisin Brandy, Obstbrand, Brand aus ApfelvundBrand
aus Birnenwein, Honigbrand, HefebraoderBrand aus
Trub, HefebrancooderBrand aus Trub, Topinambwder
Brand aus Jerusale-ArtischockesowieBrande(unter
Voranstellung de Namens der verwendeten Fruchtyub,
HefebrancoderBrand aus Trub, TopinambuwderBrand
aus Jerusale-ArtischockesowieBrande(unter Voranstel-
lung des Namens der verndeten Frucht), die durch
Mazeration und Cstillation gewonnen werdehpndon

Gin, SambucaMarasching MarrasquinooderMaraskino
unc Mistra

AusgenommenRun, Whisk: oderWhiske, Getreidespii-
tuos¢, Branntwein, BrandpderWeinbrand Brandyoder
Weinbran¢ Brand aus Obsttrester, Korinthenbrander
Raisin Brandy, (bstbrand, Brand aus ApfelweimdBrand
aus Birnenwein, Honigbrand, HefebraoderBrand aus
Trub, HefebrancooderBrand aus Trub, Topinambwder
Brand aus Jerusale-ArtischockesowieBrande(unter
Voranstellung des Namens der vendeten Frucht), Trub,
Hefebrand oder Brand aus Trub, Topinambur oder Brand
aus Jerusale-Artischocke sowie Brande (unter Vorarl-
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

lung des Namens der verndeten Frucht), die durc
Mazeration und Cstillation gewonnen werdehpndon
Gin, SambucaMarasching MarrasquinooderMaraskino
unc Mistra

E 150&d Zuckerkulor GHF Ausgenommen: Obstbrénde, Brande (unter Voranstg
des Namens der verwendeten Frucht), die durch Maae
und Destillation gewonnen werdeLondon Gin Sambuca
Maraschin¢, MarrasquinooderMaraskinound Mistra,
Whisky und Whiskey (nur 150a)

E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Nur Likore

E 174 Silbel GHF Nur Likore

E17E Gold GHF Nur Likore

E 220- E22¢  Schwefeldioxic- Sulfite 5C 3) Nur destillierte alkoholische Getranke mit ganzeme&r

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri-  100(C Q) 4 Ausgenommen: Whisky/Whisk

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 40¢% Propylenglycolalgin 1000( Nur Emulsionslikor

E 41¢€ Karayagumn 1000( Nur Likére auf Eierbas

E 44¢ Glycerinester aus Wurzelhi 10C Nur triibe Spirituose

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1) AusgenommenWhisky/Whiske

Zuckerglycerid
E47¢ Polyglycerinester vo 500( Nur Emulsionslikor
Speisefettsaur
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 800( (1) Nur Emulsionslikor

14.2.7
14.2.7.1
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lactylai

Aromatisierte Getranke auf Weinbasis
Aromatisierte Weine

Gruppe

Zusatzstoff

E 420, E421, E953, E965, E 966, E967 und [ 968 sind
nicht zulassi



Zusatzstoffverordnung AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
Gruppe | Farbstofft GHF GHF Ausgenommelamericano, bitter vin
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 20C Ausgenommeliamericano, bitter vin
Hochstmengenbeschranki
E 10C Kurkumin 10C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 101 Riboflavine 10C (26) (27 Nur american, bitter vinc
E 10z Tartrazir 10C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 104 Chinolingelk 5C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 104 Chinolingelk 5C (61) Ausgenommeliamericano, bitter vin
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (27) Nur bitter viro
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (61) Ausgenommeliamericano, bitter vin
E 12C Echtes Karmi 10C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 122 Azorubin (Carmoisir 10C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 125 Amarantt 3C Nur Aperitifweine
E 12¢ Amarantt 10C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C (26) (27 Nur americano, bitter vin
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C (61) Ausgenommeliamericano, bitter vin
E 12¢ Allurarot AC 10C (27) Nur bitter viro
E 150&d Zuckerkulor GHF
E 150&d Zuckerkulor GHF Nur americano, bitter vin
E 160c Lycopin 1C
E 200- E20Z  Sorbinsaure Sorbat 20C Q) (2
E 242 Dimethyldicarbon: 25C (24)
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphate Di-, Tri- 100(C 1) @
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglycerid
14.2.7.2 Aromatisierte weinhaltige Getranke
Gruppe Zusatzstoff E 420, E421, E953, E 965, E 966, E967 und 1968 sid
nicht zulassi
Gruppe | Farbstoffe GH GHF Ausgenommelbitter soda, sangria, claria, zur
Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 20C Ausgenommelbitter soda, sangria, claria, zur
Hochstmengenbeschranki
E 10C Kurkumin 10C (28) Nur bitter so@a
E 101 Riboflavine 10C (28) Nur bitter sodk
E 10z Tartrazir 10C (28) Nur bitter sodk
E 104 Chinolingelk 5C (28) Nur bitter sodk
E 104 Chinolingelk 5C (61) Ausgenommelbitter soda, sangria, claria, zur
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (28) Nur bitter sod:
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 5C (61) Ausgenommelbitter soda, sangria, claria, zur
E 12C Echtes Karmi 10C (28) Nur bitter sodk
E 122 Azorubin (Carmoisir 10C (28) Nur bitter sod:
E 12< Amarantt 10C (28) Nur bitter sod:
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C (28) Nur bitter sod:
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 5C (61) Ausgenommelbitter soda, sangria, claria, zur
E 12¢ Allurarot AC 10C (28) Nur bitter sodk
E 150&d Zuckerkulore GHF Nur bitter sodi
E 160c Lycopin 1C
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 20C Q) (2
E 24z Dimethyldicarbone 25C (24)
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer

E-Nr. Zusatzstoff

Hochstmenge Fussnote
(mg/l oder mg/kg)

Einschréankungen / Ausnahmen

14.2.7.3

14.2.8

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri-
E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau-
Zuckerglycerid

Aromatisierte weinhaltige Cocktails

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengebeschrankur

E 104 Chinolingelk

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4

E 160c Lycopin

E 200- E205  Sorbinséure Sorbat

E 242 Dimethyldicarbone

E 338-E 341, Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri-

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

EA473-E474  Zuckerester von Speisefettsau-
Zuckerglycerid

100(¢

500(¢

GHF
20C

5C
5C
5C
1C
20C
25C
100c

500(

(1) (4)

(1)

(61)
(61)
(61)

(1) 2
(24)
(1) (4)

(1)

E 420, E421, E953, E965, E 966, E967 und [ 968 sind
nicht zulassi

Sonstige alkoholische Getréanke einschliesslich Misgetranken aus alkoholischen und nichtalkoholischen Getranken undpirituosen mit einem

Alkoholgehalt von weniger als 15 9

Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH
Gruppe I Fartstoffe mit kombinierte

Hochstmengenbeschranki

GHF
20C

E 420, E421, E953, E965, E966, E967 und E968 sind
nicht zulassi

Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalb
weniger als 15 ¢
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 104 Chinolingelk 18C (61) Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalb
weniger als 15 ¢
E 11C Sunsetgelb FCF/Gelbmnge ¢ 10C (61) Nur alkoholische Getréanke mit einem Alkoholgehaltr
weniger als 15 ¢
E 12¢ Amarantt 3C Nur alkoholische Getréanke mit einem Alkoholgehaltr
weniger als 15 ¢
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 17C (61) Nur alkoholische Getréanke mitnem Alkoholgehalt vol
weniger als 15 ¢
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalh
weniger als 15 ¢
E 160c Lycopin 3C
E 200- E20Z  Sorbinséure Sorbat 20C Q) 2 Nur alkoholische Getranke mit ein Alkoholgehalt vor
weniger als 15 ¢
E 210- E21: Benzoesaur- Benzoat 20C Q) 2 Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalh
weniger als 15 ¢
E 24z Dimethyldicarbone 25C (24) Nur weinhaltige Getranl|
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 100(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 444 Saccharoseacetatisobut 30C Nur aromatisierte tribe alkoholische Getranke mii@
Alkoholgehalt von weniger als 15
E 44% Glycerinester aus Wurzelhi 10C Nur aromtisierte triibe alkoholische Getranke mit ein
Alkoholgehalt von weniger als 15
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglycerid
E481- E48z Natrium- und Calciumstearo-2- 800( (1) Nur aromatisierte Getranke minem Alkoholgehalt voi
lactylai weniger als 15 ¢
E 95C Acesulfam k 35C
E 951 Aspartan 60C
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ih 25C (51) Nur Mischgetranke aus alkoholischen und n
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 954 Saccharin und seine -, K-und C~ 8C (52)
Salze

E 95¢ Sucralos 25C

E 95¢€ Neohesperidin D 3C

E 96C Steviolglycosid 15C (60)

E 961 Neotan 2C

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C

15.
151

Verzehrfertige stisse oder herzhafte Happen und Kndiereier
Knabbereien auf Kartoffel-, Getreide-, Mehl- oder Starkebasi:

Gruppe
Gruppe |
Gruppe |l

Gruppe |
E 160t
E 160t

E 160c

E 200- E 203;
E 214- E 21¢€
E 220- E 22¢

E 310- E32C

E 338- E 341,
E 343 und

E 450- E 452
E 392

Zusatzstoff
Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschranki
Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschrankt
Annatto (Bixin, Norbixin

Annatto (Bixin, Norbixin

Lycopin

Sorbinsaure Sorbate; -
Hydroxybenzoal
Schwefeldioxic- Sulfite

Gallate, TBHQ und BH.
Phosphorsaur- Phosphat+ Di-, Tri-
und Polyphospha

Extrekt aus Rosmar

GHF (71)

20C (71)

10C (71)

2C

10

3C

100( 1) ) &
5C 3)

20C (1)

500( (1) (4)
5C (41) (46

Nur extrudierte oder expandierte herzh:
Knabberjrodukte

Ausgenommen extrudierte oder expandierte herz
Knabberproduki

Nur extrudierte oder expandierte herzh:
Knabberproduki

Ausgenommen extrudierte oder expandierte herz
Knabberproduki

Nur Knabbereien auf Getrei- oder Kartoffelbas
Nur Knabbereien auf Getreideb:
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Zusatzstoffverordnung

AS 2012

Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 40¢& Propylenglycolalgine 300( Nur Knabbereien auf Getrei- oder Kartoffelbas
E 41¢ Karayagummn 500( Nur Knabbereien auf Getrei- oder Kartoffelbas
E 481- E 48~ INatrilurr- und Calciumstearo-2- 500(C (1) Nur Knabbereien auf Getrei- oder Kartoffelbas
E 481- E 482 llfllg%/ilt?;r- und Calciumstearo-2- 200( (1) Nur Knabbereien auf Getreideb:
E 901 Igi(gz:éwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 90z Candelillawach GHF Nur als Uberzgmittel
E 90:< Carnaubawacl 20C Nur als Uberzugmitt
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmitt
E 95C Acesulfam F 35C
E 951 Aspartan 50C
E 954 Saccharin und seine -, K- und C~ 10C (52)
Salze
E 95& Sucralos 20C
E 95¢ NeohesperidiiDC 5C
E 96C Steviolglycosid 2C (60)
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstar
E 961 Neotan 18
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)b (49) (5C
15.2 Verarbeitete Nuss
Gruppe Zusatzstoff
Gruppe | Farbstoffe GH GHF
Gruppelll Farbstoffe mit kombinierte 10C Nur salzige Niisse mit Uberz
Hochstmengenbeschrankt )
E 160t Annatto (Bixin, Norbixin 1C Nur salzige Nisse mit Uberz
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 160c Lycopin 3C
E 200- E203; Sorbinsaur« Sorbate 100C 1) (2) (5 Nur Uberzogene Nus
E 214- E21¢ p-Hydroxybenzoal
E 220- E22€ Schwefeldioxic- Sulfite 5C 3) Nur marinierte Nus:
E 310- E32C Gallate, TBHQ und BH. 20C (1) (13
E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat- Di-, Tri- 500(C Q) 4
E 343 und und Polyphospha
E 450- E 452
E 392 Extrakt aus Rosmat 20C (41) (46
E 41¢ Karayagumn 1000( Nur als Uberzug fir Nus
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF Nur als Uberzugmitt
E 90z Candelillawach GHF Nur als Uberzugmitt
E 90¢< Carnaubawacl 20C Nur als Uberzugmitte
E 904 Schellacl GHF Nur als Uberzugmitt
E 95C Acesulfam Fk 35C
E 951 Aspartan 50C
E 954 Saccharin und seine -, K- und C& 10C (52)
Salze
E 95& Sucralos 20C
E 95¢ Neohesperidin D 5C
E 96C Steviolglycosid 2C (60)
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstar
E 961 Neotan 18
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)b (49) (5C
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen

(mg/l oder mg/kg)
16. Dessertspeisen, ausgenommen Produkte der Kategori&n3 und ¢

154

Gruppe
Gruppe |
Gruppe |

Gruppe I\

E 104

E 11C

E 124

E 160t

E 160c

E 200- E 20¢
E 200- E 20c
E 200- E 215

E 210- E 21¢
E 234
E 280- E 28¢
E 297

E 338- E 341,
E 343 und
E 450- E 452
E 338- E 341,
E 343 und
E 450- E 452

Zusatzstoff
Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hochstmengenbeschrankt
Polyole

Chinolingelk

Sunsetgelb FCF/Gelborang
Cochenillerot A (Ponceau 4
Annatto (Bixin, Norbixin
Lycopin

Sorbinsdur« Sorbat
Sorbinséure Sorbat

Sorbinsaure Sorbate; Benzoesau-
Benzoat
Benzoesaur- Benzoat

Nisin
Propionsaur- Propionat
Fumarsaut

Phosphorsaur- Phosphat+ Di-, Tri-
und Polyphospha

Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri-
und Polyphospha

GHF
15C

GHF

1C

5

1C
1C
3C
200(¢
100(¢
30C

50C

100C
400(¢

700(C

300C

(74)
(74)

(61) (74
(61) (74
(61) (74

1) (2
(1) 2
(1) 2

(1) (2

(1) (6]

(1) (4)

(1) (4)

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk

Nur ostkaki
Nur frugtgrac, rote Gritze unpashz
Nur nicht warmebehandelte Dessertspeisen auf Malsi

Nur frugtgrgcund rote Griitz
Nur Gries- und Tapiokpudding und &hnliche Produ
Nur Christmas puddin

Nur geleeartige Desserts, Desserts mit Fruchtgessckay
Trockendessertmischungen in Pulverf
Nur Trockendessertmischungen in Pulvert



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 600( (1) Nur geleeartige Desse
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 100C (1) Nur Trockendessertmischungen in Pulvert
E 355- E357 Adipinsaure- Adipate 100C (1) Nur Desserts mit Fruchtgeschm
E 363 Bernsteinsau 600(
E 41¢€ Karayagumnmn 600(C
E 427 Cassi-Gumm 250( Nur fur Dessertspeisen auf Milchbasis und ahnl
Produkt
E 432- E43€  Polysorbat 300( (1)
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- 500( (1)
Zuckerglycerid
E47¢ Polyglycerinester vo 200(
Sreisefettsaure
E 477 Propylenglycolester vo 500(
Speisefettsaur
E481-E 48z Natrium- und Calciumstearo-2- 500(¢ (1)
lactylai
E 48¢< Stearyltartre 500(
E491- E49%  Sorbiteste 500( (1)
E 95C Acesulfam Fk 35C Nur brennwertvermiderte oder ohne Zuckerzus
hergestellte Produk
E 951 Aspartan 100(¢ Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 25C (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckertz
Na- und CiSalze hergestellte Produk
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 10C (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
Salze hergestellte Produk
E 95& Sucralos 40C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 957 Thaumatir 5 Nur als Geschmacksverstar
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Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 95¢ Neohesperidin D 5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 96C Steviolglycosid 10C (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 961 Neotem 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu
hergestellte Produk
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzu

17.
17.1

156

hergestellte Produk

Nahrungserganzungsmittel, ausgenommen Nahrungsergamngsmittel fir Sauglinge und Kleinkinder
Nahrungserganzungsmittel in fester Form, einschlietich Kapseln, Komprimaten und dhnlichen Formen, asgenommen kaubare Formn

Gruppe

Gruppe |
Gruppe I

Gruppe I\

E 104

E 11C

E 124

E 160c

E 200- E 215

E 310- E 321

E 338- E 341,
E 343 und

E 450- E 452
E 392

Zusatzstoff

Farbstoffe GH

Farbstoffe mit kombinierte
Hdchstmengenbeschranki
Polyole

Chinolingelk

Sunsetgelb FCF/Gelborang
Cochenillerot A (Ponceau 4
Lycopin

Sorbinsaure Sorbate; Benzoesau-
Benzoat

Gallate, TBHQ, BHA und BH

Phosphorsaur- Phosphat«- Di-, Tri-
und Polyphospha

Extrakt aus Rosmar

100(¢

40C
GHF

40C

(69)
(69)

(61) (69
(61) (69
(61) (69

(1) 2

(1)

(46)

E 410, E412, E415 und 1417 dirfen nicht zur Herstellg
von Lebensmitteln verwendet werden, denen das W
entzogen wurde und die beim Verzehr aufquelleres

Nur in Produkten in trockeneiorm, die Zubereitungen vc
Vitamin A oder von Kombinationen aus Vitamin A uc
enthalte



Zusatzstoffverordnung AS 2012
Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 40¢& Propylenglycolalgine 100(C
E 41¢ Karayagummn GHF
E 42¢ Sojabohne-Polyost 150(C
E 432- E43€  Polysorbat GHF
E 45¢ Bete-Cyclodextrir GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dreas
E 46¢ Vernetzte 3000¢(
Natriumcarboxymethylcellulo:
E473-EA474  Zuckerester von Speisefettsau- GHF Q)
Zuckerglycerid
E 47¢ Polyglycerinester vo GHF
Speisefettsaur
E491- E49t%  Sorbiteste GHF (1)
E 551- E55%  Siliciumdioxid, Calciumsilica 1000(
Talkum, Magnesiumsilic
E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF
E 90z Candelillawach GHF
E 90¢ Carnaubawacl 20C
E 904 Schellacl GHF
E 95C Acesulfam Fk 50C
E 951 Aspartan 200(
E 952 Cyclohexylsulfaminséure und ih 50C (51)
Na- unc Ce-Salze
E 954 Saccharin und seine -, K-und C& 50C (52)
Salze
E 95¢ Sucralos 80C
E 95¢ Neohesperidin D 10C
E 96C Steviolglycosid 67C (60)
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

E 961 Neotan 6C

E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstar

E 962 Aspartan-Acesulfamsal 50C (11)a (49) (5C

E 1201 Polyvinylpyrrolidor GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dreas

E 120z Polyvinylpolypyrrolidor GHF Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dreas

E 120: Polyvinylalkohol (PVA 1800( Nur in Form von Kapseln oder Komprima

E 120¢ Pullular GHF Nur in Form von Kapseln oder Komprima

E 120¢ Basisches Methacry-Copolyme 10000(

E 150¢ Triethylcitras 350( Nur in Form von Kapseln oder Komprima

E 1521 Polyethylenglycc 1000( Nur in Form von Kapseln oder Komprima
17.2 Nahrungserganzungsmittel in flissiger Forn

Gruppe Zusatzstoff

Gruppe | Farbstoffe GH GHF

Gruppe I Farbstoffe mit kombinierte 10C

Hochstmengenbeschranki

E 104 Chinolingelt 1C (61)

E 110 Sunsetgelb FCF/Gelborang 1C (61)

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61)

E 160c Lycopin 3C

E 200- E21%  Sorbinsaure- Sorbate; Benzoesau- 200( Q) (2

Benzoat

E310-E321 Gallate, TBHQ, BHA und BH 40C (1)

E 338- E341, Phosphorsaur- Phosphat~ Di-, Tri- GHF

E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 392 Extrakt aus Rosmat 40C (46)
E 40¢< Propylenglycolalgin: 100C
E 41¢ Karayagumn GHF
E 42¢€ Sojabohne-Polyost 150(C
E 432- E43€  Polysorbat GHF
E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- GHF (1)
Zuckerglycerid
E47¢ Polyglycerinester vo GHF
Speisefettsaur
E491- E495  Sorbiteste GHF
E551- E55Z  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000(
Talkum, Magnesiumsilic
E 95C Acesulfem K 35C
E 951 Aspartan 60C
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 40C (51)
Na- und Ci-Salze
E 954 Saccharin und seine -, K- und C~ 8C (52)
Salze
E 95¢ Sucralos 24C
E 95¢ Neohesperidin D 5C
E 96C Steviolglycosid 20C (60)
E 961 Neotan 2C
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstar
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 35C (11)a (49) (5C

17.3

Nahrungserganzungsmittel in Form von Sirup oder inkaubarer Form

Gruppe

Zusatzstoff
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschréankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)

Gruppe | Farbstoffe GH GHF (69)

Gruppelll Farbstoffe mit kombinierte 30C (69) Nur feste Nahrungserganzungsm
Hochstmengenbeschranki

Gruppe |l Farbstoffe mit kombinierte 10C Nur flissige Nahrungserganzungsm
Hoéchstmengenbeschranki

Gruppe I\ Polyole GHF

E 104 Chinolingelk 1C (61) (69

E 11C Sunsetgelb FCF/Gelborang 1C (61) (69

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4 1C (61) (69

E 160c Lycopin 3C

E310- E321 Gallate, TBHQ, BHA und BH 40C (1)

E 338- E341, Phosphorséaur- Phosphat- Di-, Tri- GHF
E 343 und und Polyphospha

E 450- E 452

E 392 Extrakt aus Rosmat 40C (46)

E 40¢% Propylenglycolalgin 100

E41¢ Karayagumn GHF

E 42¢ Sojabohne-Polyost 150(C

E432- E43€  Polysorbat GHF

E473-E474  Zuckerester von Speisefettsau- GHF (1)
Zuckerglycerid

E 47t Polyglycerinester vo GHF
Speisefettsaur

E491- E49t%  Sorbiteste GHF

E551- E555  Siliciumdioxid, Calciumsilicat 1000(
Talkum, Magnesiumsilic

E 901 Bienenwachs, weiss und g GHF
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Ziffer E-Nr. Zusatzstoff Hochstmenge Fussnote Einschrankungen / Ausnahmen
(mg/l oder mg/kg)
E 90z Candelillavach: GHF
E 90¢ Carnaubawacl 20C
E 904 Schellacl GHF
E 95C Acesulfam F 200(
E 951 Aspartan 550(
E 952 Cyclohexylsulfaminsaure und ih 125( (51)
Na- und CiSalze
E 954 Saccharin und seine -, K- und C&- 120( (52)
Salze
E 95t Sucrdose 240(
E 957 Thaumatil 40C
E 95€ Neohesperidin D 40C
E 96C Steviolglycosid 180( (60)
E 961 Neotan 2 Nur als Geschmacksverstarkel
Nahrungserganzungsmitteln auf Vitar und/oder
Mineralstoffbasi
E 961 Neotan 18¢
E 962 Aspartan-Acesulfamsal 200(C (11)a (49) (5C
18. Verarbeitete Lebensmittel, die nicht in die Kategoien 1 bis 17 fallen, ausgenommen S&auglir- und Kleinkindnahrung
Gruppe Zusatzstoff
Fussnoten

(*) E 170, E50(- E 504, E 52+ E 528 und E 530: 7 %uf Trockenmasse ohne Fett, berechnet als Kaliurnocait

(1) Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombinatienvendet werde

(2) Die Hochstmenge gilt fir die Summe, die Mengen weriderechnet als freie Sé
(3) Die Hochstmengen werden bereclals SC und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus alleteQuein SG-Gehalt von nicht mehr als 10 mg/
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(4)
(5)
(6)

(7)
(8)
(9)
(10)

bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhand
Die Hochstmenge wird berechnet a;Os.
E 214- E 219: hochstens 300 mg/kg e-Hydroxybenzoate (PHB).

Propionsaure und ihre Salze kdnnen als Folge desdréationsprozesses bei Befolgung der guten Hiersgspraxis in bestimten fermentiertel
Produkten auftrete

Hoéchstmenge, die bei der Herstellung zugesetztemedart

mg/drir* Okerflache (darf nicht tiefer als 5 mm eindring

E 315 und E 316 kénnen einzeln oder in Kombinawenvendet werden; die Hochstmenge wird berechsdsaascorbinsaui
Hdchstmenge in den essbaren Te

(11)z Die Mengen werden berechnes Acesulfar-K-Aquivalen
(11)t Die Mengen werden berechnet als Aspa-Aquivalent

(12)

(13)
(14)

(15)

(16)
(17)

(18)
(19)
(20)
(21)
(22)
(23)
(24)
(25)
(26)
(27)
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Bei Verwendung von Kombinationen von E 950, E 95957, E 959 und E 961 in Kaugummi verringert sithHochstmenge fir ¢ einzelnen Stoffi
proportional

Hochstmenge bezogen auf den Fettge

Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffé2, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so singdem dieser Stoffeon der fir dieses Lebs-
mittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen alizeizjen deidie jeweils anderen Stoffe in diesem Lel

E 339 und E 340 kénnen in den Anhéngen 2,unc 8 der Verordnung Uber Speziallebensmittel (SR &271D4) festgelegten Mengen einzeln ode
Kombination verwendet werde

E 306, E 307, E 308 urk 309 kénnen einzeln oder in Kombination verwendstden

Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stof#0E, E 410 und E 412 zugesetzt, so sind bei jatleser Stoffe von delir dieses Lebensmitt
festgesetzten Hochstmenge die Mengen aehen, in der die jeweils anderen Stoffe in dieselmelnsmittel

E 300, E 301 und E 302 kdnnen einzeln oder in Koatimn verwendet werden, Mengen berechnet als Astsiture

E 304, E 306, E 307, E 308 und E 309 kdnnen eiradm in Kombintion verwendet werde

E 339, E 340 und E 341 kénnen einzeln oder in Koatimn verwendet werde

E 410, E 412, E 414, E 415 und E 440 kdnnen eiradm in Kombination verwendet werd

E 471, E 472a, E 472b und E 472c kdnnen einzder in Kombination verwendet werd

E 400, E 401, E 402 und E 404 kénnen einzeln adKombination verwendet werd

Zugesetzte Menge, Ruckstande nicht nachwe

Bei den Farbstoffen E 122 und E 155 darf die Més@yeng/kg oder mgnicht Gbersteige

In americancsind E 100, E 101, E 102, E 104, E 120, E 122, & E2124 einzeln oder in Kombination zulas

In bitter vincsind E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120,F E2123, E 124, E 129 einzeln oder in Kombon zulassi¢
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(28) In bitter sodi sind E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120,F E2123, E 124, E 129 einzeln oder in Kombina#aléssic
(29) Dieser Stoff kann als naturliches Produkt von Ferieeungsvorgangen in bestimmten Produkten vorkon:

(30) In der Kasereimilch oder gleichwertige Menge besaua nach Entzug von Molke und Hinzufligen von We

(31) Hochstmenge fir den Zusatzstoff allein oder Komitamen von E 120, E 124, E 142, E 160d und E ]

(32) Hochstmenge fir den Zusatzd$ allein oder Kombinationen von E 4 E 404, E 406, E 407, E 410, E 412, E415und E
(33) Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Komimmman von E 100, E 102, E 120, E 122, E 160e udéIh

(34) Hochstmenge fir den Zusatzstoff allein ¢t Kombinationen von E 120, E 122, E 129, E 131, E

(35) Hochstmenge fir den Zusatzstoff allein oder Komioamen von E 102, E 120, E 122, E 142, E 151, 2160161k

(36) Hochstmenge fir den Zusatzstoff allein oder Komiamen von E 102, E 120,122, E 129, E 142, E 151, E 160e, E 1
(37) Hochstmenge fir den Zusatzstoff allein oder Komioamen von E 102, E 120, E 151, E 1¢

(38) Berechnet als Aluminiur

(39) Hochstmenge, Restmenge am Ende des Produktionsws

(40) Ohne zugesetzteitrite.

(41) Auf den Fettgehalt bezogt

(42) Als Restgehal

(43) E 331 und E 332 kdnnen in den Anhangen 2 und ¥dmrdnung tUber Speziallebensmittel (SR 817.029.féstgelegten Mengerinzeln oder ir

Kombination verwendet werde

) In den Ankangen 2 und 5 der Verordnung Uber SpeziallebergrffiR 817.022.104) festgelegten Men

) Berechnet als wasserfreier Extri

) Als Summe aus Carnosol und Carnosols

(47) Die Hochstmenge gilt fur alle in dieser Verordnwamannten Verwelungen, auch fur die Bestimmungen im Anhar
) Die Verwendungshéchstmengen werden von den Verwagsthdchstmengen seiner Bestandteile Aspartam (Eu@iilAcesulfam K (E €0) abgelitet.
)

Bei der Verwendung von Aspart-Acesulfamsalz allein odgemeinsam mit E 950 oder E 951 dirfen die fur E&H) E 951 vorgeschrieben
Hdchstmengen nicht Uberschritten wer:

) Die Verwendungshéchstmengen werden berechneteadsSaure

) Die Verwendungshéchstmengen werden berechneteads fimid

(53) E 120, E 162 und E 163 kdnnen einzeln oder in Kaatimn verwendet werde
) Berechnet als Borséu

) Berechnetals S

) Berechnet als F
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164

Die Hochstmenge gilt, wenn nicht in den Kategofiérbis 18 dieses Anhangs flr einzeLebensmittel oder Lebensmittelkategorien eine an
Hochstmenge festgelegt wi

Fo-Wert 3 entspricht 3 Minuten Erhitzung auf 121 °@(Minderung der Bakterienlast von einer Milliarge&n je 1000 Dosen €1 Spore in 100!
Dosen)

Aufgrundder natirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitréwesaurearmem Milieu kbnnen manche warmebehandeleschprodukte Nitre enthl-
ten

Berechnet als Steviolaquivale

Die Gesamtmenge an E 104, E 110, E 124 und deteédn in Gruppe lldarf den fir die Gruppe Il aufgeflinrten Hochstwecht Ubersteige
Die Gesamtmenge an E 104 und den Farbstoffen ipgerul darf den fiir die Gruppe Il aufgefihrtendtdtwert nicht Gbersigen

Die Gesamtmenge an E 110, E 124 und debstoffen in Gruppe Il darf den fur die Gruppeadlfgefihrten Hochstwert nicht Uberstei

Die Gesamtmenge an E 104, E 110 und den Farbstofféruppe Il darf den fur die Gruppe 11l aufgeftédn Hochstwert nichtbersteiger
Hochstgehalan Aluminium aus Aluminiumlacken von E 120 (Echitesmin): 10 mg/kg. Es dirfen keine anderen Alumimiacke verwendet vrden
Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken vdi#® (Echtes Karmin): 1.5 mg/i

Hdchstgehalt an Aluminium aus Aliniumlacken von E 120 (Echtes Karmin) und E 18@halrubin BK): 10 mg/kc

Hdchstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken vof 23 (Amaranth): 10 mg/k

Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlack&B0 mg/kc

Hochstgehalt an Aluinium aus allen Aluminiumlacken: 120 mg/

Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacka@ mg/kg

H(‘j?l?stgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacké@ mg/kg. Abweichend von dieser Vorschrift betrder Hochstgehalt in leinststisswren 40
mg/kg

Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlackd880 mg/kc

Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlack&s mg/kg

Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacka@ mg/kg

Hochstgehalt an Aluminium s Aluminiumlacken von E 120 (Echtes Karmin): 5 nag/ks durfen keine anderen Aluminiumlacke verwemdatien
Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlack&aHP",

Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken voa2® (Echtes Karmin10 mg/kg

Der Hochstwert wird berechnet als wasserfreiesugafierrocyanic
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Anhang 4
(Art. 2)

Spezifische Reinheitskriterien flr Zusatzstoffe

Zusatzstoffe haben den spezifischen Reinheitslaitezu entsprechen, die in der
Verordnung (EU) Nr. 231/202%2estgelegt sind.

5 Verordnung (EU) Nr. 231/2012 der Kommission vonM@rz 2012 mit Spezifikationen
fur die in den Anhéngen Il und Il der VerordnurigfX) Nr. 1333/2008 des Européischen
Parlaments und des Rates aufgeflihrten Lebensmggdlzstoffe, ABI L 83 vom
22.3.2012, S. 1.
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Anhang 5
(Art. 4 Abs. 3, Art. 5 Abs.1, Art. 6)

Listen der Zusatzstoffe, inklusive Tragerstoffe zurVerwendung in
Zusatzstoffen, Enzymen, Aromen und essenziellen adehysiologisch
natzlichen Stoffen

1. Tragerstoffe in Zusatzstoffen

E-Nr. des Bezeichnung des Tragerstoffs Hdchstmenge Leberdmitiatzstoffe, denen der Tréagfeff
Tréagerstoffs zugesetzt werden darf
17C Calciumcarbon: GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
262 Calciumacetz GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
32z Lecithine GHF Farbstoffe und fettlésliche Antii-
dationsmitte

322 Lecithine GHF Uberzugmittel fiir Ob:
331 Natriumcitrat GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
332 Kaliumcitrate GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
341 Calciumphospha GHF Alle Lebensmittelzusatstoffe
40t Propylenglycolalinas  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
40€ Agar-Agar GHF Alle Lebensmittizusatstoffe
407 Carragee GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
41C Johannisbrotkhnmeh  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
412 Guarkenmeh GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
415 Tragantl GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
414 Gummi arabicur GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
41t Xanthat GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
42C Sorbif GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
421 Mannit GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
42z Glycerir GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
42t Konjak GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
44( Pektine GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
44z Ammoniumphospa-  GHF Antioxidationsmittel

tide
45¢ Bete-Cyclodextrir 100Cmg/kg im  Alle Lebensmittlzusatstoffe

Lebensmittel-
endproduk

46( Cellulost GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
461 Methylcellulost GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
462 Ethylcellulost GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
465 Hydroxypropylcelu-  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe

lose
464 Hydroxypropy- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe

methylcdlulose
465 Ethylmethylcelluose =~ GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
46€ Carboxymethylceu-  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe

lose (Natrium-
Carboxymethylcellu-
lose, Cellulosegummi)

46¢ Vernetzte Natrim- GHF Sussungsmitt:
carboxymethylcellu-
lose
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E-Nr. des Bezeichnung des Tragerstoffs Hochstmenge Lebersmitiatzstoffe, denen der Tragjeff
Tragerstoffs zugesetzt werden darf
Vernetzter Cellulce-
kautschul
46¢ Enzymatisch hydry- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
sierte Carboxymethyl-
cellulos¢
470k Magnesiumsalze d¢  GHF Farbstoffeund fettlsliche Antioi-
Speisefettsurer dationsmitte
470¢ Natriun-, Kalium- GHF Uberzugmittel fir Ob:
und Calciumsalze der
Speisefettsurer
471 Monc- und Diglycei- GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
de von Speisefettsau- dationsmittel
rer
471 Monc- und Diglycei- GHF Uberzugmittel fir Ob:
de von Speisefettsau-
rer
47z Monc- und Diacetl-  GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
weinsaureester von dationsmittel
Mono- und Diglyceri-
den von Speisefettsau-
rer
472¢ Essigsaureester v GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
Mono- und Diglyceri- dationsmittel
den von Speisefettsau-
rer
472¢ Citronensaureest GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
von Mono- und dationsmittel
Diglyceriden von
Speisefettsaurt
475 Zuckerester vo GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
Speisfettsadure dationsmitte
47E Polyglycerinester vo GHF Farbstoffe und fettlésliche Antii-
Speisefetteurer dationsmitte
501 Kaliumcarbonat GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
504 Magnesiumcarbcate  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
50¢ Kaliumchloric GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
50¢ Calciumchloric GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
511 Magnesiumchlori GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
514 Natriumsulfat: GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
51E Kaliumsulfate GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
51¢€ Calciumsulfa GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
517 Ammoniumsulfa GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
551 Siliciumdioxid GHF Emulgatoren und Farbsto
552 Calciumsilica GHF Emulgatoren und Farbsto
553k Talkurr 5C mg/kg in Farbsoffe
der Farbstoff-
zuberdtunc
55¢ Kaliumaluminiumsii- 90 %, beiogen In E171, Titandoxid, und E172,
cat auf das Eisenoxide und Eisenhydroxide
Pigmen )
57C Speisefettsaurt GHF Uberzugmittel fur Ob:
577 Kaliumglucona GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
64( Glycin und seir GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
Natriumsalz
400-404 Alginsaure- Alginate GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
432-43€ Polysorbat GHF Antischaummitte
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E-Nr. des Bezeichnung des Tragerstoffs Hochstmenge Lebersmitiatzstoffe, denen der Tragjeff
Tragerstoffs zugesetzt werden darf
432-43€ Polysorbat GHF Farbstoffe und fettlosliche Antii-
dationsmitte
432-43€ Polysorbat GHF Uberzugmittel fur Ob:
491-49t Sorbiteste GHF Farbstoffe und Antischaummit
491-49E  Sorbiteste GHF Uberzugmittel fir Ob:
90C Dimethylpolysioxar ~ GHF Uberzugmittel fir Ob:
901 Bienenwachs, weis GHF Farbstoff
und gell
95¢ Isomal GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
96t Maltit GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
96¢€ Lactit GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
967 Xylit GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
96¢ Erythrit GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
120( Polydextros GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
1201 Polyvinylpyrrolidor GHF Sussungsmitt
120z Polyvinylpolypyrroi- GHF Sussungsmitt:
dor
140/ Oxidierte Stark GHF Alle Lebensmittizusatstoffe
141( Monostéarkephspha  GHF Alle Lebensmittizusatstoffe
1412 Distarkephosph GHF Alle Lebensmitilzusatstoffe
141: Phosphatierte GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
Distérkephosph:
141¢ Acetyliertes Distr- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
kephosph:
142( Acetylierte Stark GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
1422 Acetyliertes Distr- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
keadpat
144( Hydroxypropylstrke ~ GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
1442 Hydroxypropyldistr- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
kephopha
145(C Starkenatriumoctell- GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
sLccinal
1451 Acetylierte oxidiete  GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
Starke
1505* Triethylcitrai GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
1518* Glycerintriaceta GHF Alle Lebensmittlzusatstoffe
(Triacetin)
152( Propylenglycol (1,- 100C mg/kg im  Farbstoffe, Emlgatoren unc
Propandiol) Lebensmittel-  Antioxidationsmittel
endprodukt (als
Restehalt)*
1521 Polyethylenglyco GHF Sussungsmitt:

* Hochstmenge von allen Quellen 3000 mg/kg Lebetisheinzeln oder in Kombination von
E 1505, E 1517 und E 1518). Bei Getranken mit Absma von Sahnelikéren betragt die
zuldssige Hochstmenge an E 1520 1 000 mg/l aus Qllellen.

2. Zusatzstoffe ausser Tragerstoffe in Zusatzstoffe

Allgemeine Regeln fir die Bedingungen der Verwempvon Lebensmittelzusatzstoffen:

1. Die in der Gruppe | des Anhangsa@fgefihrten Zusatzstoffe unterliegen als Zusatz-
stoffe (nicht als Tréagerstoffe) in Lebensmittelzastoffen grundsatzlich keiner
Hochstmengenbeschrankung, sofern nicht anders ebgeg
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2. Bei Phosphaten und Silicaten wurden nur flrzilisatzstoffzubereitung, nicht flr das
Lebensmittelenderzeugnis, Hochstmengen festgelegt.

3. Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffenmaiherischem ADI-Wert wurden fur
die Zusatzstoffzubereitung und das Lebensmitteleedgnis Hochstmengen festge-
legt.

4. Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funktials Farbstoff, Stissungsmittel oder
Geschmacksverstarker zugelassen.

E-Nr. des Bezeichnung des verwendeteiichstmenge Zubereitungen von Zusatzstoffen, ddaen
verwendeten Zusatzstoffs Zusatzstoff zugesetzt werden darf
Zusatzstoffs

Gruppe | GHF Alle Zusatzstoffprapara

Anhang :

200-20: Sorbinsaur— Sorbate 150 mg/kg Farbstoffzubereitung:
einzeln oder in
Kombination in
der Zubereitung
15 mg/kg im
Endprodukt
berechnet als
freie Saur
21C Benzoesau 150C mg/kg Farbstoffzubereitung
einzeln oder in
Kombination in
der Zubereitung
15 mg/kg im
Endprodukt
berechnet als
freie Saur
211 Natriumbenzos 150C mg/kg Farbstoffzubereitung
einzeln oder in
Kombination in
der Zubereitung
15 mg/kg im
Endprodukt
berechnet als
freie Saur
21z Kaliumbenzoe 1500 mg/kg Farbstoffzubereitung:
einzeln oder in
Kombination in
der Zubereitung
15 mg/kg im
Endprodukt
berechnet als
freie Saur
220-22¢€ Schwefeldioxic— 10C mg/kg in der Farbstoffzubereitungen (aus:
Sulfite Zubereitung undE 163, Anthocyane, E 150 b, Sulfit-
2 mg/kg berech-laugen-Zuckerkuldr, und E 150 d,
net als S@im  Ammonsulfit-Zuckerkulor)**
Endprodukt
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E-Nr. des
verwendeten
Zusatzstoffs

Bezeichnung des verwendeteiichstmenge Zubereitungen von Zusatzstoffen, ddaen

Zusatzstoffs

Zusatzstoff zugesetzt werden darf

32(

321

33¢

33¢

34(

34¢

45(

451

170

Butylhydroxyaniso
(BHA)

Butylhydroxytoluen
(BHT)

Phosphorsau

Natriumphospha

Kaliumphosphat

Magnesiumphosphe

Diphosphat

Triphosphat

2C mg/kg einzelrEmulgatoren mit Gehalt an Spe-
oder in Kombi- fettsduren

nation (auf den

Fettgehalt

bezogen) in der

Zubereitung

0,4 mg/kg im

Endprodukt

(einzeln oder in

Kombination

2C mg/kg einzelrEmulgatoren mit Gehalt an Spe-
oder in Kombi- fettsduren

nation (auf den

Fettgehalt

bezogen) in der

Zubereitung

0,4 mg/kg im

Endprodukt

(einzeln oder in

Kombination

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstoff 163,
einzeln oder in Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P20s)

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstoff 163,
einzeln oder in  Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P20)

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstc E 163,
einzeln oder in Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P20s)

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstoff 163,
einzeln oder in Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P20s)

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstoff 163,
einzeln oder in Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P205s)

4C00Cmg/kg  Zubereitungen des Farbstoff 163,
einzeln oder in Anthocyane

Kombination in

der Zubereitung

(berechnet als

P20s)
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E-Nr. des

Zusatzstoffs

Bezeichnung des verwendeteliichstmenge Zubereitungen von Zusatzstoffen, ddaen
verwendeten Zusatzstoffs

Zusatzstoff zugesetzt werden darf

341

39z

41¢

432-43¢

473
47t
47¢

491-49¢

551

552

Calciumphospha

Extrakt aus Rosmar

Karayagummn

Pclysorbatt

Zuckerester von Spee-
fettsaure
Polyglycerinester vo
Speisefettsaurt
Polyglycerir-
Polyricinoleat

Sorbiteste

Siliciumdioxid

Calciumsilica

40 00C mg/kg in Zubereitungen von Farbstoffen u

der Zubereitung Emulgatoren

(berechnet als

P>Os)

10.000 mg/kg ir Zubereitungen von Polyol

der Zubereitung

(berechnet als

P20s)

10.000 mg/kg ir Zubereitungen von 412, Gui-

der Zubereitung kernmehl

(berechnet als

P20s) .

100C mg/kg in  Farbstoffzubereitungs

der Zubereitung,

5 mg/kg im

Endprodukt

berechnet als

Summe aus

Carnosol und

Carnosolsaul

5C 00C mg/kg in Farbstoffzubereitunge

der Zubereitung,

1 mg/kg im

Endproduk

GHP Farbstoffzubereitungen, fettliche
Antioxidationsmittel und Uberzug-
mittel fir Obs

GHF Farbstoffzubereitungen und fettli-
che Antioxidationsmitte

GHF Faibstoffzubereitungen und fettli-
che Antioxidationsmitte

50 00C mg/kg in Als Emulgator in Farbstoffzubei-

der Zubereitung,tungen fur:

500 mg/kg im  Surimi und Fischprodukte japani-

Lebensmittel-  scher Art (Kamboko) (E 120, Echtes

endprodukt Karmin (Cochenille))
Fleischprodukte, Fischpasten und
Fruchtzubereitungen fur aromatisierte
Milchprodukte und Desserts (E 163,
Anthocyane, E 100, Kurkumin, und
E 120 Echtes Karmin (Cochenill

GHP Farbstoffzubereungen, Ani-
schaummittel und Uberzugmittel fir
Obs

50 00C mg/kg in Trockene Farbstoffzubereitungen

der Zuberitunc Pulverforn

1000C mg/kg in E 508, Kaliumchlorid, unt

der Zubereitung Zubereitungen von E 412, Guar-
kernmeh

50 000 mg/kg in Trockene Zubereitungen von EI-

der Zuberitunc gatorel

1C 00C mg/kg in Trockene Zubereitungen von Po-

der Zuberitung len

50 00C mg/kg in Trockene Zubereitungen von EI-

der Zuberitunc gatorel
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E-Nr. des Bezeichnung des verwendeteiichstmenge Zubereitungen von Zusatzstoffen, ddaen
verwendeten Zusatzstoffs Zusatzstoff zugesetzt werden darf
Zusatzstoffs

1C 00C mg/kg in Trockene Zubereitungen von Po-
der Zubreitunc len

553¢ Magnesiumsilice 1C 00C mg/kg in Trockene Zubereitungen von Po-
der Zuberitunc len

553t Talkurr 1C 00C mg/kg in Trockene Zubereitungen von Po-
der Zuberitunc len

90C Dimethylpolysiloxar ~ 20C mg/kg in dr Farbstoffzubereitungen vor 16C a,

Zubereitung,  Karotine, E 160 b, Annatto (Bixin,
0,2 mg/l im Norbixin), E 160 c, Paprikaextrakt
Lebensmittel- (Capsanthin, Capsorubin), E 160 d,
endprodukt Lycopin, und E 160 e, Beta-apo-8'-
Carotinsaur-Ethylestel

90:< Carnaubawacl 13C00Cmg/kg Als Stabilisator in Zubereitungen vi
in der Zuberei- Sussungsmitteln und/oder Sauren fur
tung, Kaugummi

1200 mg/kg im
Endprodukt aus
allen Quelle
* = Ausgenommen als Lebensmittelzusatzstoffe zsgelae Enzyme.

** = Anthocyane (E 163) kdnnen bis zu 100 000 mgékgSulfiten enthalten. Nach den Rein-
heitskriterien Anhang 4 durfen Sulfittaugen-Zuckdde (E 150 b) und Ammonsulfit-
Zuckerkulor (E 150 d) 200 mg/kg enthalten.

3. Zusatzstoffe inklusive Tragerstoffe in Enzymen*

Allgemeine Regeln fir die Bedingungen der Verwerpwon Lebensmittelzusatzstoffen:

1. Die in der Gruppe | des Anhangs@fgefiuihrten Zusatzstoffe unterliegen als Zusatz-
stoffe (nicht als Tréagerstoffe) in Lebensmittelzastoffen grundsatzlich keiner
Hoéchstmengenbeschrankung, sofern nicht anders aebgeg

2. Bei Phosphaten und Silicaten wurden bei Verwegdls Zusatzstoffe nur fur die En-
zymzubereitung, nicht fur das Lebensmittelenderaeigdochstmengen festgelegt.

3. Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffenmarherischem ADI-Wert wurden fir
die Enzymzubereitung und das Lebensmittelenderzeltjichstmengen festgelegt.

4. Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funktials Farbstoff, Stissungsmittel oder
Geschmacksverstarker zugelassen.

E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?
E 170 Calciumcir- GHF GHF GHF Je
bona
E 20( Sorbinsaur 20 00C mg/kg 20 mg/k¢ 10 mg/
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als
freie Saure
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getrénke lich?
E 202 Kaliumsca-  2C 00C mg/kg 20 mg/k¢ 10 mg/
bat (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
freie Saure
E 21( Benzoesaur 5000 mg/kg 1,7 mg/ke 0,85 mgl/l
(einzeln oder in 5 mg/kg in Kése,2,5 mg/l in
Kombination in dem Lab Getranken auf
berechnet als  verarbeitet wurdeMolkebasis, in
freie Saure) denen Lab
12 000 mg/kg in verarbeitet wurde
Lab
E 2117 Natriumbe- 5000 mg/kg 1,7 mg/kc 0,85 mgl/l
zoat (einzeln oder in 5 mg/kg in Kéase,2,5 mg/l in
Kombination in dem Lab Getranken auf
berechnet als  verarbeitet wurdeMolkebasis, in
freie Saure) denen Lab
12 000 mg/kg in verarbeitet wurde
Lab
E 21« PHB-Ester 200C mg/kg 2 mg/k¢ 1 mg/
(Ethyl-p- (einzeln oder in
hydroxyben- Kombination
zoat) berechnet als
freie Saure
E 21t PHB- 200C mg/kg 2 mg/k¢ 1 mg/
Ethylester- (einzeln oder in
Natriumsalz Kombination
(Natrium-  berechnet als
ethyl-p- freie Saure)
hydroxyben-
zoat
E 21¢ PHB- 200C mg/kg 2 mg/k¢ 1 mg/
Methylester (einzeln oder in
(Methyl-p- Kombination
hydroxyben- berechnet als
zoat freie S&ure
E 21¢ PHB- 200C mg/kg 2 mg/k¢ 1 mg/

Methylester- (einzeln oder in
Natriumsalz Kombination
(Natriumme- berechnet als
thyl-p- freie Saure)
hydroxyben-

zoat
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E-Nr. des
verwendeten verwendeten
Zusatzstoffs Zusatzstoffs

Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im

Hoéchstmenge in
Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken
endprodukt ausser

Getranke

Verwendung
als Trager-
stoff mog-
lich?

E 22(C Schwefeld-

oxid

E 221 Natriumsulfit

E 22: Natrium-
hydro-

gensulfit

174

200C mg/kg
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als
SO)

5000 mg/kg nur
in Lebensmittel-
enzymen zum
Brauen

6000 mg/kg nur
fur Beta-Amylase
aus Gerste

10 000 mg/kg nur
far Papain in
fester Forr

200C mg/kc
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als
SO,y

5000 mg/kg nur
in Lebensmittel-
enzymen zum
Brauen

6000 mg/kg nur
fur Beta-Amylase
aus Gerste

10 000 mg/kg nur
fur Papain in
fester Forr

200C mg/kg
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als
SO)

5000 mg/kg nur
in Lebensmittel-
enzymen zum
Brauen

6000 mg/kg nur
fur Beta-Amylase
aus Gerste

10 000 mg/kg nur
far Papain in
fester Forr

2 mg/k¢ 2 mg/

2 mg/ke

2 mg/

2 mg/k¢ 2 mg/
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?
E 22: Natriumme- 2000 mg/kg 2 mg/k¢ 2 mg/
tabisulfit (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
SO)
5000 mg/kg nur
in Lebensmittel-
enzymen zum
Brauen
6000 mg/kg nur
fir Beta-Amylase
aus Gerste
10 000 mg/kg nur
fir Papain in
fester Forr
E 22¢ Kaliumme- 200C mg/kg 2 mg/ke 2 mg/
tabisulfit (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
SOy
5000 mg/kg nur
in Lebensmittel-
enzymen zum
Brauen
6000 mg/kg nur
fir Beta-Amylase
aus Gerste
10 000 mg/kg nur
fur Papain in
fester Forr
E 25( Natriumntrit 500 mg/ki 0,01 mg/ke Keine Verwn-
dunc
E 260 Essigsaur  GHF GHF GHF Je
E 261 Kaliumacetai GHF GHF GHF
E 262 Natriumae- GHF GHF GHF
tal
E 263 Calciumae- GHF GHF GHF
tal
E 270 Milchsaure  GHF GHF GHF Jé
E 28] Natriumpio- GHF GHF 50 mg/
piona
E 290 Kohlend- GHF GHF GHF
oxid
E 296 Apfelsaurc  GHF GHF GHF Je
E 300 Ascorbinsu- GHF GHF GHF Jé
re
E 301 Natriumes-  GHF GHF GHF Je
corba
E 302 Calciumes-  GHF GHF GHF Jé
corba
E 304 Fettsaures- GHF GHF GHF
ter der
Ascorbinsau-
re
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hoéchstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?
E 306 Stark o- GHF GHF GHF
copherolhal-
tige Extrkte
E 307 Alphe- GHF GHF GHF
Tocopherc
E 30¢ Gammg- GHF GHF GHF
Tocopherc
E 309 Delte- GHF GHF GHF
Tocopherc
E 32 Lecithine GHF GHF GHF Je
E 32¢ Natriumlec- GHF GHF GHF
tal
E 32¢ Kaliumlactai GHF GHF GHF
E 327 Calciumlec- GHF GHF GHEF Jé
tal
E 33( Citronensu- GHF GHF GHF Je
re
E 331 Natriumct- GHF GHF GHF Je
rate
E 33 Kaliumcitra- GHF GHF GHF Je
te
E 33t Calciumct- GHF GHF GHF
rate
E 33¢ Weinséure GHF GHEF GHF
(L+)
E 33t Natrium- GHF GHEF GHF Je
tartrate
E 33¢ Kalium- GHF GHF GHF Je
tartrate
E 337 Natriurr- GHE GHF GHF
Kaliumtartra:
E 35( Natriumna- GHF GHF GHF Jé
late
E 33¢ Phosphr- 10 00C mg/kg GHF GHF
saure (berechnet als
P.Os)
E 33¢ Natrium- 50000 mg/kg  GHF GHF Je
phosphate (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
P.Os)
E 34( Kaliumphos- 50000 mg/kg  GHF GHF Je
phate (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
P.Os)
E 341 Calcium- 50000 mg/kg  GHF GHF Je
phosphate (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
P205)
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?
E 34: Magnesim- 5C000 mg/kg  GHF GHF Je
phosphate (einzeln oder in
Kombination
berechnet als
P>0x)
E 351 Kaliummalat GHF GHF GHF Je
E 35 Calciumna- GHF GHF GHF Jé
late
E 35¢ Calcium- GHF GHF GHF
tartra
E 38( Triammori- GHF GHF GHF
umcitral
E 40( Alginsaure  GHF GHF GHF Je
E 407 Natriumald- GHF GHF GHF Je
nat
E 40 Kaliumalc- GHF GHF GHF Je
na
E 40: Ammoniu- GHF GHF GHE
malginal
E 40¢ Célciumalci- GHF GHF GHF Je
nat
E 40¢ Agar-Agar GHF GHF GHF Je
E 40 Carragee  GHF GHF GHF Je
E 407 Verarbeitete GHF GHF GHF
Eucheuma-
Algen
E 41( Johanrs- GHF GHF GHF Jé
brokernmeh|
E 412 Guarken-  GHF GHF GHF Je
mehl
E 41: Tragantl GHF GHF GHF Je
E 414 Gummi GHF GHF GHF Je
arabicun
E 41¢ Xanthan GHF GHF GHF Je
E 41 Taraken- GHF GHF GHF Je
mehl
E 41¢ Gellar GHF GHF GHF Jé
E 42( Sorbit GHF GHF GHF Je
E 421 Mannit GHF GHF GHF Je
E 422 Glycerir GHF GHF GHF Je
E 44( Pektine GHF GHF GHF Je
E 45( Diphosphat 5C000 mg/kg  GHF GHF
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als
P>0x)
E 45] Triphosplate 5C 000 mg/kg  GHF GHF

(einzeln oder in

Kombination

berechnet als

PZOS)
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E-Nr. des
verwendeten
Zusatzstoffs

Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im

verwendeten
Zusatzstoffs

Enzymzubereitung Lebensmittel-

endprodukt ausser
Getrénke

Hoéchstmenge in
Getrénken

Verwendung
als Trager-
stoff mog-
lich?

E 452

E 46(
E 461

E 46:
E 46°
E 46¢

E 46¢

E 46¢

E 46¢

E 470:

E 470t

E 471

E 472

E 4721

178

Polyphcs-
phate

P.Os)
Cellulos¢ GHF
Methylcelu- GHF
lose
Ethylcellulo- GHF
SE
Hydroxypio- GHF
pylcellulose
Hydroxypio- GHF
pylmethyl-
cellulose
Ethylmethyl- GHF
cellulose
Carboyy- GHF
methyl-
cellulose
Natriumcar-
boxymethyl-
cellulose
Cellulose-
gumm
Enzymnatisch GHF
hydrolisierte
Carboxy-
methyl-
cellulose
Natriun-, GHF
Kalium- und
Calciumsalze
der Speise-
fettsdaure
Magnesim- GHF
salze der
Speisefett-
saure
Monc-und GHF
Diglyceride
von Speise-
fettsaure
Essigsate- GHF
ester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speise-
fettsaure
Milchsdue- GHF
ester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speise-
fettséurer

50 000 mg/kg
(einzeln oder in
Kombination
berechnet als

GHF

GHF
GHF

GHF
GHF
GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF
GHF

GHF
GHF
GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF

GHF
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?
E 472 Citronensu- GHF GHF GHF Je
reester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speise-
fettsaure
E 472 Weinsaue- GHF GHF GHF Jé
ester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speise-
fettsaure
E 472¢ Monc-und GHF GHF GHF Je
Diacetyl-
wein-
saureester
von Mono-
und Diglyce-
riden von
Speisefett-
saurel
E 4721 Gemischte GHF GHF GHF Je
Essig- und
Weinsaure-
ester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speise-
fettsaure
E 47: Zuckereste 5C000 mg/kg 50 mg/kg 25 mgl/l Ja (nur al
von Speise- Trager-
fettsaure stoff)
E E0C Natriumca- GHF GHF GHF Jé
bonat:
E 501 Kaliumcer- GHF GHF GHF Ja (nur
bonate E 501(i),
Kalium-
carbonal
E 50: Ammorium- GHF GHF GHF Jé
carbonat
E 50¢ Magnesiur- GHF GHF GHF Je
carbonat
E 507 Salzsaur GHF GHF GHF Jé
E 50¢ Kaliumchlo- GHF GHF GHF Jé
rid
E 50¢ Calcium- GHF GHF GHF Je
chlorid
E 511 Magnesiur- GHF GHF GHF Je
chlorid
E 51: Schwefelsu- GHF GHF GHF Jé
re
E 514 Natriumsil- GHF GHF GHF Ja (nur
fate E 514(i),
Natriurr-
sulfat
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hoéchstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getranke lich?

E 51¢ Kaliumsulfa- GHF GHF GHF Je

te
E 51¢ Calciumsil- GHF GHF GHF Je

fat
E 517 Ammorium- 10C000 mg/k¢ 100 mg/ki 50 mg/ Je

sulfat
E 52¢ Natrium- GHF GHF GHF

hydrcxid

E 52¢ Kalium- GHF GHF GHF Je

hydroxic

E 52¢ Calcium- GHF GHF GHF Je

hydrcxid

E 527 Ammorium- GHF GHF GHF Je

hydroxic

E 52¢ Magnesiur- GHF GHF GHF Je

hydroxic

E 529 Calciumoxid GHF GHF GHF Je

E 53( Magnesim- GHF GHF GHF

oxid
E 557 Siliciumdio- 5C 00C mg/kg in  GHF GHF Je
xid der pulverférmi-
gen Trockenen-
zubereitunc
E 57( Speisefet- GHF GHF GHF
saurel

E 57¢ Gluconsaur GHF GHF GHF Je

E 57¢ Gluconc- GHF GHF GHF Je

delte-Lactor

E 57¢ Natriumgu- GHF GHF GHF

cona
E 57 Kaliumglu- GHF GHF GHF
cona

E 57¢ Calciumgu- GHF GHF GHF Je

cona

E 64( Glycinund GHF GHF GHF

seine Natri-
umsalz

E 92( L-Cysteir 10000 mg/k¢ 10 mg/k¢ 5 mg/

E 93¢ Argon GHF GHF GHF

E 93¢ Helium GHF GHF GHF

E 941 Stickstoff ~ GHF GHF GHF

E 94: Distickstd- GHF GHF GHF

foxid

E 94¢ Sauerstof GHF GHF GHF

E 94¢ Wasserstof GHF GHF GHF

E 96: Maltit GHF GHF GHF Je

E 96¢ Lactit GHF GHF GHF Ja (nur als
Trager-
stoff)

E 967 Xylit GHF GHF GHF Ja nur als
Trager-
stoff)

E 120( Polydextose GHF GHF GHF Je

E 140 Oxidierte GHF GHF GHF Je

Starke
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E-Nr. des Bezeichnung dekléchstmenge in der Hochstmenge im Hochstmenge in Verwendung
verwendeten verwendeten Enzymzubereitung Lebensmittel- Getranken als Trager-
Zusatzstoffs Zusatzstoffs endprodukt ausser stoff mog-
Getrénke lich?
E 141( Monostarle- GHF GHF GHF Je
phosphe
E 141: Distér- GHF GHF GHF Je
kephospht
E 141: Phosphatir- GHF GHF GHF Je
tes Distar-
kephopha
E 141« Acetyliertes GHF GHF GHF Je
Distar-
kephopha
E 142( Acetylierte GHF GHF GHF Je
Starke
E 142 Acetyliertes GHF GHF GHF Je
Distarkeadi-
pai
E 144( Hydroxypio- GHF GHF GHF Je
pylstarke
E 144: Hydroxypio- GHF GHF GHF Je
pyl-
distar-
kephospht
E 145( Starkenai- GHF GHF GHF Je
um-
octenylsuc-
cinat
E 145! Acetylierte GHF GHF GHF Je
oxidierte
Starke
E 152( Propylengy- 500 g/kg ** ** Ja (nur al
col (1,2- Trager-
Propandiol stoff)

* = Einschliesslich als Lebensmittelzusatzstoffgedassene Enzyme

** = Hochstmenge aus allen Quellen in Lebensmitt8M00 mg/kg (einzeln oder in Kombina-
tion mit E 1505, E 1517 und E 1518). Bei GetrankenAusnahme von Sahnelikoren betragt
die zulassige Hochstmenge an E 1520 1 000 mgéléars Quellen.

4. Zusatzstoffe inklusive Tragerstoffe in Aromen

E-Nr. des Bezeichnung des Zusatzstoffs Kategorien von Arordenen der Hdchstmenge

Zusatzstoffes Zusatzstoff zugesetzt werden darf

Gruppe | Alle Aromer GHF

Anhang :

42C Sorbit Alle Aromen Ausser zum SUss¢

421 Mannit GHP, nicht als

953 Isomalt Geschmacksverstéar-

965 Maltit ker

966 Lactit

967 Xylit

96¢ Erythrit

200-20: Sorbinsaure un Alle Aromer 150C mg/kg (enzeln
Sorbat oder in Kombinzion

181



Zusatzstoffverordnung

AS 2012

E-Nr. des Bezeichnung des Zusatzstoffs Kategorien von Arordenen der Hdéchstmenge
Zusatzstoffes Zusatzstoff zugesetzt werden darf
21C Benzoesaur berechnet als frei
211 Natriumbenoat Saure) in Aromen
212 Kaliumbenzoa
215 Calciumbenoat
31C Propylgalla Etherische Ol 100C mg/kg (Galate,
311 Octylgalla TBHQ und BHA,
312 Dodecylgalla einzeln oder in
319 Tertiar- Kombination) in
Butylhydroctinon etheischen Ole
(TBHQ) Andere Aromen alstheii- 10C mg/kg* (Galate,
320 Butylhydroxyarisol sche Ole einzeln oder in
(BHA) Kombination)
200 mg/kg* (TBHQ
und BHA, einzeln
oder in Kombination)
in Aromen
338-45Zz Phosphorsaur- Alle Aromer 4C 00C mg/kg
Phosphat~ Di-, Tri- (einzeln oder in
und Polyphsphate Kombination
berechnet alsBs) in
Aromer
39z Extrakt aus Rosarin  Alle Aromer 100C mg/kg (ause-
drickt als Summe aus
Carnosol und
Carnosolsaure) in
Aromer
41€ Karayagumn Alle Aromer 5000( mg/kg in
Aromer
42t Konjak Alle Aromer GHF
432—-43€ Polysorbate Alle Aromen wsser flisigen 1C 000 mg/kg in
Raucharomen und Aromen Aromen
auf der Basis von Gewiirzo-
leoresin**
Flissige Ratharomen unc 1000 mg/kg im
Aromen auf der Basis von  Lebensmittelendpro-
Gewidrzoleoresin enthaltendedukt
Lebersmittel
45¢ Bete-Cyclodextrir Eingekapselte Aromen |
- aromatisirten Tees uni 50C mg/l im Lebels-
aromatisierten sofortlosli- mittelenderzeugnis
chen Getrankepulve
- aromatisirten Snack 100C mg/kg in
verzehrfertigen oder
nach den Anweisun-
gen des Herstellers
rekonstituierten
Lebensmittelr
551 Siliciumdioxid Alle Aromer 5C 00C mg/kg in
Aromer
90C Dimethylpolysioxar  Alle Aromer 1C mg/kg in Aiomer
901 Bienenwact Aromen in nichtalkohd- 20C mg/l in aroméi-
schen aromatisierten sierten Getranken
Getranke
150¢ Triethylcitra Alle Aromer 300C mg/kg aus alle
1517 Glycerindiaceta Quellen in verzehrfer-
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E-Nr. des Bezeichnung des Zusatzstoffs Kategorien von Arordenen der Hdéchstmenge
Zusatzstoffes Zusatzstoff zugesetzt werden darf
(Diacetin tigen oder nach de
151¢ Glycerintriaceta Anweisungen des
(Triacetin’ Herstellers rekonstitu-
152( Propylenglycol (1,- ierten Lebensmitteln,
Propandiol) einzeln oder kombi-

niert. Bei Getranken
mit Ausnahme von
Sahnelikdren betragt
die zulassige
Hochstmenge an

E 1520 1000 mg/l aus

allen Quellen,

151¢ Benzylalkoha Aromen fur
- Likdre, aroméisierte 10C mg/l im Lebels-
Weine, aromatisierte mittelenderzeugnis
weinhaltige Getrénke und
aromatisierte weinhaltige
Cocktails
- Slisswaren, einschliessli  25C mg/kg aus alle
Schokolade und feine Quellen in verzehrfer-
Backwaren tigen oder nach den

Anweisungen des
Herstellers rekonstitu-
ierten Lebensmitte

* Proportionalitatsprinzip: Wenn Kombinationen v@uallaten, TBHQ und BHA verwendet
werden, sind die Einzelmengen entsprechend zu iesgnz

** Gewdlrzoleoresin ist definiert als Gewurzexirakigi dem das Extraktionslosungsmittel
verdampft wurde, so dass ein Gemisch des flichtigEnund des harzigen Materials des
Gewlrzes Ubrigbleibt.

5. Zusatzstoffe in essenziellen oder physiologisafitzlichen Stoffen

Allgemeine Regeln fir die Bedingungen der Verwempvon Lebensmittelzusatzstoffen:

1. Die in der Gruppe | des Anhangs@fgefuhrten Zusatzstoffe unterliegen als Zusatz-
stoffe (nicht als Tragerstoffe) in Lebensmittelaastoffen grundséatzlich keiner
Hochstmengenbeschrankung, sofern nicht anders ebgeg

2. Bei Phosphaten und Silicaten wurden bei Verwegdals Zusatzstoffe nur fur die
Nahrstoffzubereitung, nicht fir das Lebensmittemdugnis, Héchstmengen festge-
legt.

3. Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffenmaiherischem ADI-Wert wurden ftr
die Nahrstoffzubereitung und das Lebensmitteleredayais Hochstmengen festgelegt.

4. Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funhktials Farbstoff, Stissungsmittel oder
Geschmacksverstarker zugelassen.
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Teil A: Zusatzstoffe in essenziellen oder physiolagch nitzlichen Stoffe, ausgenommen
Stoffe in Lebensmitteln flr Sauglinge und Kleinkincer gelistet unter Ziffer 13.1 des
Anhangs 3

E-Nr. des Zusatzstoffname des Bezeichnung des Zusatzstoffgihrstoff, dem der Lebs-  Verwendung
Zusatzstoffs  zugefugten Zusatzstoffes mittelzusatzstoff zugesetzt als Trager-
werden darf stoff mog-
lich?
170 Calciumcarboni GHEF Alle Nahrstoffe Je
260 Essigsaur GHF Alle Nahrstoffe
261 Kaliumacetz GHF Alle Nahrstoffe
262 Natriumacetz GHF Alle Nahrstoffe
263 Calciumacet: GHF Alle Nahrstoffe
270 Milchsaure GHF Alle Nahrstoffe
290 Kohlendioxic GHF Alle Nahrstoffe
296 Apfelsaur GHF Alle Nahrstoffe
300 Ascorbinsaur GHF Alle Nahrstoffe
301 Natriumascorbi GHF Alle Nahrstoffe
302 Calciumascorbi  GHF Alle Nahrstoffe
304 Fettsdureesterd GHF Alle Nahr<offe
Ascorbinsaur
306 Stark tocophell- GHF Alle Nahrstoffe
haltige Extrakt
307 Alpha-Tocopherc GHF Alle Nahrstoffe
30¢ Gammi- GHF Alle Nahrstoffe
Tocopherc
309 Delte-Tocopherc GHF Alle Nahrstoffe
322 Lecithine GHF Alle Nahrstoffe Je
32t Natriumlacta GHPF Alle Nahrstoffe
32¢ Kaliumlacta GHF Alle Nahrstoffe
327 Calciumlacte GHEF Alle Nahrstoffe
33C Citronensaur GHF Alle Nahrstoffe
331 Natriumcitrat GHF Alle Nahrstoffe
332 Kaliumcitrate GHF Alle Nahrstoffe
33¢ Calciumcitrat GHF Alle Nahrstdfe
334 Weinsaure (L+ GHF Alle Nahrstoffe
33t Natriumtartrat GHEF Alle Nahrstoffe
33¢ Kaliumtartrate GHF Alle Nahrstoffe
337 Natrium- GHF Alle Nahrstoffe

Kaliumtartra

338-452 Phosphorsdur-  4C00C mgkg bereh-  Alle Nahrstoff
Phosphate — Di-, net als BOs in der
Tri- und Polyphos-Néhrstoffzuberdung

phate
35C Natriummalat GHF Alle Nahrstoffe
351 Kaliummala GHF Alle Nahrstoffe
352 Calciummalat GHF Alle Nahrstoffe
354 Calciumtartre GHF Alle Nahrstoffe
38( Triammoniumcitrai GHF Alle Nahrstoff
39z Extrakt aus Rosa- 100C mg/kg in del Zubereitungen vo
rn Zubereitung von Beta- Beta-Carotin und
Carotin, 5 mg/kg im  Lycopin
Endprodukt berechnet
als Summe aus Carno-
sol und Carnosolsat
400-404 Alginsaure- GHF Alle Nahrstofe Je
Alginate
40€ Agar-Agar GHF Alle Nahrstoffe Je
407 Carragee GHF Alle Nahrstoffe Je
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E-Nr. des Zusatzstoffname des Bezeichnung des Zusatzstoff&hrstoff, dem der Lebs-  Verwendung
Zusatzstoffs zugeflgten Zusatzstoffes mittelzusatzstoff zugesetzt als Trager-
werden darf stoff mog-
lich?
407¢ Verarbeitete GHF Alle Nahrstoffe Je
Eucheum-Algen
41C Johannisbrotkn- GHF Alle Nahrstoffe Je
mehl
417 Guarkernmeh GHF Alle Nahrstoffe Je
41¢: Tragantl GHF Alle Nahrstoffe Je
414 Gummi arabicur GHF Alle Nahrstoffe Je
41t Xanthan GHF Alle Nahrstoffe Je
417 Tarakernmeh GHF Alle Nahrstoffe Je
41¢ Gellar GHF Alle Nahrstoffe Je
42C Sorbii GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
421 Mannit GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
422 Glycerir GHF Alle Nahrstoffe Je
432-43€ Polysorbat GHP nur in Zuberi- Zubereitunen von Je
tungen von Beta- Beta-Carotin, Lycopin
Carotin, Lutein, Lyco- sowie Vitamin A, D
pin und Vitamin E. In und E
Zubereitungen von
Vitamin A und D
Hochstmenge im
Lebensmittelender-
zeugnis . mg/kg
44C Pektine GHF Alle Nahrstoffe Je
45¢ Bete-Cyclodextrir  10C 00C mg/kg in det  Alle N&hrstoffe Je
Zubereitung und
1000 mg/kg im Le-
bensmittelenderzeugr
46C Cellulose GHF Alle Nahrstoffe Je
461 Methylcellulos:  GHF Alle Nahrstoffe Je
462 Ethylcellulost GHF Alle Néahrstoffe Je
465 Hydroxypropylcd- GHF Alle Nahrstoffe €
lulose
464 Hydroxypropy-  GHF Alle Nahrstoffe Je
methylcellulos
46E Ethylmethylcelu- GHF Alle Nahrstoffe Je
lose
46¢€ Carboxymetylcel- GHF Alle Nahrstoffe Je
lulose
Natriumcarbox-
methylcellulose
Cellulosegumn
46¢ Enzymatiscl GHF Alle Nahrstoffe Je
hydrolisierte
Carboxymethylcel-
lulose
470¢ Natrium-, Kalium- GHF Alle Nahrstoffe Je

und Calciumsalze
der Speisefettsau-
rer
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E-Nr. des Zusatzstoffname des Bezeichnung des Zusatzstoffgihrstoff, dem der Lebs-  Verwendung
Zusatzstoffs zugefiigten Zusatzstoffes mittelzusatzstoff zugesetzt als Trager-
werden darf stoff mog-
lich?

470k Magnesiumsalze GHF Alle Nahrstoffe Je
der Speisefettsau-
rer

471 Monc- und Digy- GHF
ceride von Speise-
fettsaure

472¢ Essigsaureest: GHF
von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsaur:

472k Milchsaureeste  GHF
von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsaur

472¢ Citronensureestel GHF
von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsaur

472c Weinsaureeste GHF
von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefettsaur:

472¢ Monc- und Diae- GHF
tylweinséureester
von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefetsaure

472f Gemischte Ess- GHF
und Weinséurees-
ter von Mono- und
Diglyceriden von
Speisefetsaure

47: Zuckerester voi  GHF
Speisefettsauren

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

Alle Nahrstoffe Je

In Zubereitungen vo  Je
Beta-Carotin, Lutein,
Lycopin und Vita-

min E.

2 mg/kg im Lebensnt- In Zubereitungen vo
telenderzeugni Vitamin A und D

47¢ Polyglycerineste GHF In Zubereitungen vo  Je
von Speisefettsau- Beta-Carotin, Lutein,
ren Lycopin und Vita-

min E.
2 mg/kg im Lebensnt- In Zubereitungen vo
telencerzeugnis Vitamin A und D
491-49t  Sorbiteste GHF In Zubereitungen vo  Je
Beta-Carotin, Lutein,
Lycopin und Vita-
min E.
2 mg/kg im Lebensnt- In Zubereitungen vo
telencerzeugnis Vitamin A und D

50C Natriumcarbona: GHF Alle Nahrstoffe Je
501 Kaliumcarbonat GHF Alle Nahrstoffe Je
50¢ Ammoniumcarlo- GHEF Alle Nahrstoffe Je
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E-Nr. des Zusatzstoffname des Bezeichnung des Zusatzstoff&hrstoff, dem der Lebs-  Verwendung
Zusatzstoffs zugeflgten Zusatzstoffes mittelzusatzstoff zugesetzt als Trager-
werden darf stoff mog-
lich?
504 Magnesiumcaro- GHF Alle Nahrstoffe Je
nate
507 Salzsaur GHF Alle Nahrstoffe Je
50¢ Kaliumchloric GHF Alle Nahrstoffi
50¢ Calciumchloric GHF Alle Nahrstoffe
511 Magnesiumclorid GHF Alle Nahrstoffe
513 Schwefelsaul GHF Alle Nahrstoffe
514 Natriumsulfat GHF Alle Nahrstoffe
51F Kaliumsulfate GHF Alle Nahrstoffe
51¢€ Calciumsulfa GHF Alle Nahrstofe
524 Natriumhydroxic GHF Alle Nahrstoffe
52t Kaliumhydroxic  GHF Alle Nahrstoffe
52€ Calciumhydroxic GHF Alle Nahrstoffe
527 Ammoniumhydo- GHF Alle Nahrstoffe
xid
52¢ Magnesiumhyco- GHF Alle Nahrstoffe
xid
52¢ Calciumoxic GHF Alle Nahrstoffe Je
53C Magnesiumoxi GHF Alle Nahrstoffe Je
551 Siliciumdioxid 5C00C mg/kg indel  In pulverférmiger
pulverférmigen Tro-  Trockenzubereitungen
ckenzubereitung aller Nahrstoffe
(einzeln oder in Kom-
bination
1C 00C mg/kg in det  In Zubereitungen vo
Zubereitung (nur Kaliumchlorid fur
E 551 Salzsubstitut
552 Calciumsilica 5C 00C mg/kg in det  In pulverférmiger
pulverformigen Tro-  Trockenzubereitungen
ckenzubereitung aller Nahrstoffe
(einzeln oder in Kom-
bination
1C00C mg/kg in det  In Zubereitungen vo
Zubereitung (nur Kaliumchlorid fr
E 551 Salzsubstitut
554 Natriumalumiri- ~ 1500C mg/kg in det  In fettldslichen Via-
umsilicai Zubereituni minzubereitugen
57C Speisefettsaurc  GHF Alle ausser ungeségte
Fettsduren enthaltenden
Nahrstoff
574 Gluconsaur GHF Alle Nahrstoffe
57t Gluconc-delte- GHF Alle Nahrstoffe
Lactor
57¢ Natriumglucone GHF Alle Nahrstoffe
577 Kaliumglucona  GHF Alle Nahrstoffe
57¢ Calciumglucone GHF Alle Nahrstoffe
64C Glycin und seint¢  GHF Alle Nafrstoffe
Natriumsalz
90C Dimethylpolysio- 20C mg/kg in del In Zubereitungen vo
xan Zubereitung, 0,2 mg/l Beta-Karotin und
im Lebensmittelend- Lycopin
produkt
901 Bienenwachs GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
weiss und gelb Trager-
stoff
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E-Nr. des Zusatzstoffname des Bezeichnung des Zusatzstoffgihrstoff, dem der Lebs-  Verwendung
Zusatzstoffs zugefiigten Zusatzstoffes mittelzusatzstoff zugesetzt als Trager-
werden darf stoff mog-
lich?
93¢ Argon GHF Alle Nahrstoffe
93¢ Helium GHF Alle Nahrstoffe
941 Stickstoft GHF Alle Nahrstoffe
942 Distickstoffoxic =~ GHF Alle Nahrstoffe
94¢ Sauerstof GHF Alle Nahrstoffe
94¢ Wasserstof GHF Alle Nahrstoffe
95: Isomal GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
96t Maltit GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
96¢ Lactit GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
967 Xylit GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
96¢ Erythrit GHF Alle Nahrstoffe Ja, nur al
Trager-
stoff
110 Invertas: GHF Alle Nahrstoffe
120C Polydextros GHF Alle Nahrstoffe Je
1404 Oxidierte Stark  GHF Alle Nahrstoffe Je
141( Monostéarkephs- GHF Alle Nahrstoffe Je
pha
1412 Distarkephosph.  GHF Alle Nahrstoffe Je
141: Phosphatierte GHF Alle Nahrstoffe Je
Distarkephosph
141¢ Acetyliertes GHF Alle Nahrstoffe Je
Distarkephosph
142( Acetylierte Stark GHF Alle Nahrstoffe Je
1422 Acetyliertes GHF Alle Nahrstoffe Je
Distarkeadipe
144( Hydroxypio- GHF Alle Nahrstoffe Je
pylstarke
1442 Hydroxypropyld- GHF Alle Nahrstoffe Ja
starkephosph
145(C Starkenatriumoe- GHF Alle Nahrstoffe Je
nylsuccina
1451 Acetylierte oxidie- GHF Alle Nahrstoffe Je
te Stark
1452 Starkealuminiur- 35 00C mg/kg im In Nahrungsercn- Je
octenylsuccinat Lebensmittelender-  zungsmitteln wegen der
zeugnis Verwendung in Vita-
minzubereitungen nur
zum Einkgpselr
151¢ Glycerintriaceta * Alle Nahrstoffe Ja, nur al
(Triacetin) Trager-
stoff
1520* Propylenglyco 100C mg/kg im Le- Alle Nahrstoffe Ja, nur al
(1,2-Propandiol) bensmittelenderzeugnis Trager-
(als Restehalt) stoff
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* Hochstmenge an E 1518 und E 1520 aus allen Quéalle_ebensmitteln: 3000 mg/kg (ein-
zeln oder in Kombination mit E 1505 und E 1517)i Betranken mit Ausnahme von Sahneli-
kéren betragt die zulassige Hochstmenge an E 16Q0 thg/l aus allen Quellen.

Teil B: Zusatzstoffe in essenziellen oder physiolageh niutzlichen Stoffe in Lebensmitteln
fur Sauglinge und Kleinkinder gelistet unter Ziffer 13.1 des Anhangs 3

E-Nr. des Bezeichnung des Hd&chstmenge Nahrstoff, dem de Lebensmittelkategorie
Zusatzstoffes Zusatzstoffs Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

E 301 Natriumascorb: Restgehalt insgesatUberziige vor Saugling- und
75 mgl/l Nahrstoffzulerei- Kleinkindnahrung
tungen, die mehr-
fach ungesattigte
Fettsduren enthal-
ter
E 304 (i  Ascorbylpalni- Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe ~ Saugling- und
tat in Nahrstoffzuberei- Kleinkindnahrung
tungen, sofern die
Hochstmenge in den
in Anhang 3 Ziffer
13.1 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirc

E 30¢ Stark tocope- Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe  Saugling- und
rolhaltige in Nahrstoffzuberei- Kleinkindnahrung
Extrakte tungen, sofern die
E 307 Alpha- Hochstmenge in den
Tocopherol in Anhang 3 Ziffer
E 308 Gamma- 13.1 genannten
Tocopherol Lebensmitteln nicht
E 309 Delta- Uberschritten wird
Tocopherc
E 222 Lecithine Fur die Verwndung Alle Nahrstoffe ~ Saugling- und
in Nahrstoffzuberei- Kleinkindnahrung

tungen, sofern die
Hoéchstmenge in den
in Anhang 3 Ziffer
13.1 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirc

E 33( Citronensaur  GHP Alle Nahrstoffe  Saudings- und
Kleinkindnahruni
E 331 Natriumcitrate ~ Fur die Verwndung Alle Nahrstoffe ~ Séugling- und
in Nahrstoffzuberei- Kleinkindnahrung

tungen, sofern die
Hoéchstmenge in den
in Anhang 3 Ziffer
13.1 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten und die
dort festgelegten
Verwendungsbedin-
gungen eingehalten
werden
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E-Nr. des Bezeichnung des Hoéchstmenge
Zusatzstoffes Zusatzstoffs

Nahrstoff, dem de Lebensmittelkategorie
Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

E 332

E 33¢

E 3441 (iii)

E 401

E 40z

190

Kaliumcitrate

Calciumcitrat

Tricalci-
umphosphat

Natriumalgina

Kaliumalgina

Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
in Nahrstoffzuberei-

tungen, sofern die

Hoéchstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer

13.1 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten und die

dort festgelegten
Verwendungsbedin-

gungen eingehalten

werden

Restgehalt insgesar Alle Nahrstoffe
0,1 mg/kg berechnet

als Calcium und im

Rahmen der fur die
Lebensmittelkatego-

rie festgelegten

Hochstmenge fiir

Calcium und das

Verhéltnis Calci-

um/Phosphc

100C mg/kg bereh- Alle Nahrstoffe
net als FOs aus

allen Quellen in
Lebensmittelendpro-

dukten gemass

Anhang 3 Zif-

fer 13.1.3 sollte

nicht tberschritten

werden (nur fur

E 341(iii) mit einer

Hochstgrenze fir

Aluminium)

Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
in Nahrstoffzuberei-

tungen, sofern die

Hoéchstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer

13.1.3 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten wirc

Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
in Nahrstoffzuberei-

tungen, sofern die

Hoéchstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer

13.1 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten wirc

Séaugling- und
Kleinkindnahrung

Saugling- und
Kleinkindnahrung

Getreidebeikost un
andere Beikost flr
Sauglinge und
Kleinkinder

Getreidebeikost un
andere Beikost flr
Sauglinge und
Kleinkinder

Getreidebeikost un
andere Beikost flr
Séauglinge und
Kleinkinder
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E-Nr. des
Zusatzstoffes

Bezeichnung des
Zusatzstoffs

Hochstmenge

Nahrstoff, dem de

Lebensmittelkategorie

Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

E 404

E 414

E 41°

E 421

E 44(

E 46¢

E 47]

Calciumalging

Gummi arali-
cum

Xanthair

Mannil

Pektine

Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
in Nahrstoffzuberei-

tungen, sofern die

Hoéchstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer
13.1.3 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirc
15C 00C mg/kg in
der Néhrstoffzube-
reitung und

10 mg/kg Restgehalt

im Endpoduki

Fur die Verwndung Alle Nahrstoffe
in N&hrstoffzuberei-

tungen, sofern die

Hochstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer

13.1.3 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten wirt

Alle N&hrstoffe

Getreidebeikost un
andere Beikost fir
Sauglinge und
Kleinkinder

Saugling- und
Kleinkindnahrung

Getreidebeikost un
andere Beikost fir
Sauglinge und
Kleinkinder

100C Mal hoher als  Als Tragerstoff fii Saugling- und

Vitamin B12, Vitamin B12
3 mg/kg Restgehalt

inscesamt

Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
in Nahrstoffzuberei-

tungen, sofern die
Hochstmenge in den

in Anhang 3 Ziffer

13.1 genannten

Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirt

Carboxymethl- Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe
cellulose (Natri-in Nahrstoffzuberei-

um-

tungen, sofern die

Carboxymethyl-Hochstmenge in den

cellulose,

Cellulosegum-

mi)

Monc- und

in Anhang 3 Ziffer

13.1 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten wirt

Fur die Verwndung Alle Nahrstoffe

Diglyceride von in Nahrstoffzuberei-
Speisefettsauremungen, sofern die

Hochstmenge in den
in Anhang 3 Ziffer
13.1 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten und die
dort festgelegten
Verwendungsbedin-
gungen eingehalten
werdet

Kleinkindnahrung

Folgenahrung
Getreidebeikost und
andere Beikost fir
Sauglinge und
Kleinkinder

Diatetische Lebes-
mittel fir besondere
medizinische Zwecke
fur Sauglinge und
Kleinkinder

Saugling- und
Kleinkindnahrung
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E-Nr. des

Bezeichnung des

Zusatzstoffes Zusatzstoffs

Hochstmenge Nahrstoff, dem de Lebensmittelkategorie
Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

E 472«

E 551

E 142(

E 145(

E 145:

192

Citronensu-
reester von
Mono- und
Diglyceriden
von Speisefett-
sauren

Siliciumdioxid

Fir die Verwndung Alle Nahrdoffe ~ S&uglingsanfars-

in Nahrstoffzuberei- nahrung und Folge-
tungen, sofern die nahrung fir gesunde
Hoéchstmenge in den Sauglinge und

in Anhang 3 Ziffer Kleinkinder

13.1 genannten

Lebensmitteln nicht

Uberschritten wirc

1C 00C mg/kg in Trockene Nér-  Séugling- und

Nahrstoffzuberi- stoffzubereitungerKleinkindnahrung
tungen in Pulverform
Acetylierte Fur die Verwendung Alle Nahrstoffe ~ Getreidebeikost un
Stéarke in Nahrstoffzuberei- andere Beikost fur
tungen, sofern die Sauglinge und
Hochstmenge in den Kleinkinder
in Anhang 3 Ziffer
13.1.3 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirt
Starkenatu- Restgehal Vitaminzuberi-  S&ugling- und
moctenylsucci- 100 mg/kg tungen Kleinkindnahrung
nai
Restgehal Zubereitungen vo
1000 mg/kg mehrfach ungesat-
tigten Fettsaure
Acetylierte Fir die Verwndung Alle Nahrstoffe ~ Getreidebeikost un
oxidierte Starkein Nahrstoffzuberei- andere Beikost fiir
tungen, sofern die Sauglinge und
Hochstmenge in den Kleinkinder

in Anhang 3 Ziffer
13.1.3 genannten
Lebensmitteln nicht
Uberschritten wirc
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Anhang 6
(Art. 4 Abs. 2 Bst. a)

Listen der Lebensmittel, in welchen eine Ubertragug eines
Zusatzstoffes nicht zulassig sind

1. Lebensmittel, in welchen Ubertragene Zusatzstafnicht zugelassen
werden dirfen

Unbehandelte Lebensmit

Honig )

Nicht emulgierte Ole und Fette tierischen odermflEehen Ursprung

Butter

Nicht aromatisierte pasteurisierte und (auch dwttrahocherhitzung) steisierte Milch
und nicht aromatisierte, pasteurisierte Sahne oliem Fettgehalt (ausgenommen fettre-
duzierte Sahni

Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte,ht warmebehandelt nach der Fen-
tatior

Nicht aromatisierte Buttermilch (ausgenommen ssigitte Buttermilck

Naturliches Mineralwasser und Quellwasser, sowgdigees in Flaschen abgefllte oc
anderweitig abgepackte Was

9 Kaffee (ausgenomm aromatisierter Instantkaffee) und Kal-Extrakte

1C Nicht aromatisierter Ble-Tee

11 Zuckerarter

12 Trockene Teigwaren, ausgenommen glutenfreie Tergywand/oder Teigwaren, die 1
eine eiweissarme Ernéhrung bestimmt ¢

ORRWNE

o~N O

2. Lebensmittel, in welchen tbertragene Farbstoffaicht zugelassen
werden dirfen

Unbehandelte Lebensmitl

Jegliches in Flaschen abgefiillte oder anderwelitggepackte Wass

Vollmilch sowie teilentrahmte und entrahmte Milgtasteurisiert oder sterilisiert n-

schliesslich Sterilisation durch Ultrahocherhitzungxfiiaromatisier

Schokoladenmilc

Fermentierte Milch (nicht aromatisie

Haltbar gemachte Milchsorten (nicht aratisiert)

Buttermilch (nicht aromatisiel

Sahne und Sahnepulver (nichtmatisiert

Ole und Fette tierischen und pflanzlichen Urspr

Gereifter und ungereifter Kase (nicht aromatis

Butter aus Sche und Ziegenmilc

Eier und Eiprodukt

Mehl und andere Miiller- und Starkeproduk

Brot und ahnlichéProdukt

15 Teigwaren und Gnocc

1€ Zucker, einschliesslich sdmtlicher Mc¢- und Disaccharic

17 Tomatenmark und Tomatenkonser

18 Sossen auf Tomatenbe

18 Fruchtsaft und Fruchtnektar sowie Gelesaft und Gemuisenek

2C Obst, Gemuse (einschlislich Kartoffeln) und Pilze, in Dos- oder Glaskonsven odel
getrocknet; Obst, Gemise (einschliesslich Kartojfahd Pilze, verbeite

21 Konfitlre extra, Gelee extra und Maronenkrcréeme de pruneal

22 Fisch, Weichtiere und Krebstiere, Fleisclefliigel und Wild sowie deren Zubereitung
ausgenommen zubereitete Mahlzeiten, die dieseetu@tthlter

23 Kakaoprodukte und Schokoladenbestandteile in Sdadkprodukte

24 Rostkaffee, Tee, Kraut und Frichtetee, Zichorie; Ausziige aus Tee, Kr- und

RPRPROO~NOOTN™ WN -
N = O

B
DN

193



Zusatzstoffverordnung AS 2012

28
26
27

28
28
3C

31
32

Frichtetee und Zichorie; Tee, Krat- und Frichtetee und Getreideauiszubereitungel
sowie Mischungen und Inst-Mischungen dieser Produl

Salz, Salzsubstitute, Gewlrze und Gewurzmischt

Wein und weinhaltige Produl

Rum, Whisk' oder Whiske, Getreidespirituose, BranntweiBrandy oder Weinbrang
Tresterbrand oder Trester, Brand aus Obsttrestenntienbrand odeRaisin Brandy
Obstbrand, Brand aus Apfelwein und Brand aus Binusem, Honigbrand Hefebrand
oder Brand aus Trublopinamburoder Brand aus Jerusalem-Artischocke, Obstbrande
(Obstsorte vorangestellt), gewonnen durch Mazeratimd Destillation, und.ondon Gin
sowie Sambuc, Maraschin¢, Marrasquinc oderMaraskinc und Mistra

Sangrie, Clareg undZurra

Weinessi

Saugling- und Kleinkindnahrung, auch Lebensmittel fir besoadeedizinische Zweck
fur Sauglinge und Kleinkind

Honig

Malz- und Malzprodukt
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Anhang 7
(Art. 9)

Liste der Lebensmittel, in welchen Aromen nicht zudssig sind

'_‘

Lebensmitte!

Bemerkung

© 00 ~N ool W N R Z

PR P
N - o

B
A~ w

15

Unbehandelte Lebensmitl

Jegliches in Flaschen abgefillte oder anderw
abgepackte Was:

Milch

konzentrierte Milchalle Fettgehaltsstufen), Mh-

pulver (alle Fettgehaltsstufe

gereifter und ungereifter Kase, Molkenk
Rahm, Butte

Sauermilch, gesduerte Milch, Buttermilch, lke,
Milchserun

Fleisclt

Gelatine, Kollage

Uberziige von Fleischzubereitungen
erzeugnissen, essbare Wursth
Zubereitungen zum Panieren von Lesmitteln

unverarbeitete Fische, Kre- und Weichiere (auck

gefroren und tiefgefrore
Eiprodukte

Honig, Gelée royale, Blitenpoll
Milchkonfitlre

Mehl und andere Miiller- und Starkerodukte

Instantgetreide (Schnellkogetreide), Polenta, R¢

Normalbrot, Spezialbr:

Teige

Teigwarel

Tofu, Tempeh, Produkte aus Pflanzeneiner
Obst, Gemuse und Speisepilze (roh, mehr

ausgenommen Produkte mit ala-
tisierenden Zutate

Vanilleextrakt unc-aroma sinc
zulassi

weniger kuchenfertig zubereitet, in Essig, in Lake

oder in Ol, getrcknet

Hefe und Nahrhe

Zuckerarten, Erzeugnisse aus Zucker:

Honig

Kakao, Schokolade und andere Kakaoerzeuc

Gewirz, Gewlrzzubereitunc

Produkte zur Herstellung von Kakaogetrar
Fruchtsaft, verdiinnter Fruchtsaft, Fruchtnel
Fruchtnektarkonzentr

Grenadinesirup, Fruchtsir

Gemusesa

Obstwein, Bier, Wein und Schaumwein (alkl-
frei)

Wermut, Aperitif und Bitter, alkoholfr

Bier

Wein, Schaur- und Perlwein, Likdrwein, Sause¢
Traubensaft/ Traubenmost im Garstadium

ausgeommen in Tablettenfor

Aromen sind zulassig, ausser o-
koladeé- und Milcharome

nattiliche Aromastffe und-extrakte
sind zulassi

naturliche Aromasiffe und-extrake
sind zul&ssig

Aromen sind zulassig, ausser r-
aromg

ausgenommen Produkte, beil-
chen auf die Aromatisierung in der
Sachbezeichnung hingewiesen v
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Nr. Lebensmittel Bemerkung

36 Spirituose! Aromen nur flr Obstspirituose
Wodka, Spirituosen mit Wachhol-
der, Gin (die organoleptischen
Merkmale des Wachholders missen
wahrnehmbar bleiben), Likore,
Aperitif, Bitter, Kimmel (Kimmel-
geschmack muss dabei vorherr-
schend sein) zulas:

37 Mikroalger

38 Sauglingsanfane und Folgenahrung, Getreidd- naturliche fromastdfe und-extrakte
kost und andere Beikost fur Sauglinge und Kleinsind zuléssig
kindet

39 Diatetische Lebensmittel fir besondere mei-
sche Zwecke fur Sauglinge und Kleinkin
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