Ordinanza sugli additivi RU 2013

Ordinanza del DFI
sugli additivi ammessi nelle derrate alimentari
(Ordinanza sugli additivi, OAdd)

del ...

Il Dipartimento federale dell'interno (DFI)

visti gli articoli 15 dell’ordinanza del 23 novengb20053
sulle derrate alimentari e gli oggetti d'uso (ODgerr

ordina:

Art. 1 Principi
! Quali additivi possono essere utilizzati esclusieate:
a. le sostanze di cui all'allegato 1;

b. gli aromi di cui all’articolo 2 capoverso 1 texia | numero 2 ODerr e
all'allegato 3 numero 27 dell'ordinanza del DFI @8 novembre 20@5ul-
la caratterizzazione e la pubblicita delle dereditmentari.

2 Nell'allegato 2 sono elencati i gruppi di additai quali si applicano condizioni
comuni d'utilizzazione.

3 L'allegato 3 (lista d'applicazione) disciplina itanissibilita degli additivi e dei
gruppi di additivi nelle singole derrate alimentari

4 L'utilizzazione di un additivo secondo la buonagsi di fabbricazione (BPF) &
rispettata qualora:

a. la dose utilizzata non supera la dose necagseriottenere I'effetto voluto;
e

b. l'utilizzazione dell'additivo non induce il cenmatore in errore.
5 Non sono considerati additivi:

a. icoadiuvanti tecnologici, a condizione che si@mo utilizzati come additivi
alimentari;

b. le sostanze utilizzate per la protezione daibate e dei prodotti vegetali, a
condizione che non siano utilizzate come addifimantari;

c. le sostanze aggiunte alle derrate alimentdinianutrizionali, a condizione
che non siano utilizzate come additivi alimentari;

1 RS817.02
2 RS817.022.21
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d.

m.

n.

Art. 2

le sostanze per il trattamento dell’'acqualpitdaa condizione che non siano
utilizzate come additivi alimentari;

i monosaccaridi, i disaccaridi e gli oligosaianonché le derrate alimenta-
ri contenenti tali sostanze utilizzate per le Iproprieta dolcificanti;

le derrate alimentari, essiccate o concen{@mpresi gli aromi), incorpora-
te durante la fabbricazione di derrate alimentarngoste per le loro pro-
prieta aromatiche, di sapidita o fisiologico-nutirli associate a un effetto
colorante secondario;

le sostanze utilizzate nei materiali di copertol rivestimento che non fanno
parte delle derrate alimentari e non sono destiaadesere consumate con
quest’ultime;

i prodotti contenenti pectina ottenuti da resielssiccati di mele spremute o
dalla scorza essiccata di agrumi oppure da unaetaists tali sostanze me-
diante trattamento con acido diluito e successimatmalizzazione parziale
con sali di sodio o potassio («pectina liquida»);

le basi per la fabbricazione di gomma da mastic

la destrina bianca o gialla, 'amido torrefatialestrinizzato, I'amido modi-
ficato con trattamento acido o alcalino, 'amiddesizato, I'amido modifica-
to fisicamente e I'amido trattato mediante enzimilalitici;

il plasma sanguigno, la gelatina alimentarepreteine idrolizzate e i loro
sali, le proteine del latte e il glutine;

gli aminoacidi e i loro sali (tranne I'acidoughmmico, la glicina, la cisteina
e la cistina nonché i loro sali) non aventi la fione di additivo;

i caseinati e la caseina;
I'inulina.

Specificazione e criteri di purezza

Gli additivi devono soddisfare i criteri di purezgpecifici stabiliti nel regolamento
UE menzionato nell'allegato 4.

Art. 3

Additivi ammessi provvisoriamente

1'Ufficio federale della sanita pubblica (UFSP)rithiesta motivata puo:

a.

ammettere altri additivi in singole derrate &ntari e stabilirne la quantita
massima per singole derrate alimentari;

ammettere un additivo in considerazione de#igdto 4, se i processi per la
sua produzione o le materie prime utilizzate sdaab modificati in modo ri-
levante oppure se la grandezza delle particeltata modificata.

2| ’'UFSP limita la durata dell'autorizzazione.

3L'autorizzazione viene concessa se:

a.

la dose proposta non presenta pericoli pedlgesa
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b. si pud dimostrare una sufficiente necessitadlegica e I'obiettivo previsto
non puo essere conseguito con altri metodi pratiadd punto di vista eco-
nomico e tecnico;

c. il consumatore non € indotto in errore dallieiazione degli additivi;
d. [ladditivo presenta vantaggi per il consumatore
e. sono forniti documenti analitici.

4Un’autorizzazione non € necessaria per gli addihe non sono aromi ai sensi
dell'articolo 2 capoverso 1 lettera | numero 2 ODeiche possono essere immessi
sul mercato legalmente nella quantita utilizza¢gosdo le prescrizioni dell’'Unione
europea determinanti per I'immissione in commeréoima dell'immissione sul
mercato, un tale additivo deve essere notificattJSP con I'indicazione delle
pertinenti prescrizioni dell’'Unione europea.

SL'UFSP pubblica periodicamente sul Foglio ufficiaeizzero di commercio e in
Internet:

a. gli additivi autorizzati ai sensi del capovetso
b. gli additivi notificati ai sensi del capoverép
c. le derrate alimentari in cui sono impiegatiitiddai sensi delle lettere a o b.

Art. 4 Additivi trasferiti

1Gli additivi trasferiti sono additivi provenientiadli ingredienti di una derrata
alimentare composta.

2|l trasferimento € ammesso (principio del «carrgmy se I'additivo:

a. € ammesso nellingrediente impiegato, a coodiiche la derrata alimenta-
re composta non sia elencata nell’allegato 6 nurhe@;

b. & ammesso negli additivi, negli enzimi o negbmi aggiunti ed e stato tra-
sferito da questi ultimi nella derrata alimentaesondizione che non abbia
alcuna funzione tecnologica nella derrata alimentiaita;

c. € impiegato in una derrata alimentare destinatssere utilizzata soltanto
nella preparazione di una derrata alimentare cotapascondizione che la
sua utilizzazione nella derrata alimentare compegtsammessa dalla pre-
sente ordinanza.

3Negli alimenti per lattanti e negli alimenti di geguimento, nonché negli alimenti
per lo svezzamento a base di cereali e nelle gdtppe di complemento per lattanti e
bambini in tenera eta, come pure negli alimentiedie@ destinati a fini medici
speciali per lattanti e bambini in tenera eta nomosammessi additivi trasferiti. Le
eccezioni sono disciplinate nell’allegato 5 numgnarte B.

Art. 5 Preparati di additivi, di aromi e di enzimi

! Soltanto gli additivi alimentari figuranti nelllalgato 5 possono venire utilizzati
negli additivi alimentari, negli enzimi alimentainegli aromi alimentari, alle con-
dizioni ivi contenute.
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2 Gli edulcoranti da tavola sono preparati di edidoti ammessi che:

a. possono contenere altri additivi alimentarioselo I'allegato 3 numero 11.4
e ingredienti alimentari; e

b. sono destinati a essere venduti al consumatasestituzione delle sorte di
zuccheri secondo I'articolo 2 dell’ordinanza dellRi€l 23 novembre 20685
sulle sorte di zuccheri, le derrate alimentari delcprodotti di cacao.

% | preparati di agenti lievitanti (lievito) possonontenere farina e amido in polvere
come sostanze di supporto. La dose di lievito pdigdi farina deve sviluppare
almeno 1500 cidi acido carbonico attivo e non pud contenere ag8denza di

idrogenocarbonato di sodio superiore a 3 g. 100 ¢jedlito devono sviluppare
almeno 4500 cindi acido carbonico attivo.

Art. 6 Additivi in sostanze essenziali o fisiologicaneentili

Soltanto gli additivi figuranti nell'allegato 5 nwero 5 possono essere utilizzati nei
preparati di sostanze essenziali o fisiologicamatitie

Art. 7 Condizioni particolari per gli edulcoranti

Per [lutilizzazione di un additivo come edulcorantgiene concessa
un’autorizzazione soltanto se tale additivo:

a. serve a sostituire gli zuccheri nella produegidnderrate alimentari a ridotto
contenuto calorico, di derrate alimentari non ageite o di derrate alimenta-
ri senza zuccheri aggiunti;

b. serve a sostituire gli zuccheri qualora ciosesria di prolungare la conser-
vabilita della derrata alimentare; oppure

c. serve a produrre derrate alimentari destinat€aimentazione particolare.

Art. 8 Condizioni particolari per i coloranti

Per l'utilizzazione di un additivo come colorantene rilasciata un’autorizzazione
soltanto se tale additivo:

a. restituisce I'apparenza originaria di derrdimentari il cui colore € stato
alterato dalla trasformazione, dalla conservaziatad,imballaggio e dalla
distribuzione, e il cui aspetto puo di conseguersdtare inaccettabile;

b. accresce I'attrattiva visiva delle derrate alitagi; oppure
c. colora derrate alimentari di per sé incolori.

Art. 9 Condizioni particolari per le sostanze aromatiche

L'utilizzazione di aromi non & ammessa nelle derralimentari elencate
nell’allegato 7.

3  RS817.022.101
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Art. 10 Obbligo d’'informazione
| fabbricanti o gli utilizzatori di additivi hannkobbligo di:

a. trasmettere allUFSP qualsiasi nuova informaegiecientifica o tecnica che
possa incidere sulla valutazione della sicurezamdidditivo; e

b. informare 'UFSP, su sua richiesta, in meriftutlizzazione di tale additi-
Vo.

Art. 11 Adattamento degli allegati

L'UFSP adegua regolarmente gli allegati della pneseordinanza allo stato della
scienza e della tecnica nonché al diritto dei pipadrtanti partner commerciali della
SvizzeralArt. 6 ZuV]

Art. 12 Diritto previgente: abrogazione
L'ordinanza del 22 giugno 20838ugli additivi € abrogata.

Art. 13 Disposizioni transitorie

! Le derrate alimentari possono essere fabbricatgoiitate e caratterizzate confor-
memente al diritto anteriore fino al ... (2 anni ddfmtrata in vigore). Possono
essere consegnate al consumatore fino a esaurimelitoscorte conformemente al
diritto anteriore.

2 Le derrate alimentari che contengono giallo chireo{E 104), giallo arancio S (E

110) e rosso cocciniglia A (Ponceau 4R) (E 124ypns essere fabbricate, importa-
te e caratterizzate conformemente al diritto aaterfino al 1° giugno 2013. Posso-
no essere vendute al consumatore fino a esaurindefitoscorte conformemente al
diritto anteriore.

% Gli additivi autorizzati a titolo provvisorio comfmemente al diritto anteriore
possono essere fabbricati, importati, carattefizabnsegnati al consumatore fino
alla scadenza dell'autorizzazione.

Art. 14 Entrata in vigore
La presente ordinanza entra in vigore il ... .

Dipartimento federale d¢interno

Alain Berse

4 RU20072977, RU20081291 RU 20082047
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Lista degli additivi ammessi

Allegato 1
(art. 1 cpv. 1 lett. a)

N°E  Additivo Osservazioni

a. Coloranti

10C  Curcumini sono pure ammessi i pigmenti di allumii
preparati con questi colora

101 Riboflavine

10z Tartrazini sono pure ammessi i pigmenti di allumii
preparati con questi colora

104  Giallo di chinoliné sono pure ammessi igmenti di alluminic
preparati con questi colora

11C  Giallo tramonto FC giallo arancio S; sono pure ammessigmenti di
alluminio preparati con questi colore

12C  Cocciniglie acido carrinico, vari tipi di carminio; sono pu
ammessi i pigmenti di alluminio preparati con
questi coloran

122z  Azorubing carmoisina; sono pure ammessi i pigmen
alluminio preparati con questi colore

12 Amarantc sono pure ammessi i pigmenti di allumil
preparati con questi coloranti; non deve essere
consegnatdirettamente al consumat

124 Ponceau 4 rosso cocciniglia A; sono pure ammessig-
menti di alluminio preparati con questi color.

127  Eritrosine sono pure ammessi i pigmenti di allumil
preparati con questi coloranti; non deve essere
consegnatoirettamente al consumat

12¢  Rosso allura Al sono pure ammessi i pigmenti di allumil
preparati con questi colora

131 Blu patentato' sono pure ammessi i pigmenti di allumii
preparati con questi colora

13z  Indigotine carminio d'indaco; soncure ammessi i pigmer
di alluminio preparati con questi colore

13%  Blu brillante FCI sono pure ammessi i pigmenti di allumil
preparati con questi colora

14C  Clorofille e clorofilline

141 Complessi delle clorofille e del  sono pure ammessi i pigmenti di allumi

clorofilline con rane preparati con questi colora

14z  Verde ¢ sono pure ammessi i pigmenti di allumii
preparati con questi colora

150¢ Caramello semplic

150t Caramello solfit-caustic

150¢ Caramello ammoniace

150c Caramello solfit-ammoniacal

151  Nero brillante B! nero PN; sono pure ammessi i pigmen
alluminio preparati con questi colore

15  Carbone vegets

158 Bruno H1 sono pure ammessi i pigmenti di allumii
preparati con questi colora

160¢ Caioten

160k  Annattc bissina, nortssina; non deve essere consegt
direttamente al consumat

160¢ Estratto di papric capsantina, capsorub

160c Licopen

160¢ Bete-apc-8-carotenale (C3I
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N°E  Additivo Osservazioni

161t Luteine

16z Rosso di barbabietc betanini

16 Antocian sono pure ammessi i pigmenti di allumi

preparati con questi colora
17C Carbonato di calc
171 Biossido di titani
17z  Ossidi tidrossidi di ferrc

17z Alluminio non deve essere consegnato direttamer
consumatot

174  Argentc

17t Oro

18C  Litolrubino BK sono pure ammessi i pigmenti di allumil

preparati con questi coloranti; non deve essere
consegnato direttamente al consums

b. Edulcoranti

42C  Sorbitoli anche per scopi diversi dall'edulcorazi
421  Mannitolo arche per scopi diversi dall'edulcorazi
95C  Acesulfame t anche per scopi diversi dall'edulcorazi
951 Aspartam anche per scopi diversi dall'edulcorazi
95z Ciclammat

95%  Isomaltc anche per scopi diversi dall'edulcorazi

954  Saccarin
955 Sucralosic

957  Taumatini anche per scopi diversi dall'edulcorazi
95¢  Neoesperidina D anche per scopi diversi dall'edulcorazi
96C Glicosidi steviolic

961 Neotam

96z Sale di aspartar-acesulfam

965  Maltitoli

96€ Lactitolc anche per sci diversi dall'edulcorazior
967 Xilitolo anche per scopi diversi dall'edulcorazi
96¢  Eritritolo anche per scopi diversi dall'edulcorazi

c. Additivi alimentari diversi dai coloranti e dagli edulcoranti

17C  Carbonato di calc unicamente fr scopi diversi dalla colorazio

20C  Acido sorbict

20z  Sorbato di potass

20:  Sorbato di calci

21C  Acido benzoic5 L'acido benzoico puo essere presente in al
prodotti fermentati ottenuti con processo di
fermentazione secondo una buona prassi di
fabbricazione

211 Benzoato di sodio: "

21z Benzoato di potassio "

21%  Benzoato di calcioz "

214  p-ldrossibenzoato d'et Etilparaben
21t Etil-p-idrossibenzoato di soc PHB-Ethyl (sale di sodic
21¢  p-ldrossibenzoato di met Metilparaben

21¢  Metil-p-idrossibenzoato di soc PHB-Methyl (sale di sodic
22C  Anidride solforos

221  Solfito di sodic

22z  Bisolfito di sodic

5 L'acido benzoico pud essere presente in alcunigttidfermentati ottenuti con processo di
fermentazione secondo una buona prassi di fablioivaz
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N°E  Additivo Osservazioni

22:  Metabisolfito di sodi

224  Metabisolfito di potass

22€  Soffito di calcic

227 Bisolfito di calcic

22¢  Bisolfito di potassi

234 Nisine

23t Natamicin:

23¢  Esametilentetramir

24z  Dimetilcarbonat

24¢  Nitrito di potassi puo essere utilizzato soltanto sotto forma di
nitritato (= miscela omogenea di sale commesti-
bile e di nitrito di potassio i sodio;

25C  Nitrito di sodic puo essere utilizzato soltanto sotto forma di
nitritato (= miscela omogenea di sale commesti-
bile e di nitrito di potassio o di sod

251 Nitrato di sodi

252  Nitrato di potassi

26C Acido acetic

261 Acetato di jotassit

262z  Acetati di sodi

262 Acetato di calci

27C  Acido latticc

28(C  Acido propionict

281 Propionato di sod

282z  Propionato di calci

28:  Propionato di potass

284  Acido boricc

28t Tetraborato di sod borace

29C  Anidride carbonic

29€ Acido malicc

297  Acido fumarice

30C Acido ascorbic

301 Ascorbato di sodi

30z Ascorbato di calci

304 Esteri dell'acido ascaico con acid

grassi

30€ Estratto ricco di tocofiolo

307 Alfatocoferolc

30&€  Gammatocoferol

30¢ Deltalocoferolc

31C  Gallato di propil

311 Gallato d'ottil¢

31z Gallato di dodecil

31t Acido eritorbicc Acido isoascorbic

31€ Eritorbato di sodi

31¢  Butilidrochinone terziari TBHQ

32C  Butilidrossianisol BHA

321 Butilidrossitoluen BHT

32z  Lecitine

32t Lattato di sodi

32¢ Lattato di potass

327 Lattato di calci

33C  Acido citricc

331 Citrati di sodic

332z  Citrati di potassic

33%  Citrati di calcic

334  Acido tartarico [L(+-]
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N°E  Additivo Osservazioni
33t  Tartrati di sodi
33€ Tartrati di potassi
337 Tartrato di sodio e di potas
33t Acido fosforicc
33¢  Fosfati di sodi
34C Fosfati di potass
341 Fosfati di calcic
34Z Fosfati di magnes
35C Malati di sodio
351 Malato di potassi
35z Malati di calcio
35%  Acido metatartaric
354  Tartrato di calci
355 Acido adipicc
35€ Adipato di sodi
357 Adipato di potassi
36%  Acido succinici
38C Citrato triammonic
38t Etilendiamminatetracato di calcio EDTA di calcio disodic
disodico
39Z  Estratti di rosmarin
40C  Acido alginicc
401  Alginato di sodi
40z  Alginato di potassi
40%  Alginato d'ammoni
404  Alginato di calcic
40t Alginato di propa-1,2-diolo
40€ Agar-aga
407z Alghe eucheuma trasrmate possono essere standardizzati con zucchero :
viene specificato espressamente accanto al
numero e alla designazio
407  Carragenin possono essere standardizzati con zucchero :
viene specificato espressamente accanto al
numero e alla designazio
41C  Farina di semi di carrul
41z Gomma di gue
412  Gomma adragar
414  Gomma arabic gomma d'acac
415  Gomma di xanthe
41€ Gomma di karay
417 Gomma di tar
41¢  Gomma di gellan
42z  Glicerolc
425 Konjac
42€¢  Emicellulosa di soi
427 Gomma cass
431 Stearato di poliossieene(40
432  Monolaurato di poliossietilensci- polisortato 2(
tanc
43%  Monooleato di poliossietilensci-  polisortato 8C
tano
434 lI;/_Ionopalmitato di poliossietilenr- polisorkato 4C
itanc
435 Monostearato di poliossietilensi- polisortato 6(
tano
43€  Tristearato ¢ poliossietilensorba- polisortato 6¢

nc
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N°E  Additivo Osservazioni
44C  Pectin possono essere standardizzati con zucchero :
viene specificato espressamente accanto al
numero e alla desighazio
44z  Fosfatidi d'ammoni
444  Acetato isobutirrico di saccaro
44t Esteri dela glicerina della resina d
legnc
45C  Difosfati
451  Trifosfati
452z  Polifosfat
45¢  Bete-ciclodestrini
46C  Cellulos:
461  Metilcellulose
46z  Etilcellulose
46%  Idross-propil-cellulose
464  Idross-propil-metilcellulosi
46t Etilmetilcellulose
46€  Carbossimetilcellulos carbossimetilcellulosa di sodio, gomme
cellulose
46€  Carbossimetilcellulosa sodi gomma di cellulosa reticole
reticolat:
46¢  Carbossimetilcellulosa idrolizza gomma di cellulosa idrolizzata enziticament
enzimaticamen
470¢ Sali di sodio, di potassio e di calc
degli acidi gras:
470t Sali di magnesio degli acidi gra
471  Monc- e digliceridi degli acid
grass
472¢ Esteri acetici di mor- e digliceridi
degli acidi gras:
472t Esteri lattici di mon- e digliceridi
degli acidi gras:
472¢ Esteri citrici di mon- e digliceridi
degli acidi gras:
472c Esteri tartarici di mor- e diglicei-
di degli acidi gras
472¢ Esteri mon- e diacelltartarici di
mono- e digliceridi degli acidi
grass
472f Esleri misti acetic-tartarici di
mono- e digliceridi degli acidi
grass
47%  Esteri di saccarosio degli ac
grass
474  Sucroglicerid
47t Esteri poligliceridi degli acidi gras
47€  Poliricinoleato di policicerolc
477  Esteri dell'l,2 propanolo degli
acidi gras¢
479t Prodotto di reazione dell'olio di sc
ossidato termicamente con mono- e
digliceridi degli acidi gras
481  Stearoi-2-lattilato di sodit
482z  Stearoi-2-lattilato di calcic
48:  Tartrato di steari
491 Monostearato di soitanc
49z  Tristearato di sorbitat

10
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N°E  Additivo Osservazioni
49Z  Monolaurato di sorbitar
494  Monooleato di sorbitar

49t Monopalmitato di solitanc
50C  Carbonati di sodi

501 Carbonati di potass

50z Carbonati di ammon

504 Carbonati di magnes

507  Acido cloridricc

50¢€ Cloruro di potass

50¢  Cloruro di calcit

511  Cloruro di magnes

51z  Cloruro stannos

512  Acido solforicc

514  Solfati di sodic

518 Solfati di potassit

51€ Solfato di calci

517  Solfato di ammoni

52C Solfato d'allumini

521  Solfato di alluminio e sod
52z  Solfato di alluminio e potass
52z  Solfato di alluminio e ammon
524 Idrossido di sodi

52t Idrossido di potass

52€ Idrossido di calci

527 Idrossido d'ammon

52¢ Idrossido di magnes

52¢  Ossido dicalcic

53C  Ossido di magnes

53t Ferrocianuro di sod

53€ Ferrocianuro di potass

53¢  Ferrocianuro di calc

541 Fosfato acido di sodio e allumi
551 Biossido di silicic

55z  Silicato di calcit

553¢ Silicato di magnesi

553t Talcc

554  Silicato di sodio e euminio
555 Silicato di potassio e allumir
57C  Acidi grass

574  Acido gluconict

575 Gluconodeltalattor

57€  Gluconato di sod

577 Gluconato di potass

57¢  Gluconato di calci

57¢  Gluconato ferros

58t  Lattatc ferrosc

58€  4-Esilresorcinol

62C  Acido glutammici

621 Glutammato monosodi
62z Glutammato monopassicc
62: Diglutammato di calci

624  Glutammato moncmmonicc
625 Diglutammato di macesic
62€  Acido guanilicc

627 Guanilato disodic

628 Guanilato dipotassic

62¢  Guanilato di calci

11
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Additivo

Osservazioni

63(

12

Acido inosinicc

Inosinato disodic
Inosinato dipotassit
Inosinato di calci
5"-ribonucleotidi di calci
5'-ribonucleotidi di sodi
Glicina e suo sale dodio
Acetato di zinc
Dimetilpolisilossan

Cera d'api, bianca e gie
Cera di candelill

Cera di carnaut
Gommalacc

Cera nicrocristalline
Poli-1-decene idrogene
Esteri dell'acido montica
Cera polietilenica ossata
L-cisteine

Carbammid

Argon

Elio

Azoto

Protossido di azo

Butanc

Isobutan

Propan

Ossigen

Idrogenc

Estratto di quillai.

Invertas

Lisozime

Polidestrosi
Polivinilpirrolidone
Polivinilpolipirrolidone
Alcole polivinilico

Pullular

Copolimero di metaciato basict
Amido ossidat

Fosfato di monoamic
Fosfato di diamid

Fosfato di diamido fostatc
Fosfato di diamido acilatc
Amido acetilati

Adipato di diamido acilatc
Amido idrossipropilat
Fosfato didiamido idrssipropilatc
Ottenilsuccinato di amido e so
Amido acetilato ossida
Ottenilsuccinato di amido e allui-
nio

Citrato di trietile

Diacetato di gliceril
Triacetato di gliceril

Alcol benzilicc
1,2-Propandioli
Polietilenglicole

PVA

diacetin:
triacetin:

prorilenglicole



Ordinanza sugli additivi

Allegato 2
(art. 1 cpv. 2)

Gruppi di additivi

Gruppo |: Additiviammessi secondo la buona prasdili fabbricazione (BPF) oppure con
una limitazione della quantita

N°E  Additivo Livello massimo Osservazioni
17C  Carbonato di calc BPF
26C Acido acetict BPF
261 Acetato di potass BPF
262  Acetati di sodi BPF
262  Acetato di calci BPF
27C  Acido latticc BPF
29C  Anidride carbonic BPF
29€ Acido malicc BPF
300 Acido ascorbic BPF
301 Ascorbato di sodi BPF
30z Ascorbato di calci BPF
304 Esteri dell'acido ascaico con acid BPF
grass

30€ Estratto ricco di tocofiolo BPF
307 Alfatocoferolc BPF
30¢  Gammatocoferol BPF
30¢ Deltatocoferols BPF
322  Lecitine BPF
32t Lattato di sodi BPF
32€ Lattato di potass BPF
327 Lattato di calci BPF
33C Acido citricc BPF
331  Citrati di sodic BPF
33Z Citrati di potassic BPF
33z Citrati di calcic BPF
334  Acido tartarico [L(+-] BPF
33t Tartati di sodic BPF
33€ Tartrati di potassi BPF
337 Tartrato di sodio e di potas BPF
35C Malati di sodio BPF
351 Malato di potassi BPF
35z  Malati di calcio BPF
354  Tartrato di calci BPF
38C Citrato triammonic BPF
40C  Acido alginicc BPF non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

401  Alginato di sodi BPF non puo essere utilizzato
prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

40z  Alginato di potassi BPF non puo essere utilizzato
prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups
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RU 2013

N° E

Additivo

Livello massimo Osservazioni

40z

404

40¢

407

407¢

41C

41z

41z

414

41t

14

Alginato d'ammoni

Alginato di calcic

Agal-aga

Carragenin

Alghe eucheuma trasrmate

Farina di semi di carru

Gomma di guz

Gomma adragan

Gomma arabica (gomma d'aca

Gomma di xanthe

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

BPF

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups;

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups); non pud essere utilizzato
per la fabbricazione di derrate
alimentari essiccate artificialmente
e destinate a rigonfiarsi al momen-
to del consumi

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups); non puo essere utilizzato
per la fabbricazione di derrate
alimentari essiccate artificialmente
e destinate a rigonfiarsi al momen-
to del consumi

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non pucessere utilizzato i

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups

non puo essere utilizzato

prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups); non pud essere utilizzato
per la fabbricazione di derrate
alimentari essiccate artificialmente
e destinate a rigonfiarsi al momen-
to del consumi



Ordinanza sugli additivi

N°E  Additivo Livello massimo Osservazioni
417 Gomma di tar BPF non puo essere utilizzato
prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
Cups); non puo essere utilizzato
per la fabbricazione di derrate
alimentari essiccate artificialmente
e destinate a rigonfiarsi al momen-
to del consum:
41¢  Gomma di gellan BPF non puo essere utilizzato
prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups
42z  Glicerolc BPF
425 Konjac 10 g/k¢ fatta eccezione per I'allegato
i) gomma di konjak non puo essere utilizzato in
i) glucomannano di konjak prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose né in prodotti dolciari a
base di sostanze gelatinose in
coppette (mini jelly cups
44C  Pectini BPF non puo essere utilizzato
prodotti dolciari a base di sostanze
gelatinose in coppette (mini jelly
cups
46C  Cellulose BPF
461  Metilcellulose BPF
46z  Etilcellulose BPF
46Z  Idross-proril-cellulosé BPF
464  Idross-propil-metilcellulosi BPF
46t Etilmetilcellulos: BPF
46€  Carbossimetilcellulos BPF
46¢  Carbossimetilcellulosa idrolizza BPF
enzimatiemente
470¢ Sali di sodio, di potassio e di calc BPF
degli acidi gras:
470t Sali di magnesio degli acidigra BPF
471  Monc- e digliceridi degli acid BPF
grass
472¢ Esteri acetici di mor- e digliceridi BPF
degli acidi gras:
472t  Esteri lattici di mon- e digliceridi BPF
degli acidi gras:
472c¢ Esteri citrici di mon- e digliceridi BPF
degli acidi gras:
472¢ Esteri tartarici di mor- e diglicei- BPF
di degli acidi gras
472¢ Esteri mon- e diacelltartarici di  BPF
mono- e digliceridi degli acidi
grass
472f Esteri misti aceti-tartarici di BPF
mono- e digliceridi degli acidi
grass
50C Carbonati di sodi BPF
501 Carbonati di potass BPF
50z Carbonati di ammon BPF
504 Carbonati di magnes BPF
507 Acido cloridricc BPF
50¢  Cloruro di potass BPF
50¢  Cloruro di calcit BPF

15



Ordinanza sugli additivi

RU 2013

N°E  Additivo Livello massimo Osservazioni

511 Cloruro di magnes BPF

512  Acido solforicc BPF

514  Solfati di sodic BPF

51t Solfati di potassit BPF

51€ Solfato di calci BPF

524  Idrossido di sodi BPF

52t Idrossido di potass BPF

52€ Idrossido di calci BPF

527 Idrossido d'ammon BPF

52¢ Idrossido ¢ magnesi BPF

52¢  Ossido di calci BPF

53C  Ossido di magnes BPF

57C  Acidi grass BPF

574  Acido gluconict BPF

57¢  Gluconodeltalattor BPF

57€  Gluconato di sodi BPF

577 Gluconato di potass BPF

57¢  Gluconato di calci BPF

64C  Glicina esuo sale diodio BPF

92C L-cisteing BPF fatta eccezione per I'allegatc

93¢ Argon BPF

93¢ Elio BPF

941 Azota BPF

94z  Protossido di azo BPF

94¢  Ossigen BPF

94¢  Idrogenc BPF

110% Invertas BPF

120C Polidestrosi BPF

140¢  Amido ossidto BPF

141C Fosfato di monoamic BPF

141z Fosfato di diamid BPF

141: Fosfato di diamido fogtatc BPF

1414 Fosfato di diamido acilatc BPF

142C Amido acetilati BPF

142z Adipato di diamido acilatc BPF

144C Amido idrossipropilat BPF

1447 Fosfato di diamido idissipropilatc BPF

145(C Ottenilsuccinato di amido e sor  BPF

1451 Amido acetilato ossida BPF

62C  Acido glutammic 10 grke da solo o come somma di E 6:
621, 622, 623, 624 e 625, espresso
come acido glutammico; fatta
eccezioe per l'allegato !

621 Glutammato monosodi 10 g/k¢ da solo o come somma di E 6:
621, 622, 623, 624 e 625, espresso
come acido glutammico; fatta
eccezione per l'allegato

62z  Glutammato monopassicc 10 grke da solo o come somma di E 6:
621, 622, 623, 624 e 625, espresso
come acido glutammico; fatta
eccezione per l'allegato

62: Diglutammato di calci 10 grke da solo o come somma di E 6:

16
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N°E

Additivo

Livello massimo Osservazioni

624

628

62¢€

62¢

62¢

63C

631

632

63<

634

63¢

Glutammao monoimmonicc

Diglutammato di macesic

Acido guanilicc

Guanilatc disodicc

Guanilato dipotassic

Guanilato di calci

Acido inosinicc

Inosinato disodic

Inosinato dipotassit

Inosinato di calci

5'-ribonucleotidi di calci

5'-ribonucleotidi di sodi

10 g/k¢

10 g/k¢

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/ki

500 mg/ke

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/k¢

500 mg/ki

da solo o come somma di E 6:
621, 622, 623, 624 e 625, espresso
come acido glutammico; fatta
eccezione per l'allegato

da solo o come somma di E 6:
621, 622, 623, 624 e 625, espresso
come acido glutammico; fatta
eccezione per l'allegato

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come sommadi E 6E
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o come somma di E 62€
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc

da solo o comeomma di E 626, |
627, E 628, E 629, E 630, E 631,
E 632, E 633, E 634 e E 635,
espresso come acido guanilico;
fatta eccezione per l'allegatc
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N°E  Additivo Livello massimo Osservazioni

42C  Sorbitoli BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

421 Mannitolo BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

95%  Isomaltc BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

965  Maltitoli BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

96€ Lactitolo BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

967  Xilitolo BPF unicamente per scopi dive
dall’'edulcorazione; fatta eccezione
per l'allegato £

96¢  Eritritolo BPF unicamente per scopi dive

dall’'edulcorazione; fatta eccezione

per l'allegato £

Gruppo llI: Coloranti ammessi secondo la BPF

N°E  Additivo

101 Riboflavine

14C  Clordfille e clorofilline

141  Complessi delle clorofille e delle clorofilline n rame
150¢ Caramello semplic

150k Caramello solfit-caustict

150¢ Caramello ammoniace

150c Caramello solfit-ammoniacal

152 Carbone vegeta

160¢ Caroteni

160¢ Estratto di paprica, capsantina, capsort
16z Rosso di barbabietola, betar

16z  Antocian

17C  Carbonato di calc

171  Biossido di titani

17z Ossidi ¢idrossidi di ferr

Gruppo llI: Coloranti alimentari con limite massimo combinato

N°E  Additivo

10C  Curcumini

10z Tartrazini

104  Giallo di chinolin:

11C  Giallo tramontcFCF/Giallo arancio
12C  Cocciniglia, acido carminico, vari tipi di carmii
122z  Azorubina, carmoisir

124  Ponceau 4R, rosso cocciniglii

12¢ Rosso allura Al

131 Blu patentato'

13z Indigotina, carminio d'inda

13%  Blu brillante FCI

14z  Verde ¢
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N°E  Additivo

151  Nero brillante BN, nero B

Gruppo IV: Polioli
N°E  Additivo

42C  Sorbitoli
421  Mannitolc
95Z  Isomaltc

965  Maltitoli
96€ Lactitolo
967 Xilitolo

96¢  Eritritolo

Gruppo V: Altri additivi che potrebbero essere regdamentati in combinazione
a) E 200 - E 203: acido sorbico — sorbati (SA)
N°E  Additivo

20C  Acido sorbict

20z  Sorbato di potass

203  Sorbato di calci

b) E 210 - E 213: acido benzoico — benzoati (BA)
N°E  Additivo

21C  Acido benzoic

211 Benzoato di sod
21z Benzoato ¢ potassi
212 Benzoato di calci

c) E 200 - E 213: acido sorbico — sorbati; acidozogco — benzoati (SA + BA)
N°E  Additivo

20C  Acido sorbict

20z  Sorbato di potass
20Z  Sorbato di calci
21C  Acido benzoic

211  Benzoato di sod
21z Benzoatcdi potassi
21: Benzoato di calci

d) E 200 - E 219: acido sorbico — sorbati; acidezoé&co — benzoati; p-idrossibenzoati (SA +
BA + PHB)

N°E  Additivo

20C  Acido sorbict

20z  Sorbato di potass

20z  Sorbato di calci

21C Acido benzoic

211 Benzdato di sodi

21z Benzoato di potass

21 Benzoato di calci

214  p-ldrossibenzoato d'et

21t Etil-p-idrossibenzoato di soc
21¢  p-ldrossibenzoato di met
21¢  Metil-p-idrossibenzoato di soc
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e) E 200 - E 203, E 214 - E 219: acido sorbicorbaty p-idrossibenzoati (SA + PHB)
N°E  Additivo

20C  Acido sorbict

20z  Sorbato di potass

20z  Sorbato di calci

214  p-ldrossibenzoato d'et

21t Etil-p-idrossibenzoato di soc
21¢€  p-ldrossibenzoato di met

21¢  Metil-p-idrossibenzoato di sco

f) E 214 - E 219: p-idrossibenzoati (PHB)
N°E  Additivo

214  p-ldrossibenzoato d'et

21F  Etil-p-idrossibenzoato di soc
21¢  p-ldrossibenzoato di met

21¢  Metil-p-idrossibenzoato di soc

g) E 220 - E 228: anidride solforosa — soffiti
N°E  Additivo

22C  Anidride solforos

221  Solfito di sodic

22z  Bisolfito di sodic

22:  Metabisolfito di sodi
224  Metabisolfito di potass
22€  Soffito di calcic

227 Bisolfito di calcic

22¢  Bisolfito di potassi

h) E 249 - E 250: nitriti
N°E  Additivo

24¢  Nitrito di potassii
25C Nitrito di sodic

i) E 251 - E 252: nitrati
N°E  Additivo

251 Nitrato di sodit
252  Nitrato di potassi

i) E 280 - E 283: acido propionico — propionati
N°E  Additivo

28C  Acido propionict

281 Propionato di soq
282z  Propionato di calci
28Z  Propionato di potass

k) E 310 - E 320: gallati, TBHQ e BHA
N° E Additivo

31C  Gallato di propil

311 Gallato d'ottil¢

31z Gallato di dodecil

31¢  Butilidrochinone terziario (TBHC
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N°E  Additivo
32C Butilidrossianisolo (BHA

1) E 338 - E 341, E 343 und E 450 - E 452: Acidsfdnico — fosfati — di- tri- e polifosfati
N°E  Additivo

33t Acido fosforicc
33¢  Fosfati di sodi
34C Fosfati di potass
341  Fosfati di calci
34Z Fosfati di magnes
45C Difosfati

451  Trifosfali

452  Polifosfat

m) E 355 - E 357: acido adipico — adipati
N°E  Additivo
355 Acido adipicc

35€  Adipato di sodi
357 Adipato di potassi

n) E 432 - E 436: polisorbati
N°E  Additivo

43z  Monolaurato di poliossietilensorbitano (polisorbafy
43z  Monooleato di poliossietilensorbitano (polisorb8@
434  Monopalmitato di poliossietilensorbitano (poliscidd0’
435 Monostearato di poliossietilensorbitano (polisooh@®’
43€  Tristearato di poliossietilensorbitano (polisorb&f

0) E 473 - E 474: esteri di saccarosio degli agidssi; sucrogliceridi
N°E  Additivo

47:  Esteri di saccarosio degli acidi gre
474  Sucroglicerid

p) E 481 - E 482: stearoil-2-lattilati
N° E  Additivo

481  Stearoi-2-lattilato di sodir
482z  Stearoi-2-lattilato di calcic

q) E 491 - E 495: esteri di sorbitano
N°E  Additivo

491 Monostearato di sorbita
492  Tristearato di sorbitar
49z Monolaurato di sorbitar
494  Monooleato di sorbitar
495 Monopalmitato di sorbitar

r) E 520 - E 523: solfati d'alluminio
N°E  Additivo

52C  Solfato d'allumini
521 Solfato di alluminio e sod
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N°E  Additivo

522z  Solfato di alluminio e potass
52¢  Solfato di alluminio e ammon

s) E 551 - E 553: biossido di silicio — silicati

N°E  Additivo

551 Biossido di silicic
55z Silicato di calci
553¢ Silicato di magnes
553t Talcc

t) E 620 - E 625: acido glutammico — glutammati

N°E  Additivo

62C  Acido glutammic:

621 Glutammato monosodi
62z Glutammato monopotass
62: Diglutammato di calci

624  Glutammato mcoammonic:
62t Diglutammato di magnes

u) E 626 - E 635: ribonucleotidi

N°E  Additivo

62€  Acido guanilicc

627 Guanilato disodic

62¢  Guanilato dipotassic
62¢  Guanilato di calci

63C  Acido inosinicc

631 Inosinato disodic

63z Inosinato dipotesicc
632 Inosinato di calci

634  5-ribonucleotidi di calci
63t 5-ribonucleotidi di sodi

v) E 400 - E 403: Acido alginico — alginati

N° E  Additivo

40C  Acido alginicc

401  Alginato di sodit
40z  Alginato di potassi
40:  Alginato cammonic
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Allegato 3
(art. 1 cpv. 3)

Lista d'applicazione

A. Indice delle categorie di derrate alimentari

Posizione Derrata alimentare

0. Tutte le categorie di aliment

01 Prodotti lattieri e analoghi

01.1 Latte pastorizzato e sterilizzato (compreso itamento UHT) non aromatia-
to

01.2 Prodotti non aromatizzati a base di latte fermentaampreso il latticell
naturale non aromatizzato (escluso il latticelbri§zzato) non trattati termi-
camente dopo la fermentazic

01.z Prodotti non aromatizzati a base di latte fermentaatati termicamente dog
la fermentazior

01./ Prodotti aromatizzati a base di latte fermentadmpresi i prodotti trattaf
termicament

01.t Latte disidratat

01.€ Panna e panna in polv:

01.6.; Panna pastorizzata non aromatizzata (tranne pandetto tenore di gras:

01.6. Prodotti a base di panna non aromatizzati, otteutifermenti vivi, e lor
succedanei, con tenore di grassi inferiore al

01.6.: Altri tipi di panne

01.7 Formaggio e prodotti case

01.7.: Formaggio non stagionattranne i prodotti della cegoria 1¢

01.7.2 Formaggio stagiona

01.7.: Croste di formaggio commestit

01.7. Formaggio ottenuto dal siero di l¢

01.7.t Formaggio fus

01.7.¢ Prodotti caseari (tranne i prodotti di cui allasgadria 16

01.¢ Procotti sostitutivi dei prodotti lattie-caseari, comiesi i preparati per |.
macchiatura di bevan

02, Oli e grassi ed emulsioni di oli e gras:

02.1 Oli e grassi sostanzialmente privi di acqua (trahgeasso del latte anidr

02.2 Emulsioni di olie grassi, principalmente del tipo acqua in

02.2. Burro, burro concentrato, butter oil e grasso dgélanidr

02.2.2 Altre emulsioni di oli e grassi comprese le pagtesplalmare ed emulsic
liquide

02.2 Spray di olio vegetale per ungere fre

03 Gelati

04. Ortofrutticoli

04.1 Ortofrutticoli non trasforma

04.1. Ortofrutticoli freschi intel

04.1.: Ortofrutticoli sbucciati, tagliati e sminuzz

04.1.: Ortofrutticoli congelat

04.2 Ortofrutticoli trasforma

04.2.: Ortofrutticoli essicca

04.2.% Ortofrutticoli sottoaceto, sott'olio o in salam

04.2.: Ortofrutticoli in recipient

04.2.¢ Preparazioni di frutta e ortaggi, tranne i proddtttui alla categoria 5

04.2.4.. Preparazioni di frutta e ortaggi, tranne la coma

04.2.4. Composta, tranne i prodotti di cui alla catego
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Posizione Derrata alimentare

04.2.f Confetture, gelatine, marmellate e prodotti anal

04.2.5.. Confettura extra e gelatina e

04.2.5.: Confetture, gelatine e marmellate di frutta e crelimaarron

04.2.5. Altre creme da spalmare analoghe a base di fruttaggy

04.2.5.« Burro e crema da spalmare a base di frutta a ¢

04.2.¢ Prodotti trasformati a base di pa

05. Prodotti di confetteria

05.1 Prodotti di cacao e di cioccol:

05.2 Altri prodotti di confetteria, compresi i microconfetti per rinfresehalitc

05.2 Gomme da masticarchewin¢-gurr)

05.2 Decorazioni, rivestimenti e ripieni, tranne i ripi@ base di frutta di cui al
categoria 4.2..

06. Cereali e prodotti a base di cereal

06.1 Cereali interi, spezzati o in fiocc

06.2 Farine e altri prodotti della macinazione e a

06.2.1 Farine

06.2.2 Amidi e fecole

06.2 Cereali da colaziot

06.4 Paste alimente

06.4.1 Pasta fresc

06.4.: Pasta essicce

06.4.: Pasta fresca predta

06.4.¢ Gnocchi di pata:

06.4. Ripieni di paste alimentari farcite (ravioli e poatl analoghi

06.5 Noodles

06.€ Pastell

06.7 Cereali precotti o trasform.

07. Prodotti di panetteria

07.1 Pane e pani

07.1.1 Pane preparato unicamente c seguenti ingredienti: farina di frumen
acqua, lievito di birra o lievito, sa

07.1.2 Pain courant frangaifriss buzakenyér, fehér és félbarna keny

07.2 Prodotti di panetteria fir

08. Carne

08.1 Carne non trasforma

08.1.1 Carne non trformata diversa dalle preparazioni di ca

08.1.: Preparazioni di car

08.2 Carne trasforma

08.2.1 Carne trasformata non trattata termicam

08.2.2 Carne trasformata trattata termicam

08.2.: Involucri e rivestimenti e decorazioni per ce

08.2. Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti raati salatura con disposizic
specifiche riguardanti nitriti e nitr:

08.2.4 Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti ragth salatura per immersio
(prodotti a base di carne immersi in una salamoigenente nitriti e/o nitrati,
sale e altri componen

08.2.4.. Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti raath salatura a secco
procedimento di salatura a secco consiste nelizzbne a secco di una
miscela contenente nitriti /o nitrati, sale ei albmponenti sulla superficie
della carne, cui fa seguito un periodo @bilizzazione/stagionatur:

08.2.4.: Altri prodotti tradizionalmente ottenuti mediantdatura (procedimenti cori-
nati di salatura per immersione e a secco o akorciitriti /o nitrati sono
inclusi in un prodotto composto o allorché la salan® iniettata nel prodotto
prima della cottur:

09. Pesce e prodotti della pest
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Posizione Derrata alimentare

09.1 Pesce e prodotti della pesca non trasfol

09.1. Pesce non trasfoiatc

09.1.2 Molluschi e crostacei non trasforrn

09.2 Pesce e prodotti della pesca trasformati, compmelluschi e crostac

09.2 Uova di pesc

10. Uova e ovoprodotti

10.1 Uova non trasforma

10.2 Uova e ovoprodotti trasform.

11 Zuccheri, scroppi, miele ed edulcoranti da tavol:

11.1 Tipi di zucchero e scirop}

11.2 Altri tipi di zucchero e scirop

11.c Miele

11.£ Edulcoranti da tavo

11.4.- Edulcoranti da tavola in forma liqui

11.4.2 Edulcoranti da tavola in polve

11.4.2 Edulcoianti da tavola sotto forma di compre

12. Sali, spezie, zuppe, minestre, salse, insalate, gaiti a base di proteine

12.1 Sale e succedanei del s

12.1.2 Sale

12.1.2 Succedanei del sa

12.2 Erbe aromatiche, spezie e condim

12.2.: Erbe armatiche e spez

12.2.2 Condiment

12.2 Aceti

12.¢ Senap

12.5 Zuppe, minestre e brc

12.¢ Salst

12.7 Insalate e pasta da spalmare a base di

12.¢ Lievito e prodotti a base di lievi

12.¢ Prodotti a base di proteine, tranne i prodottiud alla categoria 1

13 Alimenti destinati ad un‘alimentazione particolare

13.1 Alimenti per lattanti e bambini nella prima infaa

13.1.C Alimenti per lattan

13.1.2 Alimenti di proseguimen

13.1. Alimenti a base di cereali e altri alimenti dnati ai lattanti e ai bambi

13.1.¢ Altri alimenti per bambini nella prima infanz

13.1.f Alimenti dietetici destinati a fini medici specigler lattanti e bambini nel
prima infanzia e alimenti speciali pettanti

13.1.5.: Alimenti dietetici detinati a fini medici speciali per lattanti e alintespeciali
per lattant

13.1.5. Alimenti dietetici destinati a fini medici specigler lattanti e bambini nel
prima infanzi

13.2 Alimenti dietetici destinati a fini medici specidtranne i proddi compresi
nella categoria alimentare 13.!

13.c Alimenti dietetici contro 'aumento di peso, chetiiuiscono Il'alimentazion
quotidiana o un pasto (l'intera alimentazione gliatia o parte di es¢

13.¢ Alimenti adatti alle persone intollerant glutine

14 Bevande

14.1 Bevande analcolicl

14.1.2 Acqua, compresa l'acqua minerale naturale, acqsardente e tutti gli alti
tipi di acqua in bottiglia o coezionat:

14.1.: Succhi di frutta e succhi di orta

14.1.% Nettari di frutta e netti di ortaggi e prodotti analoc

14.1.¢ Bevande aromatizze

14.1.f Caffe, té, infusioni a base di frutta ed erbe, g aestratti di te, di infusioni
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Posizione

Derrata alimentare
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base di frutta ed erbe e di cicoria; preparatédptante, frutta e cereali ¢
infusioni, compese le miscele e le miscele solubili di tali praok

Caffe ed estratti di cai

Altro

Bevande alcoliche, incluse le bevande analoghealiche o a basso teno
alcolicc

Birra e bevande a base di m.

Vino e bevande contenenti vit

Sidro e sidro di pe

Vino di frutta emade win

Idromele

Bevande spiritos

Prodotti aromatizzati a base di v

Vini aromatizzat

Bevande aromatizzate a base di-

Cocktail aromatizzati di prodotti vitivinicc

Altre bevande alcoliche, comprese miscele di besaicbliche e analcoliche
bevande spiritose con grado alcolico inferiore5:

Salatini e snack pronti al consum
Snack a base datate, cereal, farina o amit
Frutta a guscio trasforms

Dessert, tranne i prodotti compresi nelle categorié, 3 e -

Integratori alimentari, tranne gli integratori alimentari destinati ai lattanti
e ai bambini nella prima infanzie

Integratori alimentari in forma solida, comprespstde, compresse e sim
tranne le pastiglie da mastic

Integratori alimentari in forma liquic

Integratori alimentari sotto forma di sciroppo qodstiglie da mastice

Alimenti trasformati non coperti dalle categore 1-17, tranne gli alimenti
per lattanti e bambini nella prima infanzia



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

B. Lista d’applicazione

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pie di pagir  Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
00. Additiv i alimentari consentiti in tutte le categorie di almenti
E 29( Anidride carbonic BPF
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 1000( (1) 4) (57 Solo alimenti in polvere essiccata (cioé alimessieati
E 341, E 343 polifosfat durante il processo di produzione e relative mejceétanne
e E450 - gli alimenti elencati nella cifra 1 allegat
E 452
E 45¢ Bete-ciclodestrini BPF Solo alimenti sotto forma di pastigliaggi, ancheperti,
tranne gli alimenti elencati nella cifra 1 allec 6
E 551- E 555 Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( ) 67 Solo alimenti in polvere essiccata (cioé alimessiecati
talco, silicato di magnes durante il processo di produzione e relative mejcétanne
gli alimenti elencati nella aa 1 allegato
E 551- E 555 Biossido di silicio, silicato di calcic BPF (2) Solo alimenti sotto forma di pastigliaggi, ancregerti,
talco, silicato di magnes tranne gli alimenti elencati nella cifra 1 allegé
E 93¢ Argon BPF
E 93¢ Elio BPF
E 941 Azota BPF
E 94: Protossido di azo BPF
E 94¢ Ossigen BPF
E 94¢ Idrogenc BPF
01 Prodotti lattieri e prodotti analoghi
01.1 Latte pastorizzato e sterilizzato (compreso il tratamento UHT) non aromatizzatc
E 331 Citrati di sodic Solo latte di capra UF
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) 4 Solo latte sterilizzato e UF
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
01.2 Prodotti non aromatizzati a base di latte fermentad, compreso il latticello naurale non aromatizzato (escluso il latticello stelizzato) non

2012—,

trattati termicamente dopo la fermentazione
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
01.3 Prodotti non aromatizzati a base di latte fermentab, trattati termicamente dopo la fermentazion:

01.4

28

Gruppo Additivi
E 200- E 20% acico sorbicc- sorbat 100( 1) 2 Solo latte cagliat

Prodotti aromatizzati a base di latte fermentato, ompresi i prodotti trattati termicamente
Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF (74)

Gruppo |l Coloranti con limite massim 15C (74)
combinatc

Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri

aggiunt

E 10¢ Giallo di chinoliné 1C (61) (74

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5 (61) (74

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5 (62) (74,

E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C

E 160¢ Licopent 3C

E 200- E 21Z acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  30C Q) (2 Solo dessert a base di latte e derivati non tr:
benzoa termicament

E 297 Acido fumaricc 400( Solo desert aromatizzati alla fru

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 300( Q) @4

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 355- E 357 acido adipicc- adipat 100( Solo dessert aromatizzati alla frt

E 36: Acido succinict 600(

E 41¢ Gomma di karay 600(

E 427 Gomma cass 250(

E 432- E 43€ polisorbat 100(

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500(
sucroglicerid

E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras 200(
E 475 Esteri dell'1,2 propandio degli acidi  500(
grass



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500(

E 48¢ Tartrato di steari 500(

E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500(

E 95( Acesulfame t 35C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunti

E 951 Aspartam 100( Solo prodotti a ridotto apporto energetico o sen&aheri
aggiunt

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 25C (51) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt

E 95¢ Saccarina e i suoali di Na, Ke C. 10C (52) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt

E 95¢ Sucralosii 40C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri
aggiunt

E 951 Taumatini 5 Solo come esaltatore di sapit

E 95¢ Neoeperidina D( 5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
aggiunt

E 96( Glicosidi steviolic 10C (60) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt

E 961 Neotam: 32 Solo prodotti a ridotto apporto energetic senza zucche
aggiunt

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
aggiunt

01.5 Latte disidratato

Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranne prodotti non aromatizz

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 301 L-ascorbato di sod BPF

E 30¢ Esteri dell'acido ascorbico con ac BPF

grass

E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C 1) Solo latte in polvere per distributori automg

E 327 Lecitine BPF

E 331 Citrati di sodit BPF

E 33 Citrati di potassi BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) @4 Solo latte parzialmente disidratato con contenatids
E 341, E 343 polifosfat inferiore al 28 9
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 150( 1) @4 Solo latte parzialmente disidratato con contenatids
E 341, E 343 polifosfati superiore al 28
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 250( 1) 4 Solo latte inter e scremato in polve
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 20C (41) (46 Solo latte in polvere per distributori autome
E 39: Estratti di rosmarin 3C (46) Solo latte in polvere per la produzione di ge
E 407 Carragenin BPF
E 500(ii} Idrogenocarbnato di sodi BPF
E 501(ii} Idrogenocarbonato di potas BPF
E 50¢ Cloruro di calci BPF
01.6 Panna o crema di latte, anche in polve
01.6.1  Panna o crema di latte pastorizzata non aromatizzat(tranne panna a ridotto tenore di grass
E 401 Alginato di sodi BPF
E 40: Alginato di potassi BPF
E 401 Carragenin BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulos BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
01.6.2  Prodotti a base di panna o crema di latte non aront&zati, ottenuti con fermenti lattici vivi, E loro succedanei, cortenore di grassi inferiore al
20 %
E 40¢ Agat-aga BPF
E 407 Carragenin BPF
E 41( Farina di semi di carru BPF
E 41: Gomma di guz BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 41¢ Gomma di xanthe BPF
E 44( Pectin BPF
E 46( Cellulos: BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulos BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 140 Amido ossidat BPF
E 141( Fosfato di monoamic BPF
E 141: Fosfato di diamid BPF
E 141: Fosfato di diamido fosfate BPF
E 141 Fosfato di diamido acetile BPF
E 142( Amido acetilat BPF
E 142: Adipato di diamido acetila BPF
E 144( Amido idrossipropilat BPF
E 144: Fosfato di diamido idrossipropile BPF
E 145( Ottenilsuccinato di amido e sor BPF
E 145: Amido acetilato ossida BPF
01.6.3  Altri tipi di panna o crema di latte
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF Solo tipi di panne aromatizzi
Gruppo llI Coloranti con limite massim 15C Solo tipi di panne aroatizzat:
combinat
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61) Solo tipi di panne aromatizzi
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5 (61) Solo tipi di panne aromatizzi
E 12/ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5 (61) Solo tipi di panne aromatizzi
E 23¢ Nising 10 Soloclotted crear
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500(¢ 1) 4 Solo panna sterilizzata, pastorizzata, UHT e panoatat:
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( Q) Solo panna sterilizzata e panna sterilizzata dtadenore
sucroglicerid di grass
01.7 Formaggio e prodotti caseat
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
01.7.1 Formaggio non stagionato, tranne i prodotti della ategoria 1¢
Gruppo Additivi Trannemozzarelli e formaggi non stagione non
aromatizzati, ottenuti con fermenti v
Gruppo | Coloranti BPI BPF Solo formaggi aromatizzati non stagio
Gruppo llI Coloranti con limite massim 15C Solo formaggi aromatizzati non stagio
combinat
E 200- E 20= acido sorbicc- sorbai 100( Q) 2
E 23¢ Nising 1C Solomascarpon
E 26( Acido acetici BPF Solomozzarell:
E 27( Acido latticc BPF Solomozzarell:
E 33( Acido citricc BPF Solomozzarell:
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 200( 1) 4 Trannemozzarell:
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
E 460(ii Cellulosa in povel BPF Solomozzarell grattugiata e a fet
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF Solomozzarell:
01.7.2  Formaggio stagionat
Cocciniglia, acido carminico, vari tipi « 125 Solo formaggio marmorizzato ros
carmirio
E 14( Clorofille, clorofilline BPF Solo formaggicsage derb
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo formaggicsage derb
clorofilline con ram
E 15: Carbone vegeta BPF Solo formaggicMorbier
E 160: Caroten BPF Solo formaggio stagionato arancione, giallo e dbe
biancastr
E 160t Annatto, bissina, norbissi 15 Solo formaggio stagionato arancione, giallo e diex
biancastr
E 160t Annatto, bissina, norbissi 3t Solo formaggicmimolette
E 160t Annatto, bissina, norbissi 5C Solo formaggicred leiceste
E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo formaggio stagionato arancione, giallo e dbrex
capsorubin biancastr
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 16: Antocian BPF Solo formaggio marmorizze rossc
E 17( Carbonato di calc BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( 1) 2 Solo formaggio preconfezionato, affettato; formaga
strati e formaggio con aggiunta di prodotti alinzei
E 200- E 20Z acido sorbic¢- sorbat BPF Solo tiattamento superficiale di prodotti stagio
E 23¢ Nising 12.5 (29)
E 23t Natamicini 1 (8) Solo trattamento superficiale di formaggio di pakiea,
semidura e semimo
E 23¢ Esametilentetramir 25 mg/kg Sclo formaggioprovolone
dose residue
espress
come
formaldeidt
E 251- E 25Z nitrati 15C (30) Solo formaggio di pasta dura, semidura e semil
E 280- E 28% acido propionicc- propionat BPF Solo trattamento superficii
E 460(ii, Cellulosa in povel BPF Solo formaggio stagionato aftato e grattugia
E 500(ii; Idrogenocarbonato di soc BPF Solo formaggio di latte acit
E 50¢ Carbonati di magnes BPF
E 50¢ Cloruro di calcit BPF
E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( Q) Solo formaggio di pasta dura e semidura affette
talco, silicato di magnes grattugiat
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF
E 110¢ Lisozime BPF
01.7.3  Crosta edibile di formaggic
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim BPF (67)
combinat
E 104 Giallo di chinoling 1C (62)
E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C
E 160¢ Licopent 3C
E 18( Litolrubino BK BPF (67)
01.7.4  Formaggio ottenuto dal siero di latt
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
Gruppo | Coloranti BPI BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100¢ 1) 2 Solo formaggio preconfezionato, affettato; formaga
strati e formaggio con aggiunta di prodotti alinaei
E 251- E 25Z nitrati 15C (30) Solo latte destinato alla produzione di formagdipabte
dura, semidura e semimc
E 26( Acido aceico BPF
E 27( Acido latticc BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 460(ii, Cellulosa in povel BPF Solo formaggio grattugiato e affett
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF
01.7.5  Formaggio fusc
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF Sclo formaggio fuso aromatizze
E 10( Curcumini 10C (33) Solo formaggio fuso aromatizzi
E 10: Tartrazin: 10C (33) Solo formaggio fuso aromatizzi
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi + 10C (33) (66 Solo formaggio fuso aromatizto
carminic
E 12: Azorubina, carmoisir 10C (33) Solo formaggio fuso aromatizzi
E 160: Caroten BPF
E 160t Annatto, bissina, norbissi 15
E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF
capsorubin
E 160¢ Licopent 5 Solo formaggio fuso aromatizzi
E 160¢ Bete-apc-8'-carotenale (C3! 10C (33) Solo formaggio fuso aromatizzi
E 161t Luteine 10C (33) Solo formaggio fuso aromatizzi
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2
E 23¢ Nisine 12.5 (29)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) 4
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
E 423 Gomma cass 250(
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( Q)
talco, silicato di magnes
01.7.6  Prodotti caseari (tranne i prodotti di cui alla categotia 16)

Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo Il Coloranti con limite massim 10C
combinat
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi '+ 125
caminio
E 160: Caroten BPF
E 160t Annatto, bissina, norbissi 1t
E 160« Estrato di paprica, capsantin BPF
capsorubin
E 16: Antocian BPF
E 17( Carbonato di calc BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100¢ 1) 2
E 200- E 20% acido sorbicc- sorbat BPF
E 23¢ Nisine 12t (29)
E 23t Natamicini 1 mg/dm2
nella
superficie
(non present
auns
profondita di
5mm
E 251- E 252 nitrati 15C (30)
E 280- E 28 acido propionicc- propionat BPF
E 338- Acido fosforico- fosfai - di- tri- e 200( 1) 4

Solo prodotti non stagionati aromatiz:
Solo prodotti non stagionati aromatiz:

Solo prodotti marmorizzati ros

Solo prodotti stagionati arancioni, gialli e di o
biancastr

Solo prodotti stagionati arancioni, gialli e di o
biancastr

Solo prodotti stagionati arancioni, gialli e di o
biancastr

Solo prodotti marmorizzati ros

Solo prodotti stagion:

Solo prodotti non stagionati; prodotti stagion
preconfezionati, affettati; prodotti stagionatiteati e
prodotti stagionati con aggiunta di prodotti alirtegi
Solo trattamento supeciale di prodotti stagion:
Solo prodotti stagionati e f

Solo trattamento superficiale di prodotti di padtiza,
semidura e semimo

Solo prodotti stagionati di pasta dura, semidusaraimolle

Solo trattamento superficiale di prodotti stagic
Solo prodotti non stagion
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 341, E343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 460(ii) Cellulosa in povel BPF Solg prodotti non stagionati e prodotti stagiomaittugiati
e affettat

E 50¢ Carbonati di magnes BPF Solo prodotti stagion:

E 50¢ Clorurc di calcic BPF Solo prodotti stagion:

E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( 1) Solo prodotti a pasta semidura affettati o gra#ti

talco, silicato di magnes
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF Solo prodotti stagion:
E 116 Lisozime BPF Solo prodotti stagion:
01.8 Prodotti analoghi ai prodotti lattiero -caseari, compresi i preparati per la macchiatura dbevande

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2 Solo prodotti analoghi al formaggio a base di prwd

E 200- E 20% acido sorbicc- sorbat BPF 1) (2 Solo prodotti analoghi al formaggio (solo trattanoe
superficiale

E 251- E 252 nitrati 15C (30) Solo prodotti analoghi al formaggio, a base tte e
derivat

E 280- E 28% acido propionicc- propionat BPF Solo prodotti analoghi al formaggio (solo trattanoe
superficiale

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) 4 Solo prodotti anioghi al formaggio fus

E 341, E 343 polifosfati

e E450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 3000( 1) 4 Solo preparati per la macchiatura di bev:

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( Q) @4 Solo prodotti analoghi alla panna mon

E 341, E 343 polifosfati

e E450-
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 5000( 1) 4 Solo preparati per la macchiatura di bevande psrilolitori
E 341, E 343 polifosfati automatic
e E450 -
E 452
E 432- E 43¢ pdlisorbat 500( 1) Solo prodotti analoghi a latte e pa
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  2000( 1) Solo preparati per la macchiatura di bev:
sucroglicerid
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( (1) Solo prodotti analoghi alla par
sucroglicerdi
E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 50C Solo preparati per la macchiatura di bev:
E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras 500( Solo prodotti analoghi a latte e pa
E 475 Esteri del'1,2 propandiolo degli acic  100C Solo preparati per la macchiatura di bev:
grass
E 47 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac  500( Solo prodotti analoghi a latte e pa
rass
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 300(¢ Q) Solopreparati per la macchiatura di beve
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500( 1) Solo prodotti analoghi a latte e panna; prepaeatig
macchiatura di bevan
E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( Q) Solo prodotti analoghi al formaggio affettato otgrgiato €
talco, silicato di magnes al formaggio fuso; preparati per la macchiaturbeliand
02, Oli e grassi ed emulsioni di oli e gras
02.1

Oli e grassi sostanzialmente privi di acqua (trannd grasso del latte anido)
BPF

Curcumini
E 160: Caroten
E 160t Annatto, bissina, norbissi
E 27( Acido latticc
E 30( Acido L-ascorbic
E 30¢ Esteri dell'acido ascorbico con ac

grass

BPF
1C

BPF
BPF

BPF

Solo gras:

Solo gras:

Solo gras:

Solo per cottura e/o frittura o per la preparazidnsalse
(gravy,

Sclo per cottura e/o frittura o per la preparazionsatse

(gavy, =~
Tranne oli vergini e oli d'oliv
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 30¢ Estratto ricco di tocofero BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv

E 307 Alfatocoferolc 20C Solo oli d'oliva raffinati, incluso I'olio di sansholiva
E 307 Alfatocoferolc BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv

E 30¢ Gammatocoferol BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv

E 30¢ Deltatocoferoli BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv

E 210- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (1) (41 Solo grassi e oli per la preparazione professiodii

alimenti trattati termicamente; olio e grasso pittuira
(escluso I'olio di sansa di oliva) nonché lardojtsb, olio di
pesce, grasso bovino, grasspollame e grasso ovi

E 321 Butilidrossitoluene (BH1 10C (41) Solo grassi e oli per la preparazione professiodii
alimenti trattati termicamente; olio e grasso pituira
(escluso l'olio di sansa di oliva) nonché lardoytso, olio di
pesce, gIsso bovino, grasso di pollame e grasso ¢

E 32: Lecitine 3000¢( Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 33( Acido citricc BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 331 Citrati di sodic BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 33: Citrati di potassi BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 33: Citrati di calcic BPF Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 39: Estratti di rosmarin 3C (41) (46 Solo oli vegetali (esclusi oli vergini e oli d'adiye grassi s

il contenuto di acidi grassi polinsaturi € stiore al 15 %
p/p degli acidi grassi totali, per 'uso in prodatimentari
non sottoposti a trattamento terr

E 39: Estratti di rosmarin 5C (41) (46 Solo oli di pesce e di alghe; lardo, grasso bowynasso d
pollame e grasso ovino; grassi eper la preparazione
professionale di alimenti trattati termicamentéo @ grasst
per frittura, escluso I'olio di oliva e l'olio dass:

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 1000( Tranne oli vergini e oli d'oliv
E 472 Esteri citrici di moio- e digliceridi degli BPF Solo per cottura e/o frittura o per la preparazidngalse
acidi gras¢ (gravy,
E 90( Dimetilpolisilossan 1C Solo oli e grassi per frittu
02.2 Emulsioni di oli e grassi, principalmente del tipocacqua in olic

02.2.1  Burro, burro concentrato, butter oil e grasso del léte anidro
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 160: Caroten BPF Tranne burro di latte di pecora e c¢
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 200( 1) @4 Solo burro di panna aci
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 50( Carbonati di sodi BPF Solo burro di panna aci
02.2.2  Altre emulsioni di oli e grassi comprese le pasteadspalmare ed emulsioni liquid
Gruppo Additivi
E 10( Curcumini BPF Tranne burro a ridotto tenore di gr:
E 160: Caroten BPF
E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C Tranne burro a ridotto tenore di gr:
E 200- E 20 acido sorbic¢- sorbat 100¢ 1) 2 Solo emulsioni di grassi (tranne il burro) con endre di
grassi uguale o superiore al 6!
E 200- E 20% acido sabico - sorbat 200( @) 2 Solo emulsioni di grassi con un tenore di graderiare al
60 %
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C Q) 2 Solo grasso per frittu
E 321 Butilidrossitoluene (BH1 10C Solo grasso per frittu
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( Q) @4 Solo grassi da spalm:
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 38¢ Etilendiamminatetracetato di calc 10C Solo grassi da spalmare aventi tenore di grassof
disodico (EDTA di calcio disodic inferiore al <1 %
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 300(¢
E 432- E 43€ polisorbat 1000( Q) Solo emulsioni di grassi per cottura al fc
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  1000( 1) Solo emulsioni di grassi per cottura ornc
sucroglicerid
E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras 500(
E 47¢ Poliricinoleato di poliglicerol 400( Solo grassi da spalmare aventi tenore di grassoy

inferiore al 41 % e prodotti analoghi da spalmaend
tenore di grassi inferiore al 10
E 47 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 1000( Solo emulsioni di grassi per cottura al fc
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

grass
E 479t Prodotto di reazione dell'olio di sc 500( Solo emulsioni di grassi pelittura
ossidato termicamente con m- e
digliceridi degli acidi gras

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 1000( (1)
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 1000( (2)
E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic 3000( 1) Solo prodotti per ungere tec
talco, silicato di magnes
E 90( Dimetilpolisilossan 1C Solo oli e grassi per frittu
E 95¢ Neoesperidina D 5 Solo come esaltatore di sapidita; tranne i g
lattieri da spalma
02.3 Spray di olio vegetale per ungere piasti
Gruppo Additivi
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 3000( Q) @« Solo spray a base di emulsione acquosa per uregge
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 392 Estratti di rosmarin 5C (41) (46 Solo grassi e oli per la preparazione professiodii
alimenti trattati termicannte
E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic 3000( 1) Solo prodotti per ungere tec
talco, silicato di magnes
E 943: Butanc BPF Solo spray di olio vegetale per ungere te

(esclusivamente per uso professionale) e spragadi
emulsione acquo:

E 943t Isobutan: BPF Solo spray di olio vegetale per ungere te
(esclusivamente per uso professionale) e spragadi
emulsione acquo

E 94¢ Propan BPF Solo spray di olio vegetale per ungere te
(esclusivamente per uso fessionale) e spray a base di
emulsione acquo

03. Gelati
Gruppo Additivi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
Gruppo | Coloranti BPI BPF (75)
Gruppo Il Coloranti con limite massim 15C (25)
combinat
Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o s zuccheri
aggiunt
E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C
E 160¢ Licopent 4C
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( @) 4,
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 300( Solo gelati a base dique
E 42, Gomma cass 250(
E 432- E 43€ polisorbat 100( Q)
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( (2)
sucroglicerid
E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac  300(
grass
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 50C 1)
E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo wafer preconfezionati contenenti ge
E 95( Acesulfame t 80C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri
aggiunt
E 951 Aspartam 80C Solo prodotti a ridotto apporto energetico oza zuccher
aggiunt
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 10C (52) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 95¢ Sucralosii 32C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri
aggiunt
E 957 Taumatini 5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzxheri
aggiunt
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzxheri
aggiunt
E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo prodotti a ridotto apporto energetico nza zuccher
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
aggiunt
E 961 Neotami 2€ Solo prodotti a ridotto apporto energetico o sen&xheri
aggiunt
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 80C (11)b (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
04, Ortofrutticoli
04.1 Ortofrutticoli non trasformati
04.1.1  Ortofrutticoli freschi interi
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 2C Solo trattamento superficiale di agrumi freschi sbocciat
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 1C 3) Solo uve da tavolditchi freschi (misurati nelle par
commestibili) e mirtilli vaccinium corymbosL)
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 10C ) Solo mais dolce confezionato sotto vt
E 44¢ Esteri della glicerina della resina ( 5C Solo trattamento perficiale di agrun
legnc
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra- BPF 1) Solo frutta fresca, trattamento superfic
sucroglicerid
E 901 Cera d'api, bianca e gig BPF Solo trattamento superficiale di agrumi, meloniJenpere.
peschee ananas nonché agente di ricopertura su frutta a
guscic
E 902 Cera di candelill BPF Solo trattamento superficiale di agrumi, meloniJenpere.
pesche e ananas nonché agente di ricoperturattud
guscic
E 90 Cera di carnaut 20C Solo trattarento superficiale di agrumi, meloni, mele, pt
pesche e ananas nonché agente di ricoperturattaud
guscic
E 90¢ Gommalacc BPF Solo trattamento superficiale di agrumi, melonijenpere.
pesche e ananas noncheé agente di ricoperturattud
guscic
E 90¢ Cera microcristallin BPF Solo trattamento superficiale di meloni, papayangeee
avocad
E 91: Esteri dell'acido montani BPF Solo trattamento superficiale di agrumi, melonpaga,
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

mango, avocado e ana
E 91« Cera polietilenica ssidat: BPF Solo trattamento superficiale di agrumi, melonpaz,
mango, avocado e ana

04.1.2  Ortofrutticoli sbucciati, tagliati e sminuzzati

E 220- E 22¢ anidride solforosi- solfiti 30C 3) Solo polpa di cipolla, aglio e scalog

E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 5C 3) Solo patate sbuccic

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 80C 3) Solo polpa di rafar

E 29¢ Acido malicc BPF Solo patate preconfezionate non trasformate e &ite

E 30( Acido L-ascorbic BPF Solo fiutta ed ortaggi non trasformati, refrigerati e i
per il consumo e patate preconfezionate non tnasfta €
sbucciat

E 301 L-ascorbato di sod BPF Solo frutta ed ortaggi non trasformati, refrigepronti
per il consumo e patate preconfezio non trasformate e
sbucciat

E 302 L-ascorbato di calc BPF Solo frutta ed ortaggi non trasformati, refrigepronti
per il consumo e patate preconfezionate non tnansfta €
sbucciat

E 33( Acido citricc BPF Solo frutta ed ortaggi non trasforti, refrigerati e pront
per il consumo e patate preconfezionate non tnasfta €
sbucciat

E 331 Citrati di sodic BPF Solo frutta ed ortaggi non trasformati, refrigepronti
per il consumo e patate preconfezionate non tnasfte €
sbucciat

E 33: Citrati di potassi BPF Solo frutta ed ortaggi non trasformati, refrigepronti
per il consumo e patate preconfezionate non tnasfte €
sbucciat

E 33: Citrati di calcic BPF Solo frutta ed ortaggi non trasformati, refrigepronti
per il consumo e patate preconfezionate non trasformate e
sbucciat

04.1.3  Ortofrutticoli congelati
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 10C 3) Solo patate congelate e surge
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 5C 3) Solo ortaggi bianct inclusi i funghi e i legumi bianc
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 30: L-ascorbato di calc BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodic BPF
E 33 Citrati di potassi BPF
E 33 Citrati di caldio BPF
04.2 Ortofrutticoli trasformati
04.2.1 Ortofrutticoli essiccati
Gruppo Additivi E 410, E 412, E 415 ed E 417 non possono essérzatii
nella fabbricazione di alimenti disidratati che deo
reidratarsi all'atto dell'ingestio
E 11 Riboflavine BPF Solo conserve di frutti ros
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi 1 20C (34) Solo conserve di frutti ros
carminic
E 12Z Azorubina, carmoisir 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 12¢ Rosso allura A 20C (34) Solo ©nserve di frutti ros
E 131 Blu patentato ' 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 13 Blu brillante FCI 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 14( Clordfille, clorofilline BPF Solo conserve di frutti ros
E 141 Complessi delle clorofille delle BPF Solo conserve di frutti ros
clorofilline con ram
E 150+d Caramell BPF Solo conserve di frutti ros
E 160: Caroten BPF Solo conserve di frutti ros
E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo conserve di frutross
capsorubin
E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo conserve di frutti ros
E 16 Antocian BPF Solo conserve di frutti ros
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( 1) 2 Solo frutta secc
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 10C (3) Solo funghi secc
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 100( 3) Solo banane secc
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 15C 3) Solo zenzero sec
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 20C 3) Solo pomodori secc
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 200( 3) Solo albicocche, pesche, uva, prugne e fichi s
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 40C 3) Solo ortaggi bianchi secc
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 5C 3) Solo cocco essicce
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 5C 3) Solo ortaggi bianchi, trasformati, inclusi i legt
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 50C ?3) Solo frutta a guscio e frutta secca, tranne meles,
banane, albicocche, pesche, uva, prugne e ficbhi
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 60C 3) Solo mele e pere secc
E 907 Poli-1-decene idrogene 200( Solo frutta secca come agente di ricope
04.2.2 Ortofrutticoli sottaceto, sott'olio o in salamoie

Gruppo Additivi
E 101 Riboflavine BPF Solo conserve di frutti ros
E 101 Riboflavine BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi 1 20C (34) Solo conserve di frutti ros

carminic
E 12: Azorubina, carmoisir 20C (34) Solo conserve di fitti ross
E 12¢ Rosso allura Al 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 131 Blu patentato ' 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 13: Blu brillante FCI 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 14( Clordfille, clorofilline BPF Solo conserve drutti ross
E 14( Clorofille, clorofilline BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo conserve di frutti ros

clorofilline con ram
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solc ortaggi (tranne le oliv:

clorofilline con ram
E 150«d Caramell BPF Solo conserve di frutti ros
E 150¢d Caramell BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 160: Caroten BPF Solo conserve di frutti ros
E 160: Caroten BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo conserve di frutti ros

capsorubin
E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo conserve di frutti ros



Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 16 Antocian BPF Sclo conserve di frutti ros
E 16: Antocian BPF Solo ortaggi (tranne le oliv
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( Q) 2 Solo olive e preparazioni a base di ¢
E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  100( 1) 2 Solo olive e preparazioni a base di ¢

benzoa
E 200- E 215 gcido sorbicc sorbati; acido benzoic- 200( 1) 2 Solo ortaggi (tranne le oliv

enzoa
E 210- E 21% acido benzoic+ benzoar 50C Q) 2 Solo olive e preparazioni a base di ¢
E 220 - E 22€ anidride solforos:- solffiti 10C 3) Tranne olive e peperoni gialli in salam
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 50C 3) Solo peperoni gialli in salamc
E 57¢ Gluconato ferros 15C (56) Solo olive scurite dall'ossidazic
E 58¢ Lattato ferros 15C (56) Solo olive scurite dall'ossidazic
E 95( Acesulfame | 20C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
E 951 Aspartam 30C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 16C (52) Solc conserve agrodolci di frutta e orta
E 95¢ Sucralosii 18C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
E 95¢ Neoesperidina D 10C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
E 96( Glicosidi steviolic 10C (60) Solo conserve agrodolci di frutteortagg
E 961 Neotam 1C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 20C (11)a (49) (5C Solo conserve agrodolci di frutta e orte
04.2.3  Ortofrutticoli in recipienti
E 101 Riboflavine BPF Solo conserve di fitti ross
E 10z Tartrazin: 10C Solo mushy peas e piselli da giardino trasformat
scatola

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi 1 20C (34) Solo conserve di frutti ros

carminic
E 12: Azorubina, carmoisir 20C (34) Solo conserve di frti ross
E 127 Eritrosine 15C Solo ciliegie bigarreaux in sciroppi e cock
E 127 Eritrosine 20C Solo ciliegie per cocktail e ciliegie canc
E 12¢ Rosso allura Al 20C (34) Solo conserve di frutti ros
E 131 Blu patentato ' 20C (34) Solo conerve di frutti ross
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 13 Blu brillante FCI 2C Solo rlnushy peas e piselli da giardino trasformat
scatola

E 13: Blu brillante FCI 20C (34) Solo conserve di frutti ros

E 14( Cloraofille, clorofilline BPF Solo conserve di frutti ros

E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo conserve di frutti ros

clorofilline con ram

E 14 Verde ¢ 1C Solo mushy peas e piselli da giardino trasformat
scatola

E 150«d Caramell BPF Solo conserve di frutti ros

E 160:¢ Caroten BPF Solo conserve di frutti ros

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo conserve di frutti ros

capsorubin

E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo ortaggi (tranne le oliv

E 16 Antocian BPF Solo conserve di frutti ros

E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 10C ?3) Solo ciliegie a polpa bianca in barattolo; maisce
confezionato sotto vuc

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 25C 3) Solo limone affettato, in barattc

E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 50 3) Solo ortaggi bianchi, inclusi i legu

E 26( Acido acetici BPF

E 261 Acetato di potass BPF

E 26: Acetati di sodi BPF

E 26: Acetato di calci BPF

E 27( Acido latticc BPF

E 29¢ Acido malicc BPF

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 301 L-ascorbato di sod BPF

E 30: L-ascorbato di calc BPF

E 32t Lattato di sodi BPF

E 32¢ Lattato di potass BPF

E 327 Lattato di calci BPF

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodic BPF

E 33 Citrati di potassi BPF
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 33¢ Citrati di calcic BPF

E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF

E 33¢ Tartrati di sodi BPF

E 33¢ Tartrati di potassi BPF

E 33 Tartrato di sodio e di potas BPF

E 38t Etilendiamminatetracetato di calc 25C Solo prodotti orticoli e di leguminose, funghi edafi

disodico (EDTA di calci disodico

E 41( Farina di semi di carru BPF Solo castagne conservate in ligu

E 417 Gomma di guz BPF Solo castagne conservate in ligu

E 41¢ Gomma di xanthe BPF Solo castagnconservate in liquic

E 50¢ Cloruro di calcit BPF

E 517 Cloruro stannos 28 (55) Solo asparagi bianc

E 57t Gluconodeltalattor BPF

E 57¢ Gluconato ferros 15C (56) Solo olive scurite dall'ossidazic

E 58¢ Lattato ferros 15C (56) Solo olive scurite dall'ossidazio

E 90( Dimetilpolisilossan 1C

E 95( Acesulfame t 35C Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 951 Aspartam 100( Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidi Nae 100( (51) Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, Ke 20C (52) Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 95¢ Sucralosii 40C Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 961 Neotam: 32 Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
aggiunt

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo frutta a ridotto apporto energetico o senzzlzeri
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Posizione

N° E Additivo

Livello massimo Nota a pié di pagir
(mg/l o mg/kg)

Limitazioni / eccezioni

04.2.4
04.2.4.1

Preparazioni di frutta e ortaggi, tranne i prodotti di cui alla categoria 5.

Preparazioni di frutta e ortaggi, tranne la compost:

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI

Gruppo Il Coloranti con limite massim
combinat

Gruppo IV Polioli

E 101 Riboflavine

E 104 Giallo di chinoliné

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi
carminic

E 12¢ Azorubina, carmoisir

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii

E 12¢ Rosso allura A

E 131 Blu patentato '

E 13:¢ Blu brillante FCI

E 14( Clordfille, clorofilline

E 141 Complessi delle clorofille e del

clorofilline con ram

E 150¢d Caramell

E 160: Caroten

E 160« Estratto di papric, capsanting
capsorubin

E 162 Rosso di barbabietola, betar

E 16: Antocian

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat

BPF
20¢

BPF

BPF
3c
3E
20¢

20C
2C
20C
20(
20C
BPF
BPF

BPF
BPF
BPF

BPF
BPF
100(

o

Solomostarda di frutt
Solomostarda di frutt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senkcheri
aggiunti, tranne quelli destinati alla fabbricazati
bevande a base di succo di fr

Solo conserve di frutti ros

Solomostarda di frutt

Solomostarda di frutt

Solo conserve di frutti ros

Solo conserve di frutti ros
Solomosarda di frutte

Solo conserve di frutti ros
Solo conserve di frutti ros
Solo conserve di frutti ros
Solo conseve di frutti ross
Solo conserve di frutti ros

Solo conserve di frutti ros
Solo conserve di frutti ros
Solo conserve di frutti ros

Solo ortaggi (tranne le oliv

Solo conserve di frutti ros

Solo preparzoni a base di frutta e ortaggi tra «
preparazioni a base di alghe, salse a base difagpic
tranne purea, mousse, composta, insalate e pr
analoghi, in scatola o in baratt
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 200- E 21< gcido sorbicc sorbati; acido benzoic-  100( 1) 2 Solo preparazioni a base di ol
enzoa
E 210- E 21% acido benzoic+ benzoar 200( 1) 2 Solo barbabietola rossa cc
E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C 1) 2 Solo %r_eﬂarazioni a base di alghe, olive e prepamaa
ase di olie
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 10C (3 Solo frutta secca reidratata e littmostarda di frutt
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 30C 3) Solo polpa di cipolla, aglio e scalog
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 5C 3 Solo ortaggi bianchi trasformati e fun
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solfiti 80C 3) Solo polpa di rafar
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 80C 3) Solo estratto di frutta gelificante, pectina licmiger le
vendita al consumatorenale
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 400( 1) @4 Solo agenti di ricopertura per prodotti vege
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 80C Q) 4 Solo preparazioni di frut
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 500(
E 432- E 43€ polisorbat 50C 1) Solo latte di cocc
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( (2) Solomostarda di frutt
E 95( Acesulfame t 35C Solo prodcti a ridotto apporto energeti
E 951 Aspartam 100( Solo prodotti a ridotto apporto energe
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 25C (51) Solo prodotti a ridotto apporto energe
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 20C (52) Solo prodotti a ridotto apporto energet
E 95¢ Sucralosii 40C Solo prodotti a ridotto apporto energe
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo prodotti a ridotto apporto energe
E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo prodotti a ridotto apporto eneticc
E 961 Neotam 32 Solo prodotti a ridotto apporto energe
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energe

04.2.4.2
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 30( Acido L-ascorbcc BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 30: L-ascorbato di calc BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodic BPF
E 33 Citrati di potassi BPF
E 33 Citrati di calcic BPF
E 44( Pectin BPF Solo composta di frutta, trae composta di me
E 50¢ Cloruro di calcit BPF Solo composta di frutta, tranne composta di
04.2.5 Confetture, gelatine, marmellate E prodotti analoghi
04.2.5.1 Confettura extra e gelatina extre
Gruppo IV Polioli BPF Solo confetture, gelatiie marmellate a ridotto appol
energetico o senza zuccheri aggi
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 100( 1) (2 Solo prodotti a basso tenore di zuccheri e prodagiloghi
benzoa a basso contenuto calorico o senza zucclmermelada
E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C Q) (2 Solo prodotti a basso tenore di zuccheri e prodagiloghi
a basso contenuto calorico o senza zucclmermelada
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 10C 3 Solo confetture, geline e marmellate prodotte con fru
trattata con solffi
E 27( Acido latticc BPF
E 29¢ Acido malicc BPF
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 32% Lattato di calci BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodic BPF
E 33 Citrati di calcic BPF
E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF
E 33t Tartrati di sodi BPF
E 35( Malati di sodic BPF
E 44( Pectin BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 95( Acesulfame t 100( Solo confetture, gelatine e marmellatedotto apportc

51



Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

energetic

E 951 Aspartam 100c Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 100( Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

E 95¢ Saccaria e i suoi sali di Na, K e ( 20C (51) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottoosm
energetic

E 95¢ Sucralosii 40C (52) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo confetture, gelate e marmellate a ridotto appo
energetic

E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottooem
energetic

E 961 Neotam: 2 Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetico, come esaltator¢ sapidité

E 961 Neotam: 32 Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100(¢ (11)b (49) (5C Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottoosio
energetic

04.2.5.Z Confetture, gelatineE marmellate di frutta e crema di marroni

Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzxheri
aggiunt

E 10( Curcumini BPF Tranne crema di marrc

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi + 10C (31) (66 Tranne crema di marrc

carminic
E 14( Clorofille, clorofilline BPF Tranne crema di marrc
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Tranne crema di marrc
clorofilline con ram

E 14: Verde ¢ 10C (31) Tranne crema di marrc

E 150&d Caramell BPF Tranne crema di marrc

E 160: Caroten BPF Tranne crema di marrc

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Tranne crema di marrc
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

capsorubin

E 160¢ Licopent 1C (31) Tranne crema di marrc

E 161t Luteine 10C (31) Tranne crema di marrc

E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Tranne crema di marrc

E 16 Antocian BPF Tranne crema di marrc

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 100( 1) 2 Solo prodotti da spalmare a basso tenore di zuicel

benzoa prodoti analoghi a basso contenuto calorico o senza

zuccheromermelada

E 210- E 21% acido benzoic+ benzoar 50C 1) 2 Solo prodotti a basso tenore di zuccheri e prodogioghi
a basso contenuto calorico o senza zucclmermelada

E 220- E 22¢ aridride solforose- solfiti 10C 3 Solo confetture, gelatine e marmellate prodottefostta
trattata con solfi

E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 5C )

E 27( Acido latticc BPF

E 29¢ Acido malicc BPF

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 32% Lattato di calci BPF

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodic BPF

E 33 Citrati di calcic BPF

E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF

E 33t Tartrati di sodi BPF

E 35( Malati di sodic BPF

E 400- E 404 Acido alginico- alginati 1000( (32)

E 40¢ Agar-aga 1000( (32)

E 401 Carragenin 1000( (32)

E 41( Farina di semi di carru 1000( (32)

E 412 Gomma di gue 1000( (32)

E 41¢ Gomma di xanthe 1000( (32)

E 41¢ Gomma di gellan 1000( (32)

E 44( Pectin BPF

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF

E 49: Monolaurato di sorbitar 28 Solo marmellat-gelatine
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 50¢ Cloruro di calcit BPF

E 52¢ Idrossido di sodi BPF

E 90( Dimetilpolisilossan 1C

E 95( Acesulfame t 100c Solo confettLe, gelatine e marmellate a ridotto app«
energetic

E 951 Aspartam 100( Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottoosio
energetic

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 100( (51) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridotiporto
energetic

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 20C (52) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

E 95¢ Sucralosii 40C Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottooem
energetic

E 95¢ Neoesperidina D 5 Solo gelatina di frutta come esaltatore di sag

E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottoosm
energetic

E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energeicc

E 961 Neotam: 2 Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetico, come esaltatore di sap

E 961 Neotam 32 Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottoosm
energetic

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)b 49) (50 Solo confetture, gelatine e marmellate a ridottocaio
energetic

04.2.5.2 Altre creme da spalmare analoghe a base di frutta ertaggi

Gruppo | Coloranti BPI BPF Trannecréme de prunea

Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto ajorto energetico o senza zucct
aggiunt

E 10( Curcumini BPF Trannecréme de prunea

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi + 10C (31) Trannecréme de prunea

carminic
E 14: Verde ¢ 10C (31) Trannecréme de prunea
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 160¢ Licopent 1C (31) Trannecréeme de pruneal

E 161t Luteine 10C (31) Trannecreme de pruneal

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 100( 1) 2 Altri prodotti da spalmare a base di frumermelada
benzoa

E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati acido benzoic- 150( 1) 2 Solomarmelad:
benzoa

E 210- E 215 acido benzoic benzoai 100( Q)2 Solodulce de membrill

E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C Q) (2 Altri prodotti da spalmare a base di frumermelada

E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 5C 3)

E 27( Acido latticc BPF

E 29¢ Acido malicc BPF

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 323 Lattato di calci BPF

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodit BPF

E 33 Citrati di calcic BPF

E 334 Acido tartarico, (L+- BPF

E 33¢ Tartrati di sodi BPF

E 35( Malati di sodic BPF

E 400- E 404 Acido alginico- alginat 1000( (32)

E 40¢ Agat-aga 1000( (32)

E 40 Carragenin 1000( (32)

E 41( Farina di semi di carru 1000( (32)

E 417 Gomma di guz 1000( (32)

E 41°f Gomma di xanthe 1000( (32)

E 41¢ Gomma di gellan 1000( (32)

E 44( Pectin BPF

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF

E 50¢ Cloruro di calcit BPF

E 52¢ Idrossido di sodi BPF

E 90( Dimetilpolisilossan 1C

E 95( Acesulfame t 100¢ Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdp#o

apporto energetico o senza zuccheri agc

55



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 951 Aspartam 100(¢ Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdp#o
apporto enercico 0 senza zuccheri aggit
E 952 Acido ciclamico e i suoi sali diNae 50C (51) Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdp#o
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 20C (52) Solo podotti da spalmare a base di frutta secca, a at
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 95¢ Sucralosii 40C Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdpto
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdp#o
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdpto
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 961 Neotam: 32 Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdpto
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)b (49) (5C Solo prodotti da spalmare a base di frutta sectdp#o
apporto energetico senza zuccheri aggiu
04.2.5.4 Burro e crema da spalmare a base di frutta a gusc
Gruppo Additivi
E 310- E32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (1) (41 Solo frutta a guscio trasformi
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500(¢ 1) @4 Solo grassi da spalmare, tranne il b
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 20C (41) (46
04.2.6  Prodotti trasformati a base di patate
Gruppo Additivi
E 10( Curcumini BPF Solo fiocchi e granuli di patate sei
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 200( Q)2 Solo pasta di patate e patate a fette pre
E 220- E 22€ anidride solforosi- solffiti 10C 3)
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 40C (3) Solo prodotti a base di patate disidr:
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 2E (2) Solo patate disidrate
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @4 Comprese patate prefritte, congelate e sur¢
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 341, E343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 39: Estratti di rosmarin 20C (46) Solo prodotti a base di patate disidre

E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo prodotti trasformati preconfezionati a baspatat
05. Prodotti di confetteria
05.1 Prodotti di cacao e di cioccolat

Gruppo Additivi Solo prodotti a ridotto ajorto energetico o senza zucct

aggiunt
Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt

E 17( Carbonato di calc 7000( ™*)

E 322 Lecitine BPF

E 33( Acido citricc 500(

E 33¢ Acido tartarico, (L+- 500(

E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca BPF Solo come agente di ricopert

E 42 Glicerolc BPF

E 44( Pectin BPF Solo come agente di ricopert

E 44: Fosfatidi d'ammoni 1000(

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF

E 472¢ Esteri citrici di mon- e digliceridi degli BPF

acidi gras¢

E 47¢ Poliricinoleato di poliglicerol 500(

E 49: Tristearato di sorbitat 1000(

E 500- E504 Carbonai 7000( *

E 524- E52¢ Idrossid 7000( *

E 53( Ossido di magnes 7000( *

E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo come agente di ricopert

E 90: Cera di candelill BPF Solo come agente di ricopert

E 90: Cera di carnaut 50C Solo come agente di ricopert

E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente cicopertur:

E 95( Acesulfame t 50C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri

57



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l 0 mglkg)
aggiunt
E 951 Aspartam 200( Solo prodotti a ridotto apporto energetico o semzzheri
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 50C (52) g%lgc;t:)r;gdotti a ridotto apporto energetico o senzzcheri
E 95¢ Sucralosii 80C g%?(;ugrtodotti a ridotto apporto energetico o sen&heri
E 957 Taumatini 5C g%?c;ugrtodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
E ¢5¢ Neoesperidina D 10C g%%ugrtodotti a ridotto apporto energetico o sen&xheri
E 96( Glicosidi steviolic 27C (60) g%?(;ugrtodotti a ridotto apporto energetico o sen&heri
E 961 Neotam: 6% g%%ugrtodotti a ridotto apporto ergetico o senza zucche
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)a (49) (5C %%?tip:rzodotti a ridotto apporto energetico o sen&xheri
05.2 Altri prodotti di confetteria, compresi i microconf etti per rinfrescare I'alito %
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Gruppol Additivi

Le sostanze E 400, E 401, E 402, E 403, E 404 6CE
407, 4073, E 410, E 412, E 413, E 414, E 415, E&.
418, E 425 ed E 440 non possono essere utilizedie
produzione di coppette di gelatina definite, affietti del
presente regamento, dolciumi a base di sostanze
gelatinose di consistenza solida, contenuti in etipp
minicapsule semirigide, destinati ad essere ingarin
unico boccone dopo essere stati proiettati in b
esercitando una pressione sulla coppetta o
minicapsula; E 410, E 412, E 415 ed E 417 non possono
essere utilizzati nella fabbricazione di alimengidratati
che devono reidratarsi all'atto dell'ingestis

E 425 non puo essere utilizzato nei dolciumi a o
sostanze gelatino



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

Gruppo | Colorenti BPF BPF (72)
Gruppo Il Coloranti con limite massim 30C (25) (72 Tranne ortofrutticoli cand
combinat
Gruppo Il Coloranti con limite massim 20C (72) Solo ortofrutticoli candi
combinat:
Gruppo IV Polioli BPF Solo senza zuccheri aggit
Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri ag¢
Gruppo IV Polioli BPF Solo pasta da spalmare a base di cacao, di lafteittd
secca o di grassi, a ridotto apporto eetico 0 senza
zuccheri aggiun
Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti della confetteria a base di cacaofrutta
secca a ridotto apporto energetico o senza zucabeint
Gruppo IV Polioli BPF Solo frutta cristallizzata, a ridotto apporto ergico o
senza zuccheri aggiu
E 104 Giallo di chinoliné 3C (61) (72 Tranne ortofrutticoli canditi; prodotti tradizionalella

confetteria a base di frutta a guscio o di caceaperti di
zucchero in forma di mandorla o di ostia, in gert
lunghezz superiore a 2 cm e consumati di solito in
occasione di celebrazioni, ad esempio, matrirr
comunioni, ect

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 30C (61) (72 Soltanto prodotti tradizionali della confetteridase d
frutta a guscio o di cacao ricoperti di zucro in forma di
mandorla o di ostia, in genere di lunghezza supead crr
e consumati di solito in occasione di celebraziad
esempio, matrimoni, comunioni, e

E 10¢ Giallo di chinoliné 3C (61) (72 Solo ortofrutticoli candi

E 11( Giallo tramto FCF/giallo arancio 5C (61) (72 Soltanto prodotti tradizionali della confetteridase d
frutta a guscio o di cacao ricoperti di zuccherfoimma di
mandorla o di ostia, in genere di lunghezza supead® cn
e consumati di solito in occasione celebrazioni, ad
esempio, matrimoni, comunioni, e

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61) (72 Solo ortofrutticoli candi
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Ordinanza sugli additivi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 3t (61) (72 Tranne ortofrutticoli canditi; prodotti tradizionalella
confetteria a base di frutta a guscio o di cacaaperti di
zucchero in forma di mandorla o di ostia, in gert!
lunghezza superiore a 2 cm e consumati di soli
occasione di celebrazioni, ad esempio, matrirr
comunioni, ect

E 12¢ Ponceau 4Frosso cocciniglia . 2C (61) (72 Tranne ortofrutticoli canditi; prodotti tradizionalella
confetteria a base di frutta a guscio o di cacaaperti di
zucchero in forma di mandorla o di ostia, in gert
lunghezza superiore a 2 cm e consumati dio in
occasione di celebrazioni, ad esempio, matrirr
comunioni, ect

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (61) (72 Soltanto prodotti tradizionali della confetteridase d
frutta a guscio o di cacao ricoperti di zuccherfoimma di
mandorla o i ostia, in genere di lunghezza superiore a 2 cm
e consumati di solito in occasione di celebraziad
esempio, matrimoni, comunioni, e

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61) (72 Solo ortofrutticoli candi

E 160¢ Licopent 3C

E 17:% Alluminio BPF Solo ricopertura esterna di prodotti a base dikzedger la
decorazione di prodotti di pasticce

E 17¢ Argentc BPF Solo ricopertura esterna di prodotti della confé

E 17t Org BPF Solo ricopertura esterna di prodotti della coieria

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 100( 1) 2 Solo ortofrutticoli canditi, cristallizzati o glaest

benzoa

E 200- E 21¢ acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 150( Q) (2) (5. Tranne ortolutticoli canditi, cristallizzati o glass

benzoati; -idrossibenzos

E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 10C ) Solo ortofrutticoli, angelica e scorze di agrunmditi,
cristallizzati o glasse

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C 3 Solo prodotti della ccfetteria a base di sciroppo di gluco
(solo residui dallo sciroppo di glucos

E 291 Acido fumaricc 100( Solo prodotti a base di zucct

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 500( 1) @4 Solo procotti a base di zuccheri, tranne frutta car
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 341, E343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 80C 1) @4 Solo frutta candit
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 150( Solo prodotti a base di zucct
E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo prodotti dolciari a base di gelificanti (ac¢cezione
delle coppette di gelatir
E 432- E 43€ polisorbat 100( Q) Solo prodotti a base di zucct
E 44: Fosfatidi d'ammoni 1000( Solo prodotti della confetteria a bedi cacar
E 44t Esteri della glicerina della resina ( 32C Solo per la stampa su prodotti dolciari a supexfitira
legnc personalizzati e/o0 promozion
E 45¢ Bete-ciclodestrini BPF Solo alimenti sotto forma di compresse, anche gdg
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( Solo prodotti a base di zucct
sucroglicerid
E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras 200( Solo prodotti a base di zuccl
E 47¢ Poliricinoleato di poliglicerol 500(¢ Solo prodotti delliconfetteria a base di cac
E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac  500( Solo prodotti a base di zucct
grass
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500( (1) Solo prodotti a base di zucct
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500C (2) Solo prodotti a base di zucct
E 49: Tristearato di sorbitat 1000( Solo prodotti della confetteria a base di ci
E 520- E52% solfati d'alluminic 20C (1) (38 Solo ciliegie candi
E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calci BPF (2) Solo trattamento superfici
talco, silicato di magnes
E 90( Dimetilpolisilossan 1C
E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo come agente di ricopert
E 902 Cera di candelill BPF Solo come agente di ricopert
E 90: Cera di crnaub: 50C Solo come agente di ricopert
E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente di ricopert
E 90¢ Cera microcristallin BPF Solo trattamento superficii
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 907 Poli-1-decene idrogenz 200( Solo come agente di ricopertura per prodotti a di
zuccher
E 95( Acesulfame t 100( Solo pasta da spalmare a base di cacao, di lafteittd

secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun

E 95( Acesulfame t 100( Solo prodotti della confetteria a base di amidmlatio
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95( Acesulfame t 250( Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt

E 95( Acesulfame t 50C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zheri aggiunt

E 95( Acesulfame t 50C Solo prodotti della confetteria sotto forma di jgl&tggi a
ridotto apporto energeti

E 95( Acesulfame | 50C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri o

E 951 Aspartam 100( Solo pasta da spalne a base di cacao, di latte, di fr

secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun

E 951 Aspartam 100(¢ Solo prodotti della confetteria senza zuccheri aigi

E 951 Aspartam 200( Solo prodotti a base di cacao o dita secca a ridott
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Aspartam 200( Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95] Aspartam 200( Solo pastigliaggi rinfrescanti per la a fortemente
aromatizzati senza zuccheri aggi

E 951 Aspartam 600( Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 50C (51) Solo pasta da spalmare a base di cacao, di laftetta

secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 20C (52) Solo pasta da spalmare a base di cacao, di lafteittd
secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccher aggiunt

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 30C (52) Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 300(¢ (52) Solo microconfetti per rinfresre I'alito senza zucche
aggiunt

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 50C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 50C (52) Solo prodoti della confetteria senza zuccheri aggi

E 95¢ Sucralosii 100(¢ Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Sucralosi 100( Solo prodotti della confetteria senza zuccheri agfi

E 95t Sucralosii 100( Solo pastigliaggi rinfrescanti per la gola forterre
aromatizzati senza zuccheri aggi

E 95¢ Sucralosii 20C Solo prodotti della confetteria sotto forma di jgl&tggi a
ridotto apporto energeti

E 95¢ Sucralosii 240( Solomicroconfetti per rinfrescare l'alito senza zuce
aggiunt

E 95¢ Sucralosii 40C Solo pasta da spalmare a base di cacao, di laftettd

secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun

E 95¢ Sucralosii 80C Solo prodoii a base di cacao o di frutta secca a rid
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Taumatini 5C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Taumatini 5C Solo prodotti dea confetteria senza zuccheri aggi

E 95¢ Neoesperidina D 10C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Neoesperidina D 10C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri g

E 95¢ Neoesperidina D 15C Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Neoesperidina D 40C Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt

E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo pasta da spalmare a base di cacao, di lafteittd

secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 96( Glicosidi steviolic 200( (60) Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt
E 96( Glicosidi steviolic 27C (60) Solo prodotti della confetteria a base di cacaofrutta
secca a ridotto apporto energetico 0 senza zucabeiint
E 96( Glicosidi steviolic 33C (60) Solo pasta da spalmare a base di cacao, di laftettd

secca o dgrassi, a ridotto apporto energetico o senza
zuccheri aggiun

E 96( Glicosidi steviolic 35C (60) Solo prodotti della confetteria senza zuccheri @i

E 96( Glicosidi steviolic 67C (60) Solo pastigliaggi rinfrescanti per la gola forterre
aromatzzati senza zuccheri aggit

E 961 Neotam: 15 Solo prodotti della confetteria sotto forma di jgl&tggi a
ridotto apporto energeti

E 961 Neotam: 2 Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto

apporto energetico o senza zuccheri unti, come
esaltatori di sapidri

E 96 Neotam 20C Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt
E 961 Neotam 3 Solo microconfetti per rinfrescare l'alito e pakaiggi per la

gola fortemente aromatizzati senza zuccheri ati, come
esaltatore di sapidi

E 961 Neotam 32 Solo pasta da spalmare a base di cacao, di lafteftd
secca o di grassi, a ridotto apporto energeticenaa
zuccheri aggiun

E 961 Neotam 32 Solo prodotti della confetteria senza zuccheriunti

E 961 Neotam: 65 Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 961 Neotam 6E Solo prodotti della confetteria a base di amidmlatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 961 Neotam 65 Solo pastigliaggi rinfrescanti per la gola forterre
aromatizzati senza zuccheri aggi

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)b (49) (5C Solo pasta da spalmare a base di cacao, di laftettd

secca o di grassi, a ridottoporto energetico o senza
zuccheri aggiun
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)a (49) (5C Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 962 Sale di aspartar-acesulfam 250( (11)a (49 (50) Solo microconfetti per rinfrescare l'alito senzacheri
aggiunt

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)e Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 96: Sale di aspartar-acesulame 50C (11)a (49) (5C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri @i

E 120¢ Pullular BPF Solo piccole caramelle per rinfrescare I'alitosétrma di
“cartine”

05.3 Gomme da masticare chewinc-gum)

Gruppo Additivi

Gruppo | Colorenti BPF BPF (73)

Gruppo llI Coloranti con limite massim 30C (25) (73

combinat

Gruppo IV Polioli BPF Solo senza zuccheri aggit

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 3C (61) (73

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61) (73

E 12¢ PonceauR, rosso cocciniglia 1C (61) (73

E 160¢ Licopent 30C

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 150( 1) 2

benzoa

E 297 Acido fumaricc 200c

E 310- E 321 Gallati, TBHQ, BHA e BH" 40C @)

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e BPF 1) @&

E 341, E 343 polifosfati

e E450 -

E 452

E 39: Estratti di rosmarin 20C (46)

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 500(

E 41¢ Gomma di karay 500(

E 432- E 43€ polisorbat 500( Q)

E 473- E474 Esteri di saccasio degli acidi gras-  1000( (1)
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

sucroglicerid

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 500(
E 47 Esteri dell'l,2 propandiolo degliac ~ 500(
grass

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( (1)

E 491- E 49t Esteridi sorbitan 500( 1)

E 551 Biossido di silicic BPF Solo trattamento superfici

E 55: Silicato di calcit BPF Solo trattamento superfici

E 553: Silicato di magnes BPF Solo trattamento superficii

E 553t Talcc BPF

E 65( Acetato di ziicc 100¢

E 90( Dimetilpolisilossan 10C

E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo come agente di ricopert

E 90: Cera di candelill BPF Solo come agente di ricopert

E 90: Cera di carnaut 120( (47) Solo come agente di ricopert

E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente di ricopert

E 90¢ Cera microcristallin BPF Solo trattamento superfici

E 901 Poli-1-decene idrogene 200( Solo come agente di ricopert

E 927t Carbammid 3000( Solo senza zuccheri aggit

E 95( Acesultame k 200( Solo senza zuccheri aggit

E 95( Acesulfame t 80C 12) Solo con zuccheri aggiunti o polioli, come esaltatdi
sapidité

E 951 Aspartam 250( (12) Solo con zuccheri aggiunti o polioli, come esaltatdi
sapidité

E 951 Aspartam 550( Solo senza zuccheri aggiu

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 120( (52) Solo senza zuccheri aggit

E 95¢ Sucralosii 300( Solo senza zuccheri aggit

E 951 Taumatini 1C (12) Solqdcon zuccheri aggiunti o polioli, come esalttdi
sapidta

E 951 Taumatini 5C Solo senza zuccheri aggit

E 95¢ Neoesperidina D 15C (12) Solqd(_:qn zuccheri aggiunti o polioli, come esaltatdi
sapidité

E 95¢ Neoesperidina D 40C Solo senza zuccheri aggit
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 96( Glicosidi steviolic 330( (60) Solc senza zuccheri aggiu

E 961 Neotam: 25(C Solo senza zuccheri aggit

E 961 Neotam 3 (12) Solo con zuccheri aggiunti o polioli, come esaltatdi
sapidité

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 200( (11)a (49) (5C Solo senza zuccheri aggit

E 151¢ Triacetato di glicerile (triacetin BPF

05.4 Decorazioni, ricoperture E ripieni, tranne i ripieni a base di frutta di cui alla categoria 4.2.-

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF (73)

Gruppo llI Coloranti con limite massim 30C (25) (73 Solo ripien

corrbinatc
Gruppo Il Coloranti con limite massim 50C (73) Solo decorazioni, ricoperture e salse, tranneémi
combinat

Gruppo Iv Polioli BPF Solo decorazioni, ricoperture e ripieni senza zatc
aggiunt

Gruppo IV Polioli BPF Solo sals

E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61) (73 Solo ripien

E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61) (73 Solo decorazioni, ricoperture e salse, tranneemi

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 3t (61) (73 Solo decorazioni, ricoperre e salse, tranne i ripi¢

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 38 (61) (73 Solo ripien

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5E (61) (73 Solo ripien

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 55 (61) (73 Solo decorazioni, ricoperture e s;, tranne i ripier

E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C Solo decorazioni e ricopertt

E 160¢ Licopen 20C Solo ricoperture a base di zucchero di colore rpes
prodotti di confetteria a base di ciocco

E 160¢ Licopent 3C Tranne ricopertul a base di zucchero di colore rosso
prodotti di confetteria a base di ciocco

E 17: Alluminio BPF Solo ricopertura esterna di prodotti a base dikzedper la
decorazione di prodotti di pasticce

E 17¢ Argentc BPF Solo decorazioni di prodti di cioccolatc

E 17¢ Ora BPF Solo decorazioni di prodotti di cioccol:

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100¢ 1) 2 Solo decorazioni (sciroppi per pancake, scirt
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

aromatizzati per milkshake e gelati; prodotti agai)

E 200- E 21¢ acico sorbicc- sorbati; acido benzoic- 150( Q) (2) (5.
benzoati; |-idrossibenzos

E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 10C 3) Solo ripieni a base di frutta per prodotti di pectiric

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 4c 3) Solo decrazioni (sciroppi per pancake, sciro|
aromatizzati per milkshake e gelati; prodotti agal)

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C 3) Solo prodotti della confetteria a base di scirogpglucosio
(solo residui dallo sciroppo di glucos

E 297 Acido fumaricc 100(

E 291 Acido fumaricc 250( Solo ripieni e decorazioni per prodotti da forna

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 300( 1) 4 Solo decorazioni (sciroppi per pancakeroppi

E 341, E 343 polifosfati aromatizzati per milkshake e gelati; prodotti agal)

e E450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 500( 1) 4

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 355- E 357 acido adipicc- adipat 200( 1) Solo ripieni e decorazioni per prodota forno fin

E 39: Estratti di rosmarin 10C (41) (46 Solo sals

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 150(

E 40t Alginato di propa-1,2-diolo 500( fS_o_lo répieni, decorazioni e ricoperture per prodidt forno
ini e desse

E 41¢ Gomma di karay 500( Solo ripieni, decorazioni e ricoperture per prodiddt forno
fini e desse

E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo prodotti dolciari a base di gelificanti (adezione
delle coppette di gelatir

E 427 Gomma cass 250( Solo ripieni, decorazni e ricoperture per prodotti da for
fini e desse

E 432- E 43€ polisorbat 100( 1)

E 44: Fosfatidi d'ammoni 1000( Solo prodotti della confetteria a base di ci

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500(
sucroglicerid
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 200(

E 47¢ Poliricinoleato di poliglicerol 500( Solo prodotti della confetteria a base di ci

E 47 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 3000( Solo decorazioni montate per dessert, trela panni

grass
E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 500(
rass

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500( 1)

E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500( Q)

E 49: Tristearato di sorbitai 1000( Solo prodotti della confetteriabase di cacs

E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic BPF Solo trattamento superfici

talco, silicato di magnes

E 90( Dimetilpolisilossan 1C

E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo come agente di ricopert

E 90: Cera d candelille BPF Solo come agente di ricopert

E 90z Cera di carnaut 20C Solo come agente di ricopertura per piccoli pradizt
forno fini rivestiti di cioccolat

E 90: Cera di carnaut 50C Solo come agente di ricopert

E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente di ricopert

E 90¢ Cera microcristallin BPF Solo trattamento superfici

E 901 Poli-1-decene idrogene 200( Solo come agente di ricopert

E 95( Acesulfame t 100(¢ Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
aprorto energetico o senza zuccheri agg

E 95( Acesulfame t 35C Solo sals

E 95( Acesulfame | 50C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri agfi

E 95( Acesulfame t 50C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto enrgetico o senza zuccheri aggit

E 951 Aspartam 100( Solo prodotti della confetteria senza zuccheri agfi

E 951 Aspartam 200( Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Aspartéme 200( Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Aspartam 35C Solo sals

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 16C (52) Solo sals
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K @ 30C (52) Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 50C (52) Solo prodotti della confetteria senza zuccheri agfi

E 95¢ Saccarina e i suoi s di Na, Ke Ci 50C (52) Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Sucralosii 100( Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Sucralosii 100( Solo prodotti della confetteria senza zuccheri o

E 95¢ Sucralosi 45(C Solo sals

E 95¢ Sucralosii 80C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Taumaina 5C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri agfi

E 957 Taumatini 5C Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Neoesperidina D 10C Solo prodotti della confetteria sel zuccheri aggiun

E 95¢ Neoesperidina D 10C Solo prodotti a base di cacao o di frutta seccdaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Neoesperidina D 15C Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto
apporto energeco o senza zuccheri aggit

E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo sals

E 96( Glicosidi steviolic 27C (60) Solo prodotti a base di cacao o di frutta secédaito
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 96( Glicosidi steviolic 33C (60) Solo predotti della confetteria senza zuccheri agg

E 961 Neotam 12 Solo sals

E 96 Neotam 2 Solo prodotti della confetteria a base di amidimatto

apporto energetico o senza zuccheri aggiunti, ¢
esaltatori di sapidri

E 961 Neotam 2 Solo sise come esaltatore di sapit

E 961 Neotam 32 Solo prodotti della confetteria senza zuccheri @i

E 961 Neotam 6E Solo prodotti della confetteria a base di amidmlatto
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 961 Neotam: 65 Soloprodotti a base di cacao o di frutta secca a 1x

apporto energetico o senza zuccheri agc
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)a (49) (5C Solo prodotti della confetteria a base di amidmatto
apporto energetico o senza zuccheri acti
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)b (49) (5C Solo sals
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)a (49) (5C Solo prodotti della confetteria senza zuccheri g
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)a (49) (5C Solo prodotti  base di cacao o di frutta secca a rid
apporto energetico o senza zuccheri agc
06. Cereali e prodotti a base di cerea
06.1 Cereali interi, spezzati o in fiocch
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 3C 3) Solo sago e orzo perli
E 553t Talcc BPF Solo risc
06.2 Farina e altri prodotti della macinazione E amidi
06.2.1 Farine
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) 4 Solo farina autoliettante
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 250(¢ 1) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 92( L-cistein¢ BPF
06.2.2  Amidi e fecole
Gruppo Additivi
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C 3 Tranne gli amidi perli alimenti destinati ai lattanti, g
alimenti di proseguimento, gli alimenti a baseetieali €
gli altri alimenti destinati ai lattanti e ai bambnella prime
infanzie
06.3 Cereali da colazion

Gruppo

Additivi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

Gruppo | Coloranti BPI BPF Solo cereali da colazione, tranne cereali da cofes
estrusi, soffiati e/o aromatizzati alla frt

Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a base di cereali o cereali da colazj &
ridotto apporto energetico o senza zuccheri agi

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi « 20C (53) Solo cereali da colazione aromatizzati alla fi

carminic

E 150« Caramello ammoniacs BPF Sﬁ)lofcereali da colazione estrusi, soffiati e/aveatizzati
alla frutte

E 160: Caroten BPF Solo cereali da coleone estrusi, soffiati e/o aromatizz
alla frutte

E 160t Annatto, bissina, norbissi 2t Solo cereali da colazione estrusi, soffiati e/aatzzati
alla frutte

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo cereali da colazione essi, soffiati e/o aromatizza

capsorubin alla frutte

E 162 Rosso di barbabietola, betar 20C (53) Solo cereali da colazione aromatizzati alla fi

E 16: Antocian 20C (53) Solo cereali da colazione aromatizzati alla fi

E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C 1) (13 Solo cereali preco

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 1000( Solo cereali da colazione tipo grar

E 481- E 482 Steardl-2-lattilato di sodio e calc 500( 1)

E 95( Acesulfame t 120( Solo cereali da colazione con un tenore di fibrgesiore al

15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a fic
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 951 Aspartam 100( Sclo cereali da colazione con un tenore di fibre siope al
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a fic
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 10C (52) Solo cereali da colazione con un tenol fibre superiore &
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a i
apporto energetico o senza zuccheri agc

E 95¢ Sucralosii 40C Solo cereali da colazione con un tenore di fibgesiore al

72



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, ato
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo cereali da colazione con un tenore di fibrgesiore al
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a fic
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 96( Glicosidi steviolici 33C (60) Solo cereali da colazione con un tenore di fibyesiore al
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a fic
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 961 Neotam 32 Solo cereali da colazione con un tenore di fibpgesore al
15 % e contenenti almeno il 20 % di crusca, a fic
apporto energetico o senza zuccheri agc
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)b (49) (5C Solo cereali da colazione con un tenore di fibgesiore al
15 % e contenenti almeno il % di crusca, a ridotto
apporto energetico o senza zuccheri agc
06.4 Paste alimentar
06.4.1 Pasta fresci
E 27( Acido latticc BPF
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 322 Lecitine BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF
06.4.2 Pasta secc
Gruppo Additivi Solo pasta senza glutine e pasta per diete ipagine
06.4.3 Pasta fresca preccta
E 27( Acido latticc BPF
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 322 Lecitine BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 33( Acido citricc BPF
E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 57¢ Gluconoditalattone BPF

06.4.4  Gnocchi di patate
Gruppo Additivi

E 200- E 20= acido sorbicc- sorbat 100( 1)
06.4.5 Ripieni di paste alimentari farcite (ravioli e prodotti analoghi)

Gruppo Additivi

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100C Q)2

06.5 Noodles
Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 200( 1) (4

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo noodles orientali preconfonati pronti per il consum

destinati alla vendita al dettac
06.6 Pastelle

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF

Gruppo |l Coloranti con limite massim 50C Solo pastelle di ricopertu
combinat

E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61)

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 3t (61)

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 58 (61)

E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C Solo pastelle di ricopertu

E 160¢ Licopent 3C Solo pastelle di ricopertu

E 200- E 20Z acido sorbic - sorbat 200( 1) 2

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 200( 1) (2
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 1200( 1) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 90( Dimetilpolisilossan 1C
06.7 Cereali precotti o trasformati
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C 1) (2 Solopolente
E 200- E 20= acido sorbicc- sorbat 200( Q) (2 SoloSemmelknddelte
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (2) Solo cereali preotti
E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo riso e prodotti a base di riso preconfeziopadnti per
il consumo destinati alla vendita al detta
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF Solo riso a cottura rapi
E 472: Esteri acetici ¢ monc- e digliceridi BPF Solo riso a cottura rapi
degli acidi gras:
E 481- E 48z Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 400(¢ 2) Solo riso a cottura rapi
07. Prodotti da forno
07.1 Pane E panini
Gruppo Additivi Tranne i prodotti di cui le categorie 7.1.1 e 7.:
E 150¢d Caramell BPF Solo pane al mal
E 200- E 20% acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2 Solo pane a fette preconfezionato e pane di se
parzialmente cotto, prodotti da forno preconfezib
destinati alla vendita dettaglio e pane a ridotto apporto
energetico destinato alla vendita al dette
E 280- E 28 acido propionicc- propionat 100( (1) (6, Solo pane preconfezion:i
E 280- E 28 acido propionic(- propionat 200( (1) (6, Solo pane a ridotto apportnergetico, pane parzialmer
cotto preconfezionato, panini e pitta preconfeziol
polsebra preconfezionatcboller e dansk flute
E 280- E 28Z acido propionicc- propionat 300(¢ (1) (6 Solo pane a fette preconfezionato e pane di <
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 2000( 1) (4 Solosoda brea
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 341, E343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 300(¢ 1) Tranne i prodotti di cui alle categorie 7.1.1 e2
E 48: Tartrato di steari 4C0C Tranne i prodotti di cui alle categorie 7.1.1 e2
07.1.1  Pane preparato unicamente con i seguenti ingredieinfarina di frumento, acqua, lievito di birra o li evito, sale
Acido acetici BPF
E 261 Acetato di potass BPF
E 26: Aceteti di sodic BPF
E 26: Acetato di calci BPF
E 27( Acido latticc BPF
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 30: L-ascorbato di calc BPF
E 30¢ Esteri dell'acido ascorbico con ac BPF
grass
E 32: Lecitine BPF
E 32¢ Lattato di sodi BPF
E 32¢ Lattato di potass BPF
E 327 Lattato di calci BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 472: Esteri acetici di mor- e digliceridi BPF
degli acidi gras:
E 472¢ Esteri tartarici i monc- e digliceridi BPF
degli acidi gras:
E 472¢ Esteri mon- e diacetiltartarici di mor- BPF
e digliceridi degli acidi gras
E 4721 Esteri misti aceti-tartarici di mon-e BPF
digliceridi degli acidi gras
07.1.2  Pain courant francais; friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek

76
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 26: Acetati di sodi BPF Solofriss bluzakenyeér, fehér és félbarna keny
E 26: Acetato dicalcic BPF Solofriss buzakenyeér, fehér és félbarna keny
E 27( Acido latticc BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 30: L-ascorbato di calc BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 30¢ Esteri dell'acido ascorbico con ac BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
grass
E 322 Lecitine BPF
E 32¢ Lattato di sodi BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 32¢ Lattato di potass BPF Solofriss buzakenyér, fehér és félbarna keny
E 323 Lattato di calci BPF Solofriss bluzakenyér, fehér és félbarna keny
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
07.2 Prodotti da forno fini
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 20C (25) (76
combinat
Gruppo Iv Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senazaheri
aggiunt
E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C
E 160¢ Licopent 2E
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2 Solo con un‘attivita dell'acqua superiore a
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C Solo biscotti secc
E 280- E 28% acido propinico - propionat 200( (1) (6, Solo prodotti da forno fini preconfezionati (indliprodotti
di pasticceria) con un‘attivita dell'acqua super®0.6
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (1) Solo preparati per tol
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) 4
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 20C (41) (46
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 200(

E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo prodotti da forno fini preconfezionati destiradla
vendita al dettagli

E 432- E 43€ polisorbat 300(¢ (1)

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  1000( (2)

sucroglicerid

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 1000(

E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 500C

grass

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500( 1)

E 48 Tartrato di steari 400(

E 491- E 49t Esteri di sorbitan 1000( (2)

E 541 Fosfato acido di sodio e allumit 40C (38) Solo dolci di pandispagna con parti colorate castanti
unite con confettura o gelatina e avvolte in unsta
zuccherata aromatizzata (il limite massimo si aapdiolc
alla parte del dolce costituita di pandispa

E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo come agente di ricopertura per piccrodotti da
forno fini rivestiti di cioccolat

E 90z Cera di candelill BPF Solo come agente di ricopertura per piccoli proatzt
forno fini rivestiti di cioccolat

E 90: Cera di carnaut 20C Solo come agente di ricopertura per piccoli pradiat
forno fini rivestiti di cioccolat

E 904 Gommalacc BPF Solo come agente di ricopertura per piccoli proatzt
forno fini rivestiti di cioccolat

E 95( Acesulfame t 100( Solo prodotti da forno fini per speciali usi nuiizali

E 95( Acesulfame t 200C Solo coni e cialde senza zuccheri aggiunti perti

E 95( Acesulfame | 200( Solo Essoblate- carta di riso commestib

E 951 Aspartam 100( Solo Essoblate- carta di riso commestib

E 951 Aspartam 170C Solo prodotti da forno fini pespeciali usi nutrizione

E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae  160( (51) Solo prodotti da forno fini per speciali usi nuioizali

E 95¢ Saccarina e i suoi salidi Na, K e 17C (52) Solo prodotti da forno fini per speciali usi nuiizali

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 80C (52) Solo coni e cialde senza zuccheri aggiunti perti

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 80C (52) Solo Essoblate- carta di riso commestib
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 95¢ Sucralosii 70C Solo prodotti da fornfini per speciali usi nutrizione
E 95¢ Sucralosii 80C Solo coni e cialde senza zuccheri aggiunti perti
E 95¢ Sucralosii 80C Solo Essoblate- carta di riso commestib
E 95¢ Neoesperidina D 15C Solo prodotti da forno fini per speciali nutrizional
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo coni e cialde senza zuccheri aggiunti perti
E 96( Glicosidi steviolic 33C (60) Solo Essoblate- carta di riso commestib
E 961 Neotam 5E Solo prodotti da forno fini per speciali usi nuinizali
E 961 Neotam 6C Solo coni e cialde senza zuccheri aggiunti perti
E 961 Neotam 6C Solo Essoblate- carta di riso commestib
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 100( (11)b (49) (5C Solo Essoblate- carta di riso commestib
E 96: Sale di aspartam-acesulfam 100( (11)a (49) (5¢C Solo prodotti da forno fini per speciali usi nuiizali
08. Carne
08.1 Carne non trasformata
08.1.1  Carne non trasformata diversa dalle preparazioni dicarne
E 12¢ Rosso allura A BPF Solo ai fini de bollo sanitaris
E 13: Blu brillante FCI BPF Solo ai fini del bollo sanitar
E 15¢ Bruno H1 BPF Solo ai fini del bollo sanitar
08.1.2  Preparazioni di carni
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi ' 10C Solobreakfast sausag con un contenuto di cereali n
carminic inferiore al 6 % durger meaton un contenuto di ortaggi

e/o cereali non inferiore al 4 % mischiati all'ime della
carne; in tali prodotti la carne € macinata in mdd
mischiare completamente il tessuto muscolareello
adiposo, cosi da ottenere un'emulsione di fibneesp chi
conferisce ai prodotti il loro particolare aspe

E 12¢ Rosso allura A 2E Solobreakfast sausag con un contenuto di cereali n
inferiore al 6 % durger meaton un contenuto di ortaggi
e/o cereali non inferiore al 4 % mischiati all'ime della
carne; in tali prodotti la carne € macinata in mdd
mischiare completamente il tessuto muscolare daj
adiposo, cosi da ottenere un‘emulsione di fibnassp che
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
conferisce ai prodti il loro particolare aspett
E 150¢d Caramell BPF Solobreakfast sausag con un contenuto di cereali n
inferiore al 6 % ¢urger meaton un contenuto di ortaggi
e/o cereali non inferiore al 4 % mischiati all'imte della
carne; in tali prodai la carne & macinata in modo da
mischiare completamente il tessuto muscolare daj
adiposo, cosi da ottenere un'emulsione di fibreesp chi
conferisce ai prodotti il loro particolare aspe
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 45(C 1) (3 Solobreakfast sausag; burger mee con un contenuto (
ortaggi e/o cereali non inferiore al 4 % mischialitnterno
della carn
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 45(C 1)@ Solosalsicha fresca, longaniza fresca, butifarra fre
E 261 Acetato di potass BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 26: Acetati di sodi BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 30( Acido L-ascorbic BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresadnate
E 301 L-ascorbato di sod BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 302 L-ascorbato di calc BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 32¢ Lattato di sodi BPF Solo preparazioni preconfezion di carne fresca macin:
E 32¢ Lattato di potass BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 33( Acido citricc BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 331 Citrati di sodit BPF Solo preparazioni pronfezionate di carne fresca macir
E 33: Citrati di potassi BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 33: Citrati di calcic BPF Solo preparazioni preconfezionate di carne fresacimat:
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4 Solobreakfast sausag; in tali prodotti la carne & macine
E 341, E 343 polifosfat in modo da mischiare completamente il tessuto nasze
e E450 - quello adiposo, cosi da ottenere un'emulsionédé
E 452 grasso che iferisce ai prodotti il loro particolare asps
E 553t Talcc BPF Insaccati (solo trattamento in superfi
08.2 Carne trasformata
08.2.1 Carne trasformata non trattata termicamente
Gruppo Additivi
E 10( Curcumini 2C Solo salsicc
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 10( Curcumini BPF Solopasturma
E 101 Riboflavine BPF Solopasturma
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1E Solosobrasad
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi '+ BPF (66) Solopasturma
carminic
E 12( Cocciniglia, acido carminic vari tipi di 10C (66) Solo salsicc
carminic
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi ' 20C Solo chorizcsalchichol
carminic
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C Solo chorizcsalchichol
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C Solosobiasad:
E 150:d Caramell BPF Solo salsicc
E 160:¢ Caroten 2C Solo salsicc
E 160« Estratto di paprica, capsantit 1C Solo salsicc
capsorubin
E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo salsicc
E 200- E 21¢ acido sorbicc- sorbati; aido benzoic- BPF )2 Solo trattamento superficiale di prodotti a baseadne
benzoati; |-idrossibenzos essiccat
E 23t Natamicin: 1 (8) Insaccati (solo trattamento in superficie) salateact
E 249- E 25C nitriti 15C (7)
E 251- E25Z nitrati 15¢C (7)
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C 1) 13 Solo carne disidrate
E 31t Acido eritorbicc 50C Solo prodotti a base di carne ottenuti mediantatsid €
conserve di car
E 31¢ Acido eritorbicc 50C 9) Solo prodotti salati e conrve
E 31¢ Eritorbato di sodi 50C Solo prodotti a base di carne ottenuti mediantatsid €
conserve di car
E 31¢ Eritorbato di sodi 50C 9) Solo prodotti salati e conse
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @&
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 10C (46) Solo salsicce essicc.
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 39: Estratti di rosmarin 15C (41) (46 Tranne salsicce essicc

E 39: Estratti di rosmarin 15C (46) Solo carne disidrate

E 553t Talcc BPF Insaccati solo trattamento in superfic

E 95¢ Neoesperidina D 5 Solo come esaltatore di sapit

08.2.2  Carne trasformata trattata termicamente

Gruppo Additivi Trannefoie gras, foie gras entier, blocs de foie g1
libam4j, libamaj egészben, libamémbbe

E 10( Curcumini 2C Solo salsicce, paté e terr

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi ' 10C (66) Solo salsicce, paté e terr

carminic

E 12¢ Rosso allura A 2E Sololuncheon me:

E 150¢d Caramell BPF Solo salsicce, paté erine

E 160: Caroten 2C Solo salsicce, paté e terr

E 160« Estratto di paprica, capsantit 1C Solo salsicce, paté e terr

capsorubin

E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo salsicce, paté e terr

E 200- E 20 acido sorbicc- sortati 100( 1) (2 Solo aspi

E 200- acido sorbicc- sorbati; |- 100¢ 1) 2 Solo pat

E 203; E 214 idrossibenzoa

-E21¢

E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C 1) 2 Solo aspi

E 249- E 25C nitriti 10C (7) (58) (59 Solo prodotti a base carne sterilizzati (Fo > 3.C

E 249- E 25C nitriti 15C (7) (59 Tranne prodotti a base di carne sterilizzati (00

E 30( Acido L-ascorbic BPF Solofoie gras, foie gras entier, blocs de foie grasainaj,
libamaj egészben, libamaj tombl

E 301 L-ascorbato di sod BPF Solofoie gras, foie gras entier, blocs de foie gralsaindj,
libamaj egészben, libamaj tombl

E 31¢ Acido eritorbicc 50C 9 Solo prodotti a base di carne ottenuti mediantatgid €
conserve di car

E 31¢ Eritorbatc di sodic 50C 9) Solo prodotti a base di carne ottenuti mediantatsid €
conserve di car

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @4 Trannefoie gras, foie gras entier, blocs de foie g1

82



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 341, E343 polifosfat libamdj, libamaj egészben, libamaj tomk

e E450 -

E 452

E 38t Etilendiamminatetracetato di calc 25C Sololibam4j, libamaj egészben, libamaj tdmb

disodico (EDTA di calcio disodic

E 39: Estratti di rosmarin 10C (46) Solo salsicce essicc.

E 39: Estratti dirosmarin: 15C (41) (46 Tranne salsicce essicc

E 39: Estratti di rosmarin 15C (46) Solo carne disidrate

E 423 Gomma cass 150(

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( (1) 41 Trannefoie gras, foie grasntier, blocs de foie gra:

sucroglicerid libamdj, libamaj egészben, libamaj tomb

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 400( (2) Solo prodotti a base di carne macinata e a cubettiatoli

E 553t Talcc BPF Insaccati (solo trattamento in supeie)

E 95¢ Neoesperidina D 5 Solo come esaltatore di sapidita, trafoie gras, foie gra
entier, blocs de foie gras, libamaj, libamaj egésy,
libamaj tombbe

08.2.3  Involucri e rivestimenti e decorazioni per carnt

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranne ricopertura esterna commestibilpasturma

Gruppo llI Coloranti con limite massim BPF (78) Solo involucro commestibi

combinatt

Gruppo llI Coloranti con limite massim 50C (78) Solo decorazioni e ricoperturranne ricopertura ester

combinat commestibile dpasturma

E 10( Curcumin BPF Solo ricopertura esterna commestibilgpasturma

E 101 Riboflavine BPF Solo ricopertura esterna commestibilgpasturma

E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61) (78 Solo decora.oni e ricoperture, tranne ricopertura este
commestibile dpasturma

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (62) (78 Solo involucro commestibi

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 3t (61) (78 Solo decorazioni e ricoperture, tranne ricoperastaria
commestibile dpasturma

E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi + BPF (78) Solo ricopertura esterna commestibilgpasturma

carminic
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5E (61) (78 Solo decorazioni e ricoperture, tranne ricoperasterna
commestibile dpasturma
E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C
E 160¢ Licopent 3C Solo involucro commestibi
E 160¢ Licopen 50C Solo decorazioni e ricoperture, tranne ricoperasterne
commestibile dpasturma
E 200- E 20 acido sabico - sorbat BPF Solo involucro a base di collagene con un'attidéflacque
superiore a 0
E 200- acido sorbicc- sorbati; |- 100( 1) 2 Solo ricopertura gelatinoso di prodotti a baseadne
E 203; E 214 idrossibenzoa (sottoposta aottura, salatura o essiccazione)
-E21¢
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 400( 1) @4 Solo agenti di ricopertura per ca
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
08.2.4 Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti medante salatura con dispsizioni specifiche riguardanti nitriti e nitrati
08.2.4.1 Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti medante salatura per immersione (prodotti a base di aae immersi in una salémoia contenente
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nitriti e/o nitrati, sale e altri componenti)

E 249- E 25C nitriti

E 249- E 25C nitriti

E 249- E 25C nitriti

10¢ (39)
15C @)
15¢ @)

SoloWiltshire han e prodotti analoghi: iniezione
salamoia nella carne, cui fa seguito un perioc
immersione in salamoia d-10 giorni. La soluzione in cui
viene immerso il prodotto contiene alcuni sta
microbiologic

Solokylméasavustettu poronliha/kallrdkt renk : iniezione
di salamoia nella carne, cui fa seguito un perigic
immersione in salamoia. La salatura in salamoia d¢-21
giorni ed é seguita dalla stagionatura con affutaie a
freddo per -5 settiman

Solobacon, filet de bacc e prodotti analoghi: salatura
immersione per-5 giorni a 5-7 °C, stagionatura per 24-40
ore a 22 °C, eventuale affumicatura per 24 ore-25 °C e
conservazione r 3-6 settimane a -14 °C



Posizione

N°E

Additivo

Livello massimo Nota a pié di pagir

(mg/l o mg/kg)

Limitazioni / eccezioni

E 249- E 25C

E 249- E 25C

E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 251- E 252
E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

E 251- E 252

nitriti

nitriti

nitriti

nitriti

nitrati

nitrati

nitrati

nitrati

nitrati

17¢

17¢

5C
5C

1C
25(C

25C

25(C

25(C

39)

(39)

(39)
(39)

(39) (59
(39) (59

(39) (59

(39) (59

(7) (40) (49

SoloWiltshire baco e prodotti analoghi: iniezione
salamoia nella carne, cui fa seguito un perioc
immersione in salamoia d-10 giorni. La soluzione in cui
viene immerso il prodotto cciene alcuni starter
microbiologic

Soloentremeada, entrecosto, chispe, orelheira e ca
(salgados), toucinho fuma e prodotti analoghi: salatura
per immersione per-5 giorni. Il prodotto non é trattato
termicamente ea un'attivita dell'acqua eleve

Solocured tongu : salatura per immersione per almer
giorni e pr-cotture

Solorohschinken, nassgepok e prodotti analoghi: temg
di salatura che dipee dalla forma e dal peso dei pezzi di
carne, per approssimativamente 2 giorni/kg seglatia
stabilizzazione/stagionatt

Solocured tongu : salatura per immersione per almer
giorni e pri-cotture

SoloWiltshire baco e prodotti analoghi: iniezione
salamoia nella carne, cui fa seguito un perioc
immersione in salamoia d-10 giorni. La soluzione in cui
viene immerso il prodotto contiene alcuni sta
microbiologic

SoloWiltshire han e prodotti analoghi: iniezione
salamoia nella carne, cui fa seguito un perioc
immersione in salamoia d-10 giorni. La soluzione in cui
viene immerso il prodotto contiene alcuni sta
microbiolcgici

Soloentremeada, entrecosto, chispe, orelheira e ca
(salgados), toucinho fuma e prodotti analoghi: salatura
per immersione per-5 giorni. Il prodotto non é trattato
termicamente e ha un'attivita dell'aceelevate
Solobacon, filet de bacc e prodotti analoghi: salatura
immersione per-5 giorni a -7 °C, stagionatura per -40
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione

N°E

Additivo

Livello massimo Nota a pié di pagir
(mg/l o mg/kg)

Limitazioni / eccezioni

08.2.4.2
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E 251- E 252

E 251- E 252

nitrati

nitrati

25C

30C

(39)

™)

ore a 22 °C, eventuale affumicatura per 24 ore-25 °C e
conservazione pel-6 setimane a 1-14 °C
Solorohschinken, nassgepok e prodotti analoghi: temg
di salatura che dipende dalla forma e dal pespeizii di
carne, per approssimativamente 2 giorni/kg seglatia
stabilizzazione/stagionatt

Solokylméasavustettu poronliha/kallrékt renk : iniezione
di salamoia nella carne, cui fa seguito un perigic
immersione in salamoia. La salatura in salamoia d¢-21
giorni ed é seguita dalla stagionatura con affutura a
freddo per -5 settiman

Prodotti tradizionali a base di carne ottenuti medante salatura a secco (il procedimento di salatura secco consiste nellpplicazione a secco di
una miscela contenente nitriti e/o nitrati, sale altri componenti sulla superficie della carne, cufa seguito un periodo di

stabilizzazione/stagionatura

E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 249- E 25C
E 249- E 25C

E 251- E 252
E 251- E 252
E 251- E 252

nitriti

nitriti

nitriti

nitriti

nitrati
nitrati

nitrati

10C
10C

17¢
5C

25C
25C
25C

39
(39)

39)
(39)

(39) (59
(39) (59
(39) (59

Solodry cured har e prodotti analoghi: salatura a se
seguita da stagionatura per almeno 4 g
Solopresunto, presunto da pa e paio do loi e prodotti
analoghi: salatura a secco pe-15 giorni, seguita da un
periodo di stabilizzazione di -45 giorni ed un periodo di
stagionatura di almeno 2 m

Solodry curecbacor e prodotti analoghi: salatura a se
seguita da stagionatura per almeno 4 g
Solorohschinken, trockengepok e prodotti analogh
tempo di salatura, che dipende dalla forma e d=d pei
pezzi di carne, per prossimativamente 10-14 giorni
seguito dalla stabilizzazione/stagiona

Solodry cured baco e prodotti analoghi: salatura a se
seguita da stagionatura per almeno 4 g

Solo dry cured har e prodotti analoghi: salatura a se:
seguita da stagionatura per almeno 4 g

Solojamon curado, paleta curada, lomo embuchar
cecine e prodotti analoghi: salatura a secco con peria«



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

stabilizzazione di almeno 10 giorni ed un periodc
stagionatura superiore a 45 gi

E 251- E25Z nitrati 25C (39) (59 Solopresunto, presunto da pa e paio do loi e prodotti
analoghi: salatura a secco pe-15 giorni, seguita da un
periodo di stabilizzaone di 30-45 giorni ed un periodo di
stagionatura di almeno 2 m

E 251- E 25Z nitrati 25C (39) (40) (59 Solojambon sec, jambon «e altri prodotti analogt
ottenuti mediante salatura a secco: salatura @ gEgc3
giorni + 1 giorno/kg seguito de settimana di post-salatura
e da un periodo di 45 gio-18 mesi di
stagionatura/maturazio

E 251- E25Z nitrati 25C (39) (59 Solorohschinken, trockengepdk e prodotti analogh
tempo di salatura, che dipende dalla forma e d=d pei
pezzi di cane, per approssimativamente 10-14 giorni
seguito dalla stabilizzazione/stagiona

08.2.4.2 Altri prodotti tradizionalmente ottenuti mediante salatura (procedimenti combinati di salatura per immersione «a secco o allorché i nitriti e/o

nitrati sono inclusi in un prodotto composto o allorché la salamoia iniettata nel prodotto prima della cottura;

E 249- E 25C nitriti 18C @) Solovys@ina, selsky salam, turisticky trvanlivy salé
polican, herkules, lovecky saldm, dunjaska klob
paprikas e prodotti analoghi: prodotto essiccato cotto a 70
°C, cui fa seguito un procedimento di essiccazm
affumicatura di -12 giorni. Prodotto fermentato soggetto
ad un procedimento di fermentazione in tre fadad#lrate
di 14-30 giorni, seguito da affumicatt

E 249- E 25C nitriti 5C (39) Solorohschinken, trocke-/nasgepdke e prodotti analogh
salatura a secco e salatura per immersione utdiza
combinazione (senza iniezioni di salamoia). Tem
salatura, che dipende dalla forma e dal peso @i di
carne, per approssi

E 249- E 25C nitriti 5C (39) Solojellied vea e briske : iniezione della salamoia, segui
dopo un periodo minimo di 2 giorni, da cottura ayaa
bollente fino a 3 ol
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 251- E 252 nitrati 1C (39) (59 Solojellied vea e briske : iniezione della salamoia, segui
dopo un periodo minimo di 2 giorni, da cottura agaa
bollente fino a 3 ol

E 251- E 25Z nitrati 25C (39) (59 Solorohschinken, trocke-/nasgepdke e prodotti analogh
salatura a secco e salatura mmersione utilizzate in
combinazione (senza iniezioni di salamoia). Temig
salatura, che dipende dalla forma e dal peso dei pe
carne, per approssi

E 251- E25Z nitrati 25C (7) (40) (59 Solosalchichory chorizo tradicionales de larga curacie
prodotti analoghi: periodo di stagionatura di alm&o
giorni

E 251- E 25Z nitrati 25C (7) (40) (59 Solosaucissons s e prodotti analoghi: salsiccia cru

essiccata e fermentata senza aggiunta di nitntrobotto €
fermentato a temperaturemprese tra 18 e 22 °C o
inferiori (1C-12 °C) e successivamente ha un periodo
minimo di stagionatura/

E 251- E 252 nitrati 30C (7) (40 Solorohwiirst¢ (salam e kantwurs) : prodotto con ui
periodo minimo di stagionatura di 4 settimane e
rapporto aqua/proteine inferiore a 1

09. Pesce | prodotti della pesc:
09.1 Pesce | prodotti della pesca non trasformat
09.1.1 Pesce non trasformat
Gruppo IV Polioli BPF Solo pesce non trasformato congelato e surgelatscopi
diversi dall'edulcorazior
E 30( Acido L-ascorbic BPF
E 301 L-ascorbato di sod BPF
E 302 L-ascorbato di calc BPF
E 31¢ Acido eritorbicc 150(¢ 9) Solo pesce congelato e surgelato di pelle
E 31¢ Eritorbato di sodi 150( 9) Solo pesce congelato e surgeldi pelle ross
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodit BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 33: Citrati di potassi BPF

E 33 Citrati di calcic BPF

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4 Solo filetti di pesce congelati e surge

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

09.1.2  Molluschi e crostacei non trasformat

Gruppo Iv Polioli BPF Solo crostacei, molluschi e cefalopodi non trasftir
congelati e surgelati per scopi diversi dall'edrde@mne

E 220- E 22& anidride solforosi- solfiti 15C (3) (10 Solo crostacei e cefalopodi freschi, congelatirgaati;
crostacei delle famigliPenaeidagSolenoceridae
Avristaeida« fino a 80 unit:

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 20C (3) (10 Solo crostacei delle famiglPenaeidie, Solenocerida e
Aristaeidas tra 80 e 120 uni

E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 30C (3) 10 Solo crostacei della famiglPenaeida, Solenocerida e
Aristaeida¢in numero superiore a 120 ur

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 301 L-ascobato di sodi BPF

E 302 L-ascorbato di calc BPF

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodic BPF

E 33: Citrati di potassi BPF

E 33: Citrati di calcic BPF

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @4 Solo crostacei e molluschi congelati e surg

E 341, E 343 polifosfati

e E450 -

E 452

E 38¢ Etilendiamminatetracetato di calc 78 Solo crostacei congelati e surge

disodico (EDTA di calcio disodic
E 58¢ 4-Esilresorcinol 2 (42) Solo nella polpa di crosceo fresca, congelata o surge
09.2 Pesce | prodotti della pesca trasformati, compresi mollusche crostace

Gruppo Additivi
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
Gruppo | Coloranti BPI BPF Solo surimi e prodotti analoghi e succedanei dehcae
Gruppo Il Coloranti con limte massimc 50C Solo surimi e prodotti analoghi e succedanei dehaae
combinat
E 10( Curcumin 25C (36) Solo crostacei precc
E 10( Curcumini BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 10( Curcumini BPF Solo pesce affumice
E 101 Riboflavine BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 101 Riboflavine BPF Solo crostacel precc
E 101 Riboflavine BPF Solo pesce affumice
E 10: Tartrazin: 10C (35) Solo pasta di pesce e crosti
E 10: Tartrazin: 10C (37) Solo pesce affumice
E 10: Tartraiina 25C (36) Solo crostacei precc
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 20C (63) Soltanto in succedanei del salmone a baTheragra
chalcogrammee Pollachius viren
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi 1 10C (35) Solo pasa di pesce e crosta
carminic
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi ' 10C (37) Solo pesce affumice
carminic
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi + 25C (36) Solo crostacei precc
carminic
E 122 Azorubina, carmoisir 10C (35) Solo past di pesce e crostar
E 12Z Azorubina, carmoisir 25C (36) Solo crostacei precc
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 20C (63) Soltanto in succedanei del salmone a baTheragra
chalcogramm e Pollachius viren
E 12¢ Rosso allura A 25C (36) Sclo crostacei preco
E 14( Clorafille, clorofilline BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 14( Clorofille, clorofilline BPF Solo crostacei precc
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo pasta di pesce e crosti
clorofilline con ram
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo crostacei precc
clorofilline con ram
E 141 Complessi delle clorofille e del BPF Solo pesce affumice

clorofilline con ram
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 14: Verde ¢ 10C (35) Solo pasta di pesce e crosti

E 14: Verde S 25C (36) Solo crostacel precc

E 150:d Caramell BPF Solo pasta di pesce e crosti

E 150¢d Caramell BPF Solo crostacel precc

E 151 Nero brillante BN, nero B 10C (35) Solo pasta di pesce e crosti

E 151 Nero brillante BN, nero B 10C (37) Solo pesce affumice

E 157 Nero brillante BN, nero B 25C (36) Solo crostacei precc

E 15¢ Carbone vegeta BPF Solo pasta di pesce e crosti

E 15: Carbone vegeta BPF Solo crostacei precc

E 15: Carbone vegeta BPF Solo pesceffumicatc

E 15¢ Bruno H1 BPF Solo crostacei precc

E 160: Caroten BPF Solo pasta di pesce e crosti

E 160: Caroten BPF Solo crostacel precc

E 160: Caroten BPF Solo pesce affumice

E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C Solo pescaffumicatc

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo pasta di pesce e crosti
capsorubin

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo crostacei precc
capsorubin

E 160« Estratto di paprica, capsantit BPF Solo pesceffumicatc
capsorubin

E 160¢ Licopent 1C Solo succedanei del salmc

E 160¢ Licopen 3C Solo pasta di pesce e crostacei, crostacei presotimi e

pesce affumica

E 160¢ Bete-apc-8'-carotenale (C3! 10C (35) Solo pasta di pesce e crosti
E 160¢ Bete-apo-8'-carotenale (C3! 10C (37) Solo pesce affumice
E 160¢ Bete-apc-8'-carotenale (C3! 25C (36) Solo crostacei precc
E 161t Luteine 10C (35) Solo pasta di pesce e crosti
E 161t Luteine 25C (36) Solo crostacel precc
E 162 Rosso di barbaetola, betanir BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 162 Rosso di barbabietola, betar BPF Solo crostacel precc
E 16 Antocian BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 16: Antocian BPF Solo crostacei precc
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 16: Antocian BPF (37) Solopesce affumica
E 17( Carbonato di calc BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 171 Biossido di titani: BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 171 Biossido di titani BPF Solo crostacel precc
E 171 Biossido di titani: BPF
E 17: Ossidi e drossidi di ferr: BPF Solo pasta di pesce e crosti
E 172 Ossidi e idrossidi di fer BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( @) 2 Aspic
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 20C 1) (2 Solo pesce salato essiccat
benzoa
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 200( 1) 2 Solo semiconserve di pesce e prodotti della pesrapres
benzoa crostacei, molluschi, surimi e pasta di pesce/anst
crostacei e molluschi cc
E 200- E 215 acidc sorbico- sorbati; acido benzoic- 600( SoloCrangon crango e Crangon vulgari cotti
benzoa
E 210- E 21% acido benzoic benzoai 100( Q)2 Solo crostacei e molluschi ct
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 13t (3) (10 Solo crostaei cotti delle famigliePenaeida, Solenocerida
e Aristaeiday, fino a 80 unit
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 18C 3) (10 Solo crostacei cotti delle famiglPenaeida, Solenocerida
e Aristaeiday, tra 80 e 120 uni
E 220- E 22¢ anidrice solforose- solfiti 20C (3 Solo pesci della famiglia Gadidae salati ed es8
E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti 27C 3) (10 Solo crostacei cotti delle famiglPenaeida, Solenocerida
e Aristaeida( in numero superiore a 120 ur
E 22(- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C (3) (10 Solo crostacei e cefalopodi ¢
E 251- E 252 nitrati 50C Solo aringhe e spratti marin
E 31¢ Acido eritorbicc 150( 9) Solo conserve e semiconserve di p
E 31¢ Eritorbato di sodi 150( 9) Sclo conserve e semiconserve di pt
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) @& Solo prodotti a base di crostacei in scatola; sugiprodotti
E 341, E 343 polifosfat analogh
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( Q) @4 Solo pasta di pesce e crostacei e crostacei e sobl
E 341, E343 polifosfati trasformati congelati e surge
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

e E450-

E 452

E 38t Etilendiamminatetracetato di calc 78 Solo pesce, crostacemolluschi in scatola o in baratt

disodico (EDTA di calcio disodic

E 39: Estratti di rosmarin 15C (41) (46

E 95( Acesulfame t 20C Solo conserve e semiconserve agrodolci di pescariaate
di pesce, crostacei e mollus

E 951 Aspartam 30C Solo conserve e semiconserve aglci di pesce e marina
di pesce, crostacei e mollus

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 16C Solo conserve e semiconserve agrodolci di pescariaate
di pesce, crostacei e mollus

E 95¢ Sucralosii 12C Solo conserve e semiconserve aolci di pesce e marina
di pesce, crostacei e mollus

E 95¢ Neoesperidina D 3C Solo conserve e semiconserve agrodolci di pescariaate
di pesce, crostacei e mollus

E 96( Glicosidi steviolic 20C (60) Solo conserve e semiconserve agrodo pesce e marina
di pesce, crostacei e mollus

E 961 Neotam 1C Solo conserve e semiconserve agrodolci di pescariaate
di pesce, crostacei e mollus

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 20C (11)e Solo conserve e semiconserve agrodolci di pe marinate
di pesce, crostacei e mollus

09.3 Uova di pesc

Gruppo Additivi Solo uova di pesce trasform

Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranne uova di storione (cavie

Gruppo llI Coloranti con limite massim 30C Tranne uova di orione (caviale

combinat

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 20C (61) Tranne uova di storione (cavie

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 20C (61) Tranne uova di storione (cavie

E 12: Amarantc 3C (68) Tranne uova di storione (cavie

E 12¢ Ponceau 4R 0sso cocciniglia . 20C (61) Tranne uova di storione (cavie

E 160¢ Licopent 3C Tranne uova di storione (cavie

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 200( 1) 2 Solo semiconserve di prodotti a base di pesce s
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
benzoa prodotti a base di uova di pe:
E 28¢ Acido boricc 400( (54) Solo uova di storione (cavia
E 28t Tetraborato di sodio (bora¢ 400( (54) Solo uova di storione (cavia
E 31t Acido eritorbicc 150(¢ 9 Solo conserve e semiconserve di p
E 31¢ Eritorbato di sodi 150(¢ 9) Solo conserve e semiconserve di p
10. Uova e ovoprodott
10.1 Uova non trasformate
10.2 Uova e ovoprodotti trasformati
Gruppo Additivi
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( 1) 2 Solo ovoprodotti disiditati, concentrati, congelati
surgelai
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 500( ) 2 Solo uova liquide (albume, tuorlo o uovo intt
benzoa
E 23¢ Nising 6.2t Solo uova liquide pastorizzate (albume, tuorlo ea
intero
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 1000( 1)@« Solo uova liquide (albume, tuorlo o uovo intt
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 20C (46)
E 42¢ Emicellulosa di soi 1000( Solo ovoprodotti disidratatconcentrati, congelati
surgelat
E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras 100(¢
E 52( Solfato d'allumini 2E (38) Solo albume liquido da montare a n
E 553t Talcc 540( Solo sulla superficie di uova sode non sguscialt &g
E 90: Ceradi carnaub 360( Solo sulla superficie di uova sode non sgusciateraie
E 90¢ Gommalacc BPF Solo sulla superficie di uova sode non sgus
E 150! Citrato di trietile BPF Solo albume essicci
E 150! Citrato di trietile BPF
11 Zuccheri, sciroppi, miele ed edulcoranti da tavoli
11.1 Tipi di zucchero e sciroppi
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Posizione

N° E Additivo

Livello massimo Nota a pié di pagir

(mg/l o mg/kg)

Limitazioni / eccezioni

11.2

11.3
11.4
1141

E 220- E 22€ anidride solforos:- solffiti
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri-
E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 551- E 55% Biossido di silicio, silicato di calcic
talco, silicato di magnes

E 551- E 55 Biossido di silicio, silicato di calcic
talco, silicato di magnes

Altri tipi di zucchero e sciroppi
Gruppo Additivi

E 220- E 22¢ anidiide solforose- solfiti
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti

Miele
Edulcoranti da tavola

Edulcoranti da tavola in forma liquida

Gruppo IV Polioli

E 200- E 21¢ acido sorbicc- sorbati; aido benzoicc-
benzoati; -idrossibenzos

E 33( Acido citricc

E 331 Citrati di sodic

E 401 Carragenin

E 41( Farina di semi di carru
E 412 Gomma di gu¢

E 41: Gomma adragan

E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca
E 41¢ Gomma di xanthe

E 41¢ Gomma di gellan

E 42: Glicerolc

E 44( Pectin

1C
2C
1000(

BPF
1000¢

4C
7C

BPF
50(

BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF

3)
(3)
4)

@
(€8

(3)
(©)

o

Solo zuccheri, tranne sciroppo di gluct
Solo sciroppo di glucosio, disatato o men
Solo alimenti essiccati in polve

Solo alimenti otto forma di compresse, anche ricog

Solo alimenti essiccati in polve

Solo melass

Solo se il tenore d'acqua € superiore al ’
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 460(i’ Cellulosa microcristallin BPF
E 46: Idross-propil-cellulosa BPF
E 46¢ Idross-propil-metilcellulosi BPF
E 46¢ Etilmetilcellulos¢ BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulos BPF
E 50( Carbonati di sodi BPF
E 501 Carbonati di potass BPF
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF
E 64( Glicina e il suo salei sodic BPF
E 95( Acesulfame | BPF
E 95] Aspartam BPF
E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae BPF
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e BPF
E 95¢ Sucralosii BPF
E 957 Taumatini BPF
E 95¢ Neoesperidina D BPF
E 96( Glicosidi steviolic BPF (60)
E 961 Neotam: BPF
E 96: Sale di aspartar-acesulfam BPF
11.4.2  Edulcoranti da tavola in polvere
Gruppo IV Polioli BPF
E 327 Lattato di calci BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodic BPF
E 33¢ Tartrati di potassi BPF
E 341 Fosfati di calci BPF
E 401 Carragenin BPF
E 41( Farina di semi di carru BPF
E 412 Gomma di guz BPF
E 41: Gomma adragan BPF
E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca BPF
E 41¢ Gomma dixanthai BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 41¢ Gomma di gellan BPF
E 44( Pectin BPF
E 46( Cellulos: BPF
E 461 Metilcellulose BPF
E 46: Idross-propil-cellulos: BPF
E 46¢ Idross-propil-metilcellulosi BPF
E 46¢ Etilmetilcellulos¢ BPF
E 46¢ Carbossimelcellulose BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulosa sodica retico  5000(
E 50( Carbonati di sodi BPF
E 501 Carbonati di potass BPF
E 551- E 55% Biossido di silicio, silicato di calcic 1000( (2)
talco, silicato di magnes
E 57¢ Gluconoditalattone BPF
E 57¢ Gluconato di sodi BPF
E 571 Gluconato di potass BPF
E 57¢ Gluconato di calci BPF
E 64( Glicina e il suo sale di soc BPF
E 95( Acesulfame t BPF
E 95] Aspartam BPF
E 952 Acido ciclamico e i suoi sali Na e Ci BPF
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e BPF
E 95¢ Sucralosii BPF
E 957 Taumatini BPF
E 95¢ Neoesperidina D BPF
E 96( Glicosidi steviolic BPF (60)
E 961 Neotam: BPF
E 96: Sale di aspartar-acesulfam BPF
E 120C Polidestrosi BPF
E 152: Polietilenglicole BPF

11.4.3 Edulcoranti da tavola sotto forma di compress
Gruppo IV Polioli BPF



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 29¢ Acido malicc BPF
E 33( Acido citricc BPF
E 331 Citrati di sodi¢ BPF
E 33¢ Acido tartarico, (L+- BPF
E 33¢ Tartrati di potassi BPF
E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca BPF
E 44( Pectin BPF
E 46( Cellulos: BPF
E 460(i’ Cellulosa microcristallin BPF
E 460(i1 Cellulosa in povel BPF
E 461 Metilcellulose BPF
E 46: Idrossi-propil-cellulose BPF
E 46¢ Idross-propil-metilcellulosi BPF
E 46¢ Etilmetilcellulos¢ BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulos BPF
E 46¢ Carbossimetilcellulosa sodica retico  5000(
E 470:¢ Sali di sodio, di potassio e di calc BPF
degli acid grass
E 470t Sali di magnesio degli acidi gra BPF
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras BPF
E 50( Carbonati di sodi BPF
E 501 Carbonati di potass BPF
E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calcic BPF
talco, silicato di magnes
E 57¢ Gluconodeltalattor BPF
E 57¢ Gluconato di sodi BPF
E 571 Gluconato di potass BPF
E 57¢ Gluconato di calci BPF
E 64( Glicina e il suo sale di soc BPF
E 95( Acesulfame t BPF
E 95] Aspartam BPF
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae BPF
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 95¢ Sucralosii BPF
E 957 Taumatini BPF
E 95¢ Neoesperidina D BPF
E 96( Glicosidi steviolic BPF (60)
E 961 Neotam BPF
E 96: Sale di aspartan-acesulfam BPF
E 120( Polidestrosi BPF
E 120: Polivinilpirrolidone BPF
E 120: Polivinilpolipirrolidone BPF
E 152: Polietilenglicole BPF

12.
12.1.
12.1.1

12.1.2

Sali, spezie, zuppe, minestre, salse, insalate, gatti a base di proteine

Sale E succedanei del sa

Sale

E 17( Carbonato di calc

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e
E 341, E 343 polifosfati

e E450 -

E 452

E 50( Carbonati di sodi

E 50¢ Carbonati di magnes

E 511 Cloruro di magnes

E 53( Ossido di magnes

E 535- E 53¢ Ferrocianul

E 551- E 55% Biossido di silicio, silicato di calcic
talco, silicato di magnes

E 55¢ Silicato di sodio e allumin

Succedanei del sa

Gruppo Additivi

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e
E 341, E343 polifosfati

BPF
1000( 1) @

BPF

BPF

BPF Solo sale marir
BPF

2C 1) (79

1000(

20residui nel (38) Solo per il sale destinato al trattamento supeticilel
formaggic formaggio stagionato, categoria alimentare 0

1000( 1) @
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
e E450-
E 452
E 535- E53€ Ferrocianul 2C 1) (79

E 551- E 55Z Biossido di silicio, silicato di calcic 2000(
talco, silicato di magnes

E 620- E 625 acido glutammice glutammat BPF
E 626- E 63t ribonucleotid BPF
12.2 Erbe aromatiche, spezie condimenti
12.2.1  Erbe aromatiche ¢ spezi¢
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 15C ) Solo cannellaCinnamomum ceylanict)
E 46( Cellulost BPF Solo se essicce
E 470: Sali di sodio, di potassio e calcio BPF Solo se essicce

degli acidi gras:
12.2.2 Condimenti
Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF (70) Solo condimenti, ad esempio curry in polvere, tami
Gruppo llI Coloranti con limite massim 50C (70) Solo condimeti, ad esempio curry in polvere, tandt
combinat:
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 10 (62) (70 Solo condimenti, ad esempio curry in polvere, tami
E 160¢ Licopent 5C
E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  100( 1) 2
benzoa
E 220- E 228 anidride solforos- solfiti 20C (3 Solo condimenti a base di succo di ag
E 310- E 321 Gallati, TBHQ, BHA e BH" 20C (1) 13
E 39: Estratti di rosmarin 20C (41) (46
E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic 3000( 1) Solo condimen
talco, silicato c magnesi
E 620- E 625 acido glutammice glutammat BPF
E 626- E 63% ribonucleotid BPF
12.3 Aceti

Gruppo Additivi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 150+d Caramell BPF
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 17C 3) Solo aceto diermentazion
12.4 Senapt
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo Il Coloranti con limite massim 30C
combinat
Gruppo IV Polioli BPF
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61)
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5C (61)
E 12/ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 3t (61)
E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  100( 1) 2
benzoa
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 25C 3) Tranne la senape di Digic
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 50C 3) Solo la senape di Digio
E 39: Estratti di rosmarin 10C (41) (46
E 95( Acesulfame t 35C
E 95] Aspartam 35C
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 32C (52)
E 95¢ Sucralosi 14C
E 95¢ Neoesperidina D 5C
E 961 Neotane 12
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)b (49) (5C
12.5 Zuppe, minestre ¢ brodi
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 5C
combinat
E 160¢ Licopent 2C
E 200- E 21% acido sabico - sorbati; acido benzoic- 50C 1) 2 Solo zuppe, minestre e brodi liquidi (tranne quel
benzoa scatola
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C 1) (13 Solo zuppe, minestre e brodi disidre
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 338- Acido fosforico - fosfati - di- tri- e 300(¢ 1) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 36: Acido succinici 500(
E 39: Estratti di rosmarin 5C (46)
E 427 Gomma cass 250( Solo zuppe, minestre e brodi disidre
E 432- E 43€ polisorbat 100( Q) Solo zuppe e mines
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  200( (2)
sucroglicerid
E 90( Dimetilpolisilossan 1C
E 95( Acesulfame t 11C Solo zuppe e minestre a ridotto valore energ
E 951 Aspartam 11C Solo zuppe e minestre a ridotto valore geticc
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 11C (52) Solo zuppe e minestre a ridotto valore energ
E 95¢ Sucralosi 4t Solo zuppe e minestre a ridotto valore energ
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo zuppe e minestre a ridotto valorergeticc
E 96( Glicosidi steviolic 4C (60) Solo zuppe e minestre a ridotto valore energ
E 961 Neotam 5 Solo zuppe e minestre a ridotto valore energ
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 11C (11)b (49) (5C Solo zuppe e minestre a ridottoore energetic
12.6 Sals¢
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranne le salse a base di pomot
Gruppo llI Coloranti con limite massim 50C (65) Compresi sottaceti, sapori, chutney e picalilintre le
combinat salse a base di podorc
Gruppo IV Polioli BPF
E 10¢ Giallo di chinoling 2C (64) Compresi sottaceti, sapori, chutney e picalilintre le
salse a base di pomod
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 3C (64) Soltanto in sottaceti e pical
E 160¢ Licopen 5C Tranne le salse a base di pomot
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( 1) 2 Solo salse emulsionate con un tenore di grassirdire il
60 %
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2 Solo salse emulsionate con un tenore di i inferiore al
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
60 %
E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  100( 1) 2 Solo salse emulsionate con un tenore di grassirdire il
benzoa 60 %,; salse non emulsion
E 200- E 215 gcido sorbicc sorbati; acido benzoic- 200 1) 2 Solo salse emulsionate con un tenore di grassianéeal
enzoa 60 %
E 210- E 21% acido benzoic+ benzoar 100( 1) 2 Solo salse emulsionate con un tenore di grassidnéeal
60 %
E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C @) (2 Solosalse emulsionate con un tenore di grassi di alriie
60 %
E 310- E32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (1) (13
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) (4
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 38¢ Etilendiamminatetracetato di ceo 75 Solo salse emulsion:
disodico (EDTA di calcio disodic
E 39: Estratti di rosmarin 10C (41) (46
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 800(
E 41¢ Gomma di karay 1000( Solo salse emulsion:
E 42¢ Emicellulosa di soi 3000( Solo salse eulsionat
E 42 Gomma cass 250(
E 432- E 43€ polisorbat 500( (1) Solo salse emulsion:
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  1000( (2)
sucroglicerid
E 47¢ Poliricinoleato di poliglicerol 400(¢ Solo salsa per insale
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500( 1) Solo salse emulsion:
E 95( Acesulfame | 35C
E 95] Aspartam 35C
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 16C (52)
E 95¢ Sucralosii 45(
E 95¢ Neoesperidina D 5C
E 96( Glicosidi steviolic 12C (60) Tranne le salse di semi di soia (fermentata e

fermentate
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 96( Glicosidi steviolic 17t (60) Solo salse di semi di soia (fermentata e non fetate
E 961 Neotam 12
E 961 Neotam 2 Solo come esaltatore di sapit
E 96: Sale di spartam-acesulfam 35C (11)b (49) (5C
12.7 Insalate € pasta da spalmare a base di aror
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 150( @ 2
benzoa
E 95( Acesulfame t 35C Solo Feinkostsali
E 951 Aspartam 35C Solo Feinkostsal
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 16C (52) Solo Feinkostsal
E 95¢ Sucralosi 14C Solo Feinkostsal
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo Feinkostsal
E 961 Neotam: 12 Solo Feinksstsala
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)b (49) (5C Solo Feinkostsal
12.8 Lievito e prodotti a base di lievitc
Gruppo Additivi
E 491- E 49t Esteri di sorbitan BPF Solo lievito secco e lieviti per panetteria e paHfic
12.9 Prodotti a base di proteine, tranne i prodotti di wi alla categoria 1.¢
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 10C Solo surrogati di carne e pesce a base di proteigetal
combinat
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61) Solo surrogati di carne e pesce a base di proteigetal
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 2C (61) Solo surrogati di carne e pesce a base di proteigetal
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61) Solo surogati di carne e pesce a base di proteine ve
E 160¢ Licopent 3C Solo surrogati di carne e pesce a base di proteigetal
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 200( 1) 2 Solo surrogati di carne, pesce, crostacei e cefdiog
formaggio a ase di proteir
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 20C 3) Solo surrogati di carne, pesce, crostacei e cefdi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 5C 3) Solo gelatin
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) @& Solo bevande a base di proteine vec
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 95¢ Neoesperidina D 5 Solo prodotti a base di proteine vegetali, soloe
esaltatore di sapidi
13 Alimenti destinati ad un‘alimentazione particolare
13.1 Alimenti p er lattanti e bambini nella prima infanzia
PARTE INTRODUTTIVA, SI APPLICA A TUTTE LE SOTTOCATEORIE
I livelli di uso massimi indicati si riferiscono &@limenti pronti per il consumo preparati secomgl@struzioni del fabricante
E 307, £325,E 330, E331, E332, E333, E338, E340, E410, E472c ed E 1450 sono impiegati in conformitarati stabiliti negli
allegati 2, 5, 7 e 8 dell'ordinanza sugli alimesmiecial.
13.1.1  Alimenti per lattanti

Nota: per la produzione di latte acidato si possono usare colture produlttrici di acite)-lattico non patogen

E 27( Acido latticc BPF Solo forma L(+

E 304(i Palmitato di l-ascorbils 1C

E 30¢ Estratto ricco di tocofero 1C (16)

E 307 Alfatocoferolc 1C (16)

E 30¢ Gammatocferolo 1C (16)

E 30¢ Deltatocoferoli 1C (16)

E 32: Lecitine 100( (14)

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodic 200( (43)

E 33: Citrati di potassi (43)

E 33¢ Acido fosforicc 100( (4) (44

E 33¢ Fosfati di sodi 100( (4) (15

E 34( Fosfati di potass (4) (15

E 417 Gomma di guz 100( Solo se il prodotto liquido contiene proteine palrnente
idrolizzate

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 400( (14)
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 472 Esteri citrici di mon~- e digliceridi degli 750( (14) Solo se venduto in polve
acidi giass
E 472 Esteri citrici di mon- e digliceridi degli 900( (14) Solo se venduto in forma liquida se i prodotti @prgfonc
acidi gras¢ proteine, peptidi 0 amminoacidi parzialmente idizdit
E 47: Esteri di saccrosio degli acidi gras 12C (14) Solo prodotti contenenti proteine, peptidi o0 amraiidi
idrolizzati

13.1.2  Alimenti di proseguimentc
Nota: per la produzione di latte acidificato si g@so usare colture produttrici di acido L-lattico non patogee.

E 27( Acido latticc BPF Solo forma L(+

E 304(i' Palmitato di l-ascorbil 1C

E 30¢ Estratto ricco di tocofero 1C (16)

E 301 Alfatocoferolc 1C (16)

E 30¢ Gammatocoferol 1C (16)

E 30¢ Deltatocoferol 1C (16)

E 322 Lecitine 100(¢ (14)

E 33( Acido citricc BPF

E 331 Citrati di sodit 200( (43)

E 33: Citrati di potassi BPF (43)

E 33¢ Acido fosforicc (4) (44

E 33¢ Fosfati di sodi 100c¢ (4) (15,

E 34( Fosfati di potass (4) (15

E 407 Carragenin 30C a7

E 41( Farina di semi di carru 100(¢ @a7)

E 412 Gomma di gu¢ 100¢ (17)

E 44( Pectin 500( Solo alimenti di proseguimento acidific

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 400(¢ (14)

E 472 Esteri citrici di mon+ e digliceridi degli 750( (14) Solo se venduto in polve
acidi gress

E 472 Esteri citrici di mon- e digliceridi degli 900C (14) Solo se venduto in forma liquida se i prodotti @gonc
acidi gras¢ proteine, peptidi 0 amminoacidi parzialmente idizdit

E 47: Esteri di sacciosio degli acidi gras 12C (14) Solo prodotti contenenti proteine, peptidi o amrairidi

idrolizzati
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

13.1.3 Alimenti a base di cereali e altri alimenti destind ai lattanti e ai bambini

E 17( Carbonato di calc BPF Solo alimenti a base di ceres alimenti destinati ai lattan
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 26( Acido acetic BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento de!

E 261 Acetato di potass BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destinati aafatii
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 26: Acetati di sodi BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 26: Acetatc di calcic BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 27( Acido latticc BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per l'aggiustameidel pH; solo forma
L(+)

E 29¢ Acido malicc BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del pH; $otma
L(+)

E 30( Acido L-ascorbic 20C (18) Solo alimenti a base di cereali, comprescaotti e fette
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contengrass

E 30( Acido L-ascorbic 30C (18) Solo bevande, succhi e alimenti destinati ai lét@abase d
ortofrutticoli

E 301 L-ascorbato di sod 20C (18) Solo alimenti a base di eali, compresi biscotti e fet
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contehgrass

E 301 L-ascorbato di sod 30C (18) Solo bevande, succhi e alimenti destinati ai lét@abase d
ortofrutticoli

E 302 L-ascorbato di calc 20C (18) Solo dimenti a base di cereali, compresi biscotti eef
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contegngrass

E 302 L-ascorbato di calc 30C (18) Solo bevande, succhi e alimenti destinati ai lét@abase d
ortofrutticoli

E 304(i Palmitato ¢ L-ascorbilt 10C (29) Solo alimenti a base di cereali, compresi biseofétte
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contengrass

E 30¢ Estratto ricco di tocofero 10C (29) Solo alimenti a base di cereali, compresi biseofétte

107



Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

biscottde e alimenti destinati ai lattanti contenenti gi

E 301 Alfatocoferolc 10C (29) Solo alimenti a base di cereali, compresi biseofétte
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contengrass

E 30¢ Gammatocoferol 10C (29) Solo alimenti ébase di cereali, compresi biscotti e ft
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contegngrass

E 30¢ Deltatocoferoli 10C (29) Solo alimenti a base di cereali, compresi biseotétte
biscottate e alimenti destinati ai lattanti contegngrasi

E 322 Lecitine 1000( Solo biscotti e fette biscottate, alimenti a baseedeali €
alimenti destinati ai lattar

E 32t Lattato di sodi BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamentd pH; solo forma
L(+)

E 32¢ Lattato di potass BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamento del pH; $otma
L(+)

E 327 Lattato di calci BPF Solo alimenti a base di cereali e alimedestinati ai lattant
trasformati, solo per I'aggiustamento del pH; $otma
L(+)

E 33( Acido citricc BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamento del

E 331 Citrati di sodic BPF Soloalimenti a base di cereali e alimenti destinataianti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 33 Citrati di potassi BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 33: Citrati di calcic BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamento del

E 33t Citrati di calcic BPF Solo prodotti a base di frutta a basso tenore clitzerc

E 33¢ Acido tartarico, (L+- 500 (42) Solo forma L(+); solo biscotti, fette biscottatalanenti
destinati ai lattan

E 33¢ Tartrati di sodi 500( (42) Solo forma L(+); solo biscotti, fette biscottatalementi
destinati ai lattan

E 33¢ Tartrati di potassi 500( (42) Solo forme L(+); solo biscotti, fette biscottate e alime

destinati ai lattan
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 33¢ Acido fosforicc 100¢ 4) Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamento del

E 33¢ Fosfati di sodi 100( (4) (20 Sclo cereal

E 34( Fosfati di potass 100( (4) (20 Solo cerea

E 341 Fosfati di calcir 100( (4) (20, Solo cerea

E 341 Fosfati di calci 100( (4) Solo dessert a base di frt

E 35¢ Tartrato di calci 500( (42) Solo forma L(+); Solo biscotti ette biscottat

E 40( Acido alginicc 50C (23) Solo dessert e bud

E 401 Alginato di sodi 50C (23) Solo dessert e bud

E 40: Alginato di potassi 50C (23) Solo dessert e bud

E 40¢ Alginato di calcic 50C (23) Solo dessert e bud

E 41( Farina di semi di carrul 1000( (21) Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformati

E 41( Farina di semi di carru 2000( (21) Solo alimenti a base di cereali senza glt

E 417 Gomma di guz 1000( (21) Solo alimenti a basei cereali e alimenti destinati ai latta
trasformati

E 412 Gomma di gu¢ 2000( (21) Solo alimenti a base di cereali senza glt

E 41« Gomma arabica (gomma d'aca 1000( (21) Solo alimenti a base di cereali e alimenti destimidattanti
trasfomati

E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca 2000( (21) Solo alimenti a base di cereali senza glt

E 41¢ Gomma di xanthe 1000( (21) Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformai

E 41¢ Gomma di xanthe 2000( (21) Solo dimenti a base di cereali senza glu

E 44( Pectin 1000( (21) Solo alimenti a base di cereali e alimenti dest@midattanti
trasformai

E 44( Pectin 2000( (21) Solo alimenti a base di cereali senza gl

E 45( Difosfati 500( (4) (42 Solo bscotti e fette biscotte

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 500( (22) Solo biscotti e fette biscottate, alimenti a baiseedeali €
alimenti destinati ai lattar

E 472: Esteri acetici di mor- e digliceridi 500( (22) Solo biscotti e fette biscottate, alimenti a baseedeali €

degli acidi gras: alimenti destinati ai lattar
E 472t Esteri lattici di mon- e digliceridi degli 500( (22) Solo biscotti e fette biscottate, alimenti a baiseedeali €

acidi gras¢

alimenti destinati ai laanti
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 472 Esteri citrici di mon- e digliceridi degli 500( (22) Solo biscotti e fette biscottate, alimenti a baseedeali €
acidi gras¢ alimenti destinati ai lattar

E 50( Carbonati di sodi BPF Solo come agente lievital

E 501 Carbonati dpotassi BPF Solo come agente lievital

E 50: Carbonati di ammon BPF Solo come agente lievital

E 507 Acido cloridricc BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'aggiustamento del

E 52¢ Idrossido di sodi BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 52¢ Idrossido di potass BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per I'giustamento del p

E 52¢ Idrossido di calci BPF Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformati, solo per l'aggiustamento del

E 551 Biossido di silicic 200(¢ Solo cereali secc

E 57¢ Gluconodeltalattor 500( (42) Sclo biscotti e fette biscotte

E 92( L-cistein: 100¢ _S?Io biscotti destinati ai lattanti e ai bambinila@rima
infanzie

E 140 Amido ossidat 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destiaidattanti
trasformai

E 141( Fosfato di mnoamidc 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformat

E 141: Fosfato di diamid 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformai

E 141: Fosfato di diamido fosfate 5000( Solo aimenti a base di cereali e alimenti destinati tialai
trasformai

E 141 Fosfato di diamido acetile 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformat

E 142( Amido acetilat: 5000( Solo alimenti a base di ceree alimenti destinati ai lattar
trasformai

E 142: Adipato di diamido acetila 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destimidattanti
trasformai

E 145( Ottenilsuccinato di amido e sor 5000( Solo alimenti a base di cereali e alnti destinati ai lattan
trasformat
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 145: Amido acetilato ossida 5000( Solo alimenti a base di cereali e alimenti destmidattanti
trasformai
13.1.4  Altri alimenti per bambini nella prima infanzia

E 27
E 304(i
E 30¢
E 307
E 30¢
E 30¢
E 32:
E 33¢(
E 331
E 33:
E 33¢
E 33¢
E 34(
E 407
E 41(
E 41:
E 41¢
E 41¢
E 44(
E 471
E 472

E 472
E 47:

E 50(
E 501

Nota: per la produzione di latte acicato si possono usare colture produttrici di atigg-lattico non patogen

Acido latticc BPF
Palmitato di l-ascorbilt 10C
Estratto ricco di tocofero 10C
Alfatocoferolc 10C
Gammatocoferol 10C
Deltatocoferol 10C
Lecitine 1000(
Acido citricc BPF
Citrati di sodi¢ 200(

Citrati di potassi
Acido fosforicc

Fosfati di sodi 100(
Fosfati di potass 100(
Carragenin 30C
Farina di semi di carru 1000(
Gomma di guz 1000(
Gomma arabica (gomma d'aca 1000(
Gomma di xanthe 1000(
Pectire 500(

Monc- e digliceridi degli acidi gras 400(¢
Esteri citrici di mon- e digliceridi degli 750(

acidi gras:

Esteri citrici di mon~ e digliceridi degli 900(
acidi gras:

Esteri di saccarosio degli acidi grz 12C

Carbonati dsodic BPF
Carbonati di potass BPF

Solo forma L(+

(1) (4
(1) (4) (15
(1) 4) (15

Solo se venduto in polve

(14) Solo « venduto in forma liquida se i prodotti conteng
proteine, peptidi o amminoacidi parzialmente idrzdit

(14) Solo prodotti contenenti proteine, peptidi o amrairidi
idrolizzati
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RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 50: Carbonati di ammon BPF
E 507 Acido cloridricc BPF Solo per l'aggiustamento del
E 52¢ Idrossido di sodi BPF Solo per l'aggiustamento del
E 52t Idrossido di potass BPF Solo per I'ggiustamento del ¢
E 140 Amido ossidat 5000(
E 141( Fosfato di monoamic 5000(
E 141 Fosfato di diamid 5000(
E 141% Fosfato di diamido fosfate 5000(
E 141« Fosfato di diamido acetile 5000(
E 142( Amido acetilat 5000(
E 142z Adipato di diamido acetila 5000(
E 145( Ottenilsuccinato di amido e so 5000(
13.1.5 Alimenti dietetici destinati a fini medici specialiper lattanti e bambini nella prima infanzia e alimenti speciali per lattenti
13.1.5.1 Alimenti dietetici destinati a fini medici speciali per lattanti ealimenti speciali per lattanti
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Si possono impiegare gli additivi di cui alle caigg 13.1.1 e 13.1
E 17(

E 304(i

E 331
E 33:
E 33t
E 33¢
E 33¢
E 34(
E 341
E 401

E 40¢

E 41(

Carbonato di calc
Palmitato di l-ascorbilt
Citrati di sodo

Citrati di potassi
Citrati di calcic

Acido fosforicc

Fosfati di sodi

Fosfati di potass
Fosfati di cecio
Alginato di sodi

Alginato di propa-1,2-diolo

Farina di semi di carru

BPF
10C

BPF

BPF

BPF

100¢ 1) @4
100¢ (1) (4) (20
100¢ (1) (4) (20
100¢ (1) (4) (20
100¢

20C

1000(¢

Solo per l'aggiustamento del

A partire da quattro mesi nei prodotti alimentpeciali a
composizione adattata, necessari per trattarediisatel
metabolismo e per l'alimentazione con sonda ga

A partire da dodici mesi nelle diete speciali pambini
nella prima infanzia che soffrono di intolleranzdatte di
vacca o di errori congeniti del metabolis

A partire dalla nascita, nei prodi destinati a ridurre i
riflusso gastroesofag



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 41: Gomma di gue 1000( A partire dalla nascita nei prodotti sotto formgéparat
liquidi contenenti proteine, peptidi 0 amminoac
idrolizzati

E 41¢ Gomma di xanthe 120c¢ A partire dalla nasca nei prodotti a base di amminoacic
peptidi per i pazienti che soffrono di menomazideli tratto
gastrointestinale, malassorbimento delle proteiegari
congeniti del metabolisn

E 44( Pectin 1000( A partire dalla nascita nei prodotti utilizzin caso d
disordini gastrointestin:

E 46¢ Carbossimetilcellulos 1000( A partire dalla nascita nei prodotti destinatirattamentc
alimentare di scompensi congeniti del metabol

E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 500( A partire dala nascita nelle diete speciali, particolarme
quelle prive di proteir

E 472 Esteri citrici di mon~ e digliceridi degli 750( Solo se venduto in polvere; a partire dalla na

acidi gras

E 472 Es_tc?ri citrici di mon- e digliceridi degli 900C Solo se venduto in forma liquida; a partire dabiacite

acidi grass

E 47: Esteri di saccarosio degli acidi gre 12C Solo prodotti contenenti proteine, peptidi o amraiidi
idrolizzati

E 50( Carbonati di sodi BPF Solo come agente lievital

E 501 Carbonati di potass BPF Solo come agente lievital

E 507 Acido cloridricc BPF Solo come agente lievital

E 52¢ Idrossido di sodi BPF Solo per l'aggiustamento del

E 52¢ Idrossido di potass BPF Solo per l'aggiustamento del

E 526 Idrossido di calci BPF Solo per l'aggiustamento del

E 145( Ottenilsuccinato di amido e so 2000( Solo In alimenti destinati ai lattanti e alimeniti
proseguiment

13.1.5.2 Alimenti dietetici destinati a fini medici specialiper lattanti e bambini nella prima infanzia

Si applicano gli additivi della categoria 13.113yine 270, E333 ed E 34

E 401 Alginato di sodi

100(¢

A partire da quattro mesi nei prodotti alimentpeciali a
composizione adattata, necessari per trattaredilié del
metabolismo e per l'alimentazione con sonda ga
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 20C A partire da dodici mesi nelle diete speciali pambini
nella prima infanzia che soffrono di intolleranzdatte di
vacca o di errori congeniti del mbolismc

E 41( Farina di semi di carru 1000( A partire dalla nascita, nei prodotti destinaticurre il
riflusso gastroesofag

E 417 Gomma di guz 1000( A partire dalla nascita nei prodotti sotto formagudéparat
liquidi contenenti proteine, ptidi o amminoacidi
idrolizzati

E 41°¢ Gomma di xanthe 120( A partire dalla nascita nei prodotti a base di anwacidi o

peptidi per i pazienti che soffrono di menomazideli tratto
gastrointestinale, malassorbimento delle proteirgari
congeniti el metabolism

E 44( Pectin 1000( A partire dalla nascita nei prodotti utilizzaticaso di
disordini gastrointestine
E 46¢ Carbossimetilcellulos 1000( A partire dalla nascita nei prodotti destinatirattamentc
alimentare di scompensi congti del metabolism
E 471 Monc- e digliceridi degli acidi gras 500( A partire dalla nascita nelle diete speciali, matarmente
quelle prive di proteir
E 472 Esteri citrici di mon~ e digliceridi degli 750(C Solo se venduto in polve; a partire dalla nasc
acidi gras¢
E 472 Esteri citrici di mon- e digliceridi degli 900C Solo se venduto in forma liquida; a partire daliaaits
acidi gras¢
E 47: Esteri di saccarosio degli acidi grz 12C Solo prodotti contenenti proteine, peptidimminoacidi
idrolizzati
E 145( Ottenilsuccinato di amido e so 2000(
13.2 Alimenti dietetici destinati a fini medici speciali(tranne i prodotti compresi nella categoria alimemare 13.1.5
| prodotti di questa categoria possono anche cengeaditivi consentiti nelle corrispondenti categorieatimenti (Ubersetzung priifel)
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo Il Coloranti con limite massim 5C
combinat
Gruppo IV Polioli BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61)

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61)

E 12/ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61)

E 160¢ Licopent 3C

E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-  150( 1) 2
benzoa

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 120(

E 40¢ Agar-aga BPF Solo alimenti sotto forma di compresse, anche gdg

E 432- E 43€ polisorbat 100¢ Q)

E 473- E474 Esteri di saccarosidegli acidi grass-  500( (1)
sucroglicerid

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 500(

E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac  100(
grass

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200(¢ (1)

E 491- E 49t Esteri di srbitanc 500( (2)

E 95( Acesulfame t 45C

E 95] Aspartam 100(

E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 40C (51)

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 20C (52)

E 95¢ Sucralosii 40C

E 95¢ Neoesperidina D 10C

E 96( Glicosidi steviolic 33C (60)

E 961 Neotam 32

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 45(C (11)a (49) (5C

13.3 Alimenti dietetici contro 'aumento di peso, che sstituiscono l'alimentazione guotidiana o un pastol’{ntera alimentazione quotidiana o parte di
essa
Gruppo Additivi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo Il Coloranti con limite massim 5C
combinat
Gruppo IV Polioli BPF
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61)
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61)
E 12¢ Ponceau 4Frosso cocciniglia . 1C (61)
E 160¢ Licopent 3C
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 150( 1) 2
benzoa
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 40¢ Alginato di propar-1,2-diolo 120(
E 432- E 43€ polisorbat 100( (1)
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( (2)
sucroglicerid
E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 500(¢
E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 100(
grass
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( (1)
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500( (2)
E 95( Acesulfame t 45(C
E 95] Aspartam 80C
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 40C (51)
E 95¢ Saccarina e i suoali di Na, Ke C. 24C (52)
E 95¢ Sucralosii 32C
E 95¢ Neoesperidina D 10C
E 96( Glicosidi steviolic 27C (60)
E 961 Neotam 2€
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 45(C (11)a (49) (5C
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
13.4 Alimenti adatti alle persone intolleranti al glutine
| prodotti di questa categoria possono anche centemdditivi consentiti nelle corrispondenti catégalimentai
Gruppo Additivi Compresa la pasta essict
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo IV Polioli BPF
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) 4
E 341, E 343 polifosfati
e E450 -
E 452
14 Bevande
141 Bevande analcolich
14.1.1  Acqua, compresa l'acqua minerale naturale, acqua diorgente E tutti gli altri tipi di acqua in bottiglia o confez ionata
E =38- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 50C 1) 4, Solo acque da tavola prepa
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
14.1.2  Succhi di frutta e succhi di ortagg
Gruppo Additivi Solo succhi di ortag
E 17( Carbonato di calc BPF Solc succo d'uv
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 50C 1) 2 Solosgc....saft e sgde....saf
E 200- E 215 acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 200( 1) 2 Solo succo d'uva non fermentato, per uso sacrata
benzoa
E 210- E21% acido benz(co - benzoai 20C 1) 2 Solosgc....saft e sgde....saf
E 220- E 22€ anidride solforosi- solffiti 200( 3) Solo succo d'uva concentrato per la produziondingsadi
vino
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 35C (3 Solo succo di lime e limol
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C 3) Solo succo di arancia, pompelmo, mela e anan
consumare sfuso nei servizi di ristorazi
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 7C 3 Solo succo d'uva non fermentato, per uso sacrata
E 29€ Acido malicc 300( Solo succo d'anar
E 30( Acido L-ascorbic BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 33( Acido citricc 300(
E 33¢ Tartrati di potassi BPF Solo succo d'uy
E 44( Pectin 300( Solo succo d'ananas e del frutto della pas
E 90( Dimetilpolisilossan 1C Solo succo d'ananassgc....saft e sgde....saft
14.1.3  Nettari di frutta, nettari di ortaggi e prodotti an aloghi
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Gruppo

E 200- E 20z
E 200- E 20z
E 210- E21:
E 27(

E 29¢

E 30(

E 33(

E 44(

E 46¢

E 95(

E 951

E 95:

E 95¢

E 95¢

E ¢5¢

E 96(

Additivi

acido sorbicc- sorbat

acido sorbicc- sorbat

acido benzoic+ benzoai

Acido latticc

Acido malicc

Acido L-ascorbic

Acido citricc

Pectin

Carbossimetilcellulos
Acesulfame t

Aspartam

Acido ciclamico e i suoi sali di Na e
Saccarina e i suoi sali di Na, Ke
Sucralosii

Neoesperidina D

Glicosidi steviolic

25C

30¢
15C
500(
BPF
BPF
500(
300(
BPF
350
60C
25¢
8C
30¢
ac

10C

D

(1) (2,
1)@

(51)
(52)

(60)

Solo nettari di ortaggi, non possono essere uitiZz 420,
E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 ed E

Solo sciroppi di frutta svedesi tradizionali, illeee
massimo si applica se sono stati utilizzati anci24.(-213,
acido benzoic+ benzoar

Solo sciroppi di fruttdradizionali svedesi e finland
Solo sciroppi di frutta tradizionali svedesi e éintles

Solo sciroppi di frutta tradizionali svedesi e &indsi

Solo ananas e frutto della passi

Solo sciroppi di frutta a base di agrumi tradizioeeedesi
e finlandes

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senazaheri
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senazaheri
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto ergetico o senza zucch
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzxheri
aggiunt

Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senazaheri



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

aggiunt

E 961 Neotam 2C Solo prodotti a ridotto apporto eigetico o senza zucche
aggiunt

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt

14.1.4  Bevande aromatizzat

Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 42953, E 965, E
966, E 967 ed E 9

Gruppo | Coloranti BPI BPF (74) Tranne latte al cioccolato e prodotti del m

Gruppo llI Coloranti con limite massim 10C (25) (74 Tranne latte al cioccolato e prodotti del m

combinat

E 10¢ Giallo di chinoina 1C (61) (74 Tranne latte al cioccolato e prodotti del m

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 2C (61) (74 Tranne latte al cioccolato e prodotti del m

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C 61) (74 Tranne latte al cioccolato e |dotti del malt

E 160¢ Licopent 12 Tranne bevande diluib

E 200- E 20% acido sorbicc- sorbat 25C 1) 2 Il valore massimo si applica se sono stati utiizaache E
21(C-213, acido benzoic- benzoal

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 30C 1) 2 Tranne bevande a base di latte e del

E 210- E21Z acido benzoic« benzoat 15C 1) (2 Tranne bevande a base di latte e del

E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 2C 3) Solo se trasferito da concentrati in bevande afialex
aromatizzate contenenti succo di fri

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 25(C 3 Solo altri concentrati a base di succo di frutthi fsutta
sminuzzatacapilé e groselh:

E 220- E 22€ anidride solforos- solffiti 35C ) Solo concentrati aase di succo di frutta, contenenti r
meno del 2.5 % di orzibarley wate)

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C 3 Solo bevande analcoliche aromatizzate contenengrad
235 g/l di sciroppo di glucos

E 24: Dimetilcarbonat 25C (24)

E 297 Acido fumaricc 100( Solo polveri solubili per bevande a base di fi

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 200( Q) @4 Solo bevande al cioccolato e al malto a base @i &

E 341, E 343 polifosfati

e E450-

derivat
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 2000( 1) @4 Solo bevande a base di proteine vec

E 341, E 343 polifosfati

e E 450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 400( 1) @4 Solo bevande per srtivi contenenti proteine del siero

E 341, E 343 polifosfat latte

e E450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 50C Q) @« Solo bevande per sport

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 70C 1) 4,

E 341, E 343 polifosfati

e E 450 -

E 452

E 355- E 357 acido adipicc- adipat 1000( 1) Solo polveri per la preparazione casalinga di bdg

E 36: Acido succinict 300(¢ Solo polveri per la preparazione casalinga di bdg

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 30C

E 42€ Emicellulosa di soi 500( Solo bibite a base di latte e derivati destindte\andita a

dettaglic

E 44« Acetato isobutirrico di saccaro 30C Solo bevande torbit

E 44¢ Esteri della glicerina della resina ( 10C Solo bevande torbit
legnc

E 45¢ Bete-ciclodestrini 50C Solo bevande aromatizzate solubili in poh

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  1000( 1) Solo polveri per la preparazione di bevande «
sucroglicerid

E 473- E474 Esteri di saccarosio degli ai grassi-  500( Q) Solo bevande a base di anice, a base di latte\atigal
sucroglicerid cocco e alla mandol

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( 1) Solo polveri per la preparazione di bevande ¢

E 90( Dimetilpolisilossanc 1C

E 95( Acesulfame t 35C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
aggiunt
E 951 Aspartam 60C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 25C (51) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzzcheri
aggiunt
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 10C (52) Solo bibite gassate a ridotto valore energeticenza
zuccheri aggiun
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 8C (52) Soloprodotti a ridotto apporto energetico o senza zei
aggiunt
E 95¢ Sucralosii 30C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 951 Taumatini 0.t Solo bevande a base d'acqua analcoliche aromatizmit
come esaltatorei sapidité
E 95¢ Neoesperidina D 3C Solo prodotti a ridotto valore energetico o senmecheri
aggiunti, tranne bevande aromatizzate a basetelid
derivat
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo bevande aromatizzate a base di latte e diefvatotti
a ridotto valore energetico o senza zuccheri agi
E 96( Glicosidi steviolic 8C (60) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 961 Neotam 2 Solo prodotti a ridotto valore energetico o senrecheri
aggiunti, come edtatore di sapidit
E 961 Neotam: 2C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzxheri
aggiunt
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 99¢ Estratto di willaia 20C (45)
14.1.5  Caffe, te, infusioni a base di frutta ed erbe, ciata; estratti di té, di infusioni a base di frutta ed erbe «di cicoria; preparati di te, piante, frutta e
cereali per infusioni, comprese le miscele le miscele solubili di tai prodotti
14.1.5.1 Caffe ed estratti di caffé

E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF Solo caffé in grani come agente di rivestim
E 90: Cera di candelill BPF Solo caffée in grani come agente di rivestim
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 90¢ Cera di carnaut 20C Solo café in grani come agente di rivestime
E 90« Gommalacc BPF Solo caffé in grani come agente di rivestim
14.1.5.2 Altro
Gruppo Additivi Tranne te in foglie non aromatizzato; compresoe
solubile aromatizzato; nelle bevande non possosere
utilizzati E 420, E421, E 953, E 965, E 966, E 867 96
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 60C 1) 2 Solo concentrati di té di frutta o di infusionietbe (liquidi
benzoa
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24) Solo concenato di té liquid:
E 297 Acido fumaricc 100( Solo prodotti solubili per la preparazione di téraatizzatc
e infusioni di erb
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 200( 1) 4 Solo bevande a base @ffé per distributori automatici;
E 341, E 343 polifosfati solubile e infusioni di erbe solut
e E450 -
E 452
E 355- E 357 acido adipicc- adipat 1000(¢ Q) Solo polveri per la preparazione casalinga di bdg
E 36: Acido succinici 300( Solo polveri per la preparazione casalingaevand
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  100( 1) Solo caffé liquido in baratto
sucroglicerid
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  1000( 1) Solo polveri per la preparazione di bevande «
sucroglicerid
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( (1) Solo polveri per la preparazione di bevande (
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 50C 1) Solo concentrati di té di frutta o di infusionietbe (liquidi
14.2 Bevande alcoliche, inclusle bevande analoghe analcoliche o a basso tenoreddicc
14.2.1  Birra e bevande a base di malt
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E 150«d Caramell BPF
E 200- E 20Z acido sorbice- sorbat 20C
E 210- E 21% acido benzoic« benzoat 20C

o

NS

Solo birre

Solo birra in fusto contenente oltre lo 0.5 % dicheri
fermentesibili aggiunti e/o succhi o concentrati di fru
Solo birra analcolica; birra in fusto contenenteeolo 0.5
% di zuccheri fermentescibili aggiunti €
succhi/concentrati di frut



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 220- E 22€ aridride solforose solffiti 2C 3)

E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C Solo birra con una seconda fermentazione in

E 27( Acido latticc BPF

E 30( Acido L-ascorbic BPF

E 301 L-ascorbato di sod BPF

E 33( Acido citricc BPF

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 10C

E 41¢ Gomma arabica (gomma d'aca BPF

E 95( Acesulfame t 28 (52) Solo birra a ridotto valore energet

E 95( Acesulfame t 35C Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico
superiore a 1.2 % v; biére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nima
Obergaériges Einfachbier; birre con acidita miniraai p 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure ¢igh oud
bruin

E 951 Aspartam 2t Solo birra aidotto valore energetit

E 951 Aspartam 60C Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico
superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nina
Obergariges Einfachbier; birre con aci minima pari a 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure ipth oud
bruin

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, Ke 8C (52) Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico
superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %), tranne
Obergaériges Einfachbier; birre con acidita miniraai p 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure t¢ifth oud
bruin

E 95¢ Sucralosii 1C Solo birra a ridotto valore energet

E 95¢ Sucralosii 25C Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico

superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nina
Obergariges Einfachbier; birre con acidita miniraai p 30
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

bmiII_iequivaIenti espres@ in NaOH; birre scure o di tifoud

ruin

E 95¢ Neoesperidina D 1C Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico
superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nina
Obergariges Einfébier; birre con acidita minima pari a 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure ¢ifh oud

bruin
E 95¢ Neoesperidina D 1C Solo birra a ridotto valore energet
E 96( Glicosidi steviolic 7C (60) Solo birre analcoliche o con contenutcolico non

superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nima

Obergaériges Einfachbier; birre con acidita miniraai p 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure ¢igh oud

bruin
E <61 Neotam 1 Solo birra a ridotto valore energet
E 961 Neotam 2C Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico

superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nina
Obergariges Einchbier; birre con acidita minima pari a 30
milliequivalenti espressa in NaOH; birre scure t¢ipth oud

bruin
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 2E (11)b (49) (5C Solo birra a ridotto valore energet
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49 (50) Solo birre analcoliche o con contenuto alcolico

superiore a 1.2 % vcbiére de table/Tafelbier/table beer
(contenuto di mosto di malto inferiore al 6 %) nina

Obergariges Einfachbier; birre con acidita miniraai p 30
milliequivalenti espre:a in NaOH; birre scure o di tipaud

bruin

E 110! Lisozime BPF Solo in birre che non saranno sottoposte a pastmiane ¢
filtrazione sterilizzant

E 120( Polidestrosi BPF Solo in birre a ridotto contenuto calorico e a bassore
alcolicc
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

14.22.  Vino e bevande contenenti vino e bevande analogheadcoliche
L'utilizzo di additivi & autorizzato conformemertiallegato 1 dell'ordinanza sulle bevande altali

E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C 1) 2 Solo prodotti analcoli
E 210- E 21 acido benzoic« benzoat 20C Q) (2 Solo prodotti analcoli
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 20C 3) Solo prodotti analcoli
E 24: Dimetilcarbonat 25(C (24) Solo prodotti analcoli
14.2.3  Sidro e sidro di pere
Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E BE%5, E
966, E 967 ed E 9
Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranne ilcidre bouch
Gruppo Il Coloranti con limite massim 20C Tranne ilcidre bouch
combinat
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 2E (64) Tranne ilcidre bouch
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (64) Tranne ilcidre bouch
E 150:d Caramell BPF Solo il cidre bouch
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C Q) (2
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 20C 3
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( Q) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 10C Tranne ilcidre bouch
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gsi-  500( 1)
sucroglicerid
E 90( Dimetilpolisilossan 1C Tranne ilcidre bouch
E 95( Acesulfame t 35C
E 95] Aspartam 60C
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 8C (52)
E 95¢ Sucralosi 5C
E 95¢ Neoesperidina D 2C
E 961 Neotame 2C

125



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C
E 99¢ Estratto di quillai. 20C (45) Tranne ilcidre bouch
14.2.4  Vino di frutta e made wine
Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E BS5%5, E
966, E 67 ed E 96
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 20C
combinat
E 10¢ Giallo di chinolin¢ 2C (61)
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61)
E 12/ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1 (61)
E 160¢ Licopene 1C
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C 1) (2
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solfiti 20C 3)
E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 26( 3) Solomade win
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24) Solo vini di frutta e vino di grado lico ridottc
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) 4,
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 35:% Acido metatartaric 10C Solomade win
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500(
sucroglicerid
14.2.5 Idromele
Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E BS%5, E
966, E 967 ed E 9
Gruppo | Coloranti BPI BPF
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C Q)2
E 220- E 22€ anidride solforosi- solffiti 20C 3)
E 33¢- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) 4
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E 341, E 343 polifosfat

e E450-



Posizione

N° E Additivo

Livello massimo Nota a pié di pagir
(mg/l o mg/kg)

Limitazioni / eccezioni

14.2.6

E 452
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-
sucroglicerid

Bevande spiritoss

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI

Gruppo Il Coloranti con limite mesimo
combinat

E 12t Amarantc

500( (24)

BPF

20C

3C

Tranne whisky o whiskey;elle bevande, ad eccezione
liquori non possono essere utilizzati E 420, E £953, E
965, E 966, E 967 ed E ¢

Tranne: Rumwhisky o whiske), acquavite di cereal
acquavite di vinabrandy o Weinbrand acquavite di
vinaccia omarc acquavite di residui di frutta, acquavite di
uve secche raisin brandy, acquavite di frutta, acquawte di
sidro di mele e acquavite di sidro di pere, ac
miele,Hefebrando acquavite di fecce, Bierbrand o eau-de-
vie de biéreBierbrando eau-de-vie de biérdopinamburo
acquavite di elianto e acquaviti di (con il noméfagtto)
ottenute dalla macerazione e dalla distillazidondon gin,
sambuca, maraschino, marrasquino o marasle mistre
Tranne: Rumwhisky owhlskej acquavite di cereal
acquavite di vinabrandyo Weinbrand acquavite di
vinaccia cmarg acquavite di residui di frutta, acquavite di
uve secche raisin brandy, acquavite di frutta, acquavite di
sidro ¢ mele e acquavite di sidro di pere, acquavite di
miele,Hefebrando acquavite di fecce, Bierbrand o eau-de-
vie de biéreBierbrando eau-de-vie de biérd opinamburo
acquavite di elianto e acquaviti di (con il noméfdetto)
ottenute dalla macerazioe dalla distillazionelondon gin,
sambuca, maraschino, marrasquino o marasle mistre
Tranne: Rumwhisky o whiske), acquavite di cereal
acquavite di vinabrandyo Weinbrand acquavite di
vinaccia cmarg acquavite di residui di frutta, acquavite di
uve secche raisin brandy, acquavite di frutta, acquavite di
sidro di mele e acquavite di sidro di pere, acceavi
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

miele, Hefebranco acquavite di fecce, Bierbrand o -de-
vie de biéreBierbrando eau-de-vie de biérd opinamburo
acquavite di elianto e acquaviti di (con il noméfdetto)
ottenute dalla macerazione e dalla distillazidondon gin,
sambuca, maraschino, marrasquino o marasle mistre

E 150:d Caramell BPF Tranne: acquaviti di frutta, acquaviti di (con ome de
frutto) ottenute dalla ottenute dalla maceraziodel&a
distillazione,london gin, sambuca, maraschino,
marrasquino o maraskine mistra Il whisky/whiskepuo
contenere solo E 15

E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C Solo liquor

E 17¢ Argentc BPF Solo liquor

E 17t Org BPF Solo liquor

E 220- E 22€ anidride solforos:- soffiti 5C 3) Solo bevande alcoliche distillate contenenti peteré

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e 1coC 1) 4 Tranne:whisky/whiske

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 1000( Solo liquori emulsiona

E 41¢ Gomma di karay 1000( Solo liquori a base di uo

E 44¢ Esteri della glicerina della resina ( 10C Solo bevande torbide spiritc
legnc

E 473- E 474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( Q) Tranne:whisky/whiske
sucroglicerid

E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras 500( Solo liquori emulsiona

E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 800( 1) Solo liqguor emulsiona

14.2.7 Prodotti aromatizzati a base di vinc
14.2.7.1 Vini aromatizzati

Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E BE%5, E
966, E 967 ed E 9

Gruppo | Coloranti BPI BPF Tranneamericano, bitter vin

Gruppo llI Coloranti con limite massim 20C Tranneamericano, bitter vin
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
combinat
E 10( Curcuming 10C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
E 101 Riboflavine 10C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
E 10: Tartrazin: 10C (26) (27 Soloamericano, bter vinc
E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61) Tranneamericano, bitter vin
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5C (27) Solobitter vinc
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo aranc £ 5C (61) Tranneamericano, bitter vin
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi+ 10C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
carminic
E 12Z Azorubina, carmoisir 10C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
E 12: Amarantc 10C (26) (27 Soloamercano, bitter vin
E 12 Amarantc 3C Solo vini da aperitiv
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (26) (27 Soloamericano, bitter vin
E 12/ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (61) Tranneamericano, bitter vin
E 12¢ Rosso allura A 10C (27) Sdlo bitter vinc
E 150+~d Caramell BPF
E 150:d Caramell BPF Soloamericano, bitter vin
E 160¢ Licopent 1C
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 20C 1) 2
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24)
E 338- Acido fosforico - fosfati - di- tri- e 100( Q) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( Q)
sucroglicerid
14.2.7.2 Bevande aromatizzate a base di vit
Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E, E 965, E
966, E 967 ed E 9
Gruppo | Coloranti BPI BPF Trannebitter soda, sangria, claria, zur
Gruppo llI Coloranti con limite massim 20C Trannebitter soda, sangria, claria, zur
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
combinat
E 10( Curcuming 10C (28) Solobitter sod:
E 101 Riboflavine 10C (28) Solobitter sod:
E 10: Tartrazin: 10C (28) Solobitter sod:
E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (28) Solobitter sod:
E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61) Trannebitter soda, sangria, claria, zur
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo araio £ 5C (28) Solobitter sod:
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5C (61) Trannebitter soda, sangria, claria, zur
E 12( Cocciniglia, acido carminico, vari tipi+ 10C (28) Solobitter sod:
carminic
E 12Z Azorubina, carmoisir 10C (28) Solobitter sod:
E 12: Amarantc 10C (28) Solobitter sod:
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (28) Solobitter sod:
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (61) Trannebitter soda, sangria, claria, zur
E 12¢ Rosso allura A 10C (28) Solobitter sode
E 150+d Caramell BPF Solobitter sod:
E 160¢ Licopent 1C
E 200- E 20 acido sorbicc- sorbat 20C 1) (2
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) 4
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( 1)

sucroglicerid

14.2.7.2 Cocktail aromatizzati di prodotti vitivinicoli
Gruppo Additivi Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E B%5, E
966, E 967 ed E 9

Grugpo Il Coloranti BPI BPF
Gruppo Il Coloranti con limite massim 20C
combinat
E 10¢ Giallo di chinoliné 5C (61)
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5C (61)
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 5C (61)
E 160¢ Licopent 1C
E 200- E 20Z acido sorbic¢- sorbat 20C 1) 2
E 24: Dimetilcarbonat 25C (24)
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 100( 1) @4
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( Q)

14.2.8

sucroglicerid

Altre bevande alcoliche, comprese miscele di bevaaalcoliche E analcoliche E bevande spiritose con grado alcolico inferiore al3.%

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI

Gruppo llI Coloranti con limite massim
combinat

E 104 Giallo di chinoliné

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic

E 12 Amarantc

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii

E 160t Annatto, bissina, norbissi

E 160¢ Licopent

E 200- E 20 acido sorbic¢- sorbat

E 210- E21% acido benzoic« benzoat

E 24: Dimetilcarbonat

E 338- Acido fosforico- fosfeti - di- tri- e

E 341, E 343 polifosfati

e E450 -

E 452

E 44« Acetato isobutirrico di saccaro

BPF
20C

18C (61)
10C (61)
3C

17¢ (61)
1C

3C

20C 1)@
20C @) @
25C (24)
100¢ 1) @
30C

Non possono essere utilizzati E 420, E 421, E B35, E
966, E 967 ed E 9

Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferadr&5 %

Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferar&5 %
Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferair&5 ¥
Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferadr&5 %
Solo bevande alcolictcon grado alcolico inferiore al 15
Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferair&5 ¥

Solo bevande alcoliche con grado alcoinferiore al 15 9

Solo bevande alcoliche con grado alcolico inferair&5 ¥
Solo bevande a base di v

Solo bevande alcoliche aromatizzate torbide coda
alcolico inferiore al 15 ¢
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 44t Esteri della glicerina della resina ( 10C Solo bevande alcoliche imatizzate torbide con gra
legnc alcolico inferiore al 15 ¢
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( 1)
sucroglicerid
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 800( Q) Solo bevande aromatizzate con grado alcolico iorfe al
15 %
E 95( Acesulfame t 35C
E 95] Aspartam 60C
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 25C (51) Solo miscele di bevande alcoliche e bevande arnethe
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 8C (52)
E 95¢ Sucralosii 25(C
E 95¢ Neoesperidina D 3C
E 96( Glicosidi steviolic 15C (60)
E 961 Neotam 2C
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C
15 Salatini e snack pronti al consum
15.1 Snack a base di patate, cereali, farina o amit
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF (71)
Gruppo |l Coloranti con limite massim 10C (71) Tranne snack aromatizzati espansi o es
combinat
Gruppo Il Coloranti con limite massim 20C (71) Solo snack aromatizzati espansi o es
combinat
E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C Tranne snack aromatizzati espansi o e
E 160t Annatto, bissina, norbissi 2C Solo snack aromatizzati espansi o es
E 160¢ Licopent 3C
E 200- acido sorbicc- sorbati; |- 100( 1) @) 5.
E 203; E 214 idrossibinzoati
- E 21¢
E 220- E 22¢ anidride solforos- solfiti 5C (3 Solo snack a base di cereali e pz
E 310- E 32C gallati, TBHQ e BH/ 20C (2) Solo snack a base di cer:
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @4
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 341, E343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 5C (41) (46
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 300(¢ Solo snack a base di cereali e p:
E 41¢ Gomma di karay 500( Solo snack a base di cereali e pz
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 200( 1) Solo snack a base di cer:
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500( Q) Solo snack a base di cereali e p:
E 901 Cera d'api, bianca e gig BPF Solo come agente di ricopert
E 902 Cera d candelille BPF Solo come agente di ricopert
E 90: Cera di carnaut 20C Solo come agente di ricopert
E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente di ricopert
E 95( Acesulfame t 35C
E 95] Aspartam 50C
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di 'K e Ce 10C (52)
E 95¢ Sucralosii 20C
E 95¢ Neoesperidina D 5C
E 96( Glicosidi steviolic 2C (60)
E 961 Neotam 18
E 961 Neotam 2 Solo come esaltatore di sapit
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)b (49) (5C
15.2 Frutta a guscio trasformatz
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 10C Solo frutta a guscio ricoperta aromatiz.
combinat
E 160t Annatto, bissina, norbissi 1C Solo frutta a guscio ricoperta arolizzate
E 160¢ Licopent 3C
E 200- acido sorbicc- sorbati; |- 100( 1) (2 (5 Solo frutta a guscio ricope
E 203; E 214 idrossibenzoa
-E21¢
E 220- E 22¢ anidride solforosi- solffiti 5C ?3) Solo frutta a guscio marin:



Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 310- E32C gallai, TBHQ e BHA 20C (1) 13
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 500( 1) @4
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 20C (41) (46
E 41¢ Gomma di karay 1000( Solo rivestimenti per frutta a gus
E 901 Cera d'api, bianca e gia BPF Solo come agente di ricopert
E 902 Cera di candelill BPF Solo come agente di ricopert
E 90: Cera di carnaut 20C Solo come agente di ricopert
E 90¢ Gommalacc BPF Solo come agente di ricopert
E 95( Acesulfame k 35C
E 95] Aspartam 50C
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 10C (52)
E 95¢ Sucralosi 20C
E 95¢ Neoesperidina D 5C
E 96( Glicosidi steviolic 2C (60)
E 961 Neotam 18
E 961 Neotam: 2 Solo come esaltatore di <dita
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)b (49) (5C

16. Dessert, tranne i prodotti compresi nelle categorié, 3 e
Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF (74)
Gruppo Il Coloranti con limite massim 15C (74)

combinat
Gruppo IV Polioli BPF Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senazaheri
aggiunt

E 10¢ Giallo di chinoling 1C (61) (74
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 5 (61) (74
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61) (74
E 160t Annetto, bissina, norbissit 1C
E 160¢ Licopent 3C
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 100( Q) 2 Solofrugtgrac, rote Griitzi e pash:
E 200- E 20Z acido sorbicc- sorbat 200( 1) (2 Soloostkak:
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido enzoico- 30C 1) 2 Solo dessert a base di latte e derivati non ti:
benzoa termicament
E 210- E 215 acido benzoic benzoai 50C Q) 2 Solofrugtgrac e rote Gritz:
E 23¢ Nising 3 Solo budini di semolino e di tapioca e prodottilaghi
E 280- E 28Z acido propionicc- propionat 100( (1) (6 SoloChristmas puddin
E 297 Acido fumaricc 400( Solo dessert di aspetto gelatinoso, dessert arzratitalla
frutta e miscele essiccate in polvere per de
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 300(¢ Q) @«
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 338- Acido fosforico- fosfati - di- tri- e 700( 1) 4, Solo miscele essiccate in polvere per de
E 341, E 343 polifosfati
e E 450 -
E 452
E 355- E 357 acido adipicc- adipdi 100(¢ 1) Solo miscele essiccate in polvere per de
E 355- E 357 acido adipicc- adipat 100( (2) Solo dessert aromatizzati alla frt
E 355- E 357 acido adipicc- adipat 600(C (2) Solo dessert di aspetto gelatin
E 36: Acido succinict 60C0
E 41¢ Gomma di karay 600(
E 427 Gomma cass 250( Solo dessert a base di latte e derivati e prodottiogh
E 432- E 43€ polisorbat 300( 1)
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra-  500( (2)
sucroglicerid
E 47¢ Estei poligliceridi degli acidi gras 200(
E 475 Esteri dell'1,2 propandiolo degliac ~ 500(
grass
E 481- E 482 Stearoi-2-lattilato di sodio e calc 500( 1)
E 48 Tartrato di steari 500(
E 491- E 49t Esteri di sorbitan 500( 1)
E ¢5C Acesulfame t 35C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaaheri
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
aggiunt
E 951 Aspartam 100c Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 952 Acido ciclamico e i suoi salidiNae 25C (51) Solo prodotti ridotto apporto energetico o senza zucc
aggiunt
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 10C (52) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri
aggiunt
E 95¢ Sucralosii 40C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senkcheri
aggiunt
E 951 Taumatini 5 Solo come esaltatore di sapit
E 95¢ Neoesperidina D 5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
E 96( Glicosidi steviolic 10C (60) Solo prodotti a ridotto apporto energetico o sezuccheri
aggiunt
E 961 Neotam 32 Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senzaheri
aggiunt
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C Solo prodotti a ridotto apporto energetico o senaxheri
aggiunt
17. Integratori alimentari, tranne gli integratori alimentari destinati ai lattanti e ai bambini nella prima infanzia
17.1 Integratori alimentari in forma solida, comprese casule, compresse simili, tranne le pastiglie da masticar:
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Gruppo

Gruppo |
Gruppo llI

Gruppo Iv
E 104

E 11(

E 12¢

E 160¢

E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic-

Additivi

Coloranti BPI

Coloranti con limite massim
combinat

Polioli

Giallo di chinoliné

Giallo tramonto FCF/giallo arancic
Ponceau 4R, rosso cocciniglii
Licopent

BPF
30C

BPF
38
1C
35
3C
100¢

(69)
(69)

(61) (69
(61) (69
(61) (69

o

E 410, E 412, E 41ed E 417 non possono essere utiliz
nella fabbricazione di alimenti disidratati che dev
reidratarsi all'atto dell'ingestio

Solo se in forma essiccata contenenti preparaitatinina



Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
benzoa A e combinazioni di vitamina A e
E 310- E321 Gallati, TBHQ, BHA e BH" 40C 1)
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e BPF
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 39: Estrati di rosmarin: 40C (46)
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 100(
E 41¢ Gomma di karay BPF
E 42¢ Emicellulosa di soi 150(
E 432- E 43€ polisorbat BPF
E 45¢ Bete-ciclodestrini BPF Solo alimenti sotto forma di compresse, anche gde
E 46¢ Carbossimetilcellulosa sodica retico  3000(
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra- BPF 1)
sucroglicerid
E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras BPF
E 491- E 49t Esteri di sorbitan BPF Q)
E 551- E 55 Biossido di silicio, silicato di calcic 1000(
talco, silicato di magnes
E 901 Cera d'api, bianca e gie BPF
E 90: Cera di candelill BPF
E 90: Cera di carnaut 20C
E 904 Gommalacc BPF
E 95( Acesulfame t 50C
E 95] Aspartam 2000
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 50C (51)
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 50C (52)
E 95¢ Sucralosii 80C
E 95¢ Neoesperidina D 10C
E 96( Glicosidi steviolic 67C (60)
E 961 Neotam 2 Solo come esaltatore sapidit:
E 961 Neotam 6C
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 50C (11)a (49) (5C
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Ordinanza sugli additivi

RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 120: Polivinilpirrolidone BPF Solo alimenti sotto forma di compresse, anche gcg
E 120: Polivinilpolipirrolidone BPF Solo alimenti sotto forma di compre, anche ricoper
E 120 Alcole polivinilico (PVA) 1800( Solo sotto forma di capsule e compri
E 120¢ Pullular BPF Solo sotto forma di capsule e compri
E 120! Copolimero di metacrilato basi 10000(
E 150¢ Citrato di trietile 350( Solo «otto forma di capsule e compre
E 152: Polietilenglicole 1000( Solo sotto forma di capsule e compri
17.2 Integratori alimentari in forma liquida

Gruppo Additivi
Gruppo | Coloranti BPI BPF
Gruppo llI Coloranti con limite massim 10C

comtinatc
E 10¢ Giallo di chinoling 1C (61)
E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61)
E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61)
E 160¢ Licopent 3C
E 200- E 21% acido sorbicc- sorbati; acido benzoic- 200( Q) 2

benzoa
E 310- E321 Gallati, TBHQ, BHA e BH" 40C 1)
E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e BPF
E 341, E 343 polifosfat
e E450 -
E 452
E 39: Estratti di rosmarin 40C (46)
E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 100(
E 41¢ Gomma di karay BPF
E 42¢ Emicellulosa di soi 150(¢
E 432- E 43€ polisorbat BPF
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra- BPF 1)

sucroglicerid
E 47¢ Esteri poligliceridi degli acidi gras BPF
E 491- E 49t Esteri di sorbitan BPF
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Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)

E 551- E55% Biossido di silicio, silicato di calcic 1000(
talco, silicato di magnes

E 95( Acesulfame t 35C

E 951 Aspartam 60C

E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 40C (51)

E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 8C (52)

E 95¢ Sucralosii 24(

E 95¢ Neoesperidina D 5C

E 96( Glicosidi steviolic 20C (60)

E 961 Neotam 2 Solo come esaltatore di sapit

E 961 Neotam 2C

E 96: Sale di aspartar-acesulfam 35C (11)a (49) (5C

17.3 Integratori alimentari sotto forma di sciroppo o di pastiglie da masticar

Gruppo Additivi

Gruppo | Coloranti BPI BPF (69)

Gruppo llI Coloranti con limite massim 30C (69) Solo integratori alimentari soli
combinat

Gruppo Il Coloranti con limite massim 10C Solo integratori alimentari liqui
combinat

Gruppo Iv Polioli BPF

E 10¢ Giallo di chinolin¢ 1C (61) (69

E 11( Giallo tramonto FCF/giallo arancic 1C (61) (69

E 12¢ Ponceau 4R, rosso cocciniglii 1C (61) (69

E 160¢ Licopent 3C

E 310- E321 Gallati, TBHQ, BHA e BH" 40C 1)

E 338- Acido fosforico- fosfati- di- tri- e BPF

E 341, E 343 polifosfat

e E450 -

E 452

E 39: Estratti di rosmarin 40C (46)

E 40¢ Alginato di propa-1,2-diolo 100(

E 41¢ Gomma di karay BPF
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Ordinanza sugli additivi RU 2012

Posizione N°E Additivo Livello massimo Nota a pié di pagir Limitazioni / eccezioni
(mg/l o mg/kg)
E 42¢ Emicellulosa di soi 150(
E 432- E 43€ polisorbat BPF
E 473- E474 Esteri di saccarosio degli acidi gra- BPF 1)
sucroglicerid
E 47t Esteri poligliceridi degli acidi gras BPF
E 491- E 49t Esteri di sorbitan BPF

E 551- E 55% Biossido di silicio, silicato di calcic 1000(
talco, silicato di magnes

E 901 Cera d'api, bianca e gig BPF
E 90z Cera di candelill BPF
E 90: Cera di carnaut 20C
E 90¢ Gommalacc BPF
E 95( Acesulfame t 200(
E 95] Aspartam 550C
E 95: Acido ciclamico e i suoi salidiNae 125( (51)
E 95¢ Saccarina e i suoi sali di Na, K e 120( (52)
E 95¢ Sucralosii 240(
E 951 Taumatini 40C
E 95¢ Neoesperidina D 40C
E 96( Glicosidi steviolic 180( (60)
E 961 Neoiame 18E
E 961 Neotam 2 Solo integratori alimentari basati su vitamine e&menti
minerali, come esaltatore di sapit
E 96: Sale di aspartar-acesulfam 200( (11)a (49) (5C
18 Alimenti trasformati non coperti dalle categorie 1-17, tranne gl alimenti per lattanti e bambini nella prima infanzia
Gruppo Additivi

Nota a pié di pagina
(*) E 170, E 50(- E 504, E 52« E 528 ed E 530: 7 % sulla sostanza secca, sengsogespresso come carbonati di pote

(1) Gli additivi possoncessere aggiunti singolarmente o in combinaz
(2) Il livello massimo & applicabile alla somma e elivsono espressi come acido lib
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(©)

4
®)
(6)

(M
®)
9
(10)

I livelli massimi sono espressi come SO 2 e srigt®no alla quantita totale, disponibile da tlgtéonti; non € presa in considerazione la SO 2 di te
non superiore a 10 mg/kg 0 10 m

Il livello massimo & espresso com,Os.
E 214- E 219: fidrossibenzoati (PHB), massimo 300 mg

L'acido propionico e i suoi sali possono essergenti in alcuni prodotti fermentati ottenuti con pesso di fermentazione secondo una buona pra
fabbricazione

Dose massima che pud essere aggiunta duranteblactdione

mg/dm2 nella superficie (non presente a una prdfami 5 mm)

E 315 ed E 316 sono autorizzati singolarmenteammbinazione, il livello massimo € espresso conmoagritorbico
Limiti massimi nelle parti commestib

(12)e1 limiti sono espressi come equivalente di acesdfd
(12)k 1 limiti sono espessi come equivalente di asparte

(12)

(13)
(14)

(15)

(16)
17

Se E 950, E 951, E 957, E 959 ed E 961 sono w@tlizz combinazione nelle gomme da masticareydlldb massimo do ognostanza é ridotto pror-
zionalmente

Limite massimo espresso in base ai gr

Se ad un prodotto alimentare viene aggiunta pundidelle sostanze E 322, E 471, E 472c ed E WA&lio massimo di cascuna di queste sostai
stabilito per tale prodotto alimentare viene ridatt proporzione alla quantita delle altre sost c

E 339 ed E 340 sono autorizzati singolarmenteammbinazione, conformemente ai limiti stabnegli allegati 2, 5, 7 e 8 dell'ordinanza sugliradnti
special.

E 306, E 307, E 308 ed E 309 sono autorizzati mg@nte o in combinazne

Se ad un prodotto alimentare viene aggiunta pitndidelle sostanze E 407, E 410 ed E 412, il buslassimo di ciascuni queste sostanze stabilito |
tale prodotto alimentare viene ridotto in proporaalla quantita delle altre sostaicontempc

E 300, E 301 ed E 302 sono autorizzati singolarment combinazione, i livelli sono espressi commid@ascorbicc

E 304, E 306, E 307, E 308 ed E 309 sono autorigzagolarmente o in combinazio

E 339, E 340 ed E 341no autorizzati singolarmente o in combinazi

E 410, E 412, E 414, E 415 ed E 440 sono autorigzagolarmente o in combinazio

E 471, E 472a, E 472b ed E 472c sono autorizzajprmente o in combinazio

E 400, E 401, E 402 E 404 sono autorizzati singolarmente o in combiea

Quantita introdotta, residui non rilevak

Le quantita di ciascuno dei coloranti E 122 ed & aén possono essere superiori a 50 mg/kg o

Nell'americano E 100, E 101, E 1 E 104, E 120, E 122, E 123 ed E 124 sono autorigiregolarmente o in combinazio
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Nel bitter vino E 100, E 101, E 102, E 104, E 180,20, E 122, E 123, E 124 ed E 129 sono autorigirejolarmente o in mbinazaone
Nella bitter soda 1100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122,F E2124 ed E 129 sono autorizzati singolarmenitecombirazione
Questa sostanza puod essere naturalmente presealfiimrodotti a seguito dei processi di fermeitiae

Nel latte destiato alla produzione di formaggi o livello equivatese addizionata dopo aver prelevato il sierogiuago acqui

Livello massimo per la singola sostanza o in cortione con E 120, E 124, E 142, E 160d ed E :

Livello massimo per la silola sostanza o in combinazione con E - E 404, E 406, E 407, E 410, E 412, E415ed E

Livello massimo per la singola sostanza o in comtione di E 100, E 102, E 120, E 122, E 160e elb.

Livello massimo per la singola sostanza r la combinazione di E 120, E 122, E 129, E 13Ed®3

Livello massimo per la singola sostanza o per faliinazione di E 102, E 120, E 122, E 142, E 1516@e ed E 161

Livello massimo per la singola sostanza o per falinazione di E02, E 120, E 122, E 129, E 142, E 151, E 160e, 261b

Livello massimo per la singola sostanza o per talinazione di E 102, E 120, E 151, ed E 1

Espresso come allumin

Dose massima residua, livello residuo al termirigoeeesso di produzion

Senza aggiunta di nitri

Espresso in base ai gra

Sotto forma di residu

E 331 ed E 332 sono autorizzati singolarmenteamimbinazione, conformemente ai limiti stabnegli allegati 2 e 5 dell'ordinar sugli alimenti
special. .

Conformemente ai limiti stabilinegli allegati 2 e 5 dell'ordinanza sugli alimesgéciali .

Calcolato come estratto anic

Espresso come la somma di carnosolo e acido caa

La dose massima spplica a tutti gli usi contemplati dal presentealegnento, comprese le disposizioni di cui all'alegs

I livelli massimi d'impiego sono basati sui livatiassimi d'impiego delle componenti di aspartam@5E e acesulfan-K (E 950)
I'livelli di E 951 ed E 950 non devono essere supeodti'uso del sale di asparte-acesulfame, da solo o in combinazione con E 95®51
I livelli massimi d'impiego sono espressi in aciitero.

I livelli massimi d'impiego sono espress immidi libere

E 120, E 162 ed E 163 possono essere aggiuntilamgente o in combinazior

Espresso come acido bori

Espresso come £

Espresso come f



Si applica il livello massimo a meno che ai categ6d-18 del prsente allegato non sia specificato un livello nrassiliverso relativo ai singoli alimer
0 categorie alimenta

Il valore Fo 3 & equivalente a tre minuti di tratento termico a 121 °C (riduzione della caricadsath di un miliardo ¢ spore pe ogni 1000 scatole ¢
una spora in un migliaio di scato

| nitrati possono essere presenti in taluni prod@ottase di carne trattati termicamente a segella daturale conversne dei nitriti in nitrati in ambient
a bassa acidit

espessi in equivalenti stevioli

La quantita totale di E 104, E 110, E 124 e dedruiti del gruppo Il non deve superare il masspravisto per il gruppilll.

La quantita totale di E 104 e dei coloranti delpgroi Il non deve superare il nsimo previsto per il gruppo |

La quantita totale di E 110, E 124 e dei colordetigruppo Il non deve superare il massimo previsr il gruppo I

La quantita totale di E 104, E 110 e dei colordstigruppo Il non deve superare iassimo previsto per il gruppo

Limite massimo per l'alluminio proveniente dai pigmti di alluminio di E 120 (Cocciniglia, acido camico, vari tipi di caminio): 10 mg/kg.Non

possono essere utilizzati altri pigmenti di alluii

Limite massimo per l'alluminio proveniente dai pigmentaliliminio di E 120 (Cocciniglia, acido carminio@ri tipi di carminio) 1.5 mg/kg

IéilT)iteiSqasili(mo per l'alluminio proveniente dai pegmti di alluminio di E 120 (Cocciniglia, acido camico, var tipi di carminio) e E 180 (Litolrubin

110 mg/kg

Limite massimo per l'alluminio proveniente dai pigmti di alluminio di E 123 (Amaranto): 10 mg/

Limite massimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti di alluminio: 150 mg/k

Limite massimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti di alluminio: 120 mg/k

Limite massimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti di alluminio: 30 mg/k

Iai_n;iée me/ikssimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti d alluminio: 70 mg/kg. In deroga a tale normaijriite massimo solo per i microconfett
14U mg/kg

Limite massimo per I'alluminio proveniente da tuttigmenti di alluminio: 300 mg/k

Limite massimo per l'alluminio proveniente da i pigmenti di alluminio: 15 mg/k

Limite massimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti di alluminio: 30 mg/k

Limite massimo per l'alluminio proveniente dai pigmti di alluminio di E 120 (Cocciniglia, acido canito, vari tipi d carminio): 5 mg/kgNon posson

essere utilizzati altri pigmenti di allumin

Limite massimo per l'alluminio proveniente da tuftigmenti di alluminio: "BPF'

Limite massimo per l'alluminio proveniente dai pigmti di alluminio di E 120 (occiniglia, acido carminico, vari tipi di carminidd0 mg/kg

Il livello massimo € espresso come ferrocianurpadassio anidr
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Allegato 4
(art. 2)

Criteri di purezza specifici per gli additivi

Gli additivi devono soddisfare i criteri di purezgpaecifici stabiliti nel rego-
lamento (UE) humero 231/204.2

6 Regolamento (UE) n. 231/2012 della Commission® aearzo 2012 che stabili-
sce le specifiche degli additivi alimentari elemcagli allegati Il e 11l del rego-
lamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento europ €onsiglio, GU L 83 del
22.3.2012, pag. 1.
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Allegato 5
(art. 4 cpv. 3, art. 5 cpv.1, art. 6)

Liste degli additivi, comprese le sostanze di suppo per
I'utilizzazione negli additivi, negli enzimi, negliaromi e nelle
sostanze essenziali o fisiologicamente utili

1. Sostanze di supporto negli additivi

N° E Designazione della Livello massimo Additivi alimentari cui pud venieggiunta la

delladditivo  sostanza di supporto sostanza di supporto

17C Carbonato di calc BPF Tutti gli additivi alimentar

262 Acetato di calci BPF Tutti gli additivi alimentai

32z Lecitine BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-

li

322 Lecitine BPF Agenti di rivestimento per frut

331 Citrati di sodit BPF Tutti gli additivi alimentai

33z Citrati di potassi BPF Tutti gli additivi alimentai

341 Fosfati di calcir BPF Tutti gli additivi alimentai

400-404 Acido alginico— BPF Tutti gli additivi alimentai
alginat

40t Alginato di popar- BPF Tutti gli additivi alimental
1,2-diolo

40€ Agar-aga BPF Tutti gli additivi alimentai

407 Carragenin BPF Tutti gli additivi alimentai

41( Farina di semi d BPF Tutti gli additivi alimentai
carrub

41z Gomma di gu¢ BPF Tutti gli additivi alimentai

413 Gomma adragan BPF Tutti gli additivi alimentar

414 Gomma d'acaci BPF Tutti gli additivi alimentai
(gomma arabici

41k Gomma di xanthe BPF Tutti gli additivi alimentai

42( Sorbitolc BPF Tutti gli additivi alimentai

421 Mannitolc BPF Tutti gli additivi alimentai

42z Glicerolc BPF Tutti gli additivi alimentar

42F Konjac BPF Tutti gli additivi alimentai

432-43€  Polisorbat BPF |C_:oloranti e antiossidanti liposoli-

i

432-43€  Polisorbat BPF Agenti di rivestimento per frut

432-43€ Polisorbati BPF Agenti antischiumoge

44( Pectine BPF Tutti gli additivi alimentai

44z Fosfatidi di immonic  BPF Antiossidant

45¢ Bete-ciclodestrini 1000 mg/ke Tutti gli additivi alimentai

nell'alimento
finale

46( Cellulos: BPF Tutti gli additivi alimentai

461 Metilcellulose BPF Tutti gli acditivi alimentar

462 Etilcellulose BPF Tutti gli additivi alimentai

145



Ordinanza sugli additivi

N° E Designazione della Livello massimo Additivi alimentari cui puo venieggiunta la

dell'additivo  sostanza di supporto sostanza di supporto

462 Idross-propil- BPF Tutti gli additivi alimentai
cellulos:

464 Idross-propil- BPF Tutti gli additivi alimentai
metilcellulos:

46E Etilmetilcellulos¢ BPF Tutti gli additivi alimentari

46€ Carbossimetilcello- BPF Tutti gli additivi alimentai

sa, carbossimetilcellu-
losa di sodio, gomma
di cellulos:
46¢ Carbossimetilcello- BPF Edulcorant
sa sodica reticolata,
Gomma di cellulosa
reticolate
46¢ Carbossimetilcello- BPF Tutti gli additivi alimentai
sa idrolizzata enzima-
ticamente, Gomma di
cellulosa idrolizzata
enzimaticamen
470¢ Sali di sodio, d BPF Agenti di rivestimento per frut
potassio e di calcio
degli acidi gras:

470k Sali di magnesio deg BPF Coloranti eantiossidanti liposoli-
acidi gras¢ li

471 Monc- e digliceridi BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-
degli acidi gras: li

471 Monc- e digliceridi BPF Agenti di rivestimento per frut
degli acidi gras:

472¢ Esteri acetici di mor- BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-
e digliceridi degli li
acidi grasi

472( Esteri citrici di mon-  BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-
e digliceridi degli li
acidi grass

472 Esteri mon- e BPF Coloranti e antiosidanti liposoluli-

diacetiltartarici di li
mono- e digliceridi
degli acidi gras:

47% Esteri di saccarosi BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-
degli acidi gras: li

47% Esteri poliglicerici BPF Coloranti e antiossidanti liposoli-
degli acidi gras: li

491- 49t  Esteri di sorbitan: BPF Coloranti e agenti anchiumogen

491- 49t Esteri di sorbitan BPF Agenti di rivestimento per frut

501 Carbonati di potssic  BPF Tutti gli additivi alimentai

504 Carbonati di magnes BPF Tutti gli additivi alimentai

50¢ Cloruro di potassi BPF Tutti gli additivi alimertari

50¢ Cloruro di calci BPF Tutti gli additivi alimentai

511 Cloruro di magesic BPF Tutti gli additivi alimentai

514 Solfati di sodit BPF Tutti gli additivi alimentai

51¢ Solfati di potassi BPF Tutti gli additivi alimentai

51¢ Solfato di calio BPF Tutti gli additivi alimentai

517 Solfato di amronio BPF Tutti gli additivi alimentai

551 Biossido di silicic BPF Emulsionanti e colorar

552 Silicato di calcit BPF Emulsionanti e colorar

553t Talcc 50 mg/kg nelle Colorant
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N° E Designazione della Livello massimo Additivi alimentari cui puo venieggiunta la
dell'additivo  sostanza di supporto sostanza di supporto

prefarazione di

colorant
55¢ Silicato di potassio 90% in E 171 (biossido di titanio) ed E 1
alluminio rapporto al (ossidi di ferro e idrossidi di ferro)
pigment
57C Acidi grass BPF Agenti di rivestimento per frut
571 Gluconato di potass BPF Tutti gli additivi alimentar
64( Glicina e il suo sale ¢ BPF Tutti gli additivi alimentai
sodic
90C Dimetilpolisilossanc BPF Agenti di rivestimento per frut
901 Cera d'api, bianca BPF Colorant
gialla
952 Isomaltc BPF Tutti gli additivi alimentai
96& Maltitolo BPF Tutti gli additivi alimentai
96€ Lactitolo BPF Tutti gli additivi alimentai
967 Xilitolo BPF Tutti gli additivi alimentai
96¢ Eritritolo BPF Tutti gli additivi alimentai
120( Polidestrosi BPF Tutti gli additivi alimentai
1201 Polivinilpirrolidone BPF Edulcorant
120z Polivinilpolipirrolido-  BPF Edulcorant
ne
140 Amido ossidat BPF Tutti gli additivi alimentai
141( Fosfato di monamidc = BPF Tutti gli additivi alimentai
1417 Fosfato di diamid BPF Tutti gli additivi alimentai
1413 Fosfao di diamida BPF Tutti gli additivi alimentai
fosfatatc
141¢ Fosfato di diamidt BPF Tutti gli additivi alimental
acetilat
142 Amido acetilati BPF Tutti gli additivi alimentai
1422 Adipato di diamidc BPF Tutti gli additivi alimentai
acetilat
144cC Amido idrossipropa- BPF Tutti gli additivi alimentai
to
144; Fosfato di diamid BPF Tutti gli additivi alimentai
idrossipropilat:
145( Ottenilsuccinato ¢ BPF Tutti gli additivi alimentai
amido e sodi
1451 Amido acetilatc BPF Tutti gli adcitivi alimentar
ossidat
1505* Citrato di trietile BPF Tutti gli additivi alimentai
1518* Triacetato di glicerile  BPF Tutti gli additivi alimentai
(triaceina
152C 1,2-propandiolc 1000 mg/ke Coloranti, emulsionanti e antici-
(propilenglicole) nell'alimento  danti
finale (come
trasferiminto)*
1521 Polietilenglicole BPF Edulcorant

* Quantita massima da tutte le fonti negli alimeBt000 mg/kg (singolarmente o in
combinazione con E 1505, E 1517 e E 1518). Peevaride, ad eccezione dei liquori
cremosi, la quantita massima di E 1520 e pari @dlrg/l da tutte le fonti.

2. Additivi tranne le sostanze di supporto negli aditivi
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Regole generali per le condizioni d'utilizzazioregti additivi alimentari:

1. Gli additivi figuranti nel Gruppo | dell’allegat2 fondamentalmenteon sono
assoggettati come additifnon come sostanze di supporto) in additivi alimen-
tari a nessuna limitazione di livello massimo, edhdicazioni contrarie.

2. Perifosfati e i silicati sono stati stabilitielli massimi soltanto per la prepa-
razione dell’additivo, e non per il prodotto finidella derrata alimentare.

3. Per tutti gli altri additivi alimentari dotati dn valore numerico DGA sono
stati stabiliti livelli massimi per la preparaziodell'additivo e per il prodotto
finito della derrata alimentare.

4. Nessun additivo alimentare &€ ammesso nella dnezili colorante, edulcoran-
te o esaltatore di sapidita.

N° E
dell’additivo
utilizzato

Designazione dell’additivo
utilizzato

Livello massimo Preparati di additivi cui pud venaggiunto
I'additivo

Gruppo |
dell'alle-
gato :
200- 20z

21C

211

21z

148

Acido sorbicc- sorbat

Acido benzoic

Benzoato di sod

Benzoato di potass

BPF Tutte le preparazioni di additi
alimentari

1500 mg/ke Preparazioni di colorai
singolarmente o
in combinazione
nella preparazio-

ne

15 mg/kg nel

prodotto finale

espressi come

acido liberc

1500 mg/kg Preparazioni di colorat
singolarmente o

in combinazione

nella preparazio-

ne

15 mg/kg nel

prodotto finale

espressi come

acido liberc

1500 mg/ke Preparazioni di colorat
singolarmente o

in combinazione

nella preparazio-

ne
15 mg/kg nel

prodotto finale

espressi come

acido liberc

1500 mg/ke Preparazioni di colorat
singolarmente o

in combinazione

nella preparazio-

ne
15 mg/kg nel
prodotto finale
espressi come
acidc libero



N° E
dell’additivo
utilizzato

Designazione dell'additivo
utilizzato

Livello massimo Preparati di additivi cui puo venaggiunto
I'additivo

220-22¢

32(C

321

33¢

33¢

34C

345

Anidride solforose
solfiti

Butilidrossianisolc
(BHA)

Butilidrossitoluene
(BHT)

Acido fosforicc

Fosfati di sodi

Fosfati di potass

Fosfati di magnes

100 mg/kg nelle Preparazioni di coloranti [trani
preparazione e Z163 (antociani), E 150 b (caramello
mg/kg espressi solfito-caustico) ed E 150 d (caramel-
come S@nel lo solfito-ammoniacale)]**
prodotto finale

(quantita calco-

lata)

20 mg/kg sino- Emulsionanti contenenti «di grass
larmente o in

combinazione

(espressi sul

grasso) nella

preparazione, 0,4

mg/kg nel

prodotto finale

(singolarmente o

in combinazio-

ne;

20 mg/kg sino- Emulsionanti contenenti acidi gre
larmente o in

combinazione

(espressi sul

grasso) nella

preparazione, 0,4

mg/kg nel

prodotto finale

(singolarmente o

in combinazio-

ne
40000 mgkg  Preparazioni del colorante E1
singolarmente o (antociani)

in combinazione

nella preparazio-

ne (espressi

come £,0s)

40000 mg/kg  Preparazioni del colorante E3
singolarmente o (antociani)

in combinazione

nella preparazio-

ne (espressi

come £,0s)

40000 mg/kg  Preparazioni del colorante E1
singolarmente o (antociani)

in combinazione

nella preparazio-

ne (espressi

come £0s)

40000 mg/kg  Preparazioni del colorante E1
singolarmente o (antociani)

in combinazione

nella preparazio-

ne (espressi

come £,0s)
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N° E Designazione dell'additivo Livello massimo Preparati di additivi cui puo venaggiunto
delladditivo  utilizzato I'additivo
utilizzato
45(C Difosfati 40000 mg/kg  Preparazioni del colorante E1
singolarmente o (antociani)
in combinazione
nella preparazio-
ne (espressi
come £,0s)
451 Trifosfati 40000 mg/kg  Preparazioni del colorante E1
singolarmente o (antociani)
in combinazione
nella preparazio-
ne (espressi
come £,0s)
341 Fosfati di calcir 40000 mg/kg  Preparazioni di coloranti e emto-
nella preparazio-hanti
ne (espressi
come £,0s)
10000 mg/kg  Preparazioni di polic
nella preparazio-
ne (espressi
come £,0s)
10000 mg/kg  Preparazioni di E 412 (gomma
nella preparazio-guar)
ne (espressi
come 0s)
39z Estratti di rosmarin 1000 mg/ke Preparazioni di colorat
nella preparazio-
ne, 5 mg/kg nel
prodotto finale
espressi come la
somma di
carnosolo e
acido carnosic
41€ Gomma di karay 5C000 mg/kg  Preparazioni di coloran
nella preparazio-
ne, 1 mg/kg nel
prodotto finali
432-43€ Polisorbat Quantum sati  Preparazioni di coloranti, antiossn-
ti liposolubili e agenti di rivestimento
per frutte
473 Esteri di saccarosi Quantum sat  Preparazioni di coloranti e antii-
degli acidi gras: danti liposolubili
47E Esteri poliglicerici degl Quantum sat  Preparazioni di coloranti e antii-

150
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N° E Designazione dell'additivo Livello massimo Preparati di additivi cui puo venaggiunto
delladditivo  utilizzato I'additivo
utilizzato
47€ Poliricinoleato di 5C000 mg/kg Come emulsionante nelle prepao-
poliglicerolo nella preparazioni di coloranti utilizzate nei seguenti
ne, 500 mg/kg prodotti:
nellalimento  surimi e prodotti ittici di tipo giappo-
finale nese (Kamaboko) (E 120 cocciniglia,
acido carminico, vari tipi di carminio)
Prodotti a base di carne, paste di
pesce e preparazioni di frutta utilizza-
ti nei prodotti aromatizzati a base di
latte e nei dessert (E163 antociani,
E100 curcumina e E120 cocciniglia,
acido carminico, varipi di carminio
491- 49t Esteri di sorbitan Quantum sati  Preparazioni di coloranti, age!
antischiumogeni e agenti di rivesti-
mento per frutt
551 Biossido di silicic 5C 000 mg/kg  Preparazioni di coloranti essiccate
nella preparaziopolvere
ne
10000 mg/kg  E 508 (cloruro di potassio) e Prea-
nella preparaziozioni di E 412 (gomma di guar)
ne
50000 mg/kg  Preparazioni essiccate in polvere
nella preparazio-emulsionanti
ne
1C 000 mg/kg ~ Preparazioni essiccate in polver
nella preparaziopolioli
ne
552 Silicato di calcit 50000 mg/kg Preparazioni essiccate in polvere
nella preparazio-emulsionanti
ne
10000 mg/kg  Preparazioni essiccate in polvere
nella preparaziopolioli
ne
553¢ Silicato di magnesio 1000 mg/k{Preparazioni essiccate in polvere
nella preparazigolioli
ne
553t _— . .
Talco 10000 mg/kPreparazioni essiccate in polvere
nella preparazigolioli
ne
90C Dimetilpolisilossan 200 mg/kg nelle Preparazioni dei coloranti 160 a
preparazione, 0,caroteni), E 160 b (annatto, bissina,
mg/l nell'alimen- norbissina), E 160 c (estratto di
to finale paprica, capsantina, capsorubina),
E 160 d (licopene) e E 160 e (beta-
apc-8'-carotenale
90: Cera di carnaut 13C000 mg/kg Come stabilizzante nelle preparazi

nella preparaziodi edulcoranti e/o di acidi destinate a
ne, 1 200 mg/kg essere utilizzate nelle gomme da

nel prodotto masticare

finale da tutte le

fonti
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3. Additivi comprese le sostanze di supporto negdinzimi

Regole
1.

generali per le condizioni d'utilizzazioregtl additivi alimentari:

Gli additivi figuranti nel Gruppo | dell'allegat?2 fondamentalmente non sono
assoggettati come additivi (non come sostanzepfia@to) in additivi alimen-
tari a nessuna limitazione di livello massimo, sahdicazioni contrarie.

2. Perifosfati e i silicati sono stati stabilitielli massimi in caso di utilizzazio-
ne come additivi soltanto per la preparazione eleflima, e non per il prodot-
to finito della derrata alimentare.

3. Per tutti gli altri additivi alimentari dotati din valore numerico DGA sono
stati stablliti livelli massimi per la preparaziodell’enzima e per il prodotto
finito della derrata alimentare.

4. Nessun additivo alimentare & ammesso nella daezili colorante, edulcoran-
te o esaltatore di sapidita.

N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldUtilizzazione
delladditivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 17(C Carbonato d BPF BPF BPF Si
calcic
E 20( Acido 20000 mg/kg 20 mg/kg 10 mg/
sorbico (singolarmente o
in combinazione,
espresso come
acido libero
E 20z Sorbatod 20000 mg/kg 20 mg/ke 10 mg/
potassio (singolarmente o
in combinazione,
espresso come
acido ibero)
E 21( Acido 5000 mg/ke 1,7 mg/k¢ 0,85 mg/
benzoico  (singolarmente 05 mg/kg nei 2,5 mg/l nelle
in combinazione,formaggi peri  bevande a base di
espressi come quali si € utilizza-siero per le quali
acido libero) to il caglio si e utilizzato il
12 000 mg/kg nel caglio
caglic
E 211 Benzoato d 5000 mg/ke 1,7 mg/k¢ 0,85 mg/
sodio (singolarmente 05 mg/kg nei 2,5 mg/l nelle
in combinazione,formaggi peri  bevande a base di
espressi come quali si € utilizza-siero per le quali
acido libero) to il caglio si é utilizzato il
12 000 mg/kg nel caglio
caglic
E 21« p- 2000 mg/ke 2 mg/ke 1 mg/
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione

dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 21¢ Etil-p- 2000 mg/ke 2 mg/ke 1 mg/
idrossiben- (singolarmente o
zoato di in combinazione,
sodio espressi come
acido libero
E 21¢ - 2000 mg/ke 2 mg/ke 1 mg/
idrossiben- (singolarmente o
zoato di in combinazione,
metile espressi come
acido libero
E 21¢ Metil-p- 2000 mg/ke 2 mg/ke 1 mg/
idrossiben- (singolarmente o
zoato di in combinazione,
sodio espressi come
acido libero
E 22( Anidride 2000 mg/ke 2 ma/ke 2 mg/

solforosa  (singolarmente o
in combinazione
espressi come

SQ)

5 000 mg/kg solo
negli enzimi
alimentari per la
fabbricazione
della birra

6 000 mg/kg solo
per la beta-
amilasi d'orzo

10 000 mg/kg

solo per la
papaina in forma
solide
E 221 Solfito di 2000 mg/ke 2 mg/ke 2 mg/
sodio (singolarmente o

in combinazione
espressi come
SO)

5 000 mg/kg solo
negli enzimi
alimentari per la
fabbricazione
della birra

6 000 mg/kg solo
per la beta-
amilasi d'orzo

10 000 mg/kg
solo per la
papaina in forma
solide
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione
dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 222 Bisolfito di 2000 mg/ke 2 mg/ke 2 mg/
sodio (singolarmente o

in combinazione
espressi come

SQ)
5 000 mg/kg solo
negli enzimi
alimentari per la
fabbricazione
della birra
6 000 mg/kg solo
per la beta-
amilasi d'orzo
10 000 mg/kg
solo per la
papaina in forma
solide
E 22t Metabisolito 2 000 mg/ke 2 mg/ke 2 mg/
di sodio (singolarmente o
in combinazione
espressi come
SO)
5 000 mg/kg solo
negli enzimi
alimentari per la
fabbricazione
della birra
6 000 mg/kg solo
per la beta-
amilasi d'orzo
10 000 mg/kg
solo per la
papaina in forma
solide
E 22¢ Metabisolito 2 000 mg/kg 2 mg/k¢ 2 mg/
di potassio (singolarmente o
in combinazione
espressi come
SO)
5 000 mg/kg solo
negli enzimi
alimentari per la
fabbricazione
della birra
6 000 mg/kg solo
per la beta-
amilasi d'orzo
10 000 mg/kg
solo per la
papaina in forma
solide
E 25( Nitrito di 500 mg/k( 0,01 mg/ki Nessun impiec
sodic
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione

dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 26( Acido BPF BPF BPF Si
aceticc
E 261 Acetato di BPF BPF BPF
potassi
E 26: Acetatidi  BPF BPF BPF
sodic
E 26: Acetato di BPF BPF BPF
calcic
E 27( Acido latticc BPF BPF BPF Si
E 281 Propionatc  10C 000 mg/k¢ 100 mg/kt 50 mg/
di sodic
E 29( Anidride BPF BPF BPF
carbonici
E 296 Acido BPF BPF BPF Si
malicc
E 30( Acido BPF BPF BPF Si
ascorbici
E 301 Ascorbato d BPF BPF BPF Si
sodic
E 30z Ascorbato d BPF BPF BPF Si
calcic
E 30¢ Esteri BPF BPF BPF
dell'acido
ascorbico
con acidi
grass
E 30¢ Estratto ricccBPF BPF BPF
in tocoferolc
E 307 Alfatocofe- BPF BPF BPF
rolo
E 30¢ Gammatoo- BPF BPF BPF
ferolo
E 30¢ Delzltatocoe- BPF BPF BPF
rolo
E 322 Lecitine BPF BPF BPF Si
E 32¢ Lattatodi  BPF BPF BPF
sodic
E 32¢ Lattatodi  BPF BPF BPF
potassi
E 327 Lattatodi  BPF BPF BPF Si
calcic
E 33( Acido citricc BPF BPF BPF Si
E 331 Citrati di BPF BPF BPF Si
sodic
E 33: Citrati di BPF BPF BPF Si
potassi
E 33: Citrati di BPF BPF BPF
calcic
E 33¢ Acido BPF BPF BPF
tartarico
LT .
E 33t Tartratidi  BPF BPF BPF Si
sodic
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione
dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?

E 33¢ Tartratidi  BPF BPF BPF Si

potassi
E 33 Tartrato di  BPF BPF BPF

sodio e di

potassi
E 35( Malati di BPF BPF BPF Si

sodic
E 33¢ Acido 1C 000 mgrkg BPF BPF

fosforico (espresso come

P20s)

E 33¢ Fosfati di 5C 000 mg/kg BPF BPF Si

sodio (singolarmente o

in combinazione,
espressi come
POy
E 34( Fosfatidi 50000 mg/kg  BPF BPF Si
potassio (singolarmente o
in combinazione,
espressi come

. PO
E 341 Fosfatidi 50000 mg/kg  BPF BPF Si
calcio (singolarmente o

in combinazione,
espressi come

P20s)
E 34: Foshti di 5C 000 mg/kg BPF BPF Si
magnesio  (singolarmente o
in combinazione,
espressi come

POy
E 351 Malatodi  BPF BPF BPF Si
potassir
E 352 Malati di BPF BPF BPF Si
calcic
E 35¢ Tartrato di  BPF BPF BPF
calcic
E 38( Citrato BPF BPF BPF
triammonicc
E 40C Acido BPF BPF BPF Si
alginicc
E 401 Alginato di BPF BPF BPF Si
sodic
E 40 Alginato di BPF BPF BPF Si
potassi
E 40: Alginato BPF BPF BPF
d'ammonit
E 40¢ Alginato di BPF BPF BPF Si
calcic
E 40¢€ Agar-aga  BPF BPF BPF Si
E 407 Carragenin BPF BPF BPF Si
E 407: Alghe BPF BPF BPF
Euchema
trasformat
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione

dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?

E 41( Farina di BPF BPF BPF Si
semi di
carrubi

E 41: Gommadi BPF BPF BPF Si
gual

E 41: Gomma BPF BPF BPF Si
adragant

E 41« Gomma BPF BPF BPF Si
d'acacia
(gomma
arabica

E 41¢ Gommadi BPF BPF BPF Si
xanthai

E 41 Gommadi BPF BPF BPF Si
tare

E 41¢ Gommadi BPF BPF BPF Si
gellanc

E 42( Sorbitolc BPF BPF BPF Si

E 421 Mannitolc  BPF BPF BPF Si

E 42: Glicerolc BPF BPF BPF Si

E 44( Pectin BPF BPF BPF Si

E 45( Difosfati 5C000 mg/kg  BPF BPF

(singolarmente o
in combinazione,
espressi come
P,Os)
E 451 Trifosfati 50000 mg/kg  BPF BPF
(singolarmente o
in combinazione,
espressi come
P20s)
E 452 Polifosfat 5000 mg/kg  BPF BPF
(singolarmente o
in combinazione,
espressi come

P20s)
E 46( Cellulost BPF BPF BPF Si
E 461 Metilcellulo- BPF BPF BPF Si
se
E 46: Etilcellulose BPF BPF BPF
E 46: Idross- BPF BPF BPF Si
propil-
cellulos:
E 46¢ Idross- BPF BPF BPF Si
propil-
metilcellulo-
se
E 46t Etilmetilcel- BPF BPF BPF
lulose
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione
dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?

E 46¢€ Carbossire- BPF BPF BPF Si
tilcellulosa
Carbossime-
tilcellulosa
di sodio
Gomma di
cellulos:
E 46¢ Carbossire- BPF BPF BPF
tilcellulosa
idrolizzata
enzimatica-
mente
E 470¢ Sali di sodio BPF BPF BPF
di potassio e
di calcio
degli acidi
grass
E 470t Sali di BPF BPF BPF
magnesio
degli acidi
grasi
E 471 Monc- e BPF BPF BPF Si
digliceridi
degli acidi
grass
E 472: Esteri acetic BPF BPF BPF Si
di mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
E 472t Esteri lattici BPF BPF BPF Si
di mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
E 472« Esteri citrci BPF BPF BPF Si
di mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
E 472 Esteri BPF BPF BPF Si
tartarici di
mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
E 472¢ Esteri mon- BPF BPF BPF Si
e diaceltiltar-
tarici di
mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
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N° E

Designazione

Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldtilizzazione

dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 4721 Esterimisti BPF BPF BPF Si
acetici-
tartarici di
mono- e
digliceridi
degli acidi
grass
E 47: Esteri di 5C 000 mg/ki 50 mg/k¢ 25 mg/L Si, solo
saccarosio come
degli acidi coadiu-
grass vante
E 50( Carbonati d BPF BPF BPF Si
sodic
E 501 Carbonatid BPFF BPF BPF Si, solo
potassio E 501 (i)
(carbonato
di potas-
sio)
E 50: Carbonati d BPF BPF BPF Si
ammonic
E 50¢ Carbonati d BPF BPF BPF Si
magnesi
E 507 Acido BPF BPF BPF Si
cloridricc
E 50¢ Clorurodi  BPF BPF BPF Si
potassi
E 50¢ Clorurodi BPF BPF BPF Si
calcic
E 511 Clorurodi BPF BPF BPF Si
magnesi
E 51: Acido BPF BPF BPF Si
solforicc
E 51« Solfati di BPF BPF BPF Si, solo
sodio E 514 (i)
(solfato di
sodio
E 51¢ Solfati di BPF BPF BPF Si
potassi
E 51¢ Solfatodi  BPF BPF BPF Si
calcic
E 517 Solfatodi 10C000 mg/k¢ 100 mg/k¢ 50 mg/ Si
ammonic
E 52¢ Idrossido di BPF BPF BPF
sodic
E 52¢ Idrossido di BPF BPF BPF Si
potassi
E 52¢ Idrossido di BPF BPF BPF Si
calcic
E 527 Idrossido BPF BPF BPF Si
d'ammonit
E 52¢ Idrossido di BPF BPF BPF Si
magnesi
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione
dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 52¢ Ossido d BPF BPF BPF Si
calcic
E 53( Ossido d BPF BPF BPF
magnesi
E 551 Biossido di 50000 mg/kg  BPF BPF Si
silicio nella preparazio-
ne essiccata in
polvere
E 57( Acidi grass BPF BPF BPF
E 57¢ Acido BPF BPF BPF Si
gluconicc
E 57¢ Gluconoel- BPF BPF BPF Si
talattonu
E 57¢ Gluconato d BPF BPF BPF
sodic
E 577 Gluconato d BPF BPF BPF
potassi
E 57¢ Gluconato d BPF BPF BPF Si
calcic
E 64( Glicinaeil BPF BPF BPF
suo sale di
sodic
E 92( L-cisteiné 1€ 000 mg/ki 10 mg/ke 5 mg/
E 93¢ Argon BPF BPF BPF
E 93¢ Elio BPF BPF BPF
E 941 Azoto BPF BPF BPF
E 94: Protossido d BPF BPF BPF
azotc
E 94¢ Ossigen BPF BPF BPF
E 94¢ Idrogenc BPF BPF BPF
E 96¢ Maltitolo BPF BPF BPF Si
E 96¢ Lactitolo BPF BPF BPF Si (solo
come
coadiu-
vante
E 967 Xilitolo BPF BPF BPF Si (solo
come
coadiu-
vante
E 120( Polidestosic BPF BPF BPF Si
E 140 Amido BPF BPF BPF Si
ossidat
E 141( Fosfatodi BPF BPF BPF Si
monoamid:
E 141: Fosfatodi BPF BPF BPF Si
diamidc
E 141 Fosfato di BPF BPF BPF Si
diamido
fosfatatc
E 141« Fosfato di BPF BPF BPF Si
diamido
acetilatc
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N° E Designazione Livello massimo nel Livello massimo nel Livello massimo nelldJtilizzazione
dell'additivo  dell’additivo preparato di enzimi prodotto finale della bevande possibile
utilizzato utilizzato derrata alimentare, come
tranne bevande sostanza di
supporto?
E 142( Amido BPF BPF BPF Si
acetilatc
E 142: Adipato di BPF BPF BPF Si
diamido
acetilatc
E 144( Amido BPF BPF BPF Si
idrossipropi-
latc
E 144: Fosfatodi  BPF BPF BPF Si
diamido
idrossipropi-
latc
E 145( Ottenilsuci- BPF BPF BPF Si
nato di
amido e
sodic
E 145! Amido BPF BPF BPF Si
acetilato
ossidat
E 152( 1,2- 500 g/k¢ (vedi nota)** (vedi nota)** Si, solo
propandiolo come
(propilengli- coadiu-
cole; vante

* = compresi gli enzimi autorizzati come additiVinaentari

** = Quantita massima da tutte le fonti negli alimie 3 000 mg/kg (singolarmente o
in combinazione con E 1505, E 1517 e E 1518). Pdyelvande, ad eccezione dei
liquori cremosi, la quantita massima di E 1520 & @4 000 mg/l da tutte le fonti.

4. Additivi comprese le sostanze di supporto negdiromi

N° E

Designazione dell'additivo

Categorie di aromi cubpvenire

Livello massimo

dell’additivo aggiunto I'additivo

Gruppo | Tutti gli arom BPF

dell'alle-

gato &

42( Sorbitolc Tutti gli aromi BPF per scopi diver:

421 Mannitolo dall'edulcorazione,

953 Isomalto ma non come

965 Maltitolo esaltatori di sapidita

966 Lactitolo

967 Xilitolo

96¢ Eritritolo

200- 20z Acido sorbico ¢ Tutti gli arom 1500 mg/kg (sino-
sorbati larmente o in

210 Acido benzoico combinazione,

211 Benzoato di sodio espressi come acido

212 Benzoato di potassio libero) negli aromi

215 Benzoato di calc

31C Gallato di propil Oli essenzia 1000 mg/kg (gallati
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N° E Designazione dell'additivo ~ Categorie di aromi cubpvenire Livello massimo
dell’additivo aggiunto I'additivo
311 Gallato d'ottile TBHQ e BHA,
312 Gallato di dodecile singolarmente o in
319 Butilidrochinone combinazione) negli
terziario (TBHQ) oli essenzia
320 Butilidrossianisolo Aromi diversi dagli oli 100 mg/kg* (gallati
(BHA) essenziali singolarmente o in
combinazione)
200 mg/kg* (TBHQ e
BHA,
singolarmente o in
combinazione) negli
arom
338-45z Acido fosforico— Tutti gli arom 40000 mg/kg
fosfati — di- tri- e (singolarmente o in
polifosfati combinazione,
espressi come;Ps)
negli arom
39z Estratti di rosmarin Tutti gli arom 1000 mg/ke (espressi
come la somma di
carnosolo e acido
carnosico) negli
arom
41€ Gomma di karay Tutti gli arom 5C 000 mg/kg negl
arom
42¢F Konjac Tutti gli arom GHF
432-43€ Polisorbat Tutti gli aromi, tranne gl
aromatizzanti di affumicatura :
liquidi e gli aromatizzanti a 1? 2,?'0 mg/kg negli
base di oleoresine di
spezie*’
Alimenti contenenti aroa-
tizzanti di affumicatura 1 000 mg/kg nell'ali-
liquidi e aromatizzanti a basemento finale
di oleoresine di spe:
45¢ Bete-ciclodestrini Aromi incapsula in:
- té aromatizzati e bevani 500 mg/l nell'alimn-
aromatizzate istantanee in  to finale
polvere
- spuntini aromatizze 1000 mg/kg ir
alimenti destinati al
consumo diretto o da
ricostituire secondo le
istruzioni del
produttor
551 Biossido di siicio Tutti gli arom 5C 000 mg/kg negl
arom
90C Dimetilpolisilossan Tutti gli arom 10 mg/kg negli aron
901 Cera d'af Aromi nelle bevand 200 mg/l nelle
andcoliche aromatizza bevande aromatiate
150t Citrato di trietile Tutti gli arom 3000 mg¢kg da tutte
1517 Diacetato di glierile le fonti, in alimenti
(diacetina destinati al consumo
151¢ Triacetato di glicerile diretto o da ricostitui-
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N° E Designazione dell'additivo ~ Categorie di aromi cubpvenire Livello massimo
dell’additivo aggiunto I'additivo

152C 1,2-propandiolc istruzioni del
(propilenglicole) produttore — singo-

larmente o in
combinazione. Per le
bevande, ad eccezione
dei liquori cremosi, la
quantita massima di
E 1520 é pari a 1 000
mg/l de tutte le fonti.

151¢ Alcol benzilicc Aromi per

- liquori, vini aromatizzati 100 mg/l nell'alimn-

bevande aromatizzate a basdo finale

di vino e cocktail aromatiz-

zati a base di vin

- dolciumi tra cui cioccolat  25C mg/kg da tutte I

e prodotti da forno fini fonti, in alimenti
destinati al consumo
diretto o da ricostitui-
re secondo le
istruzioni del
produttor

L'asterisco (*) nella tabella si riferisce alla oégydi proporzionalita: quando si usano
combinazioni di gallati, TBHQ, BHA e BHT, le singojuantita devono essere ridotte
proporzionalmente.

** | e oleoresine di spezie sono estratti di spe#ecui il solvente d'estrazione e
evaporato, lasciando una miscela di olio volati#ostanza resinosa di spezie.
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5. Additivi nelle sostanze essenziali o fisiologiognte utili

Regole generali per le condizioni d'utilizzazioregtl additivi alimentari:

1. Gli additivi figuranti nel Gruppo | dell'allegat2 fondamentalmente non sono assog-
gettati come additivi (non come sostanze di suppant additivi alimentari a nessuna
limitazione di livello massimo, salvo indicaziorirdrarie.

2. Perifosfati e i silicati sono stati stabilitielli massimi in caso di utilizzazione come
additivi soltanto per la preparazione della sostan#ritiva, € non per il prodotto finito
della derrata alimentare.

3. Per tutti gli altri additivi alimentari dotati dn valore numerico DGA sono stati stabi-
liti livelli massimi per la preparazione della smsta nutritiva e per il prodotto finito
della derrata alimentare.

4. Nessun additivo alimentare € ammesso nella dnezdi colorante, edulcorante o esal-
tatore di sapidita.

Parte A: Additivi nelle sostanze essenziali o fisiogicamente utili, ad eccezione delle
sostanze nelle derrate alimentari per i lattanti @ bambini in tenera eta secondo la lista
figurante al numero 13.1 dell’allegato 3

N° E .. Nome dell'additiva Designazione dell’additivo ~ Sostanza nutritiva gud Utilizzazione
dell'additivoaggiunto venire aggiunto I'additivo  possibile
alimentare come
sostanza di
supporto?
E 170 Carbonato di calc BPF Tutti i nutrient Si
E 260 Acido acetict BPF Tutti i nutrient
E 261 Acetato di potass BPF Tutti i nutrient
E 262 Acetati di sodii BPF Tutti i nutrient
E 263 Acetato di calci  BPF Tutti i nutrient
E 270 Acido latticc BPF Tutti i nutrient
E 290 Anidride carbonic BPF Tutti i nutrient
E 296 Acido malicc BPF Tutti i nutrient
E 300 Acido ascorbic ~ BPF Tutti i nutrient
E 301 Ascorbato di sodi BPF Tutti i nutrient
E 302 Ascorbato di calci BPF Tutti i nutrient
E 304 Esteri dell'acidc  BPF Tutti i nutrient
ascorbico con acidi
grass
E 306 Estratto riccoin ~ BPF Tutti i nutrient
tocoferolc
E 307 Alfatocoferolc BPF Tutti i nutrient
E 30¢ Gammatocoferol BPF Tutti i nutrient
E 309 Deltatocoferoli BPF Tutti i nutrient
E 322 Lecitine BPF Tutti i nutrient Si
E 32¢ Lattato di sodi BFF Tutti i nutrient
E 32¢ Lattato di potass BPF Tutti i nutrient
E 327 Lattato di calci BPF Tutti i nutrient
E 33( Acido citricc BPF Tutti i nutrient
E 331 Citrati di sodic BPF Tutti i nutrient
E 33: Citrati di potassi BPF Tutti i nutrierti
E 33: Citrati di calcic BPF Tutti i nutrient
E 33¢ Acido tartaricc BPF Tutti i nutrient
[L(+)-]
E 33¢ Tartrati di sodi BPF Tutti i nutrient
E 33¢ Tartrati di potassi BPF Tutti i nutrient
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N° E Nome dell’additiva Designazione dell'additivo ~ Sostanza nutritiva pud Utilizzazione

dell’additivoaggiunto venire aggiunto I'additivo  possibile
alimentare come
sostanza di
supporto?
E 333 Tartrato di sodio' BPF Tutti i nutrient
di potassi

E 338-452 Acido fosforico- 4C 000 mg/kg espres Tutti i nutrient
fosfati — di- tri- e come BOs nella prepa-

polifosfati razione nutritivi
E 35( Malati di sodic BPF Tutti i nutrient
E 357 Malato di potassi BPF Tutti i nutrient
E 352 Malati di calcic BPF Tutti i nutrient
E 35¢ Tartrato di calci BPF Tutti i nutrient
E 38( Citrato triammonic BPF Tutti i nutrient
E 392 Estratti di rosmarinl 000 mg/kg nelle Nelle preparazioni ¢

preparazione di beta- beta-carotene e licopene
carotene e licopene,

5 mg/kg nel prodotto

finale espressi come la

somma di carnosolo e

acido carnosic

E 400- 404 Acido alginico- BPF Tutti i nutrient Si
alginat
E 40¢ Agar-aga BPF Tutti i nutrient Si
E 407 Carragenin BPF Tutti i nutrient Si
E 407: Alghe Euchemi  BPF Tutti i nutrient Si
trasformat
E 41( Farina disemid BPF Tutti i nutrient Si
carrube
E 412 Gommadigua BPF Tutti i nutrient Si
E 41: Gomma adragar BPF Tutti i nutrient Si
E 41« Gomma d'acaci BPF Tutti i nutrienti Si
(gomma arabici
E 41¢ Gomma di xantha BPF Tutti i nutrient Si
E 415 Gomma di tar: BPF Tutti i nutrient Si
E 41¢ Gomma di gellan BPF Tutti i nutrient Si
E 42( Sorbitolc BPF Tutti i nutrient Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 421 Mannitolc BPF Tutti i nutrient Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 42 Glicerolc BPF Tutti i nutrient Si
E 432- 43¢ Polisorbal BPF solo nelle prepa- Nelle preparazionic  Si
zioni di beta-carotene, beta-carotene, luteina,
luteina, licopene e licopene e vitamine A,
vitamina E. Nelle ed E

preparazioni di vitamina
A e D, la quantita
massima nell'alimento
finale & di 2mg/kg
E 44( Pectin BPF Tutti i nutrient Si
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N° E Nome dell'additiva

. Designazione dell'additivo ~ Sostanza nutritiva gud Utilizzazione
dell’additivoaggiunto venire aggiunto I'additivo  possibile
alimentare come
sostanza di
supporto?
E 45¢ Bete-ciclodestrini  10C 000 mg/kg nelle  Tutti i nutrient Si
preparazione e 1 000
mg/kg nell'alimento
finale
E 46( Cellulos: BPF Tutti i nutrient Si
E 461 Metilcellulose BPF Tutti i nutrient Si
E 462 Etilcellulose BPF Tutti i nutrient Si
E 46: Idross-propil- BPF Tutti i nutrient Si
cellulos
E 46¢ Idross-propil- BPF Tutti i nutrient Si
metilcellulosi
E 46& Etilmetilcellulos: BPF Tutti i nutrient Si
E 46€ |Carbossimetilceu- BPF Tutti i nutrient Si
osa
Carbossimetilcellu-
losa di sodio
Gomma di cellulos
E 46¢ Carbossimetilceu- BPF Tutti i nutrient Si
losa idrolizzata
enzimaticamen
E 470: Sali di soiio, di BPF Tutti i nutrient Si
potassio e di calcio
degli acidi gras:
E 470t Sali di magnesic  BPF Tutti i nutrient Si
degli acidi gras:
E 471 Monc- e digliceridi BPF Tutti i nutrient Si
degli acidi gras:
E 472: Esteri acetici d BPF Tutti i nutrient Si
mono- e digliceridi
degli acidi gras:
E 472t Esteri lattici di BPF Tutti i nutrient Si
mono- e digliceridi
degli acidi gras:
E 472« Esteri citrici di BPF Tutti i nutrient Si
mono- e digliceridi
degli acidi gras:
E 472¢ Esteri tartaricid BPF Tutti i nutrient Si
mono- e digliceridi
degli acidi gras:
E 472¢ Esteri mon- e BPF Tutti i nutrient Si
diaceltiltartarici di
mono- e digliceridi
degli acidi gras:
E 4721 Esteri misti aceti- BPF Tutti i nutrient Si
tartarici di mono- e
digliceridi degli
acidi grass
E 47: Esteri di saccarosi BPF Nelle preparazioni¢  Si
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degli acidi grassi

2 mg/kg nell'alimentc

finale

beta-carotene, luteina,
licopene e vitamina
Nelle preparazioni ¢
vitamina Ae D



N° E

Nome dell'additiva

dell’additivoaggiunto

Designazione dell'additivo

Sostanza nutritiva jgud Utilizzazione
venire aggiunto I'additivo  possibile

alimentare come

sostanza di
supporto?

E 47¢

E 491-49¢

E 50(
E 501

E 50:¢
E 50¢

E 507
E 50¢
E 50¢
E 511
E 51
E 514
E 51¢
E 51¢
E 52¢
E 52¢

E 52¢
E 527

E 52¢

E 52¢
E 53(
E 551,
E 552

E 55¢
E 57(

E 57¢
E 57¢
E 57¢
E 571

Esteri poliglicerici BPF
degli acidi grassi

2 mg/kg nell'alimentc

finale
Esteri di sorbitan BPF

2 mg/kg nell'alimentc

finale

Carbonati di sodi BPF
Carbonati di pois- BPF
sic

Carbonati di amio- BPF
nio

Carbonatdi BPF
magnesi

Acido cloridricc BPF
Cloruro di potass BPF
Cloruro di calcic  BPF
Cloruro di magnesBPF
Acido solforicc BPF
Solfati di sodi BPF
Solfati di potassi BPF
Solfato di calci  BPF
Idrossido di sodi BPF
Idrossido di pots- BPF
sio

Idrossido di calci BPF
Idrossido d'amio- BPF
nio

Idrossido di mage- BPF
sic

Ossido di calci BPF
Ossido di magnes BPF

Biossido di silicic 50 000 mg/kg nelle

Nelle preparazionic  Si
beta-carotene, luteina,
licopene e vitamina
Nelle preparazioni ¢
vitaminaAe D

Nelle preparazionic  Si
beta-carotene, luteina,
licopene e vitamia E
Nelle preparazioni ¢
vitaminaAeD

Tutti i nutrient Si
Tutti i nutrient Si
Tutti i nutrient Si
Tutti i nutrient Si
Tutti i nutrient Si

Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient
Tutti i nutrient

Tutti i nutrient
Tutti i nutrient

Tutti i nutrient
Tutti i nutrient Si

Tutti i nutrienti Si
Nelle preparazior

Silicato di calcio  preparazione essiccatessiccate in polvere di
polvere (singolarmentetutti i nutrienti

in combinazione

1C 000 mg/kg nell
preparazione (solo E
551)

Silicato di sodio ¢ 15000 mg/kg nelle
preparazior

alluminic
Acidi grass BPF

Acido gluconictc  BPF
Gluconodeltalattor BPF
Gluconato di sod BPF
Gluconato d BPF
potassi

Nelle preparazioni ¢
cloruro di potassio
utilizzate nei succedanei
del sale

Nelle preparazior
vitaminiche liposolubili
Tutti | nutrienti tranne
quelli contenenti acidi
grassi insatu

Tutti i nutrient

Tutti i nutrient

Tutti i nutrient

Tutti i nutrient
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N° E

.. Nome dell'additiva Designazione dell'additivo ~ Sostanza nutritiva gud Utilizzazione
dell’additivoaggiunto venire aggiunto I'additivo  possibile
alimentare come
sostanza di
supporto?
E 57¢ Gluconato di calio BPF Tutti i nutrient
E 64( Glicina e il suo sal BPF Tutti i nutrient
di sodic
E 90( Dimetilpolisilossa- 200 mg/kg nella prea- Nelle preparazioni ¢
no razione, 0,2 mg/l nell'abeta-carotene e licopene
limento finale
E 901 Cera d'api, bianca BPF Tutti i nutrient Si, solo
gialla come
coadiuvan-
te
E 93¢ Argon BPF Tutti i nutrient
E 93¢ Elio BPF Tutti i nutrient
E 941 Azotc BPF Tutti i nutrient
E 94: Protossido di azo BPF Tutti i nutrient
E 94¢ Ossigen BPF Tutti i nutrient
E 94¢ Idrogenc BPF Tutti i nutrient
E 95: Isomaltc BPF Tutti i nutrient Si, sola
come
coadiuvan-
te
E 96¢ Maltitolo BPF Tutti i nutrient Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 96¢€ Lactitolc BPF Tutti i nutrient Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 967 Xilitolo BPF Tutti i nutrienti Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 96¢ Eritritolo BPF Tutti i nutrient Si, solo
come
coadiuvan-
te
E 110:¢ Invertas BPF Tutti i nutrient
E 120( Polidestrosi BPF Tutti i nutrient Si
E 140 Amido ossidat BPF Tutti i nutrient Si
E 141( Fqgfato dironca- BPF Tutti i nutrient Si
midc
E 141: Fosfato di diamid BPF Tutti i nutrient Si
E 141: Fosfato di diamid« BPF Tutti i nutrient Si
fosfatatc
E 141« Fosfato di diamid« BPF Tutti i nutrient Si
acetilatc
E 142( Amido acetilat: BPF Tutti i nutrient Si
E 142: Adipato di diamidc BPF Tutti i nutrient Si
acetilatc
E 144( Amido idrossiproi- BPF Tutti i nutrient Si
lato
E 144: Fosfato di diamid« BPF Tutti i nutrient Si
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N° E .. Nome dell'additiva
dell'additivoaggiunto

Designazione dell'additivo ~ Sostanza nutritiva pud Utilizzazione
venire aggiunto I'additivo  possibile

alimentare come
sostanza di
supporto?
E 145( Ottenilsuccinato d BPF Tutti i nutrient Si
amido e sodi
E 145: Amido acetilatc  BPF Tutti i nutrient Si
ossidat:

E 145: Ottenilsuccinato d 35000 mg/kg nell'd-  Negli integratori alimn-Si
amido e alluminio mento finale tari quali definiti nella

le (triacetina)

E 1520 1,2-propandiolc
(propilenglicole)

direttiva 2002/46/CE7,
dato il suo utilizzo nelle
preparazioni viminiche
unicamente a scopi di
incapsulamen

E 151¢ Triacetato di glicei- (vedi nota)’ Tutti i nutrient Si, sola
come
coadiuvan-
te

1000 mg/kg nell'alimn-Tutti i nutrient Si, sola

to finale (come trasferi- come

mento) coadiuvan-
te

* Quantitd massima di E 1518 e E 1520 da tutteei fnegli alimenti: 3 000 mg/kg (singolar-
mente o in combinazione con E 1505 e E 1517). @drelvande, ad eccezione dei liquori
cremosi, la quantita massima di E 1520 e pari @dlrog/| da tutte le fonti.

Parte B: Additivi nelle sostanze essenziali o fidiagicamente utili nelle derrate alimentari
per i lattanti e i bambini in tenera eta secondo ldista figurante al numero 13.1

dell'allegato 3

N° E Designazione
dell’additivo  dell’additivo

Livello massimo Sostanza nutritiva cuiCategoria di derrata
puo venire aggiunto  alimentare
I'additivo alimentare

E 301 Ascorbato d
sodio

Trasferimento totale Rivestimenti di ~ Alimenti per lattanti €
75 mg/l preparazioni bambini nella prima
nutritive cont@entiinfanzia
acidi grassi polin-

saturi
E 304 (i  Palmitato di Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti per lattinti e
ascorbile preparazioni nuttive bambini nella prima

a condizione che non infanzia

venga superata la

guantita massima

negli alimenti di cui

alla parte E, punto

13.1, cell'allecato 2
E 30¢ Estratto ricco ir Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti per lattinti e
E 307 tocoferolo preparazioni nuttive bambini nella prima
E 308 Alfatocoferolo a condizione che non infanzia
E 309 Gammatocoferovenga superata la

lo
Deltatocoferolo

guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punt

7 GU L 183 del 12.7.2002, pag. 51.
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N° E
dell’additivo

Designazione
dell’additivo

Livello massimo

Sostanza nutritiva cuiCategoria di derrata

puo venire aggiunto alimentare

I'additivo alimentare

E 322

E 33(

E 331

E 332

E 33

E 341 (i)

Lecitine

Acido citricc

Citrati di sodic

Citrati di potis-
sio

Citrati di calcic

Fosfato triclciccVa rispettata li

13.1, dell'alleato 2
Per impieghi nell¢
preparazioni nuttive
a condizione che non
venga superata la
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1, dell'alleato &
Quantum sati

Tutti i nutrienti

Tutti i nutrienti

Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti
preparazioni nuttive

a condizione che non

venga superata la

guantita massima

negli alimenti di cui

alla parte E, punto

13.1, dell'allegato 3 e

che vengano rispetta-

te le condizioni d'uso

ivi precisate

Per impieghi nell¢
preparazioni nuttive
a condizione che non

venga superata la

guantita massima

negli alimenti di cui

alla parte E, punto

13.1, dell'allegato 3 e

che vengano rispetta-

te le condizioni d'uso

ivi precisate

Trasferimento totale Tutti i nutrienti
0,1 mg/kg, espresso

come calcio e nei

limiti del livello di

calcio e del rapporto
calcio/fosforo stalbiti

per la categoria di

alimenti interssat:

Tutti i nutrienti

Tutti i nutrienti
guantita massima di
1 000 mg/kg come
P,Os per tutti gli
impieghi negli
alimenti finali di cui
alla parte E, punto
13.1.3 dell'allegato 3
[unicamente per I'E
341 (iii) con una
disposizione reliva

8  GU L 339 del 6.12.2006, pag. 16.
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Alimenti per lattinti e
bambini nella prima
infanzia

Alimenti per lattinti e
bambini nella prima
infanzia
Alimenti per lattinti e
bambini nella prima
infanzia

Alimenti per lattinti e
bambini nella prima
infanzia

Alimenti per lattinti e
bambini nella prima
infanzia

Alimenti a base d
cereali e altri alimenti
destinati ai lattanti eia
bambini8



N° E Designazione Livello massimo Sostanza nutritiva cuiCategoria di derrata
dell’additivo  dell’additivo puo venire aggiunto  alimentare
I'additivo alimentare
alla quantita massin
di alluminio]
E 401 Alginato di soditPer impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti a base d
preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non destnati ai lattanti e ¢
venga superata la bambini
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1.3, dell'aegato ¢
E 40: Alginato di Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti a base d
potassio preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non desthati ai lattanti e
venga superata la bambini
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1, dell'alleato 2
E 40¢ Alginato di Per impieghi nelle - Tutti i nutrienti Alimenti a base d
calcio preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non destnati ai lattanti e ¢
venga superata la bambini
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1.3, dell'aegato &
E 41¢ Gomma d'aacia 15C 000 mg/kg nelle Tutti i nutrienti Alimenti per lattanti e
(gomma arabicag)reparazioni nutritie bambini nella prima
e 10 mg/kg di trasfe- infanzia
rimento nel prodotto
finale
E 41¢ Gomma di Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti a base (
xanthan preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non desthati ai lattanti e
venga superata la bambini
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1.3, dell'aegato <
E 421 Mannitolc 1000 volte supdore Come coadiuwnte Alimenti per lattinti e
alla vitamina B12; per la vitamina B bambini nella prima
trasferimento totale:12 infanzia
mg/kg
E 44( Pectin Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti di prosegi-
preparazioni nuttive mento e alimenti a
a condizione che non base di cereali e altri
venga superata la alimenti destinati ai
guantita massima lattanti e ai bambini
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1, dell'alleato 2
E 46¢ Carbossimetilcl-Per impieghi nelle ~ Tutti i nutrienti Alimenti dieietici

lulosa, carbossipreparazioni nuttive
metilcellulosa dia condizione che non
sodio, venga superata la
gomma di guantita massim

destinati a fini medici
speciali per lattanti e
bambini nella prima
infanzia
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N° E Designazione Livello massimo Sostanza nutritiva cuiCategoria di derrata
dell'additivo  dell'additivo puo venire aggiunto alimentare
I'additivo alimentare
cellulose negli aimenti di cui
alla parte E, punto
13.1, dell'alleato 2
E 471 Monc- e diglice- Per impieghi nelle ~ Tutti i nutrienti Alimenti per lattinti e
ridi degli acidi preparazioni nuttive bambini nella prima
grassi a condizione che non infanzia
venga superata la
guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1, dell'allegato 3 e
che vengano rispetta-
te le condizioni d'uso
ivi precisat
E 472 Esteri citricidi  Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti per lattinti e
mono- e diglice-preparazioni nuttive alimenti di prosegui-
ridi degli acidi a condizione che non mento per lattanti e
grassi venga superata la bambini nella prima
guantita massima infanzia in buona
negli alimenti di cui salute
alla parte E, punto
13.1, dell'alleato 2
E 551 Biossido di 1C 000 mg/kg nelle Preparazion Alimenti per lattinti e
silicio preparazioni nuttive nutritive essiccatebambini nella prima
in polvere infanzia
E 142( Amido acetiato Per impieghi nell¢ ~ Tutti i nutrienti Alimenti a base d
preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non destinati ai lattati e a
venga superata la bambini
quantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1.3, dell'aegato <
E 145( Ottenilsuccilato Trasferimento: 101  Preparazion Alimenti per lattinti e
di amido e sodiang/kg vitaminiche bambini nella prima
infanzia
Trasferimento: 000 Preparazioni ¢
mg/kg acidi grassi polin-
saturi
E 145: Amido aceilato Per impieghi nelle  Tutti i nutrienti Alimenti a base d
ossidato preparazioni nuttive cereali e altri alimenti
a condizione che non destinati ai l#anti e a
venga superata la bambini
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guantita massima
negli alimenti di cui
alla parte E, punto
13.1.3, dell'aegato :



Allegato 6
(art. 4 cpv. 2 lett. a)

Liste delle derrate alimentari nelle quali non &€ armesso |l
trasferimento di additivi

1. Derrate alimentari nelle quali non devono esser@mmessi additivi
trasferiti

o0~ )] abwNE

9

1C
11
12

Alimenti non trasforma

Miele

Oli e grassi di origine animale o vegetale, non lsionat

Burra

Latte pastorizzato e sterilizzato (compreso itamento UHT) non aromatizzato e pal
intera pastorizzata non aromatizzata (tranne panitotto tenore di grass

Prodotti non aromatizzati a base di latte fermentabn trattati termicamente dopo
fermentazion

Latticello non aromatizzato (tranne il latticelkeslizzato,

Acqua minerale naturale e acqua di sorgente edlitaltri tipi di acqua in bttiglia o
confezionat

Caffe (tranne il caffé istantaneo aromatizzatog&atti di caff

Te in foglie non aromatizze

Tipi di zuccherc

Pasta essiccata, esclusa la pasta esente da glittilrepasta per diete ipopriche

2. Derrate alimentari nelle quali non devono esser@mmessi coloranti

trasferiti

1 Alimenti non trasformat

2 Tuttii tipi di acqua in bottiglia o confezion:

3 Latte intero, scremato e parzialmente scrematdppazato o sterilizzato (compreso
trattamero UHT) (hon aromatizzat

4 Latte al cioccolat

5 Latte fermentato (non aromatizz:

6 Latte conservato (non aromatizzi

7 Latticello (non aromatizzat

8 Panna e panna in polvere (non aromatiz

9 Oli e grassi di origine animale o vege

1C Formaggio stagionato e non stagionato (non aromet

11 Burro di latte di pecora e ca}

12 Uova e ovoprodoti

12 Farina e altri prodotti della macinazione e al

14 Pane e prodotti sim

1E Pasta e gnocc

1€ Zuccheri, inclusi tutti i monoiccaridi e disaccari

17 Concentrati di pomodoro e pomodori in scatola battiglia

18 Salse a base di pomod

1S Succhi e nettare di frutta e succhi e nettare tdigg

2C Frutta, ortaggi (comprese le patate) e funghi mtdle, in bottiglia o scchi; frutta ta-
sformata, ortaggi (comprese le patate) e fu

21 Confettura extra, gelatina extra, crema di marrcreme de prunea

22 Pesce, crostacei e molluschi, carni, pollame eaggina nonché le loro prejazioni,
tranne i pasti preparatontenenti tali ingredier

22 Prodotti di cacao e pezzi di cioccolato nei pradiittioccolato

24 Caffé torrefatto, té, infusioni a base di fruttaeetle, cicoria; estratti di té, usioni a bas:

di frutta ed erbe e di cicoria; preparati di téitta ed erbe e cereali per infusioni, compre-
se le miscele e le miscele solubili di tali prot
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25
27

28
3C

31
32

Sale, succedanei del sale, spezie e miscugli die

Vino e bevande contenenti vi

Rum, whisky o whiske), acquavite di cereali, acquavite di vi brandy o Weinbrang,
acquavite di vinaccia marg acquavite di residui di frutta, acquavite di werche o
raisin brandy, acquavite di frutta, acquavite di sidro di melacguavite di sidro di pere,
acquavite di mieleHefebrando acquavite di fecce, Bierbrand o eau-de-vie daebi
Bierbranc o eau-de-vie de bierdopinamburo acquavite di elianto e acquaviti di (con il
nome del frutto) ottenute dalla macerazione e ddili4illazione,london gin, sambuca,
maraschino, marrasquino o maraskie mistré

Sangria, clarea e zur

Aceti di vinc

Alimenti destinati ai lattanti e ai bambini, comgirealimenti destinati a fini medi
speciali per lattanti e bambini nella prima infa

Miele

Malto e prodotti del mali
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Allegato 7
(art. 9)

Lista delle derrate alimentari nelle quali non soncammessi aromi

Derrata alimentare

Osservazion

©om ~NO U AWNPR|Z

PRER PR P
abhw N = o

[y
(o))

17

Alimenti non trasformat

Tutti i tipi di acqua in bottiglia o confezion:
Latte

Latte concentrato (tutti i tenori di materia grgss
latte in polvere (tutti i tenori di materia gras
Formaggio non maturato e maturato, formaggi
siero di latt:

Panna, bun

Latte acidulato, latte acidificato, latticello, el
latte, scott

Carne

Gelatina, collager

Rivestimenti per preparazioni di carne e proda
base di carne, budelli commesti

Preparazioni per impanare derrate alime
Pescicrostacei e molluschi non lavorati (anc
congelati o surgela

Ovoprodott

Miele, pappa reale, polline di fit

Confettura di latt

Farine e altri prodotti della macinazione e al
Cereali istantanei (cereali a cottura rapi
Instantgetreide (schnellkochgetreide), polenta
Pane normale (pane), pane spe

Impast

Paste alimente

Tofu, tempeh, prodotti a base di proteine vec
Frutta, verdura e fighi commestibili (cruda, piu

eccetto i prodotti con inedienti
aromatizzan

estratto e aroma di vaniglsono
ammes

meno pronta per essere cucinata, sott'aceto, kot

0 in salamoia, essicce

Lievito e lievito alimentar

Sorte di zuccheri, prodotti da sorte di zucc
Miele

Cacao, cioccolato ed altri prodotti di ca

Spezie, preparazioni di spe

Prodotti per la preparazione di bevande al ¢
Succo di frutta, succo di frutta diluito, nettare
frutta, concentratdi succo di frutt

Sciroppo di granatina, sciroppo di fru

Succo di verdui

Sidro, birra, vino e vino spumante senz'al
Vermut aperitivo e bitter senz’alcc

Birra

eccdto in comprisse

gli aromi sono ammessi, tranne
aromi di cioccolato e di lat

gli aromatizzanti naturali e gli estre
naturali di aromi sonommess

gli aromatizzanti naturali e gli estre
naturali di aromi sonommess

gli aromi sono ammessi, tran
I'aroma di birré

Vino, vino spumante, vino frizzantvino liquoroso.eccetto i prodottiinc.
vino-mosto, mosto/succo d’'uva in fase di fermentaromatizzazione € menzionata nella

zione

denominazione specifi
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N. Derrata alimentare Osservazion

36 Bevande spiritos aromi ammessi soltanto per bnde
spiritose a base di frutti, vodka,
bevande spiritose al ginepro, gin (le
caratteristiche organolettiche delle
bacche di ginepro devono restare
percettibili), liquori, aperitivi, bitter,
carvi (il sapore di cumino deve ess
dorminante

37 Microalghe

38 Alimenti per lattanti e alimenti di proseguimen gli aromatizzanti naturali e gli estti
alimenti per lo svezzamento a base di cerealire alaturali di aromi sono ammessi
pappe di complemento per lattanti e bambini in
tenera et

39 Alimenti dietetici destinati a fini medici specigler
lattanti e bambini in tenera «
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