Verordnung des EDI
tber alkoholfreie Getranke (insbesondere Tee, Krawrtee,
Kaffee, Safte, Sirupe, Limonaden)

Anderung vom ...

Das Eidgenossische Departement des Innern (EDI)
verordnet:

Die Verordnung des EDI vom 23. November 2D@Qiber alkoholfreie Getrdnke
(insbesondere Tee, Krautertee, Kaffee, Safte, 8jriygmonaden) wird wie folgt
geandert:

Art. 3 Definitionen

1Fruchtsaft ist ein unvergorener, garfahiger Saft dan geniessbaren Teilen fri-

scher oder durch Kéalte haltbar gemachter, gesundérreifer Friichte einer oder

mehrerer Fruchtarten. Der Fruchtsaft besitzt darakteristische Farbe, das charak-
teristische Aroma und den charakteristischen Geackrder Friichte, aus denen er
stammt.

2Fruchtsaft ist auch der Saft, der aus konzentrem@uchtsaft mit Trinkwasser
wiederhergestellt worden ist.

3Konzentrierter Fruchtsaft (Fruchtsaftkonzentrat)Hsuchtsaft einer oder mehrerer
Fruchtarten, dem auf physikalischem Wege ein bestan Anteil des nattrlichen
Wassers entzogen worden ist.

4Getrockneter Fruchtsaft (Fruchtsaftpulver) ist Htaaft einer oder mehrerer
Fruchtarten, dem auf physikalischem Wege nahezudsamte natirliche Wasser
entzogen worden ist.

5 Verdunnter Fruchtsaft ist ein Getrank, das duremndiinnen von Fruchtsaft, kon-
zentriertem Fruchtsaft, Fruchtmark, konzentriertemchtmark oder deren Gemisch
mit Trinkwasser hergestellt worden ist.

6 Fruchtmark ist das unvergorene, garfahige Erzeudass durch geeignete physika-
lische Verfahren wie Passieren, Zerkleinern odehlstades geniessbaren Teils der
ganzen oder geschélten Frucht ohne Abtrennen des $@wonnen worden ist.

7Mit Wasser extrahierter Fruchtsaft ist Fruchtsdéy gewonnen worden ist durch
die Diffusion mit Wasser aus:
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a. fleischigen ganzen Fruchten, deren Saft nichtpimysikalischen Verfahren
extrahiert werden kann; oder

b. getrockneten ganzen Friichten.

Art. 3a

Fur die Lebensmittel nach Artikel 3 Absatze 1-4 unsind die Behandlungen und
Stoffe gemass Anhang 1 zulassig.

Art. 4 Abs. 1, Abs. 2 Bst. b untb
1 Fruchtsaft muss folgende Anforderungen erfiillen:

a. Der Gehalt an gesamter aus der Frucht stamméisleher Trockensub-
stanz muss dem natirlichen Gehalt der verwendetashfentsprechen und
darf, ausser bei Verschnitten mit Saft derselbarchitart, nicht verandert
werden.

b. Bei der Herstellung von Fruchtsaft ist das Me&thvon Fruchtsaft mit
Fruchtmark zulassig. Bei der Herstellung von Frsafitaus Fruchtsaftkon-
zentrat ist das Mischen von Fruchtsaft oder komegtem Fruchtsaft mit
Fruchtmark oder konzentriertem Fruchtmark erlaubt.

c. Apfelsaft darf bis héchstens 10 MassenprozenhdBisaft, Birnensaft bis
hochstens 10 Massenprozent Apfelsaft und Orangersaf hochstens
10 Massenprozent Mandarinensaft oder je die erdsprele Menge Kon-
zentrat enthalten.

d. Die Zugabe von fruchtarteigenem RestauratiomsayoFruchtfleisch und
Zellen zu Fruchtsaft und Fruchtsaft aus Fruchtsaftlentrat sowie die Zu-
gabe von wieder hinzugeflgten Weinsauresalzen awbBnsaft sind er-
laubt.

e. Die Zugabe von Zuckerarten ist verboten.

f.  Aroma, Fruchtfleisch und Zellen, die mit geeitgrephysikalischen Verfah-
ren aus derselben Fruchtart gewonnen wurden, dinfdfruchtsaft und im
Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat wiederherdestetden.

g. Die losliche Trockenmasse von Fruchtsaft auszkotrat muss dem Min-
destbrixwert fir wiederhergestellte Fruchtsafte gssnAnhang 3 entspre-
chen. Wird Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrateaner in Anhang 3 nicht
aufgefuhrten Frucht hergestellt, so muss der Mitidesvert des wiederher-
gestellten Fruchtsaftes dem Brixwert des Saftesade der zur Herstellung
des Konzentrats verwendeten Frucht extrahiert wadisprechen.

h. Bei Zitrusfrichten muss der Fruchtsaft vom Ermglpkstammen, ausgenom-
men Limettensaft, der aus der ganzen Frucht gewoweeden kann.

I.  Wird Fruchtsaft aus Friichten mit Kernen, Samen&th und Schale herge-
stellt, so durfen Sticke oder Bestandteile von KeyrSamenkdrnern und
Schale nicht im Saft enthalten sein. Ausgenommeh Bélle, in denen Stl-
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cke oder Bestandteile von Kernen, Samenkornern Soidhle nicht durch
Verfahren der guten Herstellungspraxis entfernderrkonnen.

J.  Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat muss miigyegen Verfahren herge-
stellt werden, sodass er die wesentlichen physikadéin, chemischen, orga-
noleptischen und nahrstoffbezogenen Merkmale edweshschnittlichen,
aus Fruchten derselben Art hergestellten Safteseasif

k. Fruchtsaft, Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzenirat mit Wasser extrahierter
Fruchtsaft dirfen zur Korrektur des sauren Geschsbes zu 3 g/l Zitro-
nen- oder Limettensaft oder konzentrierter Zitrenasher Limettensaft, aus-
gedrickt als Zitronensaureanhydrid, zugesetzt werde

.  Tomatensaft und Tomatensaft aus Konzentrat diBalz, Gewlrze und
aromatische Krauter zugesetzt werden.

2 Fur konzentrierten, getrockneten und verdinntexctisaft, der fir die unmittelba-
re Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten bestistmgelten folgende
Anforderungen:

b. Aroma, Fruchtfleisch und Zellen, die mit geeigmephysikalischen Verfah-
ren aus derselben Fruchtart gewonnen wurden, diinfiekonzentrierten
Fruchtsaft wiederhergestellt werden.

b Sie dirfen zur Korrektur des sauren GeschmackgbB g/l Zitronen- oder
Limettensaft oder konzentrierten Zitronen- oder &itensaft, ausgedrickt
als Zitronensaureanhydrid, enthalten.

Art. 5 Abs. 1, 3und 6

1 Enthalt ein Fruchtsaft zwei oder mehr Fruchtssdtar mit Ausnahme von Zitro-
nen- oder Limettensaft zur Korrektur des saurenceacks, so muss dies aus der
Sachbezeichnung deutlich hervorgehen (z.B. «Fraftgemisch», «Mehrfrucht»).
Ebenfalls zulassig ist die Angabe der einzelnenclisaftarten in absteigender
Reihenfolge des Volumens entsprechend den AngabéeriZutatenliste (z.B. «Saft
aus Orangen und Aprikosen»).

3 Aufgehoben

6Bei Fruchtsaft und Fruchtmark, die mit der entspescien Sachbezeichnung oder
der gebrauchlichen Bezeichnung der jeweils verwemdErucht benannt sind, sind

die in Anhang 3 aufgeflihrten Fruchtarten zu verveendBei Fruchtarten, die nicht

in Anhang 3 aufgefuihrt sind, ist der korrekte batalime oder allgemein gebrauchli-

che Name zu verwenden.

Art. 6 Abs. 2

2Der Hinweis «Fruchtsafte enthalten keine zugesefaskerarten» darf auf dem
Etikett von Fruchtsaften, Fruchtsaften aus Frudtisazentrat, konzentriertem
Fruchtsaft, mit Wasser extrahiertem Fruchtsaft getrocknetem Fruchtsaft in
demselben Sichtfeld wie die Sachbezeichnung angegsbrden.
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Art. 7 Abs. 1

1Fruchtnektar ist ein unvergorenes, garfahiges Epzisudas durch Zusatz von
Wasser, mit oder ohne Zusatz von Zuckerarten odeig;l zu Fruchtsaft, konzent-
riertem Fruchtsaft, aus Wasser extrahiertem Frafihts Fruchtsaftkonzentrat,
Fruchtmark oder konzentriertem Fruchtmark oder eted Gemisch hergestellt
wird.

Art. 8 Abs. 2 und 4

2Die Zugabe von Zuckerarten und/oder Honig bis zuM&&senprozent des End-
produktes sowie die Zugabe von fruchtarteigenemtaRestionsaroma, Frucht-
fleisch und Zellen, oder Stissungsmitteln ist zugass

4 Aroma, Fruchtfleisch und Zellen, die mit geeignepérysikalischen Verfahren aus
derselben Fruchtart gewonnen wurden, durfen im HEnaktar wiederhergestellt
werden.

Art. 9 Abs. 2

2Bei Fruchtnektaren, die mit der entsprechenden I&zehchnung oder der ge-
brauchlichen Bezeichnung der jeweils verwendeteauchir benannt sind, sind in
Anhang 3 aufgefiihrten Fruchtarten zu verwendeni.HBechtarten, die nicht in

Anhang 3 aufgefihrt sind, ist der korrekte botamesoder allgemein gebréuchliche
Name zu verwenden.

Art. 10 Abs. 2

2Eine Angabe, dass dem Fruchtnektar keine Zuckeratgesetzt wurden, oder
eine andere Angabe, bei der davon auszugehenass, sle flr die Konsumentin

oder den Konsumenten dieselbe Bedeutung hat, istul@issig, wenn das Erzeugnis
keine zugesetzten Monosaccharide oder Disaccharide andere Lebensmittel,

einschliesslich Sussungsmittel, enthélt, die wetgar sissenden Eigenschaften
verwendet werden. Sind Zuckerarten von Natur augiothtnektar enthalten, so
muss der Hinweis «Enthalt von Natur aus Zuckerartelenfalls auf dem Etikett

aufgefuhrt werden.

Art. 33 Definitionen

linstant- und Fertiggetranke (z.B. «Eistee», «Efnisigsgetrank mit Teeextrakt»)
sind kiichen- oder genussfertige Getranke auf BasisZutaten wie Kaffee, Kaffee-
Ersatzmitteln, Tee und Guarana, Krautern oder Feiichder von deren Extrakten
oder Konzentraten.

2 Stark coffeinhaltige Fertiggetranke (EnergydrinkeEyy Drink) und konzentrierte,
stark coffeinhaltige Fertiggetranke (Energyshotefgy Shot) sind Fertiggetréanke
auf Basis von Kohlenhydraten und Coffein oder doffaltigen Lebensmitteln mit
oder ohne Zugabe von Taurin, Glucuronolacton odesit.
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3Instant- und Fertiggetranke, inklusive stark coffi@ltige Fertiggetranke und
konzentrierte, stark coffeinhaltige Fertiggetrank@nnen Zutaten wie Zuckerarten,
Maltodextrin, Milchpulver oder Kohlendioxid entheit

Art. 33a Anforderungen

1Stark coffeinhaltige Fertiggetranke und konzentiestark coffeinhaltige Fertigge-
tranke mussen einen Energiewert von mindestenskl3filer 45 kcal pro 100 ml
aufweisen. Die Energie muss Uberwiegend aus Kokittaken stammen.

2Sie mussen folgende Coffeingehalte aufweisen:

a. stark coffeinhaltige Fertiggetranke (Energy Ryirmehr als 250 mg/l, aber
héchstens 320 mg/l;

b. konzentrierte, stark coffeinhaltige Fertiggek&rnEnergy Shot): mehr als
250 mg/l, aber hochstens 160 mg pro Tag.

3Werden Taurin, Glucuronolacton, Inosit, Niacin, arntin B6, Pantothensdure und
Vitamin B12 zugesetzt, so gelten die HéchstmengeshrmAnhang 4. Die HOchst-
mengen beziehen sich auf den Gehalt zum ZeitpuerkAtdgabe.

Art. 34 Abs. 1 Bst. cund d

1Zusétzlich zu den Angaben nach Artikel 2 LK$ind anzugeben:

c. ein Hinweis zum Coffeingehalt, mit Ausnahme \erzeugnissen, die auf
Kaffee, Tee beziehungsweise auf Kaffee- oder Tdeakixbasieren und die
in der Sachbezeichnung einen Hinweis auf Kaffee dde enthalten:

1. bei Erzeugnissen mit einem Coffeingehalt vorr id@emg/I einen Hin-
weis wie «coffeinhaltig»,

2. bei Erzeugnissen mit einem Coffeingehalt vonri{t®0 mg/l einen
Hinweis «erhohter Coffeingehalt, fir Kinder und welmgere oder stil-
lende Frauen nicht empfohlen» im selben Sichtfeie ie Bezeich-
nung des Getrankes, gefolgt von einer Klammer rait Angabe des
Coffeingehaltes in mg/100 ml.

d. fur stark coffeinhaltige Fertiggetranke und xemtrierte, stark coffeinhaltige
Fertiggetranke ein Hinweis, dass die Getranke welgsnerhohten Coffein-
gehaltes nur in begrenzten Mengen konsumiert wesditen.

Art. 81

Guarana ist der Samen der LiaRaullinia cupanaKuNTH EX H. B. K. mit einem
Coffeingehalt von mindestens 3 Massenprozent. Bnkgeschalt und getrocknet
sowie gerodstet oder gemabhlen sein.

2 SR817.022.21



Verordnung AS 2013

! Die Anhange 2 und 3 erhalten die neue Fassung geBsisge.
2 Diese Verordnung erhélt einen zusatzlichen Anhggmass Beilage.

"
Ubergangsbestimmungen zur Anderung vom ...

!Lebensmittel, die der Anderung vom ... dieser Verardn nicht entsprechen,
durfen noch bis zum 28. April 2015 nach bisherigeetht hergestellt, eingeflhrt
und gekennzeichnet werden.

2 Sie durfen noch bis zur Erschépfung der Bestarath rbisherigem Recht an
Konsumentinnen und Konsumenten abgegeben werden.

3 Artikel 6 Absatz 2 gilt bis zum 28. Oktober 2016.

\Y;
Diese Anderung tritt am ... in Kraft.

Eidgendssisches Departement des Ini

Alain Berse
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Anhang 2
(Art. 8 Abs. 1 und 3)

Mindestgehalte an Fruchtsaft oder Fruchtmark in Fruchtnektar

1 Friichte mit saurem Saft, der zum unmittelbarenusSs nicht geeignet ist:

Gebrauchlicher Name der Frucht Botanischer Name lurfenprozent

(bezogen auf

Endprodukt)
Passionsfruct Passiflora edulisSims 25
Quitooranger Solanum quitoensLam. PS
Schwarze Johannisbee Ribes nigrunL. 25
Weisse Johannisbeel Ribes rubrunL. 25
Rote Johannisbeer Ribes rubrunL. 25
Stachelbeere Ribes uv-crispal. 30
Sanddor Hippophaé rhamnoideL. 25
Schlehe Prunus spinosi. 30
Pflaumei Prunus domesticL. 30
Zwetschge Prunus domesticL. 30
Ebereschen Sorbus aucuparid., syn. 30
Pyrus aucupari (L.) Gaertn
Hagebutte Rosa canin L. 40
Sauerkirsche Prunus cerasuL. 35
AndereKirscher 40
Heidelbeeren Vaccinium myrtillud.., 40
Vaccinium corymbosuin,
Vaccinium angustifoliurAiton
Holunderbeere Sambucus nigrL. 50
Himbeere Rubus idaeulL. 40
Aprikoser Prunus armeniaciL. 40
Erdbeere Fragaria x ananassDuch 40
Brombeeren Rubus fruticosuL.agg., 40
syr. Rubus sect. Rub
Kranbeere/ Cranberri 30
Quitter Cydonnia oblongMill. 50
Zitronen und Limetten  Citrus limon(L.)Burm.f. und 25
Citrus aurantiifolia(Christm. et
Panz.)Swingle
Andere Fricht 25

dieser Kategor

Frichte mit geringem Sauregehalt oder viel Rfleabch oder sehr aromati-
sche Friichte mit Saft, der zum unmittelbaren Genictg geeignet ist:
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Gebrauchlicher Name der Frucht Botanischer Name lurklenprozent
(bezogen auf
Endprodukt)

Mangc Mangifera indicaL. 25

Banane Musa s|. 25

Guavel Psidium guajavil. 25

Papaya Carica papayeL. 25

Litschis Litchi chinensisSonn 25

Acerolas Malpighia sp 25

Stachelannor Annona muricatedl. 25

Netzannon Annona reticulatel. 25

Cherimoy: Annona cherimoliMill. 25

Granatépfe Punica granatunL. 25

Kaschuapfe Anacardium occidentalL. 25

Mombinpflaume! Spondiadl. 25

Umbu Spondias tuberosarruda ex 25

H.Kost
Andere Frichte 25
dieser Kategor!
3 Frichte mit Saft, der zum unmittelbaren Genessgnet ist:

Gebrauchlicher Name der Frucht Botanischer Name lurwenprozent
(bezogen auf
Endprodukt)

Apfel Malus domesticBorkh. 50

Birner Pyrus communiL. 50

Pfirsiche Prunus persice¢L.) Batsch var. 50

persice

Zitrusfrichte, ausser 50

Zitronen und Limette

Anana: Ananas comost(L.) Merr. 50

Tomatel Lycopersicon esculentuMill. 50

Andere Frichte 50

dieser Kategor
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Anhang 3
(Art. 4 Abs. 1 Bst. g)

Mindestbrixwerte flr Fruchtsaft aus Konzentrat

Gebrauchlicher Name Botanischer Name Mindestbrixwerte
der Frucht fur ruckverdinnten
Fruchtsaft und
rickverdinntes
Fruchtmark
Apfel (*) Malus domesticBorkh. 11,2
Aprikose (**) Prunus armeniaciL. 11,2
Banane (**) Musa x paradisiaca L(ausser Mehlban&21,0
nen
Schwarze Ribes nigrunlL. 11,0
Johannisbeere (
Weintraube (*) Vitis viniferaL. oder deren Hybride 15,9
Vitis labruscal. oder deren Hybric
Grapefruit (* Citrus x paradisMacfad 10,C
Guave (**) Psidium guajavil. 8,t
Zitrone (*) Citrus limon(L.)Burm.f. 8,C
Mango (**) Mangifera indical. 13,5
Orange (* Citrus sinensig(L.) Osbecl 11,2
Passionsfrucht (° Passiflora edulisSims 12,C
Pfirsich (**) Prunus persici(L.) 10,0
Batsch varpersice
Birne (**) Pyrus communiL. 11,¢€
Ananas (* Ananas comost(L.) Merr. 12,¢
Himbeere (* Rubus idaeulL. 7,C
Sauerkirsche (: Prunus cerasulL. 13,5
Erdbeere (* Fragaria x ananassDuch 7,C
Tomate (* Lycopersicon esculentuMill. 5,C
Mandarine (* Citrus reticulata Blanc 11,2

Diese Mindestbrixwerte beziehen sich auf den riakwenten Fruchtsaft beziehungsweise auf
das ruckverdiinnte Fruchtmark, ohne hinzugefugteltative Zutaten (inkl. Zusatzstoffe).

Fur die mit einem Sternchen (*) gekennzeichneterelignisse, die als Saft erzeugt werden,
wird ein Mindestwert fir die relative Dichte, beeogauf Wasser bei 20/20 °C, bestimmit.

Fur die mit zwei Sternchen (**) gekennzeichnetemdtgnisse, die als Fruchtmark erzeugt
werden, wird nur ein unkorrigierter Mindestbrixwéshne Saurekorrektur) bestimmt.
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Anhang 4
(Art. 33a Abs. 3)

Hochstmengen bestimmter Stoffe in stark koffeinhalgen
Fertiggetranken und konzentrierten, stark koffeinhdtigen Fer-
tiggetranken

stark koffeinhaltige Fertiggetrank&onzentrierte, stark koffeinhaltige Fertiggetrénke

Stoff Héchstmenge pro 100 ml Héchstmenge pro Tag
Taurir 400 m( 2000 mg
Glucuronolacto 240 mc 1200 mg

Inosit 20 mg 100 mg

Niacin 8 mc 16 mg

Vitamin Bg 2 mg 1,4 mg
Pantothensau 4 mc 6 mg

Vitamin Bi2 2 uc 2,5 ug

10



