Ordonnance du DFI
sur les boissons sans alcool (en particulier the,
infusions, café, jus, sirops, limonades)

Modification du ...

Le Département fédéral de I'intérieur (DFI),
arréte:

L'ordonnance du DFI du 23 novembre 2005 sur lesdmis sans alcool (en particu-
lier thé, infusions, café, jus, sirops, limonadest modifiée comme suit:

Art. 3 Definitions

1Le jus de fruits est du jus non fermenté mais feweecible obtenu a partir des

parties comestibles de fruits sains et murs, fsaisonservés par le froid, d'une ou

de plusieurs especes de fruits. Le jus de fruis@ds la couleur, I'ardme et la saveur
caractéristiques des fruits dont il provient.

2|e jus de fruits est également du jus obtenu arpdet jus de fruits concentré
reconstitué avec de I'eau potable.

3Le jus de fruits concentré est un produit obterpagir de jus de fruits d'une ou
plusieurs espéeces de fruits, par I'élimination fjue d'une partie déterminée de
I'eau de constitution.

4Le jus de fruits déshydraté (jus de fruits en peyést le produit obtenu a partir de
jus de fruits d'une ou de plusieurs espéeces dts fio@r élimination physique de la
quasi-totalité de I'eau de constitution.

5 Le jus de fruits dilué est une boisson obtenueagdition d'eau potable a du jus de
fruits, du jus de fruits concentré, de la purédrdits, de la purée de fruits concen-
trée ou a un mélange de ces produits.

6La purée de fruits est de la purée non fermentés faamentescible, obtenue par
des procédés physiques appropriés tels que leagejite broyage ou la mouture de
la partie comestible du fruit entier ou épluchéssalimination du jus.

7Le jus de fruits obtenu par extraction hydriquewsiproduit obtenu par diffusion
dans l'eau

a. du fruit a pulpe entier dont le jus ne peut éxieait par aucun moyen physi-
que; ou
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b.

Art. 3a

du fruit entier déshydraté.

Les traitements et les substances énumérés axmrihesont autorisés pour les
denrées alimentaires décrites a I'art. 3, al. 284

Art. 4, al. 1, al. 2 let. b e’
1 Les jus de fruits doivent satisfaire aux exigersiggantes:

a.

la teneur en matiére séche soluble totale peoedu fruit doit correspondre
a la teneur naturelle du fruit utilisé et ne da@s@tre modifiée, sauf si le jus
est coupé avec du jus de la méme espéce de fruit;

les mélanges de jus de fruits et de purée dks ant autorisés dans la pro-
duction de jus de fruits. Les mélanges de jus ditsfet/ou de jus de fruits
concentrés avec de la purée de fruits et/ou deiléepde fruits concentrée
sont autorisés dans la production de jus de fauitase de concentré;

le jus de pomme peut contenir au plus 10 % mdsgas de poire, le jus de
poire au plus 10 % masse de jus de pomme, le grandje au plus 10 %
masse de jus de mandarine, ou la quantité de coammrespondante;

I'addition d'ardmes, de pulpes et de celluletittes a des jus de fruits et a
des jus de fruits a base de concentré, de mémeagdéion de sels d'acides
tartriques restitués a du jus de raison sont adesi

I'addition de sucres est interdite;

les ar6mes, les pulpes et les cellules obteausips moyens physiques ap-
propriés a partir de fruits de la méme espece peLétee restitués au jus de
fruits et au jus de fruits a base de concentré;

la teneur en matiere seéche soluble de jus dis filbase de concentrés doit
correspondre a la valeur Brix minimale figuranta@hexe 3 pour les jus de
fruits reconstitués. Si un jus de fruit a base adiecentré est obtenu a partir
d'un fruit ne figurant pas a I'annexe 3, la vaRtix minimale du jus de fruit
reconstitué doit correspondre a la valeur Brix dsl ¢xtrait du fruit utilisé
pour la fabrication du concentré;

dans le cas des agrumes, le jus de fruits doitepir de I'endocarpe; toute-
fois, le jus de limette peut étre obtenu a padifrdit entier;

lorsque les jus sont obtenus a partir de fredsiprenant des pépins, graines
et peaux, les parties ou composantes des pépaisegret peaux ne sont pas
incorporées dans le jus. Cette disposition ne kmppas dans les cas ou
les parties ou composantes des pépins, grainesaekme peuvent étre éli-

minées par les bonnes pratiques de fabrication;

le jus de fruits a base de concentré est prépelol des processus de fabri-
cation appropriés qui préservent les caractérisiquhysiques, chimiques,
organoleptiques et nutritionnelles essentielles digpe moyen de jus des
fruits dont il provient;
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k. l'addition de jus de citron et/ou de jus de limest/ou de jus concentré de
citron et/ou de jus concentré de limette est adijnisgu'a 3 grammes par li-
tre de jus, exprimé en acide citrique anhydre, datmt de corriger le godt
acide pour les jus a base de concentrés et |ledejfitit obtenu par extrac-
tion hydrique.

I.  l'addition de sel, d'épices et d'herbes aromasgest admise pour le jus de
tomate et le jus de tomate a base de concentré.

2 | es jus de fruits concentrés, déshydratés etglidéstinés a étre remis directement
au consommateur, doivent satisfaire aux exigendggarges :

b. les arbmes, les pulpes et les cellules obtepaedes moyens physiques ap-
propriés a partir de fruits de la méme espéce pedtee restitués au jus de
fruits & base de concentré.

b"s. l'addition de jus de citron et/ou de jus de limett/ou de jus concentré de
citron et/ou de jus concentré de limette dans tedeucorriger le godt acide
est autorisée jusqu'a 3 grammes par litre de kmireé en acide citrique
anhydre.

Art.5,al. 1, 3et6

1 La dénomination spécifique d'un jus de fruits ¢imé de jus de deux ou plusieurs
sortes de fruits, a I'exception du jus de citrondeulimette ajouté dans le but de
corriger le goQt acide, doit en faire ressortiirelaent la nature (p. ex. «mélange de
jus de fruits», «multifruit»). La mention des fauiftilisés dans I'ordre décroissant de
leur importance en volume, tels qu'ils apparaisslens la liste des ingrédients, est
également admise (p. ex. «jus d'orange et d'abjicot

3 Abrogé

6Les espéces de fruits figurant & I'annexe 3 sdlitégs dans la préparation des jus
de fruits et des purées de fruits portant la dénatiun spécifique du fruit concerné
ou le nom commun du produit. Pour les espécesuits fjui ne figurent pas a I'an-
nexe 3, le nom botanique ou commun correct esséitil

Art. 6, al. 2

2La mention «Jus de fruits sans sucres ajoutésfigoier dans le méme champ
visuel que la dénomination spécifique sur I'étitpide jus de fruits, de jus de fruits
a base de concentrés, de jus de fruits concedigas de fruits obtenus par extrac-
tion hydrique et de jus de fruits déshydratés

Art. 7,al. 1

1Le nectar de fruits est une boisson non fermemi@és fermentescible, obtenue en
ajoutant de I'eau, avec ou sans addition de settes de miel a du jus de fruits, a
du jus de fruits concentré, du jus de fruits obtgam extraction hydrique, du
concentré, de la purée de fruits ou purée de fooiteentrée ou a un mélange de ces
produits.
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Art. 8,al. 2et4

2| 'addition de sucres et/ou de miel jusqu'a 20 %smatu produit fini ainsi que
I'addition d'ardmes, de pulpe et de cellules ngssitet d'édulcorants sont autorisées.

4 Les ardbmes, les pulpes et les cellules obtenudgsamoyens physiques appropriés
a partir de fruits de la méme espéce peuvent &téués au nectar de fruits.

Art. 9, al. 2

2| es especes de fruits figurant a lI'annexe 3 saliséads dans la préparation des
nectars de fruits portant la dénomination spéciigiu fruit concerné ou le nom
commun du produit. Pour les espéces de fruits guigurent pas a l'annexe 3, le
nom botanique ou commun est utilisé.

Art. 10, al. 2

2Une allégation selon laquelle il n'a pas été ajoetéucres & un nectar de fruits, ou
toute autre allégation susceptible d'avoir le mé&ewes pour le consommateur, ne
peut étre faite que si le produit ne contient pasndnosaccharides ou disaccharides
ajoutés ou toute autre denrée alimentaire utilisie ses propriétés édulcorantes. Si
les sucres sont naturellement présents dans larngetfruits, l'indication suivante
devrait également figurer sur I'étiquette: «cortidas sucres naturellement pré-
sents».

Art. 33 Définitions

1Les boissons instantanées et les boissons prdgesa@nsommation (p. ex. «ice
tea», «boisson rafraichissante aux extraits de) thént des boissons a préparer ou
prétes a la consommation, a base d’ingrédientgtedscafé, succédané du café, thé,
guarana, plantes, fruits, leurs extraits ou coméent

2| es hoissons prétes a la consommation a teneutetkav caféine (boisson énergi-
sante, energy drink) et les boissons concentrégspa la consommation a teneur
élevée en caféine (shot énergisant, energy shot) des boissons prétes a la
consommation a base d'hydrates de carbone et iaeafu des denrées alimentai-
res a teneur en caféine avec ou sans additionwlméa de glucuronolactone ou
d'inositol.

3 L'addition d'ingrédients tels que sucres, malttiitee, lait en poudre ou dioxyde
de carbone est admise pour les boissons instastanédes boissons prétes a la
consommation, y compris les boissons prétes adaaomation a teneur élevée en
caféine et les boissons concentrées prétes a kowwnation a teneur élevée en
caféine.

Art. 33a Exigences

1Les boissons prétes a la consommation a tenevgéetkew caféine et les boissons
concentrées prétes a la consommation a teneureélmvécaféine possedent une
valeur énergétique d’au moins 190 kJ ou 45 kcallp@rml.Leur énergie calorique
provient essentiellement des hydrates de carbone

4
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2Elles présentent les teneurs en caféine suivantes:

a. boissons prétes a la consommation a teneureé@véaféine (boisson éner-
gisante): plus de 250 mg/l, sans excéder 320 mg/l;

b. boissons concentrées prétes a la consommatienear élevée en caféine
(shot énergisant): plus de 250 mg/l, sans excé&enig par jour.

3Les quantités maximales indiquées a I'annexe $lgjaent en cas d'addition de
taurine, de glucuronolactone, d'inositol, de niacide vitamine B6, d'acide panto-
thénique et de vitamine B12. Elles se rapportdattaneur au moment de la remise
au consommateur.

Art. 34,al. 1,let.cetd

1Les indications requises a l'art. 2 OERAbivent étre complétées par les informa-
tions suivantes:
c. la mention de la teneur en caféine, sauf papteduits a base de café, de
thé ou d'extrait de café ou de thé et dont la démation spécifique compor-
te le terme «café» ou «théx»:

1. pour les boissons dont la teneur en caféinedex8@ mg/l, une mention
telle que « contient de la caféine »;

2. pour les denrées dont la teneur en caféine ext6@ mg/l, une men-
tion telle que « teneur élevée en caféine, décthdisaux enfants et aux
femmes enceintes ou allaitantes » dans le mémeychisuel que la
dénomination de la boisson, suivie, entre pareethade la mention de
la teneur en caféine exprimée en mg/100 ml;

d. pour les boissons prétes a la consommatiomeuteélevée en caféine et
pour les boissons concentrées prétes a la conséonngateneur élevée en
caféine, une mention indiquant que la boisson &oi consommée en quan-
tité limitée en raison de sa teneur élevée enraféi

Art. 81

Par guarana, on entend les graines de la Fanalinia cupanakunTtH Ex H. B. K.
ayant une teneur en caféine d'au moins 3 % massegraines peuvent étre décorti-
quées, séchées, torréfiées ou moulues.

1l
!Les annexes 2 et 3 sont remplacées par les versijoistes.
2 La présente ordonnance est complétée par l'arhexpinte.

1
Dispositions transitoires relatives a la modifiaati...

2 RS817.022.21
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!Les denrées alimentaires non conformes aux dispasitle la modification du ...
de la présente ordonnance peuvent encore étrejddes, importées et étiquetées
selon l'ancien droit jusqu'au 28 avril 2015.

2 Elles peuvent &tre remises au consommateur selnoidn droit jusqu'a épuise-
ment des stocks.

3L'art. 6, al. 2 est en vigueur jusqu'au 28 oCtGirEs.

v
La présente modification entre en vigueur le ...

Département fédéral de I'intérie

Alain Berset
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Annexe 2
(art. 8, al. 1 et 3)

Teneurs minimales en jus de fruits ou en purée detfits
dans les nectars de fruits

1 Fruits dont le jus acide n’est pas comestibléé&tat:

Nom commun du fru Nom botaniqu % volume
(rapporté au
produit fini)

Fruits de la passit Passiflora edulisSims 28

Morelles de Quit Solanum quitoensLam. 28

Cassi Ribes nigrunL. 2E

Groseilles blanchi Ribes rubrunlL. 25

Groseilles rouge Ribes rubrunL. 28

Groseilles a maquere Ribes uv-crispal. 3C

Fruits de I'argousit Hippophae rhamnoideL. 28

Prunelle Prunus spinosiL. 3C

Prune Prunus domesticL. 3C

Quetsche Prunus domesticL. 3C

Sorbes Sorbus aucuparid., syn. 30

Pyrus aucupari (L.) Gaertn

Cynorrhodon Rosa canin L. 4C

Cerises aigres (Griotte Prunus cerasuL. 38

Autres cerise 4C

Myrtilles Vaccinium myrtillud.., 40

Vaccinium corymbosuin,
Vaccinium angustifoliurAiton

Baies de surei Sambucus nigrL. 5C

Framboise Rubus idaeuL. 4C

Abricots Prunus armeniaciL. 4C

Fraise Fragaria x ananassDuch 4C

Mdares Rubus fruticosuL.agg., 40

syr. Rubus secRubu:

Airelles rouge 3C

Coings Cydonnia oblongiMill. 5C

Citrons et limettes Citrus limon(L.) Burm.f. et 25

Citrus aurantiifolia
(Christm. et Panz.) Swin¢
Autres fruits de cette catégc 2E

Fruits a faible teneur en acide ou ayant unedgajuantité de pulpe, ou
fruits trés aromatiques dont le jus n’est pas cditriesen I'état:
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Nom commun du fru Nom botaniqu % volume
(rapporté au
produit fini)

Mangue Mangifera indicaL. 25

Banane Musa s|. 25

Goyave Psidium guajavil. 25

Papaye Carica papayeL. 25

Litchis Litchi chinensisSonn 25

Acérole Malpighia sp 25

Corossol Annona muricated. 25

Cceur de Boeuf ou Cachimi Annona reticulateL. 25

Chérimole: Annona cherimoliMill. 25

Grenade Punica granatunL. 25

Anacarde ou Noix de caj Anacardium occidentallL. 25

Caje Spondias purpurelL. 25

Imbus Spondias tuberosa 25

Arruda ex H.Kos
Autres fruits de cette catégc 25
3 Fruits dont le jus est comestible en I'état:

Nom commun du fru Nom botaniqu % volume
(rapporté au
produit fini)

Pommes Malus domesticBorkh. 50

Poires Pyrus communiL. 50

Péches Prunus persici(L.) 50

Batsch varpersice

Agrumes, sauf citrons et limet 50

Ananas Ananas comost(L.) Merr. 50

Tomate Lycopersicon esculentt Mill. 50

Autres fruits de cette catégc 50
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Annexe 3
(art. 4, al. 1, let. g)

Valeurs Brix minimales applicables aux jus de fruis a base
de concentré

Nom commun du fru Nom botanique Valeurs Brix minimale
pour le jus de fruits
reconstitué et la purée
de fruits reconstituée

Pomme (* Malus domesticiBorkh. 11,2
Abricot (**) Prunus armeniaciL. 11,2
Banane (**) Musa x paradisiaca L(a I'exclusion des21,0
bananeplantains
Cassis (* Ribes nigrunL. 11.C
Raisin (*) Vitis viniferaL. ou ses hybrides 15,9
Vitis labruscal. ou ses hybride

Pamplemousse ( Citrus x paradiseMacfad 10,C
Goyave (**) Psidium guajavil. 8.t
Citron (*) Citrus limon(L.)Burm.f. 8,C
Mangue (**) Mangifera indicaL. 13t
Orange (* Citrus sinensi¢(L.) Osbecl 112
Fruit de la passion (  Passiflora edulisSims 12,C
Péche (** Prunus persici(L.) Batsch varpersice 10,C
Poire (**) Pyrus communiL. 11.¢
Ananas(*) Ananas comost(L.) Merr. 12,¢
Framboise (* Rubus idaeuL. 7,C
Cerise acide (° Prunus cerasulL. 13,5
Fraise (* Fragaria x ananassDuch 7,.C
Tomate (*) Lycopersicon esculentuMill. 5,C

Mandarine (* Citrus reticulata Blanc 11,2

La valeur Brix minimale figurant dans la liste @s$us se rapport au jus de fruits reconstitué et
a la purée de fruits reconstituée et ne tient pagpte des ingrédients ayant éventuellement été
ajoutés (y c. additifs).

Pour les produits marqués d’'un astérisque (*),squit produits en tant que jus, une densité
relative minimale est determinée par rapport aaamea 20/20 °C.

Pour les produits marqués de deux astérisquesdtif)sont produits en tant que purées, seule
une valeur Brix minimale non corrigée (sans coioectle I'acidité) est déterminée.
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Annexe 4
(art. 3x al. 3)

Quantites maximales des substances admises danstessons
prétes a la consommation a teneur élevée en caféetedans les
boissons concentrées prétes a la consommation aganélevée en
caféine

Boissons prétes a la consommaBoissons concentrées prétes a la consomma

a teneur élevée en caféine teneur élevée en caféine
Substances Quantité maximale par 100 ml Quanttémale par jour
Taurine 400 m¢ 2000 mg
Glucuronolacton 240 m¢ 1200 mg
Inositol 20 m¢ 100 m¢
Niacine 8 m¢ 16 mg
Vitamine Eg 2 mc 1,4 mg
Acide pantothéni-4 mg 6 mg
que
Vitamine Eq; 2 U 2,5 ug

10
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