Verordnung des EDI
Uber Lebensmittel tierischer Herkunft

Anderung vom ...

Das Eidgenossische Departement des Innern (EDI)
verordnet:

Die Verordnung des EDI vom 23. November 2D@ber Lebensmittel tierischer
Herkunft wird wie folgt geandert:

Gliederungstitel vor Art. 1
1. Kapitel: Gegenstand, Geltungsbereich, zulassigéerarten
und spezifische Vorschriften

Art. 2a Spezifische Vorschriften
L Fiir gefrorene Lebensmittel tierischen Ursprungsegeblgende Anforderungen:

a. Die verantwortliche Person eines Lebensmitteédes muss bis zu der Stu-
fe, auf der ein Lebensmittel zur Weiterverarbeitwegwendet wird, daftr
sorgen, dem Lebensmittelbetrieb, dem das Leberengigdiefert wird, so-
wie auf Verlangen der zustandigen Behorde folgénfigmationen klar und
unmissverstandlich zur Verfigung zu stellen:

1. das Datum der Schlachtung im Fall von Schlaefkibirpern, -halften
und -vierteln;

2. das Datum der Erlegung im Fall von Wildtierkdrpe
3. das Datum der Ernte oder des Fangs im Fall v@xhEreierzeugnissen;

4. das Datum der Verarbeitung, Zerlegung, Zerkleing oder Zuberei-
tung bei allen anderen Lebensmitteln tierischekHieit;

5. das Datum des Einfrierens, falls dieses vonumbanach den Ziffern
1-4 abweicht.

b. Wird ein Lebensmittel aus einer Partie von Raiffisn mit unterschiedlichen
Daten nach Buchstabe a Ziffern 1-5 hergestelltsind die &altesten Daten
zur Verfugung zu stellen.
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c. Die Form der Bereitstellung dieser Angaben Iblddm Lieferanten tberlas-
sen.

Art. 3 Abs. 1-4

1 Als Fleisch gelten alle geniessbaren Tierkorpleriger in Artikel 2 Buchstaben a—
e genannten Tierarten.

2 Frisches Fleisch ist Fleisch, das zur Haltbarmaghausschliesslich gekunhlt,
gefroren oder schnellgefroren wurde, einschliesshakuumverpacktes und in
kontrollierter Atmosphéare umbhiilltes Fleisch.

3 Als Fleischzubereitung gilt frisches Fleisch, emgesslich Fleisch, das zerkleinert
wurde, dem Lebensmittel, Wirzstoffe oder Zusatkstofigegeben wurden oder das
einem Bearbeitungsverfahren unterzogen wurde, da#t ausreicht, die innere
Muskelfaserstruktur des Fleisches zu verdndernsandie Merkmale von frischem
Fleisch zu beseitigen. Hackfleisch gilt als Flemdbereitung, wenn es 1 Prozent
oder mehr Salz enthalt.

4 Fleischerzeugnisse sind verarbeitete Erzeugndiseaus der Verarbeitung von
Fleisch oder der Weiterverarbeitung solcher veitetes Erzeugnisse entstehen und
die so beschaffen sind, dass bei einem Schnitthddecen Kern die Schnittflache
die Feststellung erlaubt, dass die Merkmale voscifiem Fleisch nicht mehr vor-
handen sind.

Art. 8 Abs. 6

6Bei Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnissen,ddn Anschein erwecken
konnten, dass es sich um ein gewachsenes Sticklirleandelt, die jedoch tatsach-
lich aus verschiedenen Stlicken bestehen, die durdbre Zutaten, einschliesslich
Lebensmittelzusatzstoffe und Enzyme, oder durche@ndittel zusammengefigt
sind, ist die Sachbezeichnung mit dem Hinweis ¢@daschstiicken zusammenge-
fugt» zu ergénzen.

Art. 9 Abs. 9 und 10

9 Auf der Verpackung oder der Umhillung von frisch@sefligelfleisch und von
Geflugelfleischzubereitungen muss im selben Gesfielat wie die Sachbezeichnung
ein Hygienehinweis angebracht werden. Aus diesessrarvorgehen:

a. dass die Erzeugnisse vor dem Verzehr vollstamaiigherhitzt werden mus-
sen;

b. wie Konsumentinnen und Konsumenten mit frisch@efligelfleisch im
Privathaushalt hygienisch umgehen sollen.

10 Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnisse, dier udusatz des Enzyms
Transglutaminase hergestellt worden sind, miusskgeriden Hinweis tragen: «Fur
Zoliakiekranke nicht geeignet». Dies gilt nur finoBukte, die keiner Hitzebehand-
lung unterzogen worden sind und bestimmungsgengissem Verzehr nicht erhitzt
werden mussen.



Verordnung AS 2013

Art. 11 Abs. 1 Bst. a
1 Gelatine darf nur aus folgenden Rohstoffen heeljesterden:

a. Knochen, die nicht als spezifiziertes Risikomategemass Artikel 179
Absatz 1 der Tierseuchenverordnung vom 27. Jurb2§éliten;

Art. 13 Abs. 1

1Kollagen, das in Lebensmitteln verwendet werdel sarf nur aus folgenden
Rohstoffen hergestellt werden:

a. Knochen, die nicht als spezifiziertes Risikomategemass Artikel 179
Absatz 1 der Tierseuchenverordnung vom 27. Jurb3l§élten;

Haute und Felle von als Nutztieren gehalteneedéfikéuern;
Schweineh&aute und -knochen;

Geflugelhaute und -knochen;

Bander;

H&aute und Felle von frei lebendem Wild;

Fischhaute und Graten.

@ o oo T

Art. 19 Abs. 3

3Bei Fischereierzeugnissen, die den Anschein erwekkanten, dass es sich um
ein gewachsenes Stuck Fisch handelt, die jedod@dalich aus verschiedenen
Stlicken bestehen, die durch andere Zutaten, eiesslth Lebensmittelzusatzstoffe
und Enzyme, oder durch andere Mittel zusammengediingt, ist die Sachbezeich-
nung mit dem Hinweis «aus Fischstiicken zusammeggefiu erganzen.

Art. 20 Abs. 4

4Fischereierzeugnisse, die unter Zusatz des Enzymassdlutaminase hergestellt
worden sind, mussen folgenden Hinweis tragen: «iliakiekranke nicht geeig-
net». Dies gilt nur fur Produkte, die keiner Hitebandlung unterzogen worden sind
und bestimmungsgemass vor dem Verzehr nicht eshémien missen.

Art. 31 Abs. 1 Bst. a

1 Bei genussfertiger Milch sind zusatzlich zu deng&lpen nach Artikel 2 LKY
anzugeben:

a. alle Arten der Behandlung zur Verlangerung deltdrkeit und zur Erho-
hung der hygienisch-mikrobiologischen Sicherheitpk&rzungen wie
«Past», «Hochpast», «UHT» oder «Steril» sind ziga$i Anwendung

2 SR916.401
3 SR916.401
4 SR817.022.21
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von Filtrations- oder Separationsbehandlungen aimglaben wie «filtriert»
oder «separiert» zulassig;

Art. 37 Abs. 3 Bst. e
3 Bei der Pflege von Kase sind erlaubt:
e. mechanische Behandlung (z.B. mit Blrsten, Lappen

Art. 40 Abs. 6

6 An Stelle des Fettgehalts nach Artikel 35 AbsaButhstabe a ist die Fettgehalts-
stufe mit ihrer Bezeichnung nach Artikel 38 Absatoder als Prozent Fett i. T.
anzugeben.

Ubergangsbestimmung

Lebensmitteldirfen noch bis zum ... (1 Jahre nachaltiketen) nach bisherigem
Recht eingefiihrt, hergestellt und gekennzeichnetlere Sie durfen noch bis zur
Erschopfung der Bestdande an Konsumentinnen und ufo@sten abgegeben wer-
den.

Diese Anderung tritt am ... in Kraft.

Eidgendssisches Departement tnnern

Alain Berse
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